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PRODUCT SAFETY INSTRUCTION AND PRECAUTIONS

Before using the machine, please read the operating instruction carefully and operate it as follows:

1. This appliance can be used by children aged from 8 years and over if they have been given supervision or instruction concerning the safe use of the
appliance and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of children under the age of 8.

2. Do not allow children to play with the appliance.

3. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning the safe use of the appliance and have understood the hazards involved.

4. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farmhouses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- Bed and Breakfast type environments.

. The appliance is only intended to make coffee, don't use it for other purposes.

. The surface of the heating element is exposed to residual heat after use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid hazards.

. The coffee maker must not be placed in a cabinet when in use.

. Do not allow children to clean or service the appliance without supervision.

10. Do not immerse appliance or power cord into water or any other liquids.

11. Check that the voltage is correct before use.

12. The coffee maker must be connected to an earthed socket for use.

13. Do not leave the coffee machine unattended when it is in use. Do not allow children or people who cannot look after themselves to come near
the coffee machine.

14. Do not use equipment in high temperature, high magnetic field and humid environment. Do not place the machine on a hot surface, near a fire or on top of

other electrical appliances such as a refrigerator.

To prevent fire and electric shock, do not place the power cord and plug in water or other liquid; do not damage, excessively bend or stretch the power cord;

and do not place heavy objects on the power cord.

16. Unplug the power cord when cleaning or not using the appliance. Accessories can be cleaned only after the appliance is cooled down.

17. Please use the original accessories.

18. The appliance is only intended to make coffee. Do not use it for any other purpose. Keep it in a dry place.

19. Place the machine on a flat table or countertop, making sure that the machine is at least 5 cm away from any nearby object and that the back of the
machine is at least 20 cm away from the wall. Do not hang the power cord from the edge of the table or counter.

20. Ensure that the power cord does not touch the hot surface of the appliance.

21. Do not touch the metal surface of the machine directly with your hands when operating the coffee machine. Use the knob and handle.

22. Clean and maintain the parts of coffee machine parts regularly to ensure the quality of the coffee and prolong to the service life of the coffee machine.

23. Do not move or turn off the power supply at will when the coffee machine is operating.

24, Do not operate the machine without water.

25. For your safety, please read the instructions for use carefully and make sure you know how to use the machine correctly.

26. Do not wash the coffee machine or power cord in water or other liquids.

27. Do not use it outdoors.

28. Before using the machine for the first time, please boil it twice with clean water to remove any odour.

29. Please contact the authorised service centre if there is any malfunction of the coffee machine.
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MAIN PARTS OF THE APPLIANCE o

Warm cup tray

. Display screen

. Filter holder assembly

. Drip tray cover

. Water tank cover o
Steam knob

Water tank

. Steam tube handle

. Steam tube 2

. Main body
Single-cup filter

. Double-cup filter

. Coffee spoon

. Top cover e

. Capsule box
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OPERATING PROCESS

First use

1. Remove coffee machine from the packaging and check that the accessories are complete.

2. Cleanall removable parts.

3. Cleanit with clear water for 2-3 times according to coffee making process without coffee powder.
Warning: For the first use, the water may not come out of the product. Please turn the steam knob counterclockwise to open to the maximum state and
press the ,Coffee” button, when there is water spurt out from the steam mouth, press the ,Coffee” button to close the product and turn the steam knob
clockwise to the closed state.

BH-9732_BH-9846_BH-9847_BH-9848_BH-9850_BH-9851_BH-9852_BH-985@.indd 2 2026.01.13. 11:53:53



®

GB

FILLING THE WATER TANK
1. Open the water tank cover and the take out the tank by pulling upwards.
2. Fill the tank with fresh, clean water, taking care not to exceed the MAX level. Replace the tank, pressing lightly on the valve located at the bottom of the tank.
3. ltis easier to fill the reservoir without removing it by pouring water directly from a jug.
IMPORTANT: 1. It is normal for there to be water in the space under the tank. This is should therefore be dried regularly with a clean sponge.
2. Do not use the machine if there is no water in the tank. Add water in time if the water level is below the minimum level.

PREHEATING THE COFFEE MACHINE
1. Pluginthe power cord and press the ,( " button to start the machine. If the the coffee indicator light flashes, this indicates that the coffee machine is
starting to preheat. When the temperature reaches the set value and the preheating is finished, the indicator lights of the two buttons will stay
on, and the display screen of the machine will show ,92 °C”, to confirm that the machine is ready. During the preheating process, the buttons do not work.
2. Put the filter into the filter holder; buckle it into the coffee machine from the ,Insert” position; and then turn it right to the ,Locked” position.
3. Place the coffee cup to be used under the filter, press the single-cup button to preheat the coffee machine and the coffee cup with hot water.

MAKING THE ITALIAN ESPRESSO COFFEE

1. Fill the filter with coffee powder, and then smooth and compress it.

2. Put the filter into the filer holder; buckle it into the coffee machine from the ,Insert” position; and then turn it right to the ,,Locked” position.

3. Place the coffee cup to be used under the filter holder, when the coffee indicator light is not flashing, and then press the button of , %" or ,@" to
extract coffee.

4. Press,@” or & button, the machine will stop automatically when the brewing of “Single-cup” or “Double-cup”coffee is finished.
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Warning:
Do not leave the machine unattended while it is in use.
To avoid splashing, never remove the filter holder while the machine is making coffee.

5. After the coffee has been made, leave the machine to cool for 5 minutes, then turn the filter holder to the left and remove it, holding the filter cup and
pouring out the coffee residue.
6. Wash the filter holder and filter cup with fresh water after they have cooled down completely, clean the body and drip tray with a damp cloth.

Note: The ,Double-cup” button will automatically stop working after 35 seconds, the ,Single-cup” button will automatically stop working after 20 seconds.
If there is no operation, the coffee machine will switch off in 29 minutes.

User-defined setting time for making coffee: to change the brew time, please follow the procedure below.

Press ,Single-cup” or ,,Double-cup” button for more than 3 seconds. The indicator light will start to flash and the process will begin.

To stop the operation, press the single-cup or double-cup button again.

Coffee brewing time can be set in the range of 20 sec~80 sec.
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MAKING COFFEE WITH COFFEE CAPSULES

1. Put the coffee capsule into the capsule box, then tighten the lid and put it in the
filter holder, buckle it into the coffee machine from the ,Insert” position;
and then turn it right to the ,Locked” position.

2. The following process is the same as making the Italian Espresso Coffee.

MAKING CAPPUCCINO OR OTHER SPECIAL COFFEE

Cappuccino is made with espresso and foamed milk. First make the espresso, then follow the instructions below

to make the foamed milk.

Note: The filter needs to be installed in place in the process of making steam.

1. Make espresso first, using large cups.

2. Press the ,Steam” button. When the steam indicator light flashes, it indicates that the coffee machine is entering the
steam preheating state. When the steam indicator light is on, and the display screen of the machine shows ,120 °C”, it
indicates that the preheating is complete.

. Pour the whole pure milk into the latte cup in reserve when the steam is preheated.

4. Turn the steam knob anti-clockwise, when steam comes out, let it spray into the air to clear the remaining hot water in

the tube, then turn the knob clockwise to close. When no more water drops come out of the tube.

5. Immerse the top of the steam tube to the 1/3 position of the milk and turn the control knob to the , %" position.

Gradually move the top of the steam tube until it is just below the surface of the milk, but not higher than the surface.
At this point, you will hear a fizzing sound and the milk will swirl in the Latte Art cup, which means that the air is getting
into the milk.

6. When the milk foamiis rich enough, put the steam tube deep into the milk and let the milk temperature rise to about

66 °C, and then the milk foaming process is completed, stop the steam delivery by turning the steam knob clockwise and pressing the steam button at the
same time.

7. Pour the espresso coffee into the coffee cup first, then the foamed milk. The cappuccino is now ready. You can also add sugar or cocoa powder to taste.

Warning: the steam nozzle must not be placed on the surface of the milk so as not to be scalded, as this will cause the milk to splash.

Tips: If there are distinct bubbles in the milk foam, tap the latte cup to remove some large bubbles, then shake the latte cup horizontally to mix the milk and

milk foam completely.

Note: To make more than one cappuccino, make all the coffees first and then make the milk foam for all the cappuccinos.

To make coffee again after frothing the milk, let the appliance cool down, otherwise the coffee will burn.

w

Note: When the steam is finished, and you want to make another coffee, and the temperature is on the high side, then , @, ,§® " and , S2 " three indicators
light flashes and the machine will alarm. It is recommended that you allow the coffee machine to cool down at least 10 minutes after making the steam
before starting to use again, or use manual pump water cooling method. Otherwise your Italian coffee may have a ,burnt” flavor.

Coffee machine manual cooling method (by releasing water): When the coffee machine is in the alarm state, turn the steam knob in counterclockwise
direction, and press the ,Coffee” button, hot water will flow from the steam tube. When the coffee light blink from fast to slow, press the “Coffee” button to
stop the machine working and turn the steam valve knob off. Wait for a moment when these three lights stop flashing, what indicate the machine get ready,
and you can make coffee again.

Notes:

1. After making the milk foam, the steam tube should be cleaned with a damp cloth in time to avoid any remaining milk from sticking to the steam tube.

2. When the milk foam s finished, turn on the steam knob to make the coffee machine release steam for about 10 seconds, then turn off the steam knob,
clean the steam outlet in case the steam outlet is blocked by the remaining milk.

HOT WATER PRODUCTION

1. Tomake hot water, first prepare a large cup to avoid injury when hot water comes out of the steam pipe.
Plug in the power cord and press the ,® ” button to start the machine. When the coffee indicator light flashes, it indicates that the coffee machine is
starting to preheat. When the temperature reaches the set value and the preheating is finished, the indicator lights of the two buttons will stay on, and
the display screen of the machine shows ,92 °C”, indicating that the machine is ready.

2. Place the cup under the steam tube, turn the steam knob to the <% position and press the “Coffee” button. Hot water will flow from the steam tube
to the cup. When the required capacity is reached, turn off the “Coffee” button and turn the steam knob to the OFF position.
Warning: Be careful when working with hot water. The hot water or hot splashes can cause injury.
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DESCALING

It is necessary to descale, clean and maintain the coffee machine after 2-3 months of use to ensure a pure coffee taste.

From the first time the machine is used, when the number of cups reaches 500, the ,Single cup”, ,Double cup”, ,Steam” buttons will light up to remind the user

that the machine should be cleaned. The alarm can only be cancelled by entering and completing the descaling programme. If you don't want to descale, the

alarm can be cancelled by restoring the factory settings.

1. First, prepare a cup large enough to avoid injury when the hot water comes out from the steam pipe.

2. Tumn on the steam knob in counterclockwise, when the display screen of the machine shows ,92 °C”, press and hold the ,” key 5 seconds to enter the
descaling and cleaning function. At this time, the 0" key indicator light will flash, and the buzzer beeps 3 times. At the end of the descaling and cleaning
cycle, the buzzer will automatically stop after 3 beeps. The water tank should be filled with at least 1L of water before the water descaling to
avoid the water shortage during the descaling process (25 g citric acid and 1 litre of water).

3. During the descaling process, when the steam knob is closed, the hot water flows out of the machine’s coffee spout; when the steam knob is open,
the water flows out of the milk froth nozzle.

4. The cycle time of the descaling and cleaning function is 2 minutes.

FACTORY DEFAULT VALUE (RESETTING)

This operation resets the set cup count to the factory default value. To restore the factory default value, please follow the steps below:

After the coffee machine is preheated, press and hold both the , ® " and the , ® " buttons for 3 seconds at the same time, all the indicator lights will flash
3 times and the buzzer will beep 5 times. After this, the machine will then return to its default settings.

CLEANING
Before performing any cleaning or maintenance operations, turn the machine off, unplug it from the power socket and allow it to cool down.

. Do not use solvents or detergents to clean the coffee maker. Use a soft damp cloth.

. Remove, empty and wash the drip tray regularly.

. Clean the tank regularly.

. Turn to the left to remove the funnel and filter tray, empty the coffee grounds, clean the filter tray and funnel with detergent and a soft sponge, and rinse
them with clean water.

6. Clean all removable parts with clean water and dry them thoroughly.

[S SN

Warning: The funnel is made of aluminum alloy. To avoid oxidation of the funnel after use or cleaning, wipe the surface with a dry cloth.

TIPS FOR MAKING COFFEE (READING IS REQUIRED BEFORE USE)
What kind of ground coffee is suitable for this machine?
We can tell by the shape of the grounds: 1. If the grounds are pulpy, it indicates that the coffee powder is too fine; 2. If the grounds are in the shape of loose
sand, it indicates that the coffee powder is too coarse; 3. If the grounds are in the shape of a cake, it indicates that the coffee powder is suitable.
Is there a standard amount of ground coffee to use?
To make a single cup of coffee, put a level measure (7-8g) of ground coffee in the filter.
To make a double espresso, put one level measure (14-15g) of ground coffee into the filter.
How much pressure do | need to press the ground coffee?
A force of about 33 pounds (about 15 kg) is required to press and even out the coffee powder using only the hand.
What is the purpose of the small hook on the coffee handle?
When pouring out the grounds, you can use the hook to prevent the filter basket from falling out.
What is the function of the cup-warming area?
By warming the coffee cup in this area, you can get a better coffee taste because the coffee temperature difference is reduced when the coffee is poured
into the coffee cup.
What is the function of the stainless steel sleeves on the steam tube?
It can make the steam to form a whirling convection, which can make the milk foam richer and finer.
Why can’t | froth the milk?
1. Make sure you choose the milk kept in cold storage; 2. The milk cannot be made into milk foam after its temperature rises due to the milk frothing
process; 3. Making milk foam is a kind of skill. Please practise more.
What should be done if the milk foam has relatively large bubbles?
You can take the Latte Art cup and tap it hard on the table a few times, and hold the Latte Art cup with your hand and rotate it in a certain clockwise
direction a few times. This will eliminate the large bubbles and make the organisation of the milk softer and denser, which will give a denser flavour.
What kind of milk is suitable for making frothed milk?
Low-fat milk is easy to froth, but the bubbles and froth will be slightly larger and looser, and it will not have a dense taste. Whole milk is not easy to froth,
but once it is frothed, there is a fine organisation that can make the espresso cuisine thick and viscous.
What should | do if there is no steam coming out of the steam tube?
Generally, this is because you didn’t clean the steam tube in time after making the milk froth, and the curdled milk is blocking the steam tube. You can
use tools such as a clip to clear it by inserting it into the steam tube from one end of the steam tube. If it is not blocked, try adding 1:1 vinegar with water to
the water tank and then turn the knob to the steam position to soften the tube to clear it. If the above does not solve the problem, please contact the
service centre.

REGULAR CLEANING AND MAINTENANCE
To ensure a pure coffee taste, please descale, clean and maintain the coffee machine after 2-3 months of use.
2. To decalcify the coffee machine, please use the ,decalcifier for coffee machine” (the ratio of water and decalcifier is approximately 4:1, or refer to
the instruction manual). If there is no descaling agent, you can use , citric acid” instead (the ratio of water to citric acid is about 100:3).
. Please clean the water spout and steam pipe according to the steps for making cappuccino.
. Then use water to clean it more than 3 times to make sure it is clean.
. Please make sure that the coffee machine is left to rest for more than 3 minutes each time during the repeated cleaning process.

U~ W
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TROUBLESHOOTING

Fault

Cause analysis

Solution

Coffee spills out of the funnel gap.

There are small parts inside the seal ring.

Clean the seal ring.

The coffee powder is too fine.

Replace it with a coarser coffee powder.

The coffee powder has been pressed too
tightly.

Press the coffee powder with less strenght.

The seal ring has aged.

Please contact the authorized service center.

There is coffee powder at the top of filter
holder.

Clean the top of filter holder before put into the machine.

The coffee handle could not be switched
to the locked position.

The amount of coffee powder has exceeded
the maximum scale of the funnel.

Reduce the quantity of ground coffee.

Cold coffee

The indicator light is not on.

Operation when the indicator light is on.

Coffee machine is not preheated.

Preheat the coffee machine.

Coffee cup is not preheated.

Preheat the coffee cup.

The pump is too noisy.

There is no water in water tank.

Pour water into water tank.

Water tank incorrectly mounted.

Mount water tank in the right way.

Light coffee.

Coffee powder is not pressed flat enough.

Press coffee powder to flat again.

Not enough coffee powder.

Add more ground coffee.

The coffee powder is too coarse.

Use special espresso powder.

Coffee color is too dark.

Coffee powder is pressed too tight.

Press the coffee powder with less strenght.

Too much coffee powder.

Reduce coffee powder.

The filter is clogged.

Clean the filter cup.

Coffee powder is too fine.

Use right coffee powder.

Water outlet is clogged.

Please clean the water outlet.

The handle can’t be turned to the locked
position.

Too much coffee powder.

Please reduce the amount of coffee powder.

Can not rotate in place, even without the
coffee powder.

Please contact the authorized service center.

You can make coffe as usual, but you can
not make the milk foam.

Steam outlet is clogged.

Please clean the steam outlet.

Add vinegar to clean the water tank.

If you can't find the cause of the fault, please contact the authorised service centre; the after-sales service cannot be provided on condition that the machine

is disassembled by the user.

Rated voltage

Rated power

Volume

Pressure

220-240V-50/60Hz

950 W

1.00L

20 Bar

Accessories list

Coffee machine bodyx1 ® Filter holderx2 ® Spoonx1 ® Filterx2 ® Capsule box x1 ® Operating instruction x1

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throu

hout the EU. To prevent possible harm to the environment

or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it. Keep this manual for future relerence and pass it on with the equipment

= to any future users.
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PRODUKTSICHERHEITSHINWEISE UND VORSICHTSMASSNAHMEN

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bedienen Sie es wie folgt:

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als
8 Jahre und werden beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

2. Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerét zu spielen.

3. Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Geréts unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden
haben.

4. Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Haushalten und dhnlichen Bereichen vorgesehen, wie z. B.:

- Personalkiichen in Geschéften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen;
-in Bauernhausern;

-von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnbereichen;

- Bed-and-Breakfast-Umgebungen.

5. Das Gerét ist nur fur die Zubereitung von Kaffee bestimmt, verwenden Sie es nicht fir andere Zwecke.

6. Die Oberflache des Heizelements ist nach dem Gebrauch Restwarme ausgesetzt.

7. Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

8. Die Kaffeemaschine darf wéhrend des Gebrauchs nicht in einen Schrank gestellt werden.

9. Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat ohne Aufsicht zu reinigen oder zu warten.

10. Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

11. Uberpriifen Sie vor dem Gebrauch, ob die Spannung korrekt ist.

12. Die Kaffeemaschine muss zum Gebrauch an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

13. Lassen Sie die Kaffeemaschine nicht unbeaufsichtigt, wenn sie in Betrieb ist. Lassen Sie keine Kinder oder Personen, die nicht auf sich selbst aufpassen
kénnen, in die Nahe der Kaffeemaschine kommen.

14. Benutzen Sie das Gerat nicht bei hohen Temperaturen, starken Magnetfeldern und in feuchter Umgebung. Stellen Sie das Gerat nicht auf eine heil3e

Oberflache, in die Nahe eines Feuers oder auf andere elektrische Gerate wie einen Kuhlschrank.

Um Brande und Stromschlage zu vermeiden, legen Sie das Netzkabel und den Stecker nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten; beschadigen Sie das

Netzkabel nicht, biegen oder dehnen Sie es nicht UbermaBig, und stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Netzkabel.

16. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Geréat reinigen oder nicht benutzen. Das Zubehar kann erst gereinigt werden, wenn das Gerat abgekuhlt ist.

17. Bitte verwenden Sie das Originalzubehor.

18. Das Gerat ist nur fr die Zubereitung von Kaffee bestimmt. Verwenden Sie es nicht fir andere Zwecke. Bewahren Sie es an einem trockenen Ort auf.

19. Stellen Sie das Gerét auf einen flachen Tisch oder eine Arbeitsplatte und achten Sie darauf, dass das Gerat mindestens 5 cm von allen Gegenstéanden in
der Néhe und die Ruckseite des Gerats mindestens 20 cm von der Wand entfernt ist. Hangen Sie das Netzkabel nicht
Uber die Tischkante oder die Arbeitsplatte.

20. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit der heiBen Oberflache des Gerats in BerGhrung kommt.

21. Berthren Sie bei der Bedienung der Kaffeemaschine die Metalloberflache des Gerats nicht direkt mit den Handen. Benutzen Sie den Drehknopf und
den Griff.

22. Reinigen und pflegen Sie die Teile der Kaffeemaschine regelméaBig, um die Qualitét des Kaffees zu gewéhrleisten und die Lebensdauer der Kaffeemaschine
zu verlangern.

23.Bewegen Sie die Kaffeemaschine nicht und schalten Sie die Stromversorgung nicht willkirlich aus, wenn die Kaffeemaschine in Betrieb ist.

24. Betreiben Sie die Maschine nicht ohne Wasser.

25. Zu Ihrer Sicherheit lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch und vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat richtig bedienen konnen.

26. Waschen Sie die Kaffeemaschine oder das Netzkabel nicht in Wasser oder anderen Flissigkeiten.

27. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

28. Bevor Sie die Maschine zum ersten Mal benutzen, kochen Sie sie bitte zweimal mit sauberem Wasser aus, um eventuelle Gertche zu entfernen.

29. Wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst, wenn eine Stérung an der Kaffeemaschine auftritt.
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HAUPTBESTANDTEILE DES GERATS ()

Ablage fur warme Tassen
. Anzeigebildschirm
. Filterhalterung
. Abdeckung der Tropfschal
. Abdeckung des Wassertanks o
. Dampfknopf
Wassertank
. Griff des Dampfrohrs
. Dampfréhre
10. Hauptgeh&use
1. 1-Tassen-Filter
12. 2-Tassen-Filter
13. Kaffeeldffel
14. Oberer Deckel e
15. Kapselbehdlter =
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BETRIEBSPROZESS

Erste Verwendung

1. Nehmen Sie die Kaffeemaschine aus der Verpackung und Uberprifen Sie, ob das Zubehor vollstandig ist.

2. Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile.

3. Reinigen Sie die Kaffeemaschine 2-3 Mal mit klarem Wasser je nach Kaffeezubereitungsprozess ohne Kaffeepulver.
Achtung! Bei der ersten Verwendung kann es sein, dass das Wasser nicht aus dem Gerat kommt. Drehen Sie den Dampfknopf gegen den Uhrzeigersinn, um
das Gerat maximal zu 6ffnen, und driicken Sie die Taste ,Kaffee”. Wenn Wasser aus der Dampfaffnung herausspritzt, driicken Sie die Taste ,Kaffee”, um das
Gerat zu schlieBen, und drehen Sie den Dampfknopf im Uhrzeigersinn, um das Gerét zu schlieBen.
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FULLEN DES WASSERTANKS

1. Offnen Sie die Abdeckung des Wassertanks und ziehen Sie den Tank nach oben heraus.
2. Fullen Sie den Tank mit frischem, sauberem Wasser, wobei Sie darauf achten missen, dass der MAX-Fullstand nicht Uberschritten wird. Setzen Sie

den Tank wieder ein, indem Sie leicht auf das Ventil am Boden des Tanks driicken.
3. Esist einfacher, den Tank zu fillen, ohne ihn abzunehmen, wenn Sie das Wasser direkt aus einer Kanne gieBen.

WICHTIG: 1. es ist normal, dass sich in dem Raum unter dem Tank Wasser befindet. Dieser Raum sollte daher regelméaBig mit einem sauberen
Schwamm getrocknet werden. 2. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn sich kein Wasser im Tank befindet. Fillen Sie rechtzeitig Wasser nach, wenn der
Wasserstand unter dem Mindeststand liegt.

VORHEIZEN DER KAFFEEMASCHINE
Stecken Sie das Netzkabel ein und driicken Sie die Taste & *, um das Geréat zu starten. Wenn die Kaffeekontrollleuchte blinkt, bedeutet dies, dass die
Kaffeemaschine mit dem Vorheizen beginnt. Wenn die Temperatur den eingestellten Wert erreicht hat und der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, leuchten
die Kontrollleuchten der beiden Tasten weiter und auf dem Display des Gerats wird ,92 °C” angezeigt, um zu bestétigen, dass das Gerat bereit ist. Wahrend
des Vorheizvorgangs sind die Tasten auBer Betrieb.

2. Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein, schrauben Sie ihn in der Position ,Insert” in die Kaffeemaschine und drehen Sie ihn dann nach rechts in
die Position ,Locked”.

3. Stellen Sie die zu verwendende Kaffeetasse unter den Filter, driicken Sie die Einzeltassentaste, um die Kaffeemaschine und die Kaffeetasse mit
heiBem Wasser vorzuheizen.

ZUBEREITUNG DES ITALIENISCHEN ESPRESSOKAFFEES
Fullen Sie den Filter mit Kaffeepulver, glatten und pressen Sie ihn.

2. Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein, schrauben Sie ihn in der Position ,Insert” in die Kaffeemaschine und drehen Sie ihn dann nach rechts in
die Position ,Locked”.

3. Stellen Sie die zu verwendende Kaffeetasse unter den Filterhalter, wenn die Kaffeekontrollleuchte nicht blinkt, und driicken Sie dann die Taste , &® ” oder
,®” um den Kaffee zu entnehmen.

4. Drucken Sie die Taste @ "oder , 8 *, das Gerét schaltet sich automatisch ab, wenn die Zubereitung von ,Eine Tasse” oder ,Zwei Tassen” Kaffee beendet ist.

ﬁ
Warnung:

Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.
Um Spritzer zu vermeiden, entfernen Sie niemals den Filterhalter, wéhrend das Gerét Kaffee zubereitet.

5. Nach der Zubereitung des Kaffees die Maschine 5 Minuten abkihlen lassen, dann den Filterhalter nach links drehen und herausnehmen, dabei
die Filtertasse festhalten und die Kaffeereste ausschutten.

6. Waschen Sie den Filterhalter und die Filtertasse mit frischem Wasser, nachdem sie vollstandig abgekuhlt sind, und reinigen Sie das Geh&use und
die Tropfschale mit einem feuchten Tuch.

Hinweis: Die ,,Doppeltassen”-Taste schaltet sich automatisch nach 35 Sekunden ab, die ,Einzeltassen”-Taste nach 20 Sekunden.

Wenn keine Bedienung erfolgt, schaltet sich die Kaffeemaschine nach 29 Minuten ab.

Benutzerdefinierte Zeiteinstellung fur die Kaffeezubereitung: Um die Brihzeit zu andern, gehen Sie bitte wie folgt vor.

Driicken Sie die Taste ,Einzeltasse” oder ,Doppeltasse” fur mehr als 3 Sekunden. Die Kontrollleuchte beginnt zu blinken und der Vorgang wird gestartet.
Um den Vorgang zu stoppen, driicken Sie erneut die Taste fur eine Tasse oder fur zwei Tassen.

Die Kaffeezubereitungszeit kann im Bereich von 20 bis 80 Sekunden eingestellt werden.
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KAFFEEZUBEREITUNG MIT KAFFEEKAPSELN

1. Legen Sie die Kaffeekapsel in den Kapselbehalter, schlieBen Sie dann den Deckel
und setzen Sie sie in den Filterhalter ein, schlieBen Sie ihn in der Position
,Einsetzen” an die Kaffeemaschine an und drehen Sie ihn dann bis zur Position
Verriegelt”.

2. Der folgende Vorgang ist derselbe wie bei der Zubereitung eines italienischen

Espressos. ﬁ l

—_—

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO ODER ANDEREN KAFFEESPEZIALITATEN

Cappuccino wird mit Espresso und aufgeschaumter Milch zubereitet. Bereiten Sie zuerst den Espresso zu und befolgen Sie

dann die nachstehenden Anweisungen fir die Zubereitung der aufgeschaumten Milch.

Hinweise: Der Filter muss wahrend der Dampfzubereitung eingesetzt werden.

1. Bereiten Sie zuerst den Espresso zu und verwenden Sie groB3e Tassen.

2. Driicken Sie die Taste ,Dampf”. Wenn die Dampfkontrollleuchte blinkt, zeigt dies an, dass die Kaffeemaschine in den
Dampfvorheizmodus Ubergeht. Wenn die Dampfkontrollleuchte leuchtet und auf dem Display des Gerats 120 °C”
angezeigt wird, ist der Vorheizvorgang abgeschlossen.

. GieBen Sie die reine Vollmilch in die Latte-Tasse, wenn der Dampf vorgewarmt ist.

. Drehen Sie den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn; wenn Dampf austritt, lassen Sie ihn in die Luft spritzen, um
das restliche heiBe Wasser im Rohr zu entfernen, und drehen Sie dann den Drehknopf im Uhrzeigersinn zu. Wenn keine
Wassertropfen mehr aus der Rohre kommen.

5. Tauchen Sie das obere Ende des Dampfrohrs bis zur 1/3-Position der Milch ein und drehen Sie den Drehknopf auf die
Position ,#%4". Bewegen Sie das obere Ende des Dampfrohrs allmahlich, bis es sich knapp unter der Oberfléche der Milch
befindet, aber nicht hoher als die Oberflache. An diesem Punkt héren Sie ein zischendes Gerdusch und die Milch wirbelt in
der Latte Art-Tasse, was bedeutet, dass die Luft in die Milch gelangt.

6. Wenn der Milchschaum reichhaltig genug ist, fuhren Sie das Dampfrohr tief in die Milch ein und lassen Sie die Milchtemperatur auf ca. 66 °C ansteigen.
Wenn der Milchschaumvorgang abgeschlossen ist, stoppen Sie die Dampfabgabe, indem Sie den Dampfknopf im Uhrzeigersinn drehen und gleichzeitig die
Dampftaste driicken.

7. GieBen Sie zuerst den Espresso in die Tasse, dann die aufgeschaumte Milch. Der Cappuccino ist nun fertig. Sie konnen auch Zucker oder Kakaopulver nach
Geschmack hinzufigen.

Achtung: Die Dampfduse darf nicht auf die Milchoberflache aufgesetzt werden, um ein Verbrishen zu vermeiden, da sonst die Milch spritzt.

Tipps: Wenn der Milchschaum deutliche Blasen aufweist, klopfen Sie auf die Latte-Tasse, um einige groBe Blasen zu entfernen, und schitteln Sie die Latte-

Tasse dann waagerecht, um Milch und Milchschaum vollstandig zu vermischen.

Hinweis: Wenn Sie mehr als einen Cappuccino zubereiten machten, kochen Sie zuerst alle Kaffeesorten und bereiten dann den Milchschaum fir alle

Cappuccinos zu.

Um nach dem Aufschaumen der Milch erneut Kaffee zuzubereiten, lassen Sie den Kessel abkuhlen, da der Kaffee sonst anbrennt.

~w

Hinweis: Wenn der Dampf beendet ist und Sie einen weiteren Kaffee zubereiten méchten und die Temperatur zu hoch ist, blinken die drei Anzeigen @, " und
.92 und das Gerdt gibt Alarm. Es wird empfohlen, die Kaffeemaschine nach der Zubereitung von Dampf mindestens 10 Minuten abkiihlen zu lassen, bevor
Sie sie wieder benutzen, oder die manuelle Wasserkihlung mit der Pumpe zu verwenden. Andernfalls kann Ihr italienischer Kaffee einen ,verbrannten”
Geschmack haben.

Manuelle Kuhlung der Kaffeemaschine (durch Ablassen von Wasser): Wenn sich die Kaffeemaschine im Alarmzustand befindet, drehen Sie den Dampfregler
gegen den Uhrzeigersinn und dricken Sie die Taste ,Kaffee”; heiBes Wasser flieBt aus dem Dampfrohr. Wenn die Kaffeelampe von schnell auf langsam blinkt,
dricken Sie die Taste ,Kaffee”, um den Betrieb der Maschine zu stoppen, und drehen Sie den Dampfventilknopf aus. Warten Sie einen Moment, bis die drei
Lichter aufhéren zu blinken, um anzuzeigen, dass das Gerét bereit fur die Kaffeezubereitung ist, und Sie konnen wieder Kaffee zubereiten.

Hinweise:

1. Nach der Zubereitung von Milchschaum sollte das Dampfrohr rechtzeitig mit einem feuchten Tuch gereinigt werden, damit keine Milchreste am Dampfrohr
haften bleiben.

2. Wenn der Milchschaum fertig ist, drehen Sie den Dampfregler auf, damit die Kaffeemaschine etwa 10 Sekunden lang Dampf abgibt, schalten Sie dann den
Dampfregler aus und reinigen Sie den Dampfauslass, falls dieser durch Milchreste verstopft ist.

ERZEUGUNG VON WARMWASSER

1. Um heiBes Wasser zuzubereiten, stellen Sie zunachst eine groBe Tasse bereit, um Verletzungen zu vermeiden, wenn heiBes Wasser aus dem Dampfrohr
kommt. Stecken Sie das Netzkabel ein und driicken Sie die Taste ,(»” um das Gerét zu starten. Wenn die Kaffeekontrollleuchte blinkt, zeigt dies an, dass
die Kaffeemaschine mit dem Vorheizen beginnt. Wenn die Temperatur den eingestellten Wert erreicht hat und das Vorheizen beendet ist, leuchten die
Kontrollleuchten der beiden Tasten weiter und auf dem Display des Gerats wird ,92 °C” angezeigt, was bedeutet, dass das Gerdat bereit ist.

2. Stellen Sie die Tasse unter das Dampfrohrchen, drehen Sie den Dampfregler in die gewinschte ¢ Position und driicken Sie die Taste ,Kaffee”. HeiBes
Wasser flieBt aus dem Dampfréhrchen in die Tasse. Wenn die gewinschte Leistung erreicht ist, schalten Sie die Taste , Kaffee” aus und drehen Sie den
Dampfdrehknopf auf die Position OFF.

Achtung! Seien Sie vorsichtig, wenn Sie mit heiBem Wasser arbeiten. Das heiBBe Wasser oder heiBe Spritzer kénnen zu Verletzungen fihren.
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ENTKALKUNG

Um einen reinen Kaffeegeschmack zu gewahrleisten, ist es notwendig, die Kaffeemaschine nach 2-3 Monaten Gebrauch zu entkalken, zu reinigen und zu
warten. Ab der ersten Benutzung des Gerats, wenn die Anzahl der Tassen 500 erreicht, leuchten die Tasten ,Einzeltasse”, ,Doppeltasse” und ,,Dampf” auf,
um den Benutzer daran zu erinnern, dass das Gerat gereinigt werden muss. Der Alarm kann nur durch Eingabe und Beendigung des Entkalkungsprogramms
aufgehoben werden. Wenn Sie die Maschine nicht entkalken machten, kann der Alarm durch Wiederherstellung der Werkseinstellungen aufgehoben werden.
1. Bereiten Sie zunéchst eine Tasse vor, die groB genug ist, um sich nicht zu verletzen, wenn das heiBe Wasser aus dem Dampfrohr austritt.
2. Drehen Sie den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn ein. Wenn auf dem Display des Gerats ,92°C” angezeigt wird, halten Sie die Taste 0’
5 Sekunden lang gedrickt, um die Entkalkungs- und Reinigungsfunktion zu aktivieren. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die Kontrollleuchte der
Taste ,0” und der Summer rtént 3 Mal. Am Ende des Entkalkungs- und Reinigungszyklus stoppt der Summer automatisch nach 3 Signalténen.
Der Wassertank sollte vor der Entkalkung mit mindestens 1L Wasser geftllt werden, um Wassermangel wahrend des Entkalkungsvorgangs zu vermeiden
(25 g Zitronens&ure und 1L Wasser).
3. Wahrend des Entkalkungsvorgangs flieBt bei geschlossenem Dampfknopf das heiBe Wasser aus dem Kaffeeauslauf des Gerats; bei ge6ffnetem
Dampfknopf flieBt das Wasser aus der Milchschaumduse.
4. Die Zykluszeit der Entkalkungs- und Reinigungsfunktion betragt 2 Minuten.

WERKSVOREINSTELLUNG (ZURUCKSETZEN)

Mit diesem Vorgang wird die eingestellte Tassenzahl auf den werkseitigen Standardwert zuriickgesetzt. Um die Werkseinstellung wiederherzustellen, gehen
Sie bitte wie folgt vor:

Nachdem die Kaffeemaschine vorgeheizt ist, halten Sie die Tasten , ®” und , &® " gleichzeitig 3 Sekunden lang gedriickt, alle Kontrollleuchten blinken 3 Mal
und der Summer ertont 5 Mal. Danach kehrt das Gerat zu seinen Standardeinstellungen zuriick.

REINIGUNG

1. Bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfihren, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie es
abkuhlen.

. Verwenden Sie keine Losungs- oder Reinigungsmittel, um die Kaffeemaschine zu reinigen. Verwenden Sie ein weiches, feuchtes Tuch.

. Entfernen, leeren und waschen Sie die Tropfschale regelmaBig.

. Reinigen Sie den Tank regelmaBig.

. Drehen Sie sich nach links, um den Trichter und die Filterschale zu entfernen, leeren Sie den Kaffeesatz, reinigen Sie die Filterschale und den Trichter mit
Spulmittel und Handttichern und splen Sie sie mit klarem Wasser aus.

. Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit sauberem Wasser und trocknen Sie sie grindlich ab.

U wWN

[=2)

Achtung! Der Trichter ist aus einer Aluminiumlegierung gefertigt. Um eine Oxidation des Trichters nach dem Gebrauch oder der Reinigung
zu vermeiden, wischen Sie die Oberflache mit einem trockenen Tuch ab.

TIPPS FUR DIE KAFFEEZUBEREITUNG (VOR DER VERWENDUNG ZU LESEN)

Welche Art von gemahlenem Kaffee ist fir diese Maschine geeignet?
Das kann man an der Form des Kaffeesatzes erkennen: 1. Wenn der Kaffeesatz breiig ist, ist das Kaffeepulver zu fein; 2. wenn der Kaffeesatz die Form
von losem Sand hat, ist das Kaffeepulver zu grob; 3. wenn der Kaffeesatz die Form eines Kuchens hat, ist das Kaffeepulver geeignet.

Gibt es eine Standardmenge an gemahlenem Kaffee, die zu verwenden ist?
Fur die Zubereitung einer einfachen Tasse Kaffee geben Sie eine gestrichene Menge (7-8 g) gemahlenen Kaffee in den Filter.
Fur einen doppelten Espresso geben Sie eine gestrichene Portion (14-15 g) gemahlenen Kaffee in den Filter.

Wie viel Druck brauche ich, um den gemahlenen Kaffee zu pressen?
Eine Kraft von etwa 15 kg ist erforderlich, um das Kaffeepulver nur mit der Hand auszupressen und gleichmaBig zu verteilen.

Wozu dient der kleine Haken am Kaffeestiel?
Beim AusgieBen des Kaffeepulvers konnen Sie den Haken verwenden, um zu verhindern, dass der Filterkorb herausfallt.

Was ist die Funktion der Tassenwarmfléache?
Durch die Erwarmung der Kaffeetasse in diesem Bereich erhalten Sie einen besseren Kaffeegeschmack, da der Temperaturunterschied beim Einfullen
des Kaffees in die Kaffeetasse verringert wird.

Was ist die Funktion der Edelstahlhilsen am Dampfrohr?
Sie sorgen dafUr, dass der Dampf eine wirbelnde Konvektion bildet, wodurch der Milchschaum reicher und feiner wird.

Warum kann ich die Milch nicht aufschdumen?
1. Achten Sie darauf, dass Sie kihl gelagerte Milch wahlen; 2. die Milch kann nicht zu Milchschaum verarbeitet werden, wenn ihre Temperatur aufgrund des
Milchaufschdaumens ansteigt; 3. die Herstellung von Milchschaum ist eine Art Kunst. Bitte Uben Sie mehr.

Was sollte man tun, wenn der Milchschaum relativ groBe Blasen hat?
Sie kénnen die Latte Art Tasse nehmen und ein paar Mal kraftig auf den Tisch klopfen, die Latte Art Tasse mit der Hand halten und sie ein paar Malim
Uhrzeigersinn drehen. Dadurch werden die groBen Blasen entfernt und die Milch wird weicher und dichter, was zu einem dichteren Geschmack fuhrt.

Welche Art von Milch eignet sich fir die Herstellung von Milchschaum?
Fettarme Milch l&sst sich leicht aufschdumen, aber die Blasen und der Schaum sind etwas groBer und lockerer, und der Geschmack ist nicht so dicht.
Vollmilch l&sst sich nicht so leicht aufschaumen, aber wenn sie einmal aufgeschaumt ist, gibt es eine feine Organisation, die die Espresso-Kiche dick
und zahflussig machen kann.

Was soll ich tun, wenn kein Dampf aus dem Dampfrohr kommt?
In der Regel liegt das daran, dass Sie den Dampfschlauch nicht rechtzeitig gereinigt haben, nachdem Sie die Milch aufgeschaumt haben, und dass die
geronnene Milch den Dampfschlauch blockiert. Sie kénnen Hilfsmittel wie z. B. eine Klammer verwenden, um die Verstopfung zu beseitigen, indem Sie
sie von einem Ende des Dampfrohrs aus in das Dampfrohr einfGhren. Wenn es nicht verstopft ist, versuchen Sie, 1:1 Essig mit Wasser in den Wassertank
zu geben, und drehen Sie dann den Drehknopf auf die Dampfposition, um das Rohr aufzuweichen und es zu reinigen. Sollte das Problem dadurch nicht
gelost werden, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

REGELMASSIGE REINIGUNG UND WARTUNG

1. Um einen reinen Kaffeegeschmack zu gewahrleisten, entkalken, reinigen und pflegen Sie die Kaffeemaschine bitte nach 2-3 Monaten Gebrauch.

2. Um die Kaffeemaschine zu entkalken, verwenden Sie bitte den ,Entkalker fur Kaffeemaschinen” (das Verhaltnis von Wasser und Entkalker betragt etwa
41, oder lesen Sie in der Bedienungsanleitung nach). Wenn kein Entkalkungsmittel vorhanden ist, kénnen Sie stattdessen ,Zitronensdure” verwenden (das
Verhaltnis von Wasser zu Zitronensdure betragt etwa 100:3).

3. Reinigen Sie den Wasserauslauf und das Dampfrohr entsprechend den Schritten fir die Zubereitung von Cappuccino.

4. Reinigen Sie sie dann mehr als 3 Mal mit Wasser, um sicherzustellen, dass sie sauber sind.

5. Achten Sie bitte darauf, dass die Kaffeemaschine wahrend der wiederholten Reinigung jeweils mehr als 3 Minuten ruht.
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FEHLERSUCHE
Stérung Analyse der Ursache Losung
Im Inneren des Dichtungsrings befinden sich - ’ " "
Kleine Teile. Reinigen Sie den Dichtungsring.
Das Kaffeepulver ist zu fein. Ersetzen Sie ihn durch ein gréberes Kaffeepulver.
Kaffee schwappt aus dem Trichterspalt. Das Kaffeepulver wurde zu fest gepresst. Dricken Sie das Kaffeepulver mit weniger Kraft.
Der Dichtungsring ist gealtert. Wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst.
Oben auf dem Filterhalter befindet sich Reinigen Sie die Oberseite des Filterhalters, bevor Sie ihn
Kaffeepulver. in die Maschine einsetzen.
Der Kaffeehebel konnte nicht in die Die Menge des Kaffeepulvers hat die maxi- ; o di
in die verriegelte Position gebracht werden. | male Skala des Trichters Gberschritten. Reduzieren Sie die Menge des gemahlenen Kaffees.
Die Kontrollleuchte leuchtet nicht. Betrieb, wenn die Kontrollleuchte leuchtet.
Kalter Kaffee Die Kaffeemaschine ist nicht vorgeheizt. Heizen Sie die Kaffeemaschine vor.
Die Kaffeetasse ist nicht vorgewarmt. Heizen Sie die Kaffeetasse vor.
Es ist kein Wasser im Wassertank. Wasser in den Wassertank einfllen.
Die Pumpe ist zu laut.
Wassertank falsch montiert. Wassertank richtig aufsetzen.
Das Kaffeepulver ist nicht flach genug ) .
gepresst, Kaffeepulver wieder flach dricken.
Heller Kaffee. Nicht genug Kaffeepulver. Mehr gemahlenen Kaffee einftllen.
Das Kaffeepulver ist zu grob. Spezielles Espressopulver verwenden.
Das Kaffeepulver ist zu fest gepresst. Drucken Sie das Kaffeepulver mit weniger Kraft.
Zu viel Kaffeepulver. Reduzieren Sie das Kaffeepulver.
Die Kaffeefarbe ist zu dunkel. Der Filter ist verstopft. Reinigen Sie die Filtertasse.
Das Kaffeepulver ist zu fein. Verwenden Sie das richtige Kaffeepulver.
Der Wasserauslass ist verstopft. Bitte reinigen Sie den Wasserauslauf.
Zu viel Kaffeepulver. Bitte reduzieren Sie die Menge des Kaffeepulvers.
Der Griff lasst sich nicht in - -
die verriegelte Position drehen. ﬁm: Z'rcehh:lr"fh ohne das Kaffeepulver nicht |y 4en Sje sich bitte an das autorisierte Servicecenter.
Sie kdnnen wie gewohnt Kaffee zubereiten, Bitte reinigen Sie den Dampfauslass.
aber Sie konnen keinen Milchschaum Der Dampfauslass ist verstopft.
herstellen. Fugen Sie Essig hinzu, um den Wassertank zu reinigen.
Wenn Sie die Ursache der Stérung nicht finden konnen, wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst; der Kundendienst kann nicht geleistet
werden, wenn das Gerdt vom Benutzer zerlegt wird.
Nennspannung Nennleistung Volumen Druck
220-240V-50/60Hz 950 W 0L 20 Bar
Zubehér Liste
Kaffeemaschinengehausex1 ® Filterhalterx2 ® Loffelx1 ® Filterx2 ® Kapselbox x1 ® Gebrauchsanweisungx1
X Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit anderen Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Um mdgliche
Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, sollten Sie es recyceln. Bewahren Sie
= dieses zum N auf und geben Sie es zusammen mit dem Gerat an kiinftige Benutzer weiter.
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TERMEKBIZTONSAGI UTASITASOK ES OVINTEZKEDESEK

A gép hasznélata el6tt olvassa el figyelmesen a kezelési Utmutatét, és az aldbbiak szerint mkadtesse a gépet:

1. Ezt akésziléket 8 éves vagy id6sebb gyermekek akkor haszndlhatjék, ha felugyelik 6ket, vagy Utmutatast kaptak a készolék biztonsdgos haszndlatéra
vonatkozdan, és ha megértették az ezzel jard veszélyeket. A tisztitdst és a felhasznaldi karbantartast csak 8 évesnél idésebb gyermekek végezhetik
felugyelet mellett. Tartsa a készuléket és annak vezetékét 8 év alatti gyermekek szaméra elérhetetlen helyen.

2. Neengedije, hogy a gyermekek a készulékkel jatsszanak.

3. Akészuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezé, illetve tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek is
hasznalhatjék, ha felugyeletet vagy oktatést kaptak a készulék biztonsagos hasznalatéra vonatkozoan, és megértették az ezzel jaré veszélyeket.

4. Ezt a késziléket haztartasi és hasonlo kornyezetben torténd hasznélatra szantak, mint példaul:

- Uzletek, irodak és egyéb munkakornyezetek személyzeti konyhai helyiségeiben;

- paraszthdzakban;

- szallodakban, motelekben és egyéb lakéhelyi jellegl kornyezetben lévé vendégek altal;
- Bed and Breakfast tipusu széllashelyeken.

. AkészUlék kizarolag kavé készitésére szolgdl, ne hasznalja mas célra.

. Afitéelem felulete hasznalat utdn maradék hének van kitéve.

Ha a tapkabel megséril, a balesetveszély elkertlése érdekében a gyartonak, annak szervizének vagy hasonldan képzett személyeknek kell kicserélnie.

. Akavéf6z6t hasznélat kozben nem szabad a konyhaszekrénybe helyezni.

. Ne engedije, hogy gyermekek feliigyelet nélkul tisztitsak vagy kezeljék a késziléket.

10. Ne meritse a készoléket vagy a tapkabelt vizbe vagy mas folyadékba.

11. Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tapfesziltség megfelelé-e.

12. Akavéf6z6t hasznélat el6tt foldelt aljzatba kell csatlakoztatni.

13. Ne hagyja felUgyelet nélkil a kavéf6zét, amikor az hasznélatban van. Ne engedjen gyerekeket vagy olyan személyeket a kavéfdzo kozelébe, akik nem
tudnak magukra vigyazni.

14. Ne hasznélja a berendezést magas hémérsékleten, er6s méagneses térben és paras kornyezetben. Ne helyezze a gépet forrd feluletre, tiz kozelébe vagy mas
elektromos készulék, példaul hiitészekrény tetejére.

15. A t(iz és az aramités megelézése érdekében ne helyezze a tapkabelt és a dugdt vizbe vagy mas folyadékba; vigydzzon, hogy az ne rongalddjon meg, és ne
hajlitsa vagy ne nyUjtsa tulsagosan a tdpkabelt; valamint ne helyezzen rd nehéz térgyakat.

16. Huzza ki a tapkabelt, ha tisztitja a késziléket, vagy ha nem haszndlja. A tartozékokat csak a készilék lehlése utan lehet tisztitani.

17. Kérjuk, hasznélja az eredeti tartozékokat.

18. A készUlék kizérdlag kavéfazésre szolgdl. Ne hasznalja mas célra. Tartsa szaraz helyen.

19. Helyezze a készUléket egy sima asztalra vagy pultra, Ugyelve arra, hogy a készUlék legaldbb 5 cm tavolsagra legyen minden kozeli targytdl, és hogy a
készlék hatso része legalabb 20 cm tévolsagra legyen a faltdl. Ne logassa le tépkdbelt az asztal vagy a pult szélérdl.

20. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen a készilék forré feltiletéhez.

21. A kévéféz6 mikodtetésekor ne érintse meg kozvetlentl a készulék fémfeliletét a kezével. Hasznalja a gombokat és a fogantyukat.

22. Rendszeresen tisztitsa és tartsa karban a kavéfézd alkatrészeit a kdvé minGségének biztositasa és a kavéf6zo élettartamanak
meghosszabbitasa érdekében.

23. A kavéf6zét mikodés kozben ne mozditsa el és ne kapcsolja le a tapellatast.

24.Ne Uzemeltesse a gépet Ures viztartallyal.

25. Az On biztonsaga érdekében olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast, és gy6z6djén meg arrdl, hogy tudja, hogyan kell helyesen hasznalni a gépet.

26.Ne mossa el a kavéf6z6t vagy a tdpkabelt vizben vagy mas folyadékban.

27. Ne haszndlja a szabadban.

28. Miel6tt elészor haszndlnd a gépet, kétszer forralja fel tiszta vizzel, hogy megszintesse a készilék els6 haszndlatakor jelentkez6 kellemetlen szagot.

29. A kavéf6z6 barmilyen meghibdsodésa esetén forduljon a hivatalos szervizkézponthoz.
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A KESZULEK RESZEI: o
Csészemelegitd talca
. Digitalis kijelz6é
. Sz(r6tarto szerelvény
. Csopogtetdtdlca fedele
. Viztartdly fedele
G6zgomb o
Viztartaly
. GOzcs6 fogantyl
G6zcs6 3
. Késziléktest
Szimpla kavé sz(r6betét
. Dupla kavé sz(ir6betét
. Adagolokanal
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. Kapszulahdz ——7
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MUKODESI FOLYAMAT

Els6 hasznélat

1. Vegye ki a kavéf6z6t a csomagolasbdl, és ellendrizze, hogy a tartozékok hianytalanul megvannak-e.

2. Tisztitson meg minden kivehetd alkatrészt.

3. Tisztitsa meg a készuléket tiszta vizzel 2-3 alkalommal a kavéfdzési folyamatnak megfeleléen, kavédrlemény nélkol.
Figyelmeztetés: Az elsé hasznalat soran eléfordulhat, hogy a viz nem Gril ki a készulékbél. A g6zgombot az dramutaté jardsaval ellentétes irdnyban
elforditva nyissa ki a maximalis allapotba, és nyomja meg a ,Coffee” gombot. Amikor a viz eltdvozott a g6zcsébél, nyomja meg a ,Coffee” gombot, és zarja
el a gbzgombot az éramutatd jarasaval megegyez6 irdnyba forgatva.
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AVIZTARTALY FELTOLTESE
1. Nyissa ki a viztartly fedelét, és vegye ki a tartalyt felfelé huzva.
2. Toltse fel a tartalyt friss, tiszta vizzel, Ugyelve arra, hogy ne [épje tul a jelélt MAX szintet. Helyezze vissza a tartalyt, enyhe nyomast gyakorolva ra.
3. Atartalyt egyszer(ibb annak levétele nélkul feltolteni, ha kozvetlentl egy kancsdbdl onti bele a vizet.
FONTOS: 1. Normdlis jelenség, hogy a tartaly alatti felileten megdll a viz. Ezt rendszeresen meg kell szdritani egy tiszta torl6ruhaval.
2.Ne haszndlja a gépet, ha a viztartaly Ures. Adjon hozza vizet, ha a vizszint a minimalis szint alatt van.

A KAVEFOZO ELOMELEGITESE

1. Csatlakoztassa a tapkdbelt, és inditsa el a gépet a (" gomb megnyomésdval. Ha a kdvéfdzé jelzGfénye villog, ez azt jelzi, hogy a kavéfdzd elkezdett
elémelegedni. Amikor a h6mérséklet eléri a beallitott értéket, és az elémelegités befejezddik, a jelzGfények égve maradnak, és a kavéfdzo kijelzéjén a
,92 0C” felirat jelenik meg annak megerdsitésére, hogy a kavéfaz6 készen éll a haszndlatra. Az elémelegitési folyamat alatt a gombok nem mikodnek.

2. Tegye asz(r6t a sz(rGtartdba; illessze be a kévéfézébe az ,Insert” allasbdl; majd forditsa jobbra a ,Locked” allasba.

3. Helyezze a hasznalni kivant kdvéscsészét a szGr6 ald, nyomja meg a "Szimpla kavé” gombot a kavéf6zé és a kavéscsésze forrd vizzel torténd
elémelegitéséhez.

OLASZ ESZPRESSZO KAVE KESZITESE

1. Toltse meg a sz(ir6t kavédrleménnyel, majd simitsa el és tomaritse 6ssze.

2. Tegyeasz(r6t a sz(r6tartdba; illessze be a kévéfézébe a ,Insert” &llasbél; majd forditsa jobbra a ,Locked” &llésba.

3. Helyezze a hasznalni kivant kavéscsészét a sz(ir6tartd ald, amikor a kavé jelz6fények villogasa abbamarad, majd nyomja mega , & " vagy . @" gombot
a kdve készitéséhez.

4. Nyomjamega ,®@"vagy , & " gombot, a gép automatikusan leall, amikor a ,Szimpla kavé” vagy ,Dupla kévé” elkészitése befejez6dott.

= |

ﬁ
Figyelmeztetés:

Ne hagyja felugyelet nélkil a gépet hasznalat kdzben.
A fréccsenés elkerilése érdekében soha ne vegye ki a sziir6tartdt, mikozben a gép kavét készit.

5. Akavé elkészitése utdn hagyja a gépet 5 percig hilni, majd forditsa balra a sz(r6tartot, vegye ki, és ontse ki a kdvémaradékot.
6. Asz(ir6tartot és a szir6betétet, miutan kihGltek, mossa el tiszta vizzel, a késziléktestet és a csepegtetd talcat pedig nedves ruhaval tisztitsa meg.

Megjegyzés: A, Dupla kévé” gomb 35 mésodperc utan, a ,Szimpla kdvé” gomb 20 mésodperc utan automatikusan ledll.

Ha nem mikodteti a készoléket, a kavéfézd 29 perc milva kikapcsol.

Felhaszndlo altal meghatarozott beallitasi idd a kavéfézéshez: a kdvéfzésiidé moédositasahoz kovesse az aldbbi eljarast.

Nyomija meg az ,Szimpla kdvé” vagy ,,Dupla kdvé” gombot tébb mint 3 masodpercig. A jelz6fény villogni kezd, a készUlék megkezdi a kavéfézést.
AmCvelet ledllitdsdéhoz nyomja meg Ujra a ,Szimpla kévé” vagy a ,Dupla kavé” gombot.

A kavéfozési id6 20-80 mp kozotti tartomanyban allithatd be.
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KAPSZULAS KAVE KESZITESE

1. Tegye a kévékapszulat a kapszulatartéba, majd hizza meg a fedelet és helyezze
a sz(r6tartdba, illessze be a kavéfézébe az ,Insert” jelzéshez; majd forditsa jobbra
a ,Locked” jelzéshez.

2. Atovabbi folyamatok megegyeznek az olasz eszpressz kavé készitésében
leirtakkal.

CAPPUCCINO VAGY EGYEB KULONLEGES KAVE KESZITESE

A cappuccino eszpresszobol és habositott tejb6l készil. ElGszor készitse el az eszpresszdt, majd kovesse az alabbi

utasitdsokat a habositott tej elkészitéséhez.

Megjegyzés: A g6zkészités soran a sz(r6t a helyére kell szerelni.

1. El6szor készitsen eszpresszot, nagy csészét hasznalva.

2. Nyomja meg a ,Steam” gombot. Amikor a gézjelz6 ldmpa villog, az azt jelzi, hogy a kdvéf6z6 a géz elémelegitését végzi.
Amikor a g6z jelzéfény kigyullad, és a kdvéfézo kijelz6jén a 120 °C” felirat jelenik meg, ez azt jelzi, hogy az elémelegités
befejez6dott.

. Ontse a teljes tiszta tejet a habositd csészébe, amig a g6z elémelegszik.

4. Forgassa el a gézgombot az 6ramutatd jardsaval ellentétes irdnyba, és varja meg, hogy a csében maradt forré viz g6z

formajaban kiuroljon, majd forditsa el a gombot az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba a lezardshoz.

5. Meritse el a g6zcs6 tetejét a tej 1/3 részéig, és forditsa a szabalyozdgombot ,%&" alldsba. Fokozatosan mozgassa
a gozcso tetejét, amig az éppen a tej felszine ald nem ker(l. Ezen a ponton pezsgé hangot fog hallani, és a tej kavarog a
habositd csészében, ami azt jelzi, hogy a levegd keveredik a tejjel.

6. Amikor a tejhab elég sGr(, helyezze a g6zcsovet mélyen a tejbe, és hagyja, hogy a tej hémérséklete kortlbeltl 66 °C-ra
emelkedjen. Amikor tejhabositds befejez6dott, allitsa le a gézkibocsatast a g6zgombnak az dramutatd jarasaval
megegyezd iranyba tortend elforditasaval és a g6zgomb egyideji megnyomasaval.

7. Ontse elszor az eszpresszo kavét, majd a felhabositott tejet a kavéscsészébe. A cappuccino elkészillt, izlés szerint cukrot vagy kakadport is adhat hozza.

Figyelmeztetés: a g6zfivokat nem szabad a tej felszinére helyezni, mert a tej kifrdccsenhet, forrdzsveszélyt okozva.

Tippek: Ha a tejhab er6sen buborékosodik, Utdgesse meg a tejescsészét, hogy néhdny nagy buborékot eltavolitson, majd kissé rdzza meg vizszintesen a

tejescsészét, hogy a tej és a tejhab teljesen dsszekeveredjen.

Megjegyzés: Ha tobb cappuccindt szeretne késziteni, elészor készitse el az Gsszes kdvét, majd az dsszes cappuccinéhoz készitse el a tejhabot.

Ha a tejhab felhabositdsa utan Ujra kavét szeretne késziteni, hagyja kihGlni a késziléket, kilénben a kavé megég.

Megjegyzés: Ha a mlvelet végeztével, Gjabb kavét szeretne késziteni, és a készilék hdmérséklete tllsagosan magas, akkora , @, " és,92" jelz6fények

villognak, és a gép riaszt. A gézkészités utén legaldbb 10 percig hagyja lehdlni a kavéfzét, miel6tt jra hasznélni kezdené. Ellenkez6 esetben a kévé ,égett” izl

lehet

w

és nyomja meg a ,Coffee” gombot, a g6zcs6bol forro viz fog folyni. Amikor a kavé |elzofeny villogasa lassUra vélt, nyomja meg a ,,Coffee” gombot a gép
mikodésének ledllitaséhoz, és forditsa el a g6zgombot. Vérjon, amig a hdrom jelzéfény villogdsa megsz(inik. Ekkor a gép készen all az Ujbdli kdvéfozésre.

Megjegyzések:

1. Atejhab készitése utan a gézcsovet meg kell tisztitani egy nedves ruhdval, hogy a maradék tej ne tapadjon a gézcsére.

2. Amikor a tejhab elkészilt, kapcsolja be a g6zgombot, hogy a kavéfézé kb. 10 masodpercig g6zt engedjen ki, majd kapcsolja ki a gézgombot, tisztitsa meg
a gozkivezet6 nyilast.

FORRO Viz ELOALLITASA
Forrd viz készitéséhez elGszor készitsen el egy nagyobb csészét a gézcs6bél kijove viz felfogdsara.
Dug]a be a tapkabelt, és nyomja meg a . gombot a gép elinditasahoz. Amikor a kavé lampa villog, ez azt jelzi, hogy a kavéf6z6 elkezdett elémelegedni.
Amikor a hémérséklet eléri a bedllitott értéket és az elémelegités befejezddik, a két kavé ikon jelzéfénye égve marad, és a gép kijelzGjén a
,92 0C” felirat jelenik meg, jelezve, hogy a gép készen &ll a tovabbi miveletre.

2. Helyezze a csészét a gbzes6 ald, forditsa a gzgombot a % pozicidba, és nyomja meg a ,Kavé” gombot. A g6zcs6bél forrd viz fog a csészébe folyni. Ha
elérte a kivant kapacitast, kapcsolja ki a ,Kévé" gombot, és forditsa a gézgombot OFF allasba.
Figyelmeztetés: Legyen dvatos, ha forrd vizzel dolgozik. A forré viz kifroccsenése sérilést okozhat.
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ViZKGMENTESITES

A kévéf6z6 2-3 hdnapos hasznalata utan vizkémentesitésre, tisztitasra és karbantartdsra van szikség a tokéletes kavéiz fenntartasa érdekében.
A gép els6 hasznalatatol kezdve, amikor a kdvéfézések szama eléri az 500-at, a , Szimpla kavé”, ,Dupla kavé”, ,G6z" gombok egyszerre kigyulladva
figyelmeztetik a felhasznalot, hogy a gépet meg kell tisztitani. A riasztas csak a vizk6mentesitési programba val belépéssel és annak befejezésével torolhetd.
Ha nem kivan vizkémentesitést végezni, a riasztds a gyari bedllitasok visszadllitasaval torolhetd.
1. Forrd viz készitéséhez elGszor készitsen eld egy nagyobb csészét a gézcsdbal kifolyo viz felfogdsara.
2. Kapcsolja be a g6zgombot az dramutaté jaraséval ellentétes irdnyba. Amikor a gép kijelz6jén megjelenik a 92 °C”, nyomja meg és tartsa lenyomva 5
masodperciga [ gombot a vizkémentesitési és tisztitasi funkcioba vald belépéshez. Ekkor a " gomb jelzéfénye villogni fog, és a hangjelzé
3 alkalommal megszélal. A vizkémentesitési és tisztitasi ciklus végén a hangjelz6 3 hangjelzés utan automatikusan leall. A viztartélyt a vizkémentesités
el6tt legaldbb 11 vizzel kell feltolteni, hogy elkerlhetd legyen a vizhidny a vizkémentesités soran (25 g citromsav és 11 viz).
3. Avizk6mentesités soran, amikor a g6zgomb el van zarva, a forré viz a gép kavéflvokajan folyik ki; amikor a gézgomb nyitva van, a viz a tejhabfuvokan folyik ki.
4. Avizkémentesitési és tisztitasi funkcié ciklusideje 2 perc.

GYARI ALAPERTELMEZETT ERTEK (VISSZAALLITAS)

Ez a mUvelet visszaallitja a beallitott csészeszamot a gyari alapértékre. A gyari alapértelmezett érték visszaallitasahoz kovesse az alabbi [épéseket:

Miutdn a kavéfszs elémelegedett, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre 3 masodperciga, ®” ésa, & ” gombokat, az dsszes jelzéfény 3-szor felvillan,
és a készolék 5 hangjelzést ad. Ezt kovetden a kavéf6zo visszatér az alapbeallitdsokhoz.

TISZTITAS
. Miel6tt barmilyen tisztitdsi vagy karbantartési méveletet végezne, kapcsolja ki a gépet, hizza ki a konnektorbdl, és hagyja kihdlni.
. Ne hasznaljon olddszereket vagy tisztitdszereket a kdvéf6z6 tisztitdsahoz. Hasznaljon puha, nedves ruhét.
. Rendszeresen vegye ki, Uritse ki és mossa le a csepegtetd télcét.
. Rendszeresen tisztitsa meg a tartalyt.
. Forditsa balra a sz(irGtartot és a sz(r6t, Uritse ki a kdvézaccot, tisztitsa meg mindkett6t mosészerrel és puha szivaccsal, majd 6blitse le tiszta vizzel.
. Tisztitson meg minden kivehetd alkatrészt tiszta vizzel, és alaposan széritsa meg 6ket.

oUW

Figyelmeztetés: A tolcsér aluminiumétvozetbdl készilt. A tolcsér hasznalat vagy tisztitds uténi oxidacijdnak elkerilése érdekében tordlje at
a feluletet széraz ruhaval.

TIPPEK A KAVEKESZITESHEZ (HASZNALAT ELOTT EL KELL OLVASNI)
Milyen 6rolt kévé alkalmas ehhez a géphez?
Ezt az 6rlemény alakja alapjan tudjuk megmondani: 1. Ha az 6rlemény pépes, az azt jelzi, hogy a kdvéérlemény tal finom. 2. Ha az 6rlemény laza homok
dllagy, az azt jelzi, hogy a kavé szemcsézettsége tul durva. 3. Ha az 6rlemény torta formajura all 6ssze, az azt jelzi, hogy a szemcsemérete megfeleld.
Van-e szabvanyos mennyiség a kavéfzéshez az 6rolt kavét illetéen?
Egy csésze kavé elkészitéséhez tegyen egy adag (7-8 g) 6rolt kavét a szlr6be.
Egy dupla eszpresszé készitéséhez tegyen dupla adag (14-15 g) 6rolt kavét a szirGbe.
Mekkora nyomasra van szikség az 6rolt kavé lenyomasahoz?
Korulbeltl 33 font (kb. 15 kg) kézi er6re van szikség a kavédrleményt lenyoméasara.
Mi a funkcidja a markolaton lévé kis kampdénak?
A kavédrlemény kiontésekor a kampéval megakadélyozhatja, hogy a szir6kosér kiessen.
Mi a funkci6ja a csészemelegit6 feliletnek?
Ha ezen a feluleten felmelegiti a kavéscsészét, akkor jobb iz(i kavét fog kapni a kiegyenlitettebb hémérsékletnek kdszonhetéen.
Mi a funkci6ja a g6zcsovon léve rozsdamentes acélbol készilt hivelyeknek?
A g6z 6rvénylése dusabba és finomabba teszi a tejhabot.
Miért nem tudom felhabositani a tejet?
1. Ugyelien arra, hogy hideg tejet valasszon. 2. Ha a tej nem hideg, akkor nem lehet bel6le tejhabot késziteni, miutan a tejhabositasi folyamat miatt a
hémérséklete megemelkedik. 3. A tejhab készitése gyakorlatot igényel. Tegyen szert minél tébb tapasztalatra, hogy a lehetd legjobb tejhabot készithesse el.
Mit kell tenni, ha a tejhab viszonylag nagy buborékokat tartalmaz?
A habositd csészét, néhdnyszor erdsen megkocogtathatja az asztalon, és elforgathatja az 6ramutatd jarasdval megegyezé irdnyban. Ez megszinteti a nagy
buborékokat, és a tej szerkezete lagyabba és siir(ibbé valik, ami jobb izt ad.
Milyen tej alkalmas habositott tej készitésére?
Az alacsony zsirtartalmu tej kénnyen habosithat6, de a buborékok nagyobbak és a hab lazabb lesz. A teljes tejet nem konny( felhabositani, de ha sikerdl,
akkor az eszpresszé sir( és zamatos lesz.
Mit tegyek, ha nem jon g6z a g6zcs6bol?
Altalaban ez azért van, mert a tejhabositas utan nem tisztitotta meg idében a gézcsovet, amelyet a lerakddésok eltémitenek. Toltsén 1:1 arényban
elegyitett ecetes vizes oldatot a viztartalyba, majd a kapcsolja be a gézgombot, hogy megtisztitsa a csévet. Ha a fenti miivelet nem oldja meg a problémat,
forduljon a szervizkdzponthoz.

RENDSZERES TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Atiszta kdvéiz biztositasa érdekében kérjuk, 2-3 hdnapos haszndlat utdn vizkémentesitse, tisztitsa meg a kavéfézot.

2. Akavéfozé vizkémentesitéséhez kérjuk, hasznaljon kavéf6zéhoz gyartott vizkGoldot (a viz és a vizkbmentesitd ardnya kb. 4:1legyen). Ha nincs
vizk&olddszer, akkor helyette hasznalhat citromsavat (a viz és a citromsav aranya kordlbeltl 100:3).

3. Kérjuk, tisztitsa meg a vizkiontét és a gbzcsovet a cappuccino készitésének lépései szerint.

4. Ezutén legaldbb 3-szor tisztitsa meg vizzel, amig teljesen tiszta nem lesz.

5. Kérjuk, Ugyeljen arra, hogy a kdvéféz6t az ismételt tisztitasi folyamatok kézott tobb mint 3 percig ne mikodtesse.
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HIBAELHARITAS

Hiba

Lehetséges ok

Megoldas

Akévé a sz(r6tartonal szivarog.

A tomit6gylr(ibe szennyez6dés kerlt

Tisztitsa meg a tomitégy(rdt.

A kévédrlemény tulsagosan finomszemcsés.

Hasznéljon durvabb érleményt.

Akavédrleményt nagy erével préselte a
szr6be.

Kisebb erével toltse meg a sz(r6t.

A tomit6gyr( eloregedett.

Kérjuk, forduljon a hivatalos szervizkdzponthoz.

A sz(ir6tarto tetejére kavédrlemény kerlt.

Tisztitsa meg a sz(r6tartd tetejét, miel6tt a gépbe helyezi.

A szir6tartot nem lehet a készlékre
rogziteni.

Tol nagy adag kavédrlemény ker(lt bele.

Csokkentse az 6rlemény mennyiségét.

Akévé hideg.

A jelz6fény nem vilagit.

Vérja meg, amig a jelzéfény bekapcsol.

Az el6melegités nem tortént meg.

Melegitse el6 a készuléket.

Akévéscsésze nem lett elémelegitve.

Melegitse el6 a csészéket.

Akészilék szivattydja hangos.

Kifogyott a viz a tartalybol.

Toltse fel a tartélyt vizzel.

Aviztartdly nincs a helyén.

lllessze a helyére a tartélyt.

Akavé tul gyenge.

Akévébrleményt til lazén toltotte a
szlir6betétbe.

Toltse meg a sz(r6betétet megfelel6en.

Kevés 6rleményt hasznalt.

Tegyen tobb &rleményt a sz(ir6betétbe.

Az 6rlemény tul durva.

Eszpresszo Grleményt hasznéljon.

Akévé tl er6s.

Tolsdgosan ersen tomte meg a sz(ir6be-
tétet.

Kisebb erével nyomja a betétbe az érleményt.

Til sok 6rleményt hasznalt.

Vegyen le az 6rlemény mennyiségébdl.

Aszr6 eltomddott.

Tisztitsa meg a sz(r6t.

Az 6rlemény til finomszemcsés.

Megfelel§ szemcsézettségl Grleményt hasznéljon.

Avizkivezet6 eltémddott.

Tisztitsa meg a vizkivezet6t.

A foganty( nem fordithatd el régzilésig.

Til sok 6rlemény van a sz(r6ben.

Csokkentse az 6rlemény mennyiségét.

Grlemény nélkol sem rogziil a helyére.

Kérjuk, forduljon a hivatalos szervizkdzponthoz.

A kévé a szokdsos médon készithetd, de a
tejhabot nem tudja elkésziteni.

A g6zkimenet eltémddott.

Tisztitsa meg a gézkivezetd nyilast.

Haszndljon ecetet a viztartaly tisztitdsdhoz.

Ha nem taldlja a hiba okat, kérjuk, forduljon a hivatalos szervizkdzponthoz; ne prébélja meg sajat maga szétszerelni és megjavitani a késziléket.

Névleges feszultség

Névleges teljesitmény

Térfogat

Nyomds

220-240V-50/60Hz

950 W

10L

20Bar

Tartozékok listdja

KészUléktestx1 m Sz(irGtartdx2 ® Kandl x1 ® Sz{jr6x2 ® Kapszulasdoboz x1 ® Hasznélati Gtmutatd x1

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ez a termék az EU eg,é,szvteri]\%tgén nem helyezhet6 el més haztartasi hulladékokkal egyitt. Az ellendrizetlen hulladéklerakasbél

odas megel6zese érdekében Uj

K eredo esetleges kornyezeti vagz:mberl
a

== hasznalatra, és adja toval

egyiitt jovobeli
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INSTRUCTIUNI SI PRECAUTII PRIVIND SIGURANTA PRODUSULUI

Tnainte de a utiliza masina, vd rugdm sd cititi cu atentie |nstruct|un|le de utilizare si sa o folositi dupd cum urmeazd:

1. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste incepand de la 8 ani dacd acestia au fost supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea in sigurantd a
aparatului si dacd inteleg pericolele implicate. Curdtarea si intretinerea de cdtre utilizator nu trebuie efectuate de cdtre copii decét daca acestia
au mai mult de 8 ani si sunt supravegheati. 1. Pastrati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.

2. Nu permiteti copiilor sd se joace cu aparatul.
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarean 5|guranj[a a aparatului si au inteles pericolele implicate.

4. Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarii si aplicatii similare, cum ar fi:
- zone de bucdtdrie pentru personal in magazine, birouri si alte medii de lucry;
- ferme;
- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;
- medii de tip Bed and Breakfast.

5. Aparatul este destinat numai prepardrii cafelei espresso, nu il utilizati in alte scopuri.

6. Suprafata elementului de inclzire este expusd la cdldurd reziduald dupd utilizare.

7. Tncazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producitor, de agentul sdu de service sau de persoane cu calificare similara
pentru a evita pericolele.

8. Cafetiera nu trebuie sé fie plasata intr-un dulap atunci cand este utilizata.

9. Nu permiteti copiilor sa curete sau sd intretind aparatul fara supraveghere.

10. Nu scufundati aparatul sau cablul de alimentare in apd sau in orice alt lichid.

11. Verificati dacd tensiunea este corectd inainte de utilizare.

12. Cafetiera trebuie sa fie conectata la o priza cu impamantare pentru utilizare.

13. Nu ldsati aparatul de cafea nesupravegheat atunci cand este utilizat. Nu permiteti copiilor sau persoanelor care nu se pot ingriji singure s se apropie de
aparatul de cafea.

14. Nu utilizati echipamentul in medii cu temperaturd ridicatd, camp magnetic ridicat si mediu umed. Nu asezati aparatul pe o suprafatd fierbinte, langd un foc
sau deasupra altor aparate electrice, cum ar fi un frigider.

15. Pentru a preveni incendiile si socurile electrice, nu puneti cablul de alimentare si stecherul in apd sau alt lichid; nu deteriorati, nu indoiti excesiv si nu
intindeti cablul de alimentare; si nu puneti obiecte grele pe cablul de alimentare.

16. Deconectati cablul de alimentare atunci cand curdtati sau nu utilizati aparatul. Accesoriile pot fi curdtate numai dupd ce aparatul este rdcit.

17. Vé rugam sd utilizati accesoriile originale.

18. Aparatul este destinat numai prepardrii cafelei. Nu il utilizati in niciun alt scop. Pdstrati-l intr-un loc uscat.

19. Asezati aparatul pe 0 masd sau un blat plat, asigurandu-va cd aparatul se afld la cel putin 5 cm distanta de orice obiect din apropiere si c partea din spate
a aparatului se afld la cel putin 20 cm distantd de perete. Nu atarnati cablul de alimentare de marginea mesei sau a blatului.

20. Asigurati-vd cd cablul de alimentare nu atinge suprafata fierbinte a aparatului.

21. Nu atingeti suprafata metalica a aparatului direct cu mainile atunci cand folositi aparatul de cafea. Folositi butonul si manerul.

22. Curdtati siintretineti periodic piesele aparatului de cafea pentru a asigura calitatea cafelei si pentru a prelungi durata de viatd a aparatului de cafea.

23. Nu miscati si nu opriti alimentarea cu energie electrica dupd bunul plac atunci cand masina de cafea este in functiune.

24.Nu folositi aparatul fard apa.

25. Pentru siguranta dumneavoastra, cititi cu atentie instructiunile de utilizare si asigurati-va cd stiti cum sd utilizati corect aparatul.

26.Nu spdlati aparatul de cafea sau cablul de alimentare in apd sau alte lichide.

27. Nu o utilizatiin aer liber.

28.Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima data, va rugdm sa il fierbeti de doua ori cu apd curatd pentru a elimina orice miros.

29.Vd rugdm sd contactati centrul de service autorizat dacd apar defectiuni ale aparatului de cafea.

PARTILE PRINCIPALE o
ALE APARATULUI

Tava pentru pahare calde

. Ecran de afisare

. Ansamblu suport filtru

. Capacul tavii de picurare o
. Capacul rezervorului de apa

. Buton pentru abur

Rezervor de apa

. Maner tub abur

. Tubde abur

. Corp principal

. Filtruculcana

. Filtru pentru 2 cesti e
. Lingurd de cafea

. Capac superior e —=
. Cutie pentru capsule

fo|te
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PROCESUL DE OPERARE

Prlma utilizare
Scoateti aparatul de cafea din ambalaj si verificati dacd accesoriile sunt complete.

2. Curdtati toate piesele detasabile.

3. Curdtati-o cu apd limpede de 2-3 oriin functie de procesul de preparare a cafelei fard praf de cafea.
Avertisment: Pentru prima utilizare, este posibil ca apa sa nu iasd din produs. Va rugdm sa rotiti butonul de abur in sens invers acelor de ceasornic pentru a
deschide la starea maxima si apdsati butonul ,Cafea”, atunci cand existd un jet de apa din gura de abur, apdsati butonul ,Cafea” pentru a inchide produsul
si rotiti butonul de abur in sens orar la starea inchisd.
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UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

1. Deschideti capacul rezervorului de apa si scoateti rezervorul trégand in sus. .

2. Umpleti rezervorul cu apa proaspata si curatd, avand grijd sa nu depdsiti nivelul MAX. Inlocuiti rezervorul, apdsand usor pe supapa situatd in partea de jos a
rezervorului.

3. Este mai usor sa umpleti rezervorul fard a-| scoate, turnand apd direct dintr-un ulcior.
IMPORTANT: 1. Este normal sa existe apd in spaiul de sub rezervor. Prin urmare, acesta trebuie s fie uscat in mod regulat cu un burete curat.
2. Nu utilizai aparatul dacd nu existd apa in rezervor. Addugai apa la timp daca nivelul apei este sub nivelul minim.

PREINCALZIREA APARATULUI DE CAFEA

1. Conectati cablul de alimentare si apadsati butonul , " pentru a porni aparatul. Dacd indicatorul luminos de cafea clipeste, acest lucru indicd faptul ca
aparatul de cafea incepe sd se preincdlzeascd. Cand temperatura atinge valoarea setatd si preincdlzirea este terminatd, luminile indicatoare ale celor doud
butoane vor ramane aprinse, iar ecranul aparatului va afisa ,92 °C", pentru a confirma cd aparatul este gata. In timpul procesului de preincdlzire, butoanele
nu functioneaza.

2. Punetifiltrul in suportul pentru filtru; fixati-1 in masina de cafea din pozitia ,Insert” (Introducere); apoi rotiti-1 la dreapta in pozitia ,,Locked” (Blocat).

3. Puneti ceasca de cafea care urmeaza sa fie utilizata sub filtru, apasati butonul pentru o singurd ceascd pentru a preincalzi aparatul de cafea si ceasca
de cafea cu apa fierbinte.

PREPARAREA CAFELEI ESPRESSO ITALIENE

1. Umpleti filtrul cu pudrd de cafea, apoi neteziti-1 si comprimati-1.

2. Punetifiltrul in suportul filtrului; fixati-l in masina de cafea din pozitia ,Insert” (Introducere); apoi rotiti- la dreapta in pozitia , Locked” (Blocat).

3. Puneti ceasca de cafea care urmeaza sd fie utilizatd sub suportul filtrului, cand indicatorul luminos de cafea nu clipeste, apoi apdsati butonul , ® " sau
@ pentru a extrage cafeava.

4. Apasatibutonul , @~ sau 8", aparatul se va opri automat cand se termina prepararea cafelei 0 ceasca” sau ,Doua cesti’.

= |
T

Avertisment:
Nu ldsai aparatul nesupravegheat in timp ce este utilizat.
Pentru a evita stropirea, nu scoatei niciodata suportul filtrului in timp ce aparatul prepara cafea.

5. Dupa ce cafeaua a fost preparatd, ldsati aparatul sd se raceasca timp de 5 minute, apoi rotiti suportul filtrului spre stanga si scoateti-L, tindnd in mana
ceasca filtrului si turnand reziduurile de cafea.
6. Spalati suportul filtrului si ceasca filtrului cu apd proaspatd dupd ce s-au rdcit complet, curdtati corpul si tava de picurare cu o carpd umeda.

Nota: Butonul ,Cand dubld” va inceta sa functioneze automat dupa 35 de secunde, iar butonul ,Cand unicd
secunde.

Dacd nu existd nicio operatiune, aparatul de cafea se va opriin 29 de minute.

Timp de setare definit de utilizator pentru prepararea cafelei: pentru a modifica timpul de preparare, vd rugdm sd urmati procedura de mai jos.
Apadsati butonul ,Single-cup” sau ,,Double-cup” pentru mai mult de 3 secunde. Indicatorul luminos va incepe sd clipeascd si procesul va incepe.
Pentru a opri operatiunea, apdsati din nou butonul ,Single-cup” sau ,,Double-cup”.

Timpul de preparare a cafelei poate fi setat in intervalul 20 sec~80 sec.

va inceta sd functioneze automat dupd 20 de
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PREPARAREA CAFELEI CU CAPSULE DE CAFEA

1. Puneti capsula de cafea in cutia de capsule, apoi strangeti capacul si puneti-oin
suportul pentru filtry, fixati-o in aparatul de cafea din pozitia ,Insert”; apoi rotiti-o
la dreapta in pozitia ,Locked”.

2. Urmadtorul proces este acelasi cu cel de preparare a cafelei espresso italiene.

PREPARAREA CAPPUCCINO SAU A ALTEI CAFELE SPECIALE

Cappuccino se prepara cu espresso si spumad de lapte. Mai intéi preparati espresso, apoi urmati instructiunile de mai jos

pentru a prepara spuma de lapte.

Observatii: Filtrul trebuie s fie instalat la locul sdu in procesul de realizare a aburului.

1. Faceti maiintéi espresso, folosind cesti mari.

2. Apasatibutonul ,Abur”. Cand lumina indicatoare de abur clipeste, aceasta indicd faptul cd aparatul de cafea intrd in
starea de preincdlzire a aburului. Cand indicatorul luminos de abur este aprins, iar ecranul aparatului afiseazd ,120 °C”,
indica faptul ca preincalzirea este completa.

. Turnati laptele pur integral in ceasca de latte in rezerva atunci cand aburul este preincdlzit.

4. Rotiti butonul de abur in sensul invers acelor de ceasornic, cand iese abur, ldsati-1 sa se pulverizeze in aer pentru a elimina
apa caldd rdmasd in tub, apoi rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic pentru a-linchide. Cand nu mai ies picdturi de
apa din tub.

5. Imersati partea superioard a tubului de abur pand la pozitia 1/3 din lapte si rotiti butonul de control in pozitia , %",
Mutati treptat partea superioard a tubului de abur pana cand se afld chiar sub suprafata laptelui, dar nu mai
sus de suprafatd. In acest moment, veti auzi un fosnet si laptele se va roti in ceasca Latte Art, ceea ce inseamna cd aerul
pdtrundein lapte.

6. Cand spuma de lapte este suficient de bogatd, introduceti tubul de abur adanc in lapte si [dsati temperatura laptelui sa creascd la aproximativ 66 °C, iar
apoi procesul de spumare a laptelui este finalizat, opriti livrarea aburului prin rotirea butonului de abur in sensul acelor de ceasornic si apdsarea butonului
de aburin acelasi timp.

7. Turnati mai intai cafeaua espresso in ceasca de cafea, apoi laptele spumant. Cappuccino-ul este acum gata. De asemenea, puteti adduga zahdr sau pudrd
de cacao dupa gust.

Atentie: Duza de abur nu trebuie plasata pe suprafata laptelui pentru a nu fi scaldatd, deoarece acest lucru va provoca stropirea laptelui.

Sfaturi: Dacd existd bule distincte in spuma de lapte, bateti ceasca de latte pentru a elimina unele bule mari, apoi agitati ceasca de latte orizontal pentru a

amesteca complet laptele si spuma de lapte.

Notad: Pentru a face mai mult de un cappuccino, faceti maiintai toate cafelele si apoi spuma de lapte pentru toate cappuccino-urile.

Pentru a face din nou cafea dupa spumarea laptelui, ldsati cazanul sa se rdceascd, altfel cafeaua se va arde.

w

Notd: Cand aburul s-a terminat si doriti sd preparati o alta cafea, iar temperatura este ridicatd, atunci ,, ', " si, 92 trei indicatoare luminoase clipesc si
aparatul va declansa o alarmd. Este recomandat s ldsati aparatul de cafea sd se rdceascd cel putin 10 minute dupd efectuarea aburului inainte de a incepe sa
il utilizati din nou sau sa utilizati metoda manuald de récire a apei cu pompa. in caz contrar, cafeaua dvs. italiana poate avea o aromé ,arsd”.

Metoda de rdcire manuald a masinii de cafea (prin eliberarea apei): Cand aparatul de cafea este in stare de alarma, rotiti butonul de abur in sensul invers
acelor de ceasornic si apdsati butonul ,Cafea”, apa fierbinte va curge din tubul de abur. Cand lumina de cafea clipeste de la rapid la lent, apdsati butonul
,Cafea” pentru a opri functionarea aparatului si opriti butonul supapei de abur. Asteptati un moment cand aceste trei lumini nu mai clipesc, ceea ce indica
faptul cd aparatul este pregdtit pentru cafea si puteti face cafea din nou.

Observaii:

1. Dupd prepararea spumei de lapte, tubul de abur trebuie curdtat cu o carpa umeda in timp util pentru a evita ca laptele rdmas sd se lipeascd de tubul de
abur.

2. Cand spuma de lapte este gata, porniti butonul de abur pentru ca aparatul de cafea sd elibereze abur timp de aproximativ 10 secunde, apoi opriti butonul
de abur, curdtati iesirea de abur in cazul in care iesirea de abur este blocatd de laptele ramas.

PRODUCTIA DE APA CALDA

1. Pentru a produce apd caldd, pregatiti mai intéi o cand mare pentru a evita rénirea atunci cand apa fierbinte iese din conducta de abur.
Conectati cablul de alimentare si apasati butonul ,& " pentru a porni aparatul. Cand indicatorul luminos de cafea clipeste, indicd faptul cd aparatul de
cafea incepe sa se preincdlzeascd. Cand temperatura atinge valoarea setatd si preincdlzirea este terminatd, luminile indicatoare ale celor doua
butoane rdman aprinse, iar ecranul aparatului afiseaza ,92 °C”, indicand cd aparatul este gata.

2. Asezati ceasca sub tubul de abur, rotiti butonul de abur in pozitia %% si apdsati butonul ,Cafea”. Apa calda va curge din tubul de abur cdtre ceasca. and se
atinge capacitatea necesard, opriti butonul ,Cafea” si rotiti butonul de abur in pozitia OFF.
Avertisment: Aveti grijd cand lucrati cu apa fierbinte. Apa fierbinte sau stropii fierbinti pot provoca raniri.
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DETARTRARE

Este necesard detartrarea, curdtarea si intretinerea aparatului de cafea dupd 2-3 luni de utilizare pentru a asigura un gust pur al cafelei.

De la prima utilizare a aparatului, cdnd numdrul de cesti ajunge la 500, butoanele ,Ceasca simpld”, ,Ceascd dubld”, ,Abur” se vor aprinde pentru a reaminti

utilizatorului ca aparatul trebuie curdtat. Alarma poate fi anulatd numai prin introducerea si finalizarea programului de detartrare. Dacd nu doriti sé detartrati,

alarma poate fi anulata prin restabilirea setdrilor din fabricd.

1. Maiintai, pregdtiti o cand suficient de mare pentru a evita rdnirea atunci cand apa fierbinte iese din teava de abur.

2. Porniti butonul de abur in sens invers acelor de ceasornic, cand ecranul aparatului afiseazd ,92 °C”, tineti apasaté tasta 0" 5 secunde pentru aintrain
functia de detartrare si curdtare. In acest moment, indicatorul luminos al tastei & va clipi, iar buzzerul va emite 3 bipuri. La sfarsitul ciclului de detartrare
si curdtare, soneria se va opri automat dupd 3 bipuri. Rezervorul de apd trebuie umplut cu cel putin 1L de apd inainte de detartrare pentru a evita lipsa apei
in timpul procesului de detartrare (acid citricde 25 g siapd de 1L).

3. In timpul procesului de detartrare, atunci cand butonul de abur este inchis, apa caldd iese din gura de cafea a aparatului; atunci cand butonul de abur este
deschis, apa iese din duza de spuma de lapte.

4. Durata ciclului functiei de detartrare si curdtare este de 2 minute.

VALOAREA IMPLICITA DIN FABRICA (RESETARE)

Aceastd operatiune reseteazd numdrul de pahare setat la valoarea implicitd din fabrica. Pentru a restabili valoarea implicitd din fabricd, va rugdm sa urmati
pasii de mai jos:

Dupé ce masina de cafea este preincalzits, apasati si mentineti apasate ambele butoane , @ si, & " timp de 3 secunde in acelasi timp, toate indicatoarele
luminoase vor clipi de 3 ori si soneria va emite 5 bipuri. Dupd aceasta, aparatul va reveni la setdrile sale implicite.

CURATARE
Ina|nte de a efectua orice operatiune de curdtare sau intretinere, opriti masina, deconectati-o de la prizd si ldsati-0 sd se raceasca.

. Nu utilizati solventi sau detergenti pentru a curdta aparatul de cafea. Utlllzatl o0 carpd moale siumeda.

. Scoateti, goliti si spalatiin mod regulat tava de picurare.

. Curdtatirezervorul in mod regulat.

. Rotiti spre stdnga pentru a scoate palnia si tava filtrantd, goliti zatul de cafea, curétati tava filtrantd si palnia cu detergent si prosoape si clatiti-le cu apad
curatd.

6. Curdtati toate piesele detasabile cu apd curatd si uscati-le bine.

U~ wN

Avertisment: Pdlnia este fabricata din aliaj de aluminiu. Pentru a evita oxidarea pélniei dupd utilizare sau curdare, stergei suprafaa cu o carpd uscatd.

SFATURI PENTRU PREPARAREA CAFELEI (CITIREA ESTE NECESARA INAINTE DE UTILIZARE)

Ce fel de cafea mdcinatd este potrivitd pentru acest aparat?
Ne putem da seama dupd forma zatului: 1. Dacd zatul este pulpos, indicd faptul cd pudra de cafea este prea find; 2. Daca zatul are forma unui nisip liber,
indica faptul ca pudra de cafea este prea grosierd; 3. Dacd zatul are forma unui tort, indicd faptul cd pudra de cafea este potrivitd.

Existd o cantitate standard de cafea macinata care trebuie utilizatd?
Pentru a face o singurd ceascd de cafea, puneti o masurd nivelata (7-8 g) de cafea méacinata in filtru.
Pentru a prepara un espresso dublu, puneti o mdsurd rasd (14-15 g) de cafea mdcinata in filtru.

De catd presiune am nevoie pentru a presa cafeaua macinatd?
Este necesard o fortd de aproximativ 33 de lire sterline (aproximativ 15 kg) pentru a presa si uniformiza pulberea de cafea folosind doar mana.

Care este scopul carligului mic de pe manerul cafelei?
Cand turnati zatul, puteti folosi carligul pentru a preveni cdderea cosului filtrant.

Care este funcia zonei de incalzire a cestii?
Prinincdlzirea cestii de cafea in aceastd zond, puteti obtine un gust mai bun al cafelei, deoarece diferenta de temperaturd a cafelei este redusd atunci cand
cafeaua este turnata in ceascd.

Care este funcia mansoanelor din oel inoxidabil de pe tubul de abur?
Poate face aburul sa formeze o convectie turbionard, care poate face spuma de lapte mai bogatd si mai find.

De ce nu pot face spuma de lapte?
1. Asigurati-vd cd alegeti laptele pastrat la rece; 2. Laptele nu poate fi transformat in spumé de lapte dupd ce temperatura sa creste din cauza procesului
de spumare a laptelui; 3. Realizarea spumei de lapte este un fel de abilitate. Vd rugdm sd exersati mai mult.

Ce trebuie facut dacd spuma de lapte are bule relativ mari?
Puteti lua ceasca Latte Art si sd o bateti puternic pe masd de cateva ori, sd tineti ceasca Latte Art cu mana si sd o rotiti de cateva oriin sensul acelor
de ceasornic. Acest lucru va elimina bulele mari si va face organizarea laptelui mai moale si mai densd, ceea ce va da 0 aroma mai densd.

Cefel de lapte este potrivit pentru prepararea laptelui spuma?
Laptele cu continut scdzut de grasimi este usor de spumant, dar bulele si spuma vor fi usor mai mari si mai slabe si nu va avea un gust dens. Laptele integral
nu este usor de spumat, dar odatd spumat, exista o organizare find care poate face bucdtdria espresso groasa si vascoasa.

Ce artrebui sa fac dacd nu iese abur din tubul de abur?
In general, acest lucru se datoreaza faptului ca nu ati curdtat tubul de abur la timp dupa ce ati facut spuma de lapte, iar laptele coagulat blocheaza tubul
de abur. Puteti utiliza instrumente precum o clemd pentru a o curdta, introducand-o in tubul de abur de la un capat al tubului de abur. Dacd nu este blocat,
incercati sd addugati otet 1:1 cu apd in rezervorul de apd si apoi rotiti butonul in pozitia de abur pentru a inmuia tubul pentru a-| elibera. Dacd cele de mai
sus nu rezolva problema, vd rugdm sa contactati centrul de service.

CURATAREA SITNTRETINEREA REGULATA
Pentrua a3|gura un gust pur al cafelei, va rugdm sa detartrati, curdtati si intretineti aparatul de cafea dupd 2-3 luni de utilizare.
2. Pentru a detartra masina de cafea, vd rugdm sd utilizati, detartrantul pentru masina de cafea” (raportul dintre apd si detartrant este de aproximativ 4:1,
sau consultati manualul de instructiuni). Dacd nu existd detartrant, puteti utiliza in schimb ,.acid citric” (raportul dintre apd si acid
citric este de aproximativ 100:3).
. Vd rugdm sd curatati gura de scurgere a apei si conducta de abur in conformitate cu pasii pentru prepararea cappuccino.
4. Apoi utilizati apd pentru a-1 curdta de mai mult de 3 ori pentru a vd asigura cd este curat.
5. Varugdm sd vd asigurati cd aparatul de cafea este dsat sa se odihneasca mai mult de 3 minute de fiecare data in timpul procesului repetat de curatare.

w
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REZOLVAREA PROBLEMELOR

®
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Defeciune

Analiza cauzei

Soluia

Cafeaua se revarsd din spatiul
palniei.

Exista piese mici in interiorul inelului de etansare.

Curdtatiinelul de etansare.

Pulberea de cafea este prea find.

Tnlocuiti-l cu o pudré de cafea mai grosierd.

Pulberea de cafea a fost presatd prea strans.

Apdsati pulberea de cafea cu mai putina forta.

Inelul de etansare a imbdtranit.

Va rugdm sa contactati centrul de service autorizat.

Existd pudra de cafea in partea superioard a
suportului filtrului.

Curatati partea superioard a suportului filtrului inainte de a-
introduce in aparat.

Manerul pentru cafea nu a putut
fi comutat in pozitia blocatd.

Cantitatea de pulbere de cafea a depdsit scala
maximd a palniei.

Reduceti cantitatea de cafea mdcinatd.

Cafearece

Indicatorul luminos nu este aprins.

Functionare cand indicatorul luminos este aprins.

Masina de cafea nu este preincdlzita.

Preincdlziti aparatul de cafea.

Ceasca de cafea nu este preincalzitd.

Preincdlziti ceasca de cafea.

Pompa este prea zgomotoasa.

Nu exista apd in rezervorul de apa.

Turnati apd in rezervorul de apa.

Rezervorul de apa este montat incorect.

Montati rezervorul de apa in mod corect.

Culoarea cafelei este prea inchisa.

Praful de cafea nu este presat suficient de plat.

Apdsati din nou pulberea de cafea la plat.

Nu este suficientd pudra de cafea.

Addugati mai multd cafea macinata.

Pudra de cafea este prea grosiera.

Utilizati pudrd speciald pentru espresso.

Culoarea cafelei este prea inchisa.

Pudra de cafea este presatd prea strans.

Apdsati pulberea de cafea cu mai putind fortd.

Prea multd pudrd de cafea.

Reduceti pulberea de cafea.

Filtrul este infundat.

Curatati paharul filtrant.

Pudra de cafea este prea find.

Folositi pudra de cafea potrivita.

lesirea apei este infundatd.

Va rugdm sd curdtatiiesirea de apd.

Manerul nu poate fi rotit
in pozitia blocatd.

Prea multd pudrd de cafea.

Va rugdm sa reduceti cantitatea de pulbere de cafea.

Nu se poate rotiin loc, chiar si fard pudrd de cafea.

Va rugdm sd contactati centrul de service autorizat.

Puteti face cafea ca de obicei,

dar nu puteti face spuma de lapte.

lesirea aburului este infundata.

Va rugdm sd curdtatiiesirea de abur.

Addugati otet pentru a curdta rezervorul de apa.

Dacd nu puteti gdsi cauza defectiunii, vd rugdm sd contactati centrul de service autorizat; serviciul post-vanzare nu poate fi furnizat in conditiile in care masina

este dezasamblatd de cdtre utilizator.

Tensiune nominala

Putere nominala

Volum

Presiune

220-240V-50/60Hz

950 W

10L

20 Bar

Lista de accesorii

Corp masind de cafea x 1 ® Suport filtru x 2 = Lingurd = 1 = Filtru x 2 = Cutie de capsule x 1 ® Instructiuni de utilizare 1

Acest marcaj indica faptul c& acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere %e teritoriul UE. Pentru a evita posibilele efecte nocive
asupra mediului sau a sanatafii umane ca urmare a eliminarii necontrolate a deseurilor, reciclati-l.

- Si t p
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BEZPECNOSTNi POKYNY A BEZPEENOSTNI OPATRENI

1. Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jim byl poskytnut dohled nebo byly pouteny o bezpetnem pouZzivani pfistroje a pokud rozumi
souvisejicim nebezpetim. Cisténi a uZivatelskou Udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem. Spotfebic a jeho kabel
uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

2. Nedovolte détem, aby si se spotiebitem hraly.

3. Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim
byl poskytnut dohled nebo byly pouteny o bezpetném pouZzivéni spotfebice a pochopily souvisejici nebezpeti.

4. Tento spotfebit je urcen k pouziti v domécnosti a podobnych aplikacich, jako napr:

- kuchyriské prostory pro personal v obchodech, kanceléfich a jinych pracovnich prostredich;
- v zemédélskych podnicich;

- zakazniky v hotelech, motelech a jinych obytnych prostorech;

- prostfedi typu penziond a snidani.

5. Pristroj je urten pouze k pripravé kavy, nepouzivejte jej k jinym Gceldm.

6. Povrch topného télesa je po poutziti vystaven zbytkovému teplu.

7. Pokud je privodni kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo
nebezpeci.

8. Kdvovar nesmi byt béhem pouzivani umistén ve skfince.

9. Nedovolte détem, aby istily nebo obsluhovaly spotfebi¢ bez dozoru.

10. Neponorujte spotfebit ani napajeci kabel do vody nebo jinych tekutin.

11. Pred pouZzitim zkontrolujte, zda je napéti spravné.

12. Kavovar musi byt pro pouZiti pripojen k uzemnéné zasuvce.

13. Nenechavejte kavovar bez dozoru, pokud je v provozu. Nedovolte, aby se ke kavovaru priblizovaly déti nebo osoby, které se o sebe nedokazi postarat.

14. NepouZivejte zafizeni pfi vysokych teplotach, ve vysokém magnetickém poli a ve vihkém prostiedi. 15. Neumistujte kavovar na horky povrch, do blizkosti
ohné nebo na jiné elektrické spotiebice, jako je napfiklad chladnicka.

15. Abyste predesli pozaru a Urazu elektrickym proudem, neumistujte napajeci kabel a zastreku do vody nebo jiné tekutiny; neposkozujte, nadmérné
neohybejte ani nenatahujte napéjeci kabel a nepokladejte na néj tézké predméty.

16. Pri tisténi nebo nepouzivani spotfebite odpojte napdjeci kabel ze zasuvky. Prislusenstvi lze Cistit az po vychladnuti spottebice.

17. Pouzivejte originalni prislusenstvi.

18. Spotiebit je urten pouze k pipravé kdvy. Nepouzivejte jej k jinym Gteldm. Uchovavejte jej na suchém misté.

19. Umist&te pfistroj na rovny stil nebo desku a ujistéte se, Ze je pfistroj vzdalen alespoi 5 cm od jakéhokoli blizkého pfedmétu a 7e zadni ¢4st pistroje je
vzddlena alespor 20 cm od zdi. Napajeci kabel nezavésujte na okraj stolu nebo pultu.

20. Zajistéte, aby se napajeci kabel nedotykal horkého povrchu spotfebice.

21. P¥i obsluze kdvovaru se nedotykejte rukama pfimo kovového povrchu piistroje. Pouzivejte knoflik a rukojet.

22. Pravidelné Cistéte a udrzujte soucasti kavovaru, abyste zajistili kvalitu kavy a prodlouZili Zivotnost kavovaru.

23. PYi provozu kdvovaru nepfemistujte ani nevypinejte libovolné piivod proudu.

24. Neprovozujte kdvovar bez vody.

25. Pro svou bezpetnost si pozorné prectéte navod k pouZiti a ujistéte se, Ze vite, jak kavovar spravné pouzivat.

26. Neumyvejte kdvovar ani napdjeci kabel ve vodé nebo jinych tekutinach.

27. Nepouzivejte jej ve venkovnim prostiedi.

28. Pred prvnim pouzitim kavovar dvakrat prevaite Cistou vodou, abyste odstranili pfipadny zapach.

29.V piipadé poruchy kévovaru se obratte na autorizované servisni stredisko.

HLAVNI CASTI SPOTREBICE o
Teply zasobnik na Salky
. Obrazovka displeje
. Sestava drzéku filtru
Kryt odkapévaci misky
. Kryt nadrzky na vodu o
. Parni knoflik
Nédrzka na vodu
. Rukojet parni trubice
. Parni trubice
. Hlavni téleso
Filtr na13alek
. Dvousalkovy filtr
. Kavova Zitka
. Horni kryt 0

. Krabitka na kapsle
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PROVOZNI PROCES

Prvni pouziti

1. Vyjméte kdvovar z obalu a zkontrolujte, zda je prislusenstvi kompletni.

2. Vycistéte vSechny odnimatelné ¢asti.

3. Vytistéte jej 2-3krat tistou vodou podle postupu pripravy kavy bez kavového présku.
Upozornéni: V pripadé, Ze je kdvovar v provozu, je nutné jej vycistit: Pri prvnim pouZiti se moZe stét, Ze voda z vyrobku nevytete. Ototte prosim knoflikem
pary proti sméru hodinovych rucicek do maximalniho stavu a stisknéte tlacitko ,Kéva”, kdyz z Usti pary vystiikne voda, stisknutim tlacitka ,Kava” vyrobek
zaviete a otocte knoflikem péry ve sméru hodinovych rucicek do zavieného stavu.
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PLNENI NADRZE NA vODU
1. Otevrete kryt nadrzky na vodu a vyjméte nddrzku tahem nahoru.

2. Naplite nadrz cerstvou, Cistou vodou, pricemz dbejte na to, abyste nepfekrotili hladinu MAX. 3. Vratte nadrzku zpét a lehce zatlatte na ventil umistény ve

spodni ¢asti nadrzky.

3. Nadrzku je snazsi naplnit bez jejiho sejmuti nalitim vody pfimo ze dzbanu.
DULEZITE: 1. Je normalni, Ze se v prostoru pod nadrzkou nachazi voda. Ten je proto tfeba pravidelné vysusovat tistou houbou.
2. Nepouzivejte pristroj, pokud v nadrZce neni voda. Pokud je hladina vody pod minimalni Grovni, vodu v€as doplrite.

PREDEHRATI KAVOVARU

1. Zapojte napdjeci kabel a stisknutim tlacitka . " spustte kdvovar. Pokud blika kontrolka kévy, znamené to, Ze se kdvovar zatina predehfivat. Jakmile
teplota dosahne nastavené hodnoty a predehfivéni je dokonteno, kontrolky obou tlatitek zistanou svitit a na displeji kdvovaru se zobrazi ,92 °C”, coz
potvrzuje, Ze je kévovar pripraven. Béhem procesu predehfivani tlacitka nefunguji.

2. Vlozte filtr do drzaku filtru; zapnéte jej do kavovaru z polohy ,Insert” (VloZit); a poté jej otocte doprava do polohy ,Locked” (Uzamceno).

3. Umistéte pod filtr Salek kavy, ktery chcete pouzit, stisknéte tlacitko pro jeden Sdlek, abyste predehiali kévovar a Salek s horkou vodou.

PRIPRAVA ITALSKE KAVY ESPRESSO

. Naplrite filtr kdvovym praskem a poté jej uhladte a stlacte.

. Vlozte filtr do drzaku filtru; zapnéte jej do kévovaru z polohy ,Insert” (VIoZit); a poté jej otocte doprava do polohy ,Locked” %Jzamteno).

. Umistéte pod drzak filtru Salek kavy, ktery chcete pouZit, kdyz kontrolka kdvy neblikd, a poté stisknéte tlacitko , @® " nebo , @ " pro extrakci kdvy.
. Stisknéte tlatitko @ nebo , @, kivovar se automaticky zastavi, jakmile se dokonti pfiprava kavy ,Jeden $alek” nebo ,Dva 3alky”.

= |
T

NN

Upozornéni: .V piipadé, Ze je kdva pripravena k pripravé v kavovaru, je nutné ji vypnout:
Nenechavejte pristroj bez dozoru, kdyz je v provozu.
Abyste zabranili rozstfiku, nikdy nevyjimejte drzak filtru, kdyZ kdvovar pfipravuje kévu.

5. Po pripravé kavy nechte kdvovar 5 minut vychladnout, poté otocte drzak filtru doleva a vyjméte jej, pricemz drzte Salek filtru a vylijte zbytky kdvy.
6. Po Uplném vychladnuti umyjte drzak filtru a Salek filtru Cerstvou vodou, télo a odkapavaci misku ocistéte vihkym hadfikem.

Poznamka: Tlacitko ,Double-cup” prestane automaticky fungovat po 35's, tlatitko , Single-cup” prestane automaticky fungovat po 20 s.
Pokud nedojde k Z&dné operaci, kdvovar se vypne za 29 minut.

UZivatelské nastaveni doby pripravy kdvy: Chcete-li zménit dobu pfipravy kdvy, postupujte podle niZze uvedeného postupu.

Stisknéte tlacitko ,Single-cup” nebo ,Double-cup” na dobu delsi nez 3 sekundy. Kontrolka zacne blikat a proces se spusti.

Chcete-li operaci zastavit, stisknéte znovu tlatitko , Single-cup” nebo ,,Double-cup”.

Dobu pripravy kdvy lze nastavit v rozmezi 20 580 s.
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PRIPRAVA KAVY POMOCI KAVOVYCH KAPSLI

1. Vlozte kévovou kapsli do krabitky na kapsle, poté utahnéte vitko a vloZte ji do
drzéku filtru, zapnéte ji do kdvovaru z polohy ,Insert” (vloZit); a poté ji
otocte doprava do polohy ,Locked” (uzamceno).

2. Nasleduijici postup je stejny jako pfi pfipravé italské kavy Espresso.

PRIPRAVA CAPPUCCINA NEBO JINE SPECIALNI KAVY

Cappuccino se pripravuje z espressa a napénéného miéka. Nejprve pripravte espresso a poté podle nize uvedenych pokynd

pfipravte napénéné mléko.

Pozndmky: Pfi pfipravé pdry je tfeba nasadit filtr.

1. Nejprve pripravte espresso, a to ve velkych salcich.

2. Stisknéte tlacitko ,Steam”. KdyZ kontrolka pary blikd, znamena to, Ze kdvovar prechazi do stavu predehfivani pary. Kdyz
kontrolka péry sviti a na displeji kdvovaru se zobrazi 120 °C”, znamend to, Ze predehfivani je dokonceno.

3. Kdy? je para predehfatd, nalijte do $élku na latté plnotucné cisté mléko s rezervou.

4. Otocte knoflikem pary proti sméru hodinovych rucicek, az vyjde para, nechte ji vystfiknout do vzduchu, aby se vycistila
zbyvajici horkd voda v trubici, poté ototte knoflikem ve sméru hodinovych ruticek, aby se zavrel. KdyZ z trubice
nevychazeji Zadné dalsi kapky vody.

5. Ponorte horni ¢ast parni trubice do 1/3 polohy mléka a otocte ovladacim knoflikem do polohy , %" .

Postupné posouvejte horni ¢ast parni trubice, dokud nebude tésné pod povrchem miéka, ale ne vyse nez na povrchu.
V tomto okamziku uslysite Sumivy zvuk a mléko bude v Salku Latte Art vifit, coZ znamena, Ze se do mléka dostava vzduch.

6. KdyZ je mlé¢na péna dostatetné bohatd, vlozte parni trubici hluboko do mléka a nechte teplotu mléka stoupnout na
priblizné 66 °C, a poté, co je proces napénéni mléka dokoncen, zastavte dodavku péry otocenim knofliku pary ve sméru
hodinovych ruticek a soutasnym stisknutim tlacitka pary.

7. Do salku nejprve nalijte kdvu espresso a poté napénéné mléko. Cappuccino je nyni pfipraveno. Podle chuti miZete pridat také cukr nebo kakaovy prasek.

Upozornéni: parni tryska nesmi byt umisténa na povrchu mléka, aby nedoslo k jeho opareni, protoZe by se mléko rozstfiklo.

Tipy: Pokud se v mlécné péné objevi vyrazné bubliny, poklepejte na salek na latté, abyste odstranili nékteré velké bubliny, a poté slkem na latté vodorovné

zatfeste, aby se mléko a mlécna péna zcela promichaly.

Poznamka: Cheete-li pripravit vice nez jedno cappuccino, pripravte nejprve viechny kavy a poté mléénou pénu pro vsechna cappuccina.

Chcete-li kdvu po napénéni mléka znovu pfipravit, nechte vafric vychladnout, jinak se kdva pfipali.

Poznamka: Kdy? je para hotova a cheete pripravit dalsi kévu a teplota je na vysoké strané, pak , @" " a , 2 " bliknou tfi kontrolky a pfistroj spusti alarm.
Doporutujeme nechat kévovar po pripravé pary vychladnout alespori 10 minut, neZ jej zatnete znovu pouZzivat, nebo pouzit metodu rucniho chlazeni vodou z
terpadla. V opatném pfipadé mdZe mit vase italska kava ,spalenou” chut.

Manualni metoda chlazeni kdvovaru (vypousténim vody): Kdyz je kdvovar ve stavu alarmu, otocte knoflikem pary proti sméru hodinovych rucicek a stisknéte
tlacitko ,Kéva”, z parni trubice za¢ne vytékat horkd voda. Kdyz kontrolka kdvy zacne blikat z rychlé na pomalou, stisknutim tlacitka ,Kéva” zastavte cinnost
kévovaru a otocte knoflikem parniho ventilu. Pockejte chvili, aZ tyto tfi kontrolky prestanou blikat, coz znamena, Ze se kavovar pripravi na pfipravu kdvy, a
miZete znovu pipravit kavu.

Poznamky

1. Po przygotowaniu pianki mlecznej nalezy wyczysci¢ przewdd pary wilgotna $ciereczka, aby zapobiec przywieraniu resztek mleka do przewodu pary.

2. Po zakoriczeniu spieniania mleka wtgcz pokretto pary, aby ekspres do kawy wypuszczat pare przez okoto 10 sekund, a nastepnie wytacz pokretto pary i
wyczys¢ wylot pary na wypadek zablokowania wylotu pary przez resztki mleka.

VYROBA TEPLE VODY

1. Pro pripravu horké vody si nejprve pripravte velky hrnek, abyste se vyhnuli zranéni, kdyz z parniho potrubi vytékd horka voda.
Zapojte napajeci kabel a stisknutim tlatitka . pfistroj spustte. Kdyz blika kontrolka kdvy, znamend to, Ze se kdvovar zatina pfedehfivat. Kdyz teplota
dosahne nastavené hodnoty a predehfivani je dokonteno, kontrolky obou tlacitek zOstanou svitit a na displeji kvovaru se zobrazi ,92 °C”, coz znamena, ze
je kavovar pfipraven.

2. Vlozte Salek pod parni trubici, otocte knoflikem péry do polohy & " a stisknéte tlacitko ,Kava”. Z parni trubice bude do Salku proudit horkd voda.
Po dosazeni pozadovaného objemu vypnéte tlacitko ,Coffee” a otocte knoflikem pary do polohy OFF.
Upozornéni: PFi praci s horkou vodou budte opatrni. Horka voda nebo horké sttikance mohou zpUsobit zranéni.
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ODVAPEN{

Kavovar je nutné po 2-3 mésicich pouzivani odvapnit, vyCistit a udrZovat, aby byla zajiSténa Cista chut kavy.

0d prvniho pouZiti kdvovaru, kdyZ potet $alkd dosahne 500, se rozsviti tlacitka ,Single cup”, ,Double cup”, ,Steam”, aby uZivateli pfipomnéla, Ze je tieba

kéavovar vytistit. Upozornéni lze zrusit pouze vstupem do programu odstrafiovani vodniho kamene a jeho dokoncenim. Pokud nechcete odvépriovat, lze alarm

zrusit obnovenim tovarniho nastaveni.

1. Nejprve si pripravte dostatecné velky alek, aby nedoslo k poranéni pfi vystupu horké vody z parmiho potrubi.

2. Ototte knoflikem péry proti sméru hodinovych rutitek, kdyz se na displeji pristroje zobrazi ,92 °C”, stisknéte a podrzte 5 sekund tlatitko ,O, abyste vstoupili
do funkce odstrafiovani vodniho kamene a ¢isténi. V tomto okamziku zatne blikat kontrolka tlatitka " a bzutak 3x zapipa. Na konci cyklu
odstrariovani vodniho kamene a Cisténi se bzutak po 3 pipnutich automaticky zastavi. Pfed odvapnovanim by méla byt nddrzka na vodu naplnéna alespori
11 vody, aby se zabrénilo nedostatku vody béhem procesu odvapriovéni (kyselina citronové 25 g a voda 11).

3. Béhem procesu odstraniovani vodniho kamene, kdyz je knoflik pary zavieny, vytéké horka voda z vypusti kavovaru; kdyz je knoflik pary otevieny, vytéka
voda z trysky na mlétnou pénu.

4. Doba cyklu funkce odstrariovani vodniho kamene a ¢isténi je 2 minuty.

VYCHOZI HODNOTA Z VYROBY (RESETOVANI)

Tato operace resetuje nastaveny potet salkd na vychozi hodnotu z vyroby. Chcete-li obnovit vychozi hodnotu z vyroby, postupujte podle nize uvedenych krokd:
Po predehrati kdvovaru stisknéte a podrzte soucasné obé tlacitka , ®” a,®® " po dobu 3 sekund, v3echny kontrolky tfikrat bliknou a bzutak pétkrat zapipa.
Poté se kavovar vréti do vychoziho nastaveni.

ISTEN{
Pted provadénim jakéhokoli ¢isténi nebo udrzby stroj vypnéte, odpojte jej od elektrické zasuvky a nechte jej vychladnout.

. K tisténi kdvovaru nepouzivejte rozpoustéd|a ani Cistici prostiedky. Pouzivejte mékky vihky hadrik.

. Pravidelné vyjméte, vyprazdnéte a umyijte odkapavaci misku.

. Nédrzku pravidelné cistéte.

. Otocenim doleva vyjméte nélevku a filtra¢ni misku, vyprazdnéte kévovou sedlinu, vycistéte filtratni misku a nélevku pomoci myciho prostfedku a utérek a
oplachnéte je ¢istou vodou.

6. Vytistéte viechny odnimatelné ¢asti tistou vodou a dokladné je osuste.

Ln.L\uJN—-n<

Upozornéni: V pripadé, Ze je filtr na filtry a filtry v roztoku, je nutné jej vycistit: Nalevka je vyrobena z hlinikové slitiny. Abyste zabranili oxidaci nalevky
po pouZiti nebo ¢isténi, otfete jeji povrch suchym hadfikem.

TIPY PRO PRIPRAVU KAVY (PRED POUZITIM JE NUTNE SI PRECIST)
Jaky druh mleté kavy je vhodny pro tento kavovar?
Odpovéd: To pozndme podle tvaru mleté kdvy: 1. Pokud je mleté kava kasovitd, znamena to, Ze kdvovy prasek je prilis jemny; 2. Pokud ma mleta kéva
tvar sypkého pisku, znamend to, Ze kavovy prasek je pfilis hruby; 3. Pokud ma mleta kéva tvar koldce, znamend to, Ze kavovy prasek je vhodny.
Existuje standardni mnozstvi mleté kavy, které se ma pouzit?
Odpovéd: Pro pripravu jednoho $alku kavy vloZte do filtru rovnou odmeérku (7-8 g) mleté kévy.
Chcete-li pripravit dvojité espresso, vlozte do filtru jednu zarovnanou odmérku (14-15 g) mleté kavy.
Jak velky tlak je tfeba vyvinout na stlaceni mleté kavy?
K stlaceni a vyrovnani mleté kavy pouze rukou je zapottebi sila pfiblizné 33 liber (asi 15 kg).
K ¢temu slouzi maly hacek na rukojeti kavovaru?
Odpovéd: PFi vysypavéani mleté kavy mizete hacek pouZit, abyste zabranili vypadnuti filtratniho ko3e.
Jakou funkci ma plocha pro nahfivani $alki?
Odpovéd: Nahfatim $alku v této oblasti moZete ziskat lepsi chut kvy, protoze se sniZi teplotni rozdil pi nalévéni kavy do 3alku.
Jakou funkci maji nerezové objimky na parni trubici?
Odpovéd: MUZe zpUsobit, Ze para vytvoi vifivou konvekci, diky niz miZe byt mlé¢na péna bohatsi a jemnéjsi.
Pro¢ nemohu napénit mléko?
Odpovéd: 1. Ujistéte se, 7e jste si vybrali mléko uchovévané v chladu. 2. Z mléka nelze vytvorit mlé¢nou p&nu poté, co se jeho teplota zvy3i v disledku
procesu napénéni mléka. 3. Vyroba mlécné pény je druh dovednosti. Prosim, cvicte vice.
Co je tfeba udélat, pokud ma mlé¢na péna pomérné velké bubliny?
Odpovéd: MiZete vzit 3alek Latte Art a nékolikrat s nim silné poklepat o st0l a pridrZet 3alek Latte Art rukou a nékolikrat s nim ototit v urtitém
sméru ve sméru hodinovych ruticek. Tim se odstrani velké bubliny a organizace mléka bude mékéi a hustsi, coz doda hustsi chut.
Jaky druh mléka je vhodny pro pfipravu napénéného mléka?
Odpovéd: Nizkotugné mléko |ze snadno napénit, ale bublinky a péna budou o néco vét3i a volngjsi a nebudou mit hustou chut. Plnotuéné mléko
neni snadné napénit, ale po nap&néni dojde k jemné organizaci, kterd mizZe zpdsobit, Ze espresso kuchyné bude husta a viskozni.
Co mam délat, kdyz z parni trubice nevychazi para?
Odpovéd: Obecné je to proto, Ze jste po vyrobé mlétné pény vias nevytistili parni trubici a srazené mléko blokuje parni trubici. K jejimu vytisténi mozete
pouZit nastroje, jako je sponka, kterou vlozite do parni trubice z jednoho konce parni trubice. Pokud neni zablokovana, zkuste do nadrzky na vodu
pridat ocet s vodou v poméru 1:1 a poté otocenim knofliku do polohy pro paru trubicku zmékcit, aby se uvolnila. Pokud vy3e uvedené nevyresi
problém, obratte se na servisni stredisko.

PRAVIDELNE CISTENI A UDRZBA
Abyste zajistili ¢istou chut kavy, odstrariujte vodni kdmen, Cistéte a udrzujte kavovar po 2-3 mésicich pouzivani.

ZA K odvapnéni kévovaru pouzijte ,odvapriovac pro kdvovar” (pomér vody a odvépriovace je priblizné 4:1, nebo se podivejte do navodu k pouZiti). Pokud neni
k dispozici odvapfiovaci prostfedek, mizete misto n&j pouzit kyselinu citronovou” (pomér vody a kyseliny citronové je pfiblizng 100:3).

3. Vycistéte vytok vody a parni trubku podle postupu pro pripravu cappuccina.

4. Poté jivice nez tfikrat vycistéte vodou, abyste se ujistili, Ze je Cista.

5. Ujistéte se prosim, Ze kdvovar je béhem opakovaného cisténi pokazdé ponechan v klidu déle nez 3 minuty.
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RESENi PROBLEMU
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Porucha

Analyza pficin

Reseni

Kava se vyléva z nalevky.

Uvnit tésniciho krouzku jsou malé ¢asti.

VyCistéte tésnici krouzek.

Kévovy préasek je prilis jemny.

Vymérite jej za hrubsi kavovy prasek.

Kavovy prasek byl stlacen pfilis silné.

Stlacujte kavovy prasek mensi silou.

Teésnici krouzek zestarl.

Obratte se na autorizované servisni stfedisko.

V horni ¢ésti drzaku filtru je kavovy prasek.

Pred vloZenim do kdvovaru otistéte horni ¢ast drzéku filtru.

Rukojet na kévu nelze prepnout

Mnozstvi kavového prasku preséhlo maximalni

Snizte mnozstvi mleté kavy.

do uzamcené polohy. stupnici ndlevky.
Kontrolka nesviti. Provoz pfi rozsvicené kontrolce.
Studenéd kéava Kdvovar neni predehraty. Predehrejte kdvovar.

Kdavovar neni predehraty.

Predehrejte Salek na kavu.

Cerpadlo je prilig hlugné.

V nadrZce na vodu neni voda.

Nalijte vodu do nadrzky na vodu.

Nédrzka na vodu je nespravné namontovana.

Nadrzku na vodu nasadte spravnym zpdsobem.

Svétla kava.

Kdavovy prasek neni stlaten dostate¢né naplocho.

Stisknéte kavovy prasek opét do roviny.

Neni dostate¢né mnozstvi kdvového prasku.

Pridejte dalSi mletou kavu.

Kdavovy préasek je prilis hruby.

Pouzijte specialni praSek na espresso.

Barva kdvy je prilis tmava.

Kdavovy prasek je stlacen prilis pevné.

Stlacte kdvovy prasek mensi silou.

P¥ilis mnoho kavového prasku.

Snizte mnozstvi kdvového prasku.

Filtr je ucpany.

Vycistéte filtracni Salek.

Kdavovy prasek je prilis jemny.

Pouzijte spravny kévovy prasek.

Viystup vody je ucpany.

Vycistéte vyvod vody.

Rukojet nelze ototit do
uzamcené polohy.

Pilis velké mnoZstvi kavového prasku.

Snizte mnozstvi kdvového prasku.

Nelze otacet na misté, a to ani bez kdvového
prasku.

Obratte se prosim na autorizované servisni stedisko.

MdZete pripravit kavu jako obvykle,
ale nemizete vytvofit mlétnou pénu.

Viystup pary je ucpany.

Vycistéte prosim vystup pary.

K ¢isténi nadrzky na vodu pridejte ocet.

Pokud nemUzZete zjistit pfitinu zavady, obratte se na autorizované servisni stfedisko; poprodejni servis nelze poskytnout za podminky, Ze uZivatel stroj rozebere.

Jmenovité napéti

Jmenovity vykon

Objem

Tlak

220-240V-50/60Hz

950 W 10L

20Bar

Seznam pfislusenstvi

Télo kdvovaru x1 = Drzék filtru x2 = [ Zicka x1 = Filtr x2 ® Krabicka na kapsle x1 = Navod k obsluze x1

K Toto oznaceni znamend, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan spolecné s ostatnimi od
oskozeni Zivotniho prostredi nebo lidského zdravi v di
== budouci pouziti a pfedejte jej spolu se za

vsem
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MHCTPYKLMA NO BE3ONACHOCTW U MEPbI MPEOCTOPOXXHOCTU

lepep, MConb3oBaHWeEM MaLLIMHbI BHAMATENbHO NPOUMTATE MHCTPYKLMIO MO 3KCMMyaTaLmi v paboTaiiTe ¢ Heil cnefyioLLIm 0bpasom:

1. [aHHbIM Nprbopom MoryT Nonb30BaThbCs feTV B BO3pacTe OT 8 NeT 1 CTapLLe, ecrivi OHU MOMYyUUv Hag30p WK MHCTPYKTaX No be3onacHomy
1CNonb30BaHMIo NpKbopa v ecriv OHW NOHUMAIOT CBA3aHHbIE C HAM OMacHOCTY. UucTka v obcnyxusaHve npubopa He AOMKHbI NPOU3BORNTLCS
[eTbMW, ECITV OHV He CTapLLe 8 NeT 1 He HaXO[ATCS NOf, NPUCMOTPOM. XpaHuTe Nprbop 11 ero LWHYpP B HE[OCTYNHOM 415 AeTeil MnapLLe 8 neT MecTe.

2. He no3songsiite geTam urpathb ¢ npubopoM.

3. Mpnbopbl MOTYT MCMONb30BaTbCS MIO[bMM C OrPAHUUEHHBIMY COU3YECKIMM, CEHCOPHBIMMW MMM YMCTBEHHbBIMM CIOCOBHOCTAMM UMK C HE[LOCTATOUHBIM
OMbITOM V1 3HAHWSIMM, ECITV OHW NONYUMNW HAA30P MM UHCTPYKTaX Mo 6e30nacHoMy MCMonb30BaHmio Npubopa 1 NOHSANN CBA3aHHbIE C HAM ONacHOCTY.

4. [laHHblii nprbop NpepHa3HayeH Ans Mcnonb30BaHns B HbITOBbIX M @HANOMMUHbIX LIENSIX, TaKWX Kak:

- KYXOHHbIE MOMELLIeHVs [ins NepcoHana B MarasuHax, odovcax v Apyrux pabounx NoMeLLeHnsIX;
- chepMepckme ooma;

- NS KNVEHTOB B FOCTVHMLLAX, MOTENSAX 1 [PYIVIX XMIbIX MOMELLIEHVSX;

- BrOCTUHWLAX U OTENSX.

. Mpubop npefHasHaueH ToNbKo 4N NPUroTOBREHs kodoe IKCMPECCo, He UCMoNb3yiiTe ero Ans Apyrix Lenew.

. Mocne necnornb3oBaHKs NOBEPXHOCTb HAarpeBaTeNbHOro 3remMeHTa NofABepraeTcs BO3AENCTBUIO OCTaTOUHOMO Tenna.

Ecnu WwHyp nuTaHns noBpeXaeH, OH [OMKeH ObiTb 3aMeHeH NPOU3BORNTENEM, Ero CEPBUCHBIM areHTOM Wi @aHanorMuHbIM KBanucuLMpoOBaHHbIM
CcneunanucTom, utobbl M3bexarb onacHoCTu.

8. Bo Bpems 1cnonb30Banmus KocheBapKy HeMnb3s CTaBuTb B LLKad.

9. He no3sonsiiTe geTam uncTuTb v 0bcnyxuBaTh npubop 6e3 npucMoTpa.

10. He norpy»aiTe npubop niv LLHYP NUTaH1S B BOQY 1N Nio0ble [pyrie XUpKoCTy.

11. Mepep “cnomnb3oBaH1eM NPOBePbLTe NPaBUMbHOCTb HANPSKEHWS.

12. [Ins ucnonb3oBaHus kodheBapka [omkHa bbiTb NOKMIOUEHa K 3a3eMMEHHO PO3eTKe.

13. He ocTaBnsiiTe kodheBapky 6e3 nprcMoTpa, Korfa oHa ucrornb3yeTcst. He no3sonsiiTe geTam Unu niodsm, He cnocobHbiM cnemuTb 3a coboi,
nPMBNKATLCA K KocheBapke.

14. He ncnonb3yiite 0bopynoBaHye B ycroBusX BbICOKO TeMMepaTypbl, CUMbHOr0 MarHUTHOrO MONs 1 BMaxXHow cpefibl. He cTaBbTe kodhemalLimHy Ha
ropsuyIo NOBEPXHOCTb, BONM3M OrHSA UMW Ha [ipyryie 3MeKTPonprbopbI, HanpyMep, Ha XONOAMbHIK.

15. Bo u3bexaHue noxapa 1 nopaxeHus 3neKTprYeckM TOKOM He MOMELLIANTe LLIHYP NUTaHWs 1 BUMKY B BOGY UMV OPYTYI0 XWAKOCTb; He NOBpexaanTe, He
nepervbaiiTe 1 He pacTArvBaiTe LUHYP NUTAHUS; HE CTaBbTe Ha LUHYP NUTaHWS TAXXENble NPpeaMeTbI.

16. BblHMMaiATe BUMKY 113 pPO3eTKW, KOrAa YMCTUTE Ui He ucnonb3yeTe npubop. YncTky akceccyapoB MOXHO MPOBOMMTD TOMbKO MOCTe TOro, kak npybop
OCTbIHET.

17. Vicnonb3yiTe opurMHanbHble akceccyapbl.

18. Mpubop NpenHasHavueH ToMbKo As NpUroToBreHys kodoe. He ncnonb3yiiTe ero Ans Apyrux Lenei. XpaHuTe ero B CyxoM MecTe.

19. MocTaBbTe KodemaLLIMHY Ha POBHbIA CTON UV CTONELLIHWLLY, Creas 3a Tem, uTobbl OHa HaXo[MNach Ha PacCTOSHW He MeHee 5 cm oT nioboro
6brnu3nexalLiero npegMeta v utobbl 3aQHNAS UacTb KoheMaLLHbI HAX0AMMNach Ha PacCTOsHUM He MeHee 20 CM OT CTeHbl. He BeLaiTe LUHYp NUTaHus Ha
Kpaii CTona 1nm cToneLUHnLbl.

20. CnepnyTe 3a Tem, UTobbl LUHYP NUTaHUS He kacancs ropsiueit noBepxHOCTV npubopa.

21. NMpv paboTe ¢ kocheBapKoii He NPYKacaiTech pyKaMmu HEMOCPEACTBEHHO K METANMNUECKOM NOBEPXHOCTW Npnbopa. VIcnonb3yiiTe pyuKy 1 pyKOATKY.

22. PerynsipHo ouuLLiaiiTe 1 0bcnyxusaiiTe fetanu kodhemalLinkbl, uTobbl 0becneunTb kauecTso kodhe v NPoJUTL CPOK CryXObl KodeMaLLIMHbI.

23. He nepemeLLiaiiTe 1 He OTKIIOYaliTe 3MeKTPONUTaHE NO CBOEMY YCMOTPEHMIO BO BpeMst paboTbl KocheMaLLIMHbI.

24. He akcnnyaTtvpyiTe kodbemalunHy 6e3 Bofpl.

25. [Ins BaLLeit 6e30MacHOCTV BHUMATENBbHO NPOUNTARATE MHCTRYKLMIO NO 3KCMyaTaLm 1 ybeauTech, UuTo Bbl 3HAETE, kak NPaBurbHO NoMb30BaThCs
KocheMaLLMHOVA.

26. He MoiiTe kocheBapKy Uni LLIHYP NUTaHWS B BOAE U [PYrX XXKMOKOCTAX.

27. He ncnonb3yiiTe ee Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

28.Tepen NepBbIM UCMonb30BaHWeM KocheBapky ABax bl NPOKANATUTE ee B UMCTON Bofe, UT0BbI yIanuTb HeNpUATHDIV 3anax.

29. MNpy BO3HUKHOBEHUM Kakux-nnbo HemcnpaBHOCTeN B paboTe kodhemalLinHbl 0bpalliaiiTech B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

~Nowm

OCHOBHBIE YACTVW MPUBOPA o

lMonaoH Ans Tennbix yaLlek
3KpaH gucnnen
DOepxarenb counbtpa B cbope
. KpbiLuka nopgpoHa ans cbopa kanenb
KpbiLLka pe3epsyapa Ans sofbl 9 @
. Pyuka nopauv napa
Pe3epsyap s Bofbl
. Pyuka napoBoii Tpybku
. Tpybka nopauv napa —
. OcHOBHOI Kopryc
. OunbTp Ha T uaLuky
. OUNbTP Ha 2 vaLLkn
. KodbeitHas noxka
. BepxHsis KpbiLLka o
. Kopobka ans kancyn

| te
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MPOLLECC 3KCIITYATALIMK

I'IepBoe Mcnonb3oBaHue
V13BnekuTe kodhemaLLInHy 13 ynakoBKy 1 MPOBEPLTE KOMMMEKTHOCTb NPUHAQNEXHOCTEN.
2. OuncTnTe BCe CbeMHble AeTanm.
3. TNpomoiiTe ee uncToi Bofoi 2-3 pa3a B COOTBETCTBIM C NPOLIECCOM NPUroTOBNEHNs kodhe 6e3 kodheitHoro nopoLLKa.
BHuMaHve: [Mp1 nepBOM MCMOnb30BaHUY BOFLA MOXET He BbIXORMTb 113 npubopa. MoxanyiicTta, noBepHUTE pyuKy NoAaum napa npoTuB YacoBO CTPerky,
YT06bI OTKPLITH NPUBOP [0 MAKCUMATbHOMO COCTOSHUA 1 HAXKMUTE KHOMKY , Kodbe”, korfia 13 napoBoro 0TBEPCTVSA BbiNbeTCs BOAA, HaXMUTE
KHomky ,Kodhe”, uTobbl 3aKpbITb NPMBOP Y MOBEPHUTE PyUKy NOfauM Napa Nno YacoBoii CTPENKe A0 3aKPbITOro COCTOSHMS.
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3AMNONHEHME PE3EPBYAPA [11191 BO[bI

1. OTKpo#iTe KpbiLLKY 6aka 4ns BOfb! v BblHbTe Hak, NOTSHYB ero BBEPX.

2. HanonHuTe pe3epsyap CBEXeN UMCTO BOLOM, CTapasich He NpeBbickTb ypoBeHb MAX. YcTaHOBWTE pe3epByap Ha MEeCTo, Crerka HafjaBuB Ha KnanaH,
PaCcnonoXeHHbIi B HYKHEN uacTv pesepayapa.

3. YpobHee HanNonHATb pe3epayap, He CHMast ero, HanuBasi BOAY NPSIMO 13 KyBLUMHA.
BAXXHO: 1. HopmanbHbIM SiBneHnem ABNSIETCA Hanuume BOfbl B POCTPAHCTBE Nof pe3epByapoMm. [o3ToMy ero criegyeT perynsapHo npotupatb
umcToit rybkoit. 2. He ucnonb3yiite MaLunHy, ecnv B 6ake HeT Bofbl. BoBpems fobasnsiiiTe Bopy, ecrivi ee ypoBeHb HUXE MUHUMAIbHOTO.

NPEOBAPUTENbHbIN HAIPEB KOOEBAPKNW

1. MopKmiounTe LLHYP NUTaHNS 1 HaxmuTe KHomky D, uTobbl 3anycTuTb kKodbemaLunHy. Ecnv HankaTop kodbe MUraeT, 3To 03HauaeT, uTo Kodbesapka
HauMHaeT NpefBapUTeNbHbIV HArpes. Koraa Temnepatypa [OCTUrHET 3alaHHOM0 3HAUeHWs ¥ MPeaBapUTENbHbIA Harpes bymeT 3aBepLLEeH, MHOMKATOPbI
[BYX KHOMOK OCTaHyTCS BKIIOUEHHbIMM, @ Ha 3KpaHe kodheMaLLIHbI NOSBUTCS Hapnuch ,92 °C7, NoATBEPXAAIOLLAS FOTOBHOCTb KOChEMALLIMHDI.
Bo Bpems npefBapuTenbHOro Harpesa KHomMkK He paboTaioT.

2. MowmecTnte counbTP B AEpKaTenb dnnbTpa; 3acTerHunTe ero B kochemalLMHe B nonoxerun ,Insert”, a 3aTem noBepHUTE ero BNpaso B nonoxexue ,Locked”.

3. TomecTuTe 1cronb3yemyio KodheiiHyIo uaLLiky Nog, conmnbTP, HXKMITE KHOMKY 1S OQHOM UaLLIKu, UToBbl MOKOrpeTb KodheMaLLMHY 1 KOCDEMHYIO uaLLky
ropsiuei BOROii.

MPUTOTOBINEHUE UTAINbAHCKOIO KO®E 3CMPECCO
1. 3acbinbTe dovnbTp KocherHbIM MOPOLLIKOM, 3aTeM pa3rnafbTe U COKMUTE ero.
2. MomecTuTe counbTp B flepwatenb counsTpa, 3acTerHnTe ero B KodhemalLmHe B MonoxeHun ,Insert”, a 3aTeM NoBepHUTE ero Brpaso B NOMOXeHWe
Locked”.
@ 3. MoMecTiTe Mcrionb3yemyio KochelHyio UaLLKy Mof, AepaTenb doMrbTpa, Korfa MHAMKATOP Kodhe He MUFaeT, a 3aTeM HaXMuUTe KHonky, @ un @
0N N3BNeyYeHns Kode.
4. Haxmnte KHonky @ " i, 8® "MaLLMHa aBTOMATUUECKI OCTAHOBMTCS, KOrfla NpUroToBMerye kocbe ,OfHa vallka” v ,flge ualuki” ByaeT 3aBepLLUeHo.

==

ﬁ
BHumaHue:

He ocTaBnsiiTe kochemalumHy 6e3 npucMoTpa Bo BpeMsl ee UCNonb30BaHuS.
Bo n3bexxaHue nonapanus bpbi3r HUKOrAa He CHUMaiiTe pepxartenb counbTpa, Noka MaLLnHa roToBMT kodbe.

5. TMocre NpUroToBreHs Kothe 0CTaBbTe MALLIMHY OCTBIBATH HA 5 MUHYT, 3aTeM NOBEPHITE flepxkaTenb connbTpa BNIEBO W CHAMITE ero, fepka YaLLiky ¢
hMrbTPOM 1 BbINMBAs OCTATKM KOGoE.

6. Mocrie NOMHOro OCTbIBaHYS NPOMOVATE AepXKaTenb oMNbTPA 1 uaLLky hrnbTpa unMCToN BOOOM, a KOpMyc v NOAAOH Ans chopa kanesb NpoTpUTe BraxHON
TKaHbio.

Mpumeuanwe: KHonka ,,[]BoiiHas vallka” aBToMaTuJecky npekpaTuT paboty uepes 35 cekyHf, kHomka ,,OyMHOUHas uallika” aBToMaTUUEeCKy npekpaTuT
paboty uepes 20 cekyH[.

Ecnm kodheBapka He paboTaeT, oHa BbIKMIoUNTCS Uepes 29 MUHYT.

[Monb30BaTenbckast HACTPOIiKa BPEMEHM NPUroTOBEHNS KOdhe: UTObbI M3MEHWTH BPEMS 3aBapuBaHS, BbINOMHUTE CrIeayIOLLYIO NPOLeaypy.

HaxxmuTe kHonky , Single-cup” unu ,Double-cup” bonee uem Ha 3 cekyHbI. IHOVMKaTOp HAUHET MUraTb, ¥ MPOLIECC HAUHETCS.

YTobbl 0OCTAHOBWTb OMEepaLmio, CHOBa HaXMTe KHOMKy ,OfuHapHas yatlka” unv , [1BoiHas ualka”.

Bpems npurotoBnexmus Kodhe MoXeT BbiTb ycTaHoBNeHo B Auana3oHe 20 cek~80 cek.
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MPUIOTOBINEHUE KO®E C NMOMOLL|bIO KOOEWUHbBIX KAMNCYT

1. MonoxwTe kodhelHyto kancyny B kopobKy [ns kancyr, 3aTem NoTHO 3aKpyTuTe
KPbILLKY 1 NOMeCTUTE ee B flepxxatenb connbTpa, 3acTerHute ero 8 kocheBapke B
nonoXeHnn ,Insert”, a 3aTem NoBEPHWTE €ro BrpaBso B nornoxenve ,Locked”.

2. CrnienyloLLmiA NPOLLECC aHanorueH NPUroTOBNEHWIO UTanbsHCKOro kodhe
3CMpecco.

MPUIOTOBIEHWUE KAMYYMHO UM APYIOIro 0COBOIro KOOE

KanyunHo rotoBI1TCS M3 3CMPECCo ¥ BCMEHEHHOro Monoka. CHauana npyroToBbTe 3CMPEecco, a 3aTeM, Crefys NpuBeaeHHbIM

HVKE MHCTPYKLMAM, COenaiiTe BCeHEHHOE MOFIOKO.

lMpumMeyanms: B npoLiecce NpyroTosreHys napa Heobxoaymo yCTaHoBUTb COMMBTP Ha MECTo.

1. CHauyana npuroToBbTe 3CNPECco, Ucnonb3ys bonbLUme uaLLku.

2. HamuTe kHonky ,Map”. MiraHue nHpukaTopa napa ykasblBaeT Ha To, UTo KodhemalLinHa NepexoauT B PEXUM
npenBapuTenbHOro Harpesa napom. ECriv MHOMKaTop napa ropwT, a Ha akpaHe kodbemalLvHbl oTobpaxaetcst 120 °C”,
3T0 03HAaUAET, YTO NPEfBAPUTENbHDIV HAarpes 3aBepLLUeH.

. HaneiiTe LienbHOe UMCTOE MOMOKO B UaLLIKy A naTTe B pe3eps, koraa nap byneT npesapuTenbHO Harper.

. MNoBepHuTe pyuky Nofauv napa NpoTVB YaCoBOM CTPEMKK, Koraa nap BblMAET, AaiTe emy pacnbinUTbCs B BO3MYXe,
yT0bbI YyRanuTh 0CTaTKM ropsiueil Bofbl B TPYbKe, 3aTem NoBEpHMTE PyuKy Mo UacoBOW CTPENKe, UTobbl 3aKPbITb ee.
Korpa u3 Tpybku bonbLue He byneT BbIXOQMTb kanenb BOfbl.

5. lMorpy3nTe BEPXHIOW UacTb NapoBoii TPyBKM Ha 1/3 B MOMOKO ¥ MOBEPHMTE PyuKy yNpaBreHus B nornoxeHne ,va”".

lMocTeneHHO nepemeLLiaiTe BepXHIOI0 UacTb NapoBOii TRYOKK, MOKa OHa He OKaXXEeTCs UyTb HYXEe MOBEPXHOCTY MOOKa,
HO He BbiLLIe ee. B 3T0T MOMEHT Bbl yCbILLIMTE LUMNSALLWIA 3BYK, @ MOMOKO B vaLLike Latte Art HauHeT 3akpyunBaTbes, uto
03HauaeT, uTo B MOOKO NonapfaeT BO3MyX.
6. Korpga MonouHas neHa CTaHeT [ocTaTouHo 06unbHoi, onycTuTe TpybKy nopauv napa riyboko B MOMOKO U faiiTe MOMOKY HarpeTbest 40 TeMnepaTypbl
okono 66 °C, nocne yero NPoLEeCC BCneHnBaHWs Monoka byfeT 3aBepLUeH, 0CTaHOBITe MOfauyy napa, NoBEpHyB PyuKy Nofaum napa no Yacosoi CTpenke
11 OHOBPEMEHHO HaxxaB KHOMKy Noflauv napa.

7. HaneiiTe B KocheiHyio uaLLIKy cHauana kodoe 3CNPecco, a 3aTeM BCreHeHHOE MOTOKO. Ternepb KamyunHo roToB. Bbl Takke MoXeTe 006aB1Tb caxap unu
KaKao-MopoLLIOK MO BKYCY.

BHWMaHve: utobbl He 06xeubcs, Henb3s pa3MeLLLaTh NapOBOE COMIO Ha NOBEPXHOCTY MOMOKA, Tak Kak 3T0 NPUBEAET K Pa3bpbi3riBaHmMio MOMoka.

CoseTbl: ECrivi B MOMOUHO NeHe ecTb SBHbIE My3blPbKit, MOCTYUNTE MO YaLLIKe [1s naTTe, uTobbl yAANWTb KPYMHbIE Ny3bIpbKi, @ 3aTeM BCTPSIXHUTE YaLLlky Ans @

narTe B ropu30HTarNbHOM MONOXeHUH, UToBbI NOMHOCTbIO MepPeMeLLIaThb MOMOKO ¥ MOTOUHYIO MEHY.

MpumMeuanme: Ytobbl npuroToBrTb HoNee 0[HOro KanyumHo, CHauana NpUroToBbTe BCe BUAbI KOde, a 3aTeM NPUroTOBbTE MOMOUHYIO NeHy AN BCeX BUAOB

KanyunHo. Ytobbl CHOBa NpUroToBMTb KOhe Nocrne BCeHMBaHUs MOroka, fanTe boiinepy ocTbiTb, MHaue koche NpUropuT.

~w

MpyMevaHve: Koraa nap 3akoHUMTCS Y Bbl 3aX0TVTe NPUrOTOBNTH eLLie OMH Kodbe, a TeMnepaTypa byfieT Bbicokoi, Tpu mHavkaTopa , @, & " n, 52"
HAUHYT MUraTb, 1 MaLLIMHa NofacT curHan. PekoMeHayeTcs AaTh kochemaluvHe OCTbiTb He MeHee 10 M HYT Nocrie NpUroToBReHs napa nepeg NoBTOPHbIM
1CMONb30BaHNEM UMV UCMOMb30BaTh PyUHO METOL OXNaX[EeHs BOAb C NOMOLLIbIO MOMMbI. B NPOTUBHOM Cryyae BaLLl UTanbsHCKuiA Kothe MOXET UMEeTb
,FOPEnbIA” NPUBKYC.

MeTop pyuHoro oxnaxaeHus kodbemalLivHbl (MyTem cnycka Bofbl): Korga kodemallmHa HaxoauTcs B COCTOSIHAM TPEBOT U, NMOBEPHTE PyUKY Nofaun napa
NPOTVB YaCoBOI CTPENKM 1 HaXXMUTE KHOMKY ,Kodbe”, u3 napoBoi Tpybku noTeueT ropsuas Boga. Koraa nHpukatop kodbe HauHeT MuraThb oT BbicTporo K
MefNeHHOMY, HKMMTE KHOMKY ,Kodoe”, uTobbl 0CTaHOBIUTH PaboTy MaLLIMHBI, M BbIKMIOUMTE PyuKy NapoBoro knanaHa. [oavTeCh MOMeHTa, KOrfa 3Tv Tpn
VHAMKATOPa NepecTaHyT M raTh, UTO 03HAUaeT, UTo MaLLVHA rOTOBa K NPUroTOBNEHVIO KOCDE, 1 Bbl CHOBA MOXETE roTOBUTb Kodoe.

Mpumeyanus:

1. Mocne Npu1roToBREHUs MONOYHOI NeHbl HEOBXOAMMO CBOEBPEMEHHO NPOTUPATb NAPOBYIO TRYOKY BNaXXHON TKaHbIO, uTobbI 3bexaTb npunmnanHms
0CTaTKOB MOIOKA K NapoBoi TRyOKe.

2. To OKOHUAHWW NPUrOTOBMEHIS MONIOUHOW NEHbI BKMIOUMTE PyuUKy Nofauv napa, utobbl kochemalLimka Bbinyckana nap B TeueHue npumepHo 10 cekyHp,
3aTem BbIKMIOUMTe pyuKy NOFAauM napa, 0uMCTUTE NapooTBOQHYIO TPYOKY, ecriv 0Ha 3abnokvupoBaHa ocTaTkamy Monoka.

MPOW3BOACTBO MOPAYEN BOObI

1. YTobbl NPUrOTOBMTL rOpSUYI0 BOMY, CHauana nofroToBbTe HoMbLLyio YaLLky, utobbl u3bexarb TpasM, koraa ropsuas Bofa byaeT BbIXoduTb 13
naponposoaa. MoAKIoUMTE LWHYP NUTaHNS 1 HaXKMUTE KHomKy O ", uToBbl 3anycTyTb KochemaLLmHy. MUraioLLmi MHAMKaTop Kodoe ykasbiBaeT Ha
TO, UTO KodhemalLIMHa HaunHaeT NpeaBapUTenbHbIA Harpes. Koraa TemnepaTypa [OCTUrHeT 3aAaHHoro 3HaueHUs 1 NpefBapuTenbHbIiA Harpes bynet
3aBepLLEH, MHAMKATOPbI ABYX KHOMOK OCTaHYTCA BKMIOUEHHBIMK, @ Ha 3KpaHe KodhemalLIMHbl NosBUTCA Haanuch ,92 °C”, uTo CBUOETENbCTBYET
0 rOTOBHOCTY KOheMALLIVHbI.

2. MMocTaBbTe yaLlky Nof, naposyto Tpybky, NOBEPHIUTE pyuky NOfauM napa B HyXHoe %4 NonoxeHue n HaxxmuTe kKHonky ,Kocbe”. fopsuas Bofa bypet
nocTynaTb 13 NapoBoii Tpybky B uaLLiky. Korpa Heobxofgnmas MOLLHOCTb ByfeT JOCTUrHyTa, BbiKiiounTe KHomky ,Kodbe” 1 noBepHUTe pyuky nofauv napa
B nonoxenuve OFF.
BHiMaHve: BynbTe 0cTOpoXHbI Npu paboTe ¢ ropsaveit Bogoi. fopavuas Boa unm ropaume bpbi3ri MOryT CTaTb NPUUNHON TPABMbI.
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YOATEHWE HABPbI3A

Yepes 2-3 MecsaLa MConb30BaH1s kochemalLHbl HeobX0AMMO YaanuTh Hakumb, NOUMCTUTb M MPOBECTY TEXHUUECKOe 0benyxuBaHme, uTobbl obecneunTb
UNCTbIV BKYC Kodhe.

C MOMeHTa NepBOro UCNosb30BaHWs KodeBapKw, Koraa KonmuecTso yatliek qocturHeT 500, 3aropaTtca kHomnku , OfmnHouHas vatlka”, , [1BoiiHas valuka”,
,Map”, utobbl HANOMHUTb NONb30BaTENI0 0 HEOBXOAMMOCTY OUNCTKM KocheBapKy. CUrHaN MOXHO OTMEHUTb, TOMbKO 3anyCTVB M 3aBEepLLIMB NPOrpaMmy
QUMCTKY OT HaKWNK. ECIvi Bbl HE XOTWTE YAANSATb HakWMb, CUrHan MOXHO OTMEHWTb, BOCCTAHOBVB 3aBOL,CKME HACTPOMKM.

1. CHauyana noproToBbTe 4OCTATOUHO BOMbLLYIO UaLLIKy, UTobbl He TOPaHUTLCS, Koraa ropsuas Bofa bydeT BbIXo@WTb 13 NapoBoii TRyOKy.

2. [loBepHuTe pyuky Nofauv napa npoTVB UaCcoBO CTPESKM, KOrAa Ha AVCNee MaLUMHbI MOSBUTCSH HAAMMCh ,92 OC7, HaXKMUTE W yOepXVBaiiTe KHOMKY ,,
3 B TeueHue 5 cekyH, UTOBbI BOVTY B ChYHKLMIO YAANEHIS HAKVMY 1 OUNCTKN. B 3T0 Bpema MHaMKaTop KHomkw [ HauHeT MuraTb, a 3ByKOBOW CArHar
npO3BYyuMT 3 pasa. 10 OKOHUaHWN LiyKMa YAANEeHNst HAKUMV 1 OUMCTKY 3yMMep aBTOMATUUECKM OCTRHOBITCS Mocne 3 3BYKOBbIX CUrHanoB. Bo n3bexanie
HeXBaTKV BOAbI B NPOLIECCe yAaneHns Hakunu (MMMoHHas kucnota 25 rviBofda 1 1) nepef yaaneHem Hakvnv B pe3epsyap Ans BOAb! CeayeT HanuTb He
MeHee 1 1 Bofbl.

3. BoBpems yfaneHus Hakvnu, Korga pydka nofauv napa 3akpbita, ropsiuas Bofa BbiTekaeT U3 Hocvka kodheBapki, @ KOrfia pyyka Nofaum napa oTkpbiTa,
BO[a BbiTEKAeT W3 HaCafky 41s MPUrOTOBMEHUS MOMNOUHOM MeHbI.

4. Bpems uyKna doyHKLW YAaneHns Hakunm 1 OUNCTKY COCTABMAET 2 M HYTbI.

3ABO[CKOE 3HAYEHME MO YMOIMYAHWUIO (CBPOC)

37a onepauys cbpacbiBaeT ycTaHOBNEHHOE KOMMUECTBO UaLLiek [0 3aBOACKOro 3HaueHs No yMonuaHmio. Utobbl BOCCTaHOBUTb 3aBOLICKOE 3HAUEHME MO
YMOIUaHWIo, BbIMOMHWTE CefyIoLLIMe AeNCTBIAS:

Mocrie NpeABapUTENbHONO Harpesa KOEMALLIMHB! HAXMITE Y YAEPXKMBaIiTe OJHOBPEMEHHO KHOMKY , @ 11, 8" B TeueHue 3 cekyHf, BCE MHAVKATOPHI
MUrHYT 3 pa3a, a 3yMmMep NodacT 5 3ByKOBbIX cMrHarnoB. Mocne 3Toro kodhemalLivHa BEPHETCS K HAaCTPOKaM Mo yMonuaHmio.

OLWICTKA
. Mepep BbinomnHeHveM niobblx onepawiyii Mo ounCTKe MK 0BCNYXMBAHWIO BLIKIIOUMTE MALLIMHY, BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKY 1 faiiTe eil OCThbITb.

. He ucnonb3yiTe pacTBOPUTENY UMK MOIOLLIE CPeCTBA f,15 OUMCTKW kodheBapku. Mcnonb3yiiTe MArkyIo BNaXKHyl0 TKaHb.

. PerynsipHo cCHUuMaiTe, onopoXxHsiiTe 1 MoiiTe MO AOH Ans cbopa kanenb.

. PerynsapHo ouuLLiaiiTe pe3epsyap.

. MoBepHWTeC BNEBO, UTOBbI CHATL BOPOHKY V1 NOTOK COMILTPA, BbITPSXHUTE KOCEIHYIO MLLLY, OUMCTITE NOTOK ONbTPa M BOPOHKY C NOMOLLIbIO MOIOLLIEr0
CPe.CTBa v NOMoTeHLA M ONONOCHUTE VX UACTON BOJOM.

. MpoMoiiTe Bce CbeMHble eTanit UNCToi BORLOM W TLLATENbHO BbICYLLITE UX.

R wWN—
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BHuMaHue: BopoHka M3roToBreHa 13 anioMMHUEeBOro cnnaea. Utobbl n3bexarb OKUCNeHns BOPOHKM NOCIE UCMOMb30BaHNUS UMM UNCTKK, NPOTPUTE
ee NoBepXHOCTb CYXOi TKaHbio.

COBETbI M0 NPUrOTOBIEHWNIO KO®E (MEPEQ UCMONb30BAHMEM HEOBXOAMMO MPOYANTATD)

Kakoii Bug, MonoToro kodhe nogxoauT Ans 3Toi MaLLMHbI?
3T0 MOXHO OMnpefenuTb Mo doopMe koddeitHoro 3epHa: 1. Ecriv 3epHa MACKCTbIE, 3TO 03HauaeT, UTo KODeiHbIi i MOPOLLIOK CIIMLLKOM METKWiA; 2. Ecrin
3epHa MMetoT chopMy Chinyuero necka, 370 03HauaeT, UTo KodheiiHbI NOPOLLIOK CIIMLLIKOM KPYNHbI; 3. ECnvi 3epHa MMeIoT hopMmy neneLLky, 3To
03HauaeT, uTo KocheliHbli MOPOLLIOK NOJXOMNT.

CyLLecTBYeT Ny CTaHJ,APTHOE KOTNIMUECTBO MONOTOr0 Koche [ns UCMonb30BaHusA?
YT06bI NPUrOTOBUTH OHY UaLLIKY KOCDE, MONOXIUTE B COUNBTP PABHOE KOMMUECTBO (7-8 ) MOMOTOro Kodpe.
YT106bl NPUroTOBIUTL [BOVHON 3CMPECCo, NonoXmuTe B ounbTp ofHy Mepky (14-15 1) MonoToro kodoe.

Kakoe pnaBneHve Heobxoaumo Os NpeccoBaHvs MorioToro kocpe?
Yrobbl cnpeccoBaThb ¥ pa3poBHSATL kodhelHbli MOPOLLIOK, CNOMb3ys TOMbKO PyKY, TpebyeTcs ycunme okono 33 coyHToB (okono 15 kr).

[Ans uero npepHasHaueH HeBOMbLUON KPIOUOK Ha pyuke KodheBapku?
[pu BbiCbINaHWM KOheliHbIX 3epeH MOXHO MCMONb30BaTh KPIOUOK, UT0BbI NPefoTBPaTHTD BbiNafeHne Kop3uHb onmnbTpa.

KakoBa chyHKLMS 30HbI NOJ0rpeBa Yallku?
[Nogorpes kodheiiHOi YaLLky B 3TOW 30He, Bbl MOXETE NOMYUnTb NYULLIMIA BKYC kodoe, Tak kak pasHuLa TemnepaTtyp kode yMeHbLLaeTes, koraa kode
HanMBaeTCs B KOCHENHYIO YaLLIKy.

KakoBa thyHKLMS BTYIOK U3 Hep)KaBeloLLieli CTanu Ha napoBoii Tpybke?
Bnaropaps MM nap obpasyeT BUXPEBYIO KOHBEKLMIO, UTO ieNaeT MorouHyto neHy boree HacbILLeHHOM ¥ TOHKON.

MoueMy fl He MOry BCNEHUTb MOOKO?
1. YbemnTech, uTo Bbl Bbibpan MOMoko, XpaHsiLLIEeCs B XONOAHOM MecTe; 2. MOMOKO He MOXET NPeBPpaTUTLCS B MOMOUHYIO NeHY NOCne Toro, Kak ero
Temneparypa noBbICUTCA U3-3a NpOoLIecca BCneHnBaHws; 3. MpuroToBneHe MOMOUHO NeHbl - 3TO CBOEro Pofia Hasblk. [oxanyiicTta, bonbLue
NPaKTUKYATECD.

Yro penartb, ecnv MONoyHas neHa MMeeT OTHOCUTENbHO 6onbLuie ny3bipbkn?
Bbl MoXeTe B3ATb uaLLKy Latte Art 1 HECKOMbKO pa3 CMbHO CTYKHYTb €f0 M0 CTOMY, a Takxke B3ATb ualLiky Latte Art pykoii 1 HeCkonbko pa3 NoBepHYTb ee
110 UaCcoBOW CTPENKe. ITO YCTPAHWUT KPYMHbIE NYy3bIPbKy 1 COENaeT opraH13aLmio Monoka bonee MArkoi 1 NNoTHo, UTo obecneunt bonee rycTon BKyc.

Kakoe MOMoko NopxoauT sl NpUroToBneHns B3butoro Monoka?
MonoKo € H13KVUM CO[EPXXaH1eM X1pa Nerko BCNEHNBAETCS, HO My3blPbKy 1 NeHa By oy T HEMHOrO KpynHee v pbixnee, a BKYC He byaeT nnoTHbIM. LienbHoe
MOITOKO He Tak Nerko BCMeHUTb, HO MOCTIe ero BCNeHnBaHns 0bpasyeTcs TOHKas OpraHn3aLys, KoTopas MOXKET CenaThb 3CPecco rycTbiM 1 BA3KUM.

Yro penartb, ecnv 13 napoBoi TPybKy He BbIxopuT nap?
Kak npaBwno, 3T0 NPOMCXOMUT MOTOMY, UTO Bbl He yYCNeny BOBPEMS! OUMCTUTb NapoByio TRYOKY nocre NpuroToBMeHUst MOMOYHOM NeHbl, N CBEPHYBLLIEECS
MOrIOKo briokvpyeT napoByto TPY6OKy. Bbl MOXXeTe NCronb30BaTh Takye MHCTPYMEHTDI, kak CKpenka, utobbl NpouncTUTL TRyOKY, BCTaBB ee B
naposyto TPybKy ¢ 0fHOro KoHLA. Ecrv Tpybka He 3abrnokmposaHa, nonpobyiite 1obasuTb B pe3epsyap Ans BoAb! YKCYC B nponopLuy 1:1 ¢ BOMOM, a 3aTem
NOBEPHUTE PyuKy B nonoxerue ,Map”, utobbl pa3marunTb TpybKy 1 0UMCTUTD ee. ECn BblLLienepeuncnenHoe He NOMOrNo PeLLMTb npobnemy, obpaTnTech
B CEPBUCHDIV LIEHTP.

PEFYI'IFIPHAFI YNCTKA U TEXHUYECKOE OBCIY>XUBAHUE
Yrobbl 0becneunTb UnCTbIf BKyC kodoe, nOXanyAcTa, yaansTe Hakur, WACTUTe n obcnyxvBaiiTe kodhemalLiMHy nocne 2-3 MecsiLes 1Cnonb30BaHus.

2. N9 ypanexus Hakunu B kochemalLvHe 1Cnonb3yiTe ,,CPeACTBO AN YAANEHNS HaK1NM B kodemalLinHe” (COOTHOLLIeHWE BOMbI M CPeACTBA 15 yAaneHus
HaKUMM NPUMEPHO 4:1, v CM. MHCTPRYKLMIO). ECr CPeACTBO ANA yAaneHns Hakunu OTCYTCTBYET, BMECTO HErO MOXHO MCMONb30BaTh , JIMMOHHYIO KUCTOTY”
(cooTHOLLIEHME BOAbI ¥ MIMMOHHOI KNCMOTbI cocTaBnsaeT npumepHo 100:3).

. OumnCTMTE HOCVK BNS Nofauv BOAb! v TpYbKy NS Nofaum napa B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO NPUroTOBMEHWIO KanyumHO.

. 3aTeM NpomoiiTe nx Bofiov bonee 3 pas, utobbl ybeanTbCS B X UMCTOTE.

. Moxanyiicta, cnemuTe 3a Tem, utobbl kocheBapka ocTaBanach B Nokoe bornee 3 MYHYT Kax[bli pa3 BO BpeMs NOBTOPHOIO NPOLIeCca 0UMCTKM.

U w
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HeuncnpaBHocTb

AHanu3 NpuunH

PeLuenve

Kocpe BbiTekaeT 13 0TBEPCTIS BOPOHKY.

BHYTPU YMAIOTHUTESbHOTO KOMbLia eCTb Merkue
netanu.

OuncTnTe YNNOTHUTENBHOE KOMbL|O.

KodbeiiHblii TOPOLLIOK CRIMLLKOM MESKMIA.

3ameHnTe ero Ha bonee KpymnHbilii KOdENHbI NOPOLLIOK.

KodheliHblit nopoLLok 6bin cnpeccosaH
CINLLIKOM NIOTHO.

HaXxvmaiiTe Ha KodheliHblii MOPOLLIOK C MeHbLLIEi
CUoA.

YNnoTHUTENbHOE KOMbLIO COCTapumoch.

ObpartuTech B aBTOPVU30BAHHbIM CEPBUCHDIN LIEHTP.

KodheiiHbli MOpOLLIOK HAXOAMTCS B BEPXHEN
uacTv gepxarens ounsTpa.

OunCTHTE BEPXHIOID UaCTb Aepxartens ounbTpa nepeq
YCTaHOBKO/ B KOChEMALLIMHY.

He yanocb nepeksiounTb pyuKy nopaun
Kodhe B 3abroKMpoBaHHOE NOMOXeHMe.

KornuecTso KocheiHoro nopoLLIka npesbicko
MaKCUMarbHy!O LLIKasy BOPOHKM.

YMeHBLLITE KOMIMUECTBO MOFIOTOr0 Kogoe.

XonopHblii kodhe

VHaMKaTop He ropuT.

PaboraiiTe, Koraa ropuT MHOMKaTop.

KodpematuvHa He noporpeTa.

PasorpeiiTe kochbeBapky.

KocbeiiHas ualLika He nogorpeta.

[NoporpeiiTe valLiky Ang kode.

Hacoc paboTaert CrmLLKOM LLyMHO.

B pe3epByape 4719 BOfbI HET BOfbI.

HaneiiTe Bogy B pe3epsyap A1 Bodbl.

HenpasunbHO ycTaHOBEH pe3epByap Ans
BOAbI.

YcTaHoBWTE pe3epsyap A5 BOAb! NPaBUMbHbIM
obpa3om.

CBeTnbii kodhe.

KodbeiiHbli NopoLLIOK CripeccoBaH
HE[0CTaToUHO MMOTHO.

HaxxmuTe Ha KodheliHblii MOpOoLLIOK, UTOBbI OH CHOBa
CTan Nnock1M.

HepoctaTouHo KodheinHoro NopoLLKa.

[obasbTe bornbLLie MOMOTOrO KOdoe.

KodheiiHblii MOPOLLIOK CrIMLLKOM KpYMHbINA.

Vcronb3yiiTe crieLparbHblil MOPOLLIOK A5 3CMPECCo.

LiBeT kodhe CNLLIKOM TEMHBbIIA.

KodheiiHblii MOPOLLIOK CPECCcoBaH CIMLLIKOM
NNOTHO.

HaxvmaiiTe Ha KodheiiHbli MOPOLLIOK C MeHbLLIei
CUOVA.

CrmMLLIKOM MHOTO KOCheiHOro NopoLLKa.

YMeHbLUWTE KONNYEeCTBo KOdJeVIHOI'O NopOLLIKa.

OUbTP 3aCOPUCH.

OunCTHTE YaLLKy-ConmbTP.

KodheliHblit NOPOLLOK CMIVLLKOM MENKMIA.

Vcnonb3yiiTe NpaBumnbHbIiA KOCheHbI NOPOLLIOK.

3aCopurcs BbIXOf BOMbI.

MoxanyiicTa, OUMCTUTE OTBEPCTYE fi1A MOfAUM BOfbI.

Pyuka He noBopaunBaeTcsi B
hVKCMPOBaHHOE NOOXEHNE.

CrMLKOM MHOTO KOCHeItHOro NopoLLUKa.

YMeHbLUWTE KONMYEeCTBO KOdJeIZHOI'O NopoOLLIKa.

He MoxeT BpaLLaTbcs Ha MecTe faxe 6e3
KOGeitHOro NopoLLIKa.

0bpaTnTech B aBTOPK30BaHHbIV CEPBUCHDBIN LIEHTP.

Bbl MOXeTe roToBuTb Kodhe kak 0bbluHO,
HO He MOXXeTe CienaTb MOMOYHYIO NeHy.

3acopuncsa Bbixof napa.

[Noxanyincra, 0uMcTUTE OTBEPCTME [MNA Nofauv napa.

MobasbTe YKCyC AN OUNCTKM pesepByapa [ns Bofbl.

ECrv Bbl HE MOXETE HaiiTV MPUUMHY HEMCMPABHOCTI, 06PATUTECH B aBTOPM30BAHHbIN CEPBUCHDI LIEHTP; NOCNENPORAXHOE 0BCIYXMBAHME HE MOXET BbiTh
NpefocTaseHo Npy yCrioBuy, UTo MatLMHa pa3obpaHa nonb3oBaTenem.

HomuHanbHoe HanpseHue

HoMuHanbHaAMOLLHOCTb

06bem

[asneHue

220-240B-50/60r,

950 Bt

1,0 nutp

20 bap

Crmcok akceccyapo

Kopnyc kochematumtbl x1 ® [lepkatenb dunbtpa x2 B Moxka x1 8 OunbTp x2 B Kopobka ansa kancyn x1 B VHCTPyKUMS N0 aKcnnyaTaumm x1

[laHHasi MapkVPOBKa YKa3bIBAET Ha TO, YTO JaHHBIA NMPOAYKT HE JOTIKEH YTUNN3MPOBATLCS BMECTE C /IpYrMMM BbITOBLIMI OTX0AaMM Ha Tepputopun EC. YTo6b!
NPezoTBPaTUTb BOSMOXHbIM BPE/ OKPYXKaIoLLEl CPee Wi 340POBbIO TN B pesynbTate HEKOHTPOMWPYEMON yTUIM3ALMM OTXOA0B, NepepaboTaiiTe ero. CoxpaHuTe
— ans "

Py
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INSTRUCTIONS ET PRECAUTIONS RELATIVES A LA SECURITE DU PRODUIT

Avant d'utiliser la machine, veuillez lire attentivement le mode d’emploi et l'utiliser comme suit :

1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus s'ils ont recu une surveillance ou des instructions concernant lutilisation sire de

l'appareil et s'ils comprennent les risques encourus. Le nettoyage et l'entretien de l'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants s'ils n'ont pas plus
de 8 ans et s'ils ne sont pas surveillés. Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

2. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

3. Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et
de connaissances, a condition qu'elles aient bénéficié d’une surveillance ou d'instructions concernant l'utilisation sire de lappareil et qu'elles aient compris
les risques encourus.

4. Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles que :

- les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail ;
- les fermes ;

- par des clients dans des hétels, des motels et d’autres environnements de type résidentiel ;

- les chambres d’hotes.

. L'appareil est uniqguement destiné a la préparation de café, ne l'utilisez pas a d'autres fins.

. La surface de 'élément chauffant est exposée a une chaleur résiduelle aprés utilisation.

Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter tout danger.

8. La cafetiere ne doit pas étre placée dans une armoire lorsqu’elle est utilisée.

9. Ne laissez pas les enfants nettoyer ou entretenir 'appareil sans surveillance.

10. Ne pas immerger l'appareil ou le cordon d’alimentation dans 'eau ou tout autre liquide.

11. Vérifier que la tension est correcte avant d'utiliser l'appareil.

12. La cafetiere doit étre branchée sur une prise de courant reliée a la terre.

13. Ne laissez pas la machine a café sans surveillance lorsqu’elle est en cours d'utilisation. Ne laissez pas les enfants ou les personnes incapables de prendre
soin d’elles-mémes s'approcher de la machine a café.

14. Ne pas utiliser l'appareil dans un environnement a température élevée, a champ magnétique élevé et humide. Ne pas placer la machine sur une surface
chaude, prés d’'un feu ou sur d’autres appareils électriques tels qu'un réfrigérateur.

15. Pour éviter les incendies et les chocs électriques, ne pas mettre le cordon d'alimentation et la fiche dans I'eau ou dans un autre liquide ; ne pas
endommager, plier ou étirer excessivement le cordon d’alimentation ; et ne pas placer d’objets lourds sur le cordon d’alimentation.

16. Débranchez le cordon d'alimentation lorsque vous nettoyez ou n'utilisez pas l'appareil. Les accessoires ne peuvent étre nettoyés qu’une fois l'appareil
refroidi.

17. Utilisez les accessoires d’origine.

18. L'appareil est uniquement destiné a la préparation de café. Ne l'utilisez pas a d'autres fins. Conservez-le dans un endroit sec.

19. Placez la machine sur une table ou un comptoir plat, en veillant a ce qu'elle soit éloignée d’au moins 5 cm de tout objet proche et que larriere de la
machine soit éloigné d’au moins 20 cm du mur. Ne suspendez pas le cordon d’alimentation au bord de la table ou du comptoir.

20. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne touche pas la surface chaude de l'appareil.

21. Ne touchez pas directement la surface métallique de l'appareil avec vos mains lorsque vous utilisez la machine a café. Utilisez le bouton et la poignée.

22. Nettoyez et entretenez régulierement les pieces de la machine a café pour garantir la qualité du café et prolonger la durée de vie de la machine a café.

23. Ne pas déplacer ou couper lalimentation électrique a volonté lorsque la machine a café fonctionne.

24. Ne pas faire fonctionner la machine sans eau.

25. Pour votre sécurité, veuillez lire attentivement le mode d’emploi et vous assurer que vous savez utiliser la machine correctement.

26. Ne pas laver la machine a café ou le cordon d’alimentation dans de 'eau ou d’autres liquides.

27. Ne lutilisez pas a U'extérieur.

28. Avant d'utiliser la machine pour la premiére fois, faites-la bouillir deux fois a I'eau claire pour éliminer toute odeur.

29.En cas de dysfonctionnement de la machine a café, veuillez contacter le centre de service agréé.

~Nowm

PRINCIPALES PIECES o
DE LAPPAREIL

Bac a tasses chaudes
. Ecran d'affichage
. Porte-filtre
. Couvercle du plateau d'égouttage o
. Couvercle du réservoir d'eau
. Bouton vapeur
Réservoir d'eau
. Poignée du tube a vapeur
. Tube a vapeur
10. Corps principal
11. Filtrealtasse
12. Filtre 2 tasses o
13. Cuillére a café
14. Couvercle supérieur §§
15. Boite a capsules

fo|te
Is 1o
/

i

9
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PROCESSUS DE FONCTIONNEMENT

Premiére utilisation

1. Retirez la machine a café de son emballage et vérifiez que les accessoires sont complets.

2. Nettoyer toutes les parties amovibles.

3. Nettoyer la machine a l'eau claire 2 a 3 fois selon le processus de préparation du café sans café en poudre.
Attention : Lors de la premiére utilisation, il se peut que 'eau ne sorte pas du produit. Tournez le bouton de vapeur dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre pour l'ouvrir au maximum et appuyez sur le bouton ,Café”. Lorsque de l'eau sort de la bouche a vapeur, appuyez sur le bouton ,Café” pour fermer
l'appareil et tournez le bouton de vapeur dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le refermer.
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REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

1. Ouvrez le couvercle du réservoir d'eau et retirez le réservoir en le tirant vers le haut.

2. Remplir le réservoir avec de l'eau fraiche et propre, en veillant a ne pas dépasser le niveau MAX. Remettez le réservoir en place en appuyant légérement sur
la valve située au fond du réservoir.

3. llest plus facile de remplir le réservoir sans l'enlever en versant 'eau directement d’une cruche.
IMPORTANT : 1.il est normal qu'il y ait de l'eau dans 'espace situé sous le réservoir. Il convient donc de 'assécher régulierement a l'aide d’une
éponge propre. 2. Ne pas utiliser la machine s’il n’y a pas d’eau dans le réservoir. Ajoutez de 'eau a temps si le niveau d’eau est inférieur
au niveau minimum.

PRECHAUFFAGE DE LA MACHINE A CAFE

1. Branchez le cordon d’alimentation et appuyez sur le bouton b " pour démarrer la machine. Si le témoin lumineux du café clignote, cela indique que la
machine a café commence a préchauffer. Lorsque la température atteint la valeur programmée et que le préchauffage est terminé, les témoins lumineux
des deux boutons restent allumés et l'écran d'affichage de la machine indique ,92 °C”, pour confirmer que la machine est préte. Pendant le préchauffage,
les boutons ne fonctionnent pas.

2. Placez le filtre dans le porte-filtre, bouclez-le dans la machine a café a partir de la position ,Insérer”, puis tournez-le vers la droite jusqu’a la position
Verrouillé”.

3. Placez la tasse a café a utiliser sous le filtre, appuyez sur le bouton de la tasse a café pour préchauffer la machine a café et la tasse a café avec de l'eau
chaude.

PREPARATION DU CAFE ESPRESSO ITALIEN

1. Remplir le filtre de café en poudre, puis le lisser et le comprimer.

2. Placer le filtre dans le porte-filtre ; le boucler dans la machine a café a partir de la position ,Insérer”; puis le tourner vers la droite jusqu’a la position
Verrouillé”.

3. Placez la tasse & café a utiliser sous le porte-filtre, lorsque le témoain de café ne clignote pas, puis appuyez sur le bouton , & ou @ pour extraire le café.

4. Appuyez sur le bouton ,@" ou , ", la machine s'arrétera automatiquement lorsque la préparation du café ,Une tasse” ou ,Deux tasses” sera terminée.

==

(ﬁ
Avertissement :

Ne laissez pas la machine sans surveillance lorsqu’elle est en cours d’utilisation.
Pour éviter les éclaboussures, ne retirez jamais le porte-filtre pendant que la machine prépare du café.

5. Une fois le café préparé, laissez la machine refroidir pendant 5 minutes, puis tournez le porte-filtre vers la gauche et retirez-le, en tenant la tasse a filtre et
en versant les résidus de café.
6. Laver le porte-filtre et la tasse avec de l'eau fraiche apres refroidissement complet, nettoyer le corps et le bac d'égouttage avec un chiffon humide.

Remarque: La touche ,Double tasse” s'arréte automatiquement au bout de 35 secondes, la touche , Simple tasse” s'arréte automatiquement au bout de 20
secondes.

Siaucune opération n'est effectuée, la machine a café s'éteint au bout de 29 minutes.

Temps de préparation du café défini par l'utilisateur : pour modifier le temps de préparation, veuillez suivre la procédure ci-dessous.

Appuyez sur le bouton ,Simple tasse” ou ,Double tasse” pendant plus de 3 secondes. Le voyant lumineux commence a clignoter et l'opération commence.
Pour arréter l'opération, appuyez a nouveau sur la touche , tasse unique” ou ,,double tasse”.

Le temps de préparation du café peut étre réglé entre 20 et 80 secondes.
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PREPARATION DU CAFE AVEC DES CAPSULES DE CAFE

1. Mettez la capsule de café dans la boite a capsules, puis serrez le couvercle et
mettez-la dans le porte-filtre, bouclez-la dans la machine a café a partir
de la position ,Insérer”; puis tournez-la vers la droite en position ,Verrouillé”.

2. Le processus suivant est le méme que pour la préparation du café espresso italien.

PREPARER UN CAPPUCCINO OU UN AUTRE CAFE SPECIAL

Le cappuccino se prépare avec de l'espresso et de la mousse de lait. Préparez d’abord ['espresso, puis suivez les instructions

ci-dessous pour préparer la mousse de lait.

Remarques : Le filtre doit &tre mis en place lors de la préparation de la vapeur.

1. Préparez d'abord l'espresso en utilisant de grandes tasses.

2. Appuyez sur le bouton ,Vapeur”. Lorsque le voyant vapeur clignote, cela indique que la machine a café entre en phase de

préchauffage de la vapeur. Lorsque le témoin de vapeur est allumé et que l'écran d'affichage de la machine indique
,120 0C", cela signifie que le préchauffage est terminé.

. Versez le lait pur entier dans la tasse a café latte en réserve lorsque la vapeur est préchauffée.

4. Tournez le bouton de vapeur dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre, lorsque la vapeur sort, laissez-la se répandre
dans l'air pour éliminer 'eau chaude restée dans le tube, puis tournez le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour le fermer. Lorsque plus aucune goutte d’eau ne sort du tube.

5. Immergez le haut du tube a vapeur jusqu’a la position 1/3 du lait et tournez le bouton de commande sur la position , 6",
Déplacez progressivement le haut du tube a vapeur jusqu’a ce qu'il soit juste en dessous de la surface du lait, mais pas
plus haut que la surface. A ce stade, vous entendrez un bruit de pétillement et le lait tourbillonnera dans la tasse Latte
Art, ce qui signifie que 'air pénétre dans le lait.

6. Lorsque la mousse de lait est suffisamment riche, insérez le tube a vapeur profondément dans le lait et laissez la température du lait augmenter jusqu’a
environ 66 °C. Lorsque le processus de moussage du lait est terminé, arrétez la distribution de vapeur en tournant le bouton de vapeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre et en appuyant sur le bouton de vapeur en méme temps.

7. Versez d'abord le café espresso dans la tasse a café, puis le lait mousseux. Le cappuccino est prét. Vous pouvez également ajouter du sucre ou de la poudre
de cacao selon votre go(t.

Attention : la buse de vapeur ne doit pas étre placée a la surface du lait pour ne pas étre ébouillantée, car cela provoquerait des éclaboussures de lait.

Conseils : S'ily a des bulles distinctes dans la mousse de lait, tapotez la tasse a latte pour éliminer quelques grosses bulles, puis secouez la tasse a latte

horizontalement pour mélanger complétement le lait et la mousse de lait.

Remarque : pour préparer plus d’un cappuccino, préparez d'abord tous les cafés, puis la mousse de lait pour tous les cappuccinos.

Pour refaire du café apres avoir fait mousser le lait, laissez la chaudiere refroidir, sinon le café brilera.

w

Remarque : lorsque a vapeur est terminée et que vous souhaitez préparer un autre café, et que la température est élevée, les trois indicateurs lumineux , @,
8" et, 92" clignotent et la machine s'alarme. Il est recommandé de laisser la machine & café refroidir pendant au moins 10 minutes aprés la préparation
de la vapeur avant de la réutiliser, ou d'utiliser la méthode manuelle de refroidissement de I'eau par pompage. Sinon, votre café italien risque d’avoir un go0t
Lbrole”.

Méthode de refroidissement manuel de la machine a café (en libérant de l'eau) : Lorsque la machine a café est en état d'alarme, tournez le bouton de vapeur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre et appuyez sur le bouton ,Café”, de I'eau chaude s'écoule du tube a vapeur. Lorsque le voyant du café clignote
de rapide a lent, appuyez sur le bouton ,Café” pour arréter le fonctionnement de la machine et fermez le bouton de la valve a vapeur. Attendez un moment
lorsque ces trois lumiéres cessent de clignoter, ce qui indique que la machine est préte pour le café, et vous pouvez a nouveau faire du café.

Remarques :

1. Aprés la préparation de la mousse de lait, le tube a vapeur doit étre nettoyé a temps avec un chiffon humide afin d’éviter que les restes de lait ne collent
au tube a vapeur.

2. Lorsque la mousse de lait est terminée, ouvrir le bouton de vapeur pour que la machine a café libére de la vapeur pendant environ 10 secondes, puis
éteindre le bouton de vapeur, nettoyer la sortie de vapeur au cas ou celle-ci serait obstruée par le lait restant.

PRODUCTION D’EAU CHAUDE

1. Pour produire de l'eau chaude, préparez d’abord une grande tasse afin d'éviter de vous blesser lorsque de 'eau chaude sort du tuyau de vapeur.
Branchez le cordon d'alimentation et appuyez sur le bouton ,& " pour démarrer la machine. Le clignotement du voyant café indique que la machine
commence a préchauffer. Lorsque la température atteint la valeur réglée et que le préchauffage est terminé, les témoins lumineux des deux
boutons restent allumés et 'écran d'affichage de la machine indique ,92 °C", ce qui signifie que la machine est préte.

2. Placez la tasse sous le tube a vapeur, tournez le bouton vapeur en ¥4 position et appuyez sur le bouton ,Café”. Ueau chaude s'écoule du tube a vapeur
vers la tasse. Lorsque la capacité requise est atteinte, éteignez le bouton ,Café” et tournez le bouton vapeur en position OFF.
Avertissement : Soyez prudent lorsque vous travaillez avec de 'eau chaude. L'eau chaude ou les éclaboussures peuvent provoquer des blessures.
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DETARTRAGE

Il est nécessaire de détartrer, de nettoyer et d’entretenir la machine a café apres 2 a 3 mois d'utilisation pour garantir un go0t de café pur.

Des la premiere utilisation de la machine, lorsque le nombre de tasses atteint 500, les boutons ,Tasse simple”, ,Double tasse”, ,Vapeur” s'allument pour
rappeler a l'utilisateur que la machine doit étre nettoyée. L'alarme ne peut étre annulée qu’en entrant dans le programme de détartrage et en le terminant. Si
vous ne souhaitez pas effectuer de détartrage, l'alarme peut étre annulée en rétablissant les réglages d'usine.

1. Préparez d’'abord une tasse suffisamment grande pour ne pas vous blesser lorsque l'eau chaude sort du tuyau de vapeur.

2. Lorsque lécran d'affichage de la machine indique ,92 °C”, appuyez sur la touche 0 et maintenez-la enfoncée pendant 5 secondes pour accéder a la
fonction de détartrage et de nettoyage. A ce moment-13, le voyant de la touche ,0” clignote et lavertisseur sonore émet 3 bips. A la fin du cycle de détartrage
et de nettoyage, 'avertisseur sonore s'arréte automatiquement apres 3 bips. Le réservoir d’eau doit étre rempli d’au moins 1L d’eau avant le détartrage afin
d’éviter un manque d’eau pendant le processus de détartrage (25 g d’acide citrique et 1L d’eau).

3. Pendant le détartrage, lorsque le bouton vapeur est fermé, l'eau chaude s'écoule par I'écoulement de café de la machine ; lorsque le bouton vapeur est
ouvert, l'eau s'écoule par la buse de mousse de lait.

4. Ladurée du cycle de la fonction de détartrage et de nettoyage est de 2 minutes.

VALEUR PAR DEFAUT (REINITIALISATION)

Cette opération permet de réinitialiser le nombre de gobelets a la valeur d’usine par défaut. Pour rétablir la valeur d'usine par défaut, veuillez suivre les étapes
ci-dessous :

Une fois que la machine a café est préchauffée, appuyez sur les touches , @ " et , & ” pendant 3 secondes en méme temps, tous les voyants lumineux
clignotent 3 fois et l'avertisseur sonore émet 5 bips. La machine revient ensuite a ses réglages par défaut.

NETTOYAGE
Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou d’entretien, éteignez I'appareil, débranchez-le de la prise de courant et laissez-le refroidir.

. Ne pas utiliser de solvants ou de détergents pour nettoyer la cafetiére. Utilisez un chiffon doux et humide.

. Retirez, videz et lavez régulierement le bac d'égouttage.

. Nettoyez régulierement le réservoir.

. Tournez vers la gauche pour retirer l'entonnoir et le bac a filtre, videz le marc de café, nettoyez le bac a filtre et l'entonnoir avec du détergent et des
serviettes, puis rincez-les a 'eau claire.

6. Nettoyez toutes les pieces amovibles a l'eau claire et séchez-les soigneusement.

g~ wN

Avertissement : L'entonnoir est en alliage d’aluminium. Pour éviter 'oxydation de 'entonnoir aprés utilisation ou nettoyage, essuyez la surface avec
un chiffon sec.

CONSEILS POUR LA PREPARATION DU CAFE (LA LECTURE EST NECESSAIRE AVANT L'UTILISATION)
Quel type de café moulu convient a cette machine ?
On le reconnait a la forme du café moulu : 1. Si le marc est pulpeux, cela indique que la poudre de café est trop fine ; 2. si le marc est en forme de sable,
celaindique que la poudre de café est trop grossiere ; 3. si le marc est en forme de gateau, cela indique que la poudre de café est appropriée.
Existe-t-il une quantité standard de café moulu a utiliser ?
Pour préparer une seule tasse de café, mettez une mesure rase (7-8g) de café moulu dans le filtre.
Pour préparer un double espresso, mettez une mesure rase (14-15 g) de café moulu dans le filtre.
Quelle est la pression nécessaire pour presser le café moulu ?
_ Une force d’environ 33 livres (environ 15 kg) est nécessaire pour presser et égaliser la poudre de café en utilisant uniquement la main.
A quoi sert le petit crochet sur la poignée de la cafetiére ?
Lorsque vous versez le café moulu, vous pouvez utiliser le crochet pour empécher le panier-filtre de tomber.
Quelle est la fonction de la zone de réchauffement de la tasse ?
En réchauffant la tasse de café dans cette zone, vous pouvez obtenir un meilleur go0t de café car la différence de température du café est réduite lorsque
le café est versé dans la tasse de café.
Quelle est la fonction des manchons en acier inoxydable sur le tube a vapeur ?
Ils permettent a la vapeur de former une convection tourbillonnante, ce qui rend la mousse de lait plus riche et plus fine.
Pourquoi ne puis-je pas faire mousser le lait ?
1) Assurez-vous de choisir du lait conservé au froid ; 2) Le lait ne peut pas étre transformé en mousse de lait lorsque sa température augmente en raison
du processus de moussage du lait ; 3) Faire de la mousse de lait est une sorte d’habileté. S'il vous plait, exercez-vous davantage.
Que faire si la mousse de lait a des bulles relativement grosses ?
Vous pouvez prendre la tasse Latte Art et la taper fortement sur la table a plusieurs reprises, tenir la tasse Latte Art avec votre main et la faire tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre a plusieurs reprises. Cela éliminera les grosses bulles et rendra l'organisation du lait plus douce et plus dense,
ce qui donnera une saveur plus dense.
Quel type de lait convient a la préparation du lait mousseux ?
Le lait écrémé est facile a faire mousser, mais les bulles et la mousse seront légérement plus grandes et plus laches, et le go0t ne sera pas dense. Le lait
entier n’est pas facile a faire mousser, mais une fois qu'il est moussé, il y a une organisation fine qui peut rendre la cuisine espresso épaisse et visqueuse.
Que dois-je faire si aucune vapeur ne sort du tube a vapeur ?
En général, cela est d0 au fait que vous n'avez pas nettoyé le tube a vapeur a temps apres avoir fait mousser le lait et que le lait caillé bloque le tube a
vapeur. Vous pouvez utiliser des outils tels qu’une pince pour le dégager en l'insérant dans le tube a vapeur par 'une de ses extrémités. S'il n’est
pas bloqué, essayez d'ajouter 1:1 de vinaigre avec de l'eau dans le réservoir d’eau, puis tournez le bouton en position vapeur pour assouplir le tube
et le dégager. Si le probleme n'est pas résolu, veuillez contacter le centre de service.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN REGULIERS

1. Pour garantir un go0t de café pur, veuillez détartrer, nettoyer et entretenir la machine a café aprées 2 ou 3 mois d'utilisation.

2. Pour détartrer la machine a café, utilisez le ,détartrant pour machine a café” (le rapport entre 'eau et le détartrant est d’environ 4:1, ou reportez-vous au
manuel d'instructions). S'il 'y a pas de détartrant, vous pouvez utiliser de l'acide citrique (le rapport entre l'eau et l'acide citrique est d’environ 100:3).

3. Nettoyez le bec verseur et le tuyau de vapeur en suivant les étapes de préparation du cappuccino.

4. Utilisez ensuite de 'eau pour les nettoyer plus de 3 fois afin de vous assurer qu'ils sont propres.

5. Veillez a ce que la machine a café soit laissée au repos pendant plus de 3 minutes a chaque fois pendant le processus de nettoyage répété.
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Défaut

Analyse des causes

Solution

Le café s'écoule par la fente de ['entonnoir.

Ily a de petites pieces a l'intérieur de la bague
d'étanchéité.

Nettoyer le joint d'étanchéité.

La poudre de café est trop fine.

Remplacez-la par une poudre de café plus grossiere.

Le café en poudre a été pressé trop fort.

Presser la poudre de café avec moins de force.

La bague d'étanchéité a vieilli.

Veuillez contacter le centre de service agréé.

Ily a de la poudre de café en haut du porte-filtre.

Nettoyez la partie supérieure du porte-filtre avant
de le mettre dans la machine.

La poignée de café n'a pas pu étre mise
en position de verrouillage.

La quantité de café en poudre a dépassé 'échel-
le maximale de l'entonnoir.

Réduire la quantité de café moulu.

Café froid

Le voyant n'est pas allumé.

Fonctionnement lorsque le témoin lumineux est
allumé.

La machine a café n'est pas préchauffée.

Préchauffer la machine a café.

La tasse a café n'est pas préchauffée.

Préchauffez la tasse a café.

La pompe est trop bruyante.

ILn'y a pas d'eau dans le réservoir d'eau.

Verser de ['eau dans le réservoir d'eau.

Le réservoir d'eau est mal monté.

Monter le réservoir d'eau dans le bon sens.

Café clair.

La poudre de café n'est pas suffisamment
pressée.

Appuyer sur la poudre de café pour 'aplatir
anouveau.

ILn'y a pas assez de café en poudre.

Ajouter du café moulu.

La poudre de café est trop grossiére.

Utiliser une poudre spéciale pour espresso.

La couleur du café est trop foncée.

La poudre de café est pressée trop fort.

Presser la poudre de café avec moins de force.

Trop de café en poudre.

Réduire la poudre de café.

Le filtre est bouché.

Nettoyer la tasse filtrante.

La poudre de café est trop fine.

Utiliser la bonne poudre de café.

La sortie d'eau est obstruée.

Nettoyez la sortie d'eau.

La poignée ne peut pas étre tournée en
position verrouillée.

Trop de café en poudre.

Réduire la quantité de café en poudre.

Ne peut pas tourner en place, méme sans café
en poudre.

Contactez le centre de service agréé.

Vous pouvez faire du café comme d'habitude,
mais vous ne pouvez pas faire mousser le lait.

La sortie de vapeur est obstruée.

Nettoyez la sortie de vapeur.

Ajoutez du vinaigre pour nettoyer le réservoir d'eau.

Sivous ne trouvez pas la cause de la panne, veuillez contacter le centre de service agréé ; le service aprés-vente ne peut étre assuré a condition que la machine

soit démontée par l'utilisateur.

Tension nominale

Puissance nominale

Volume

Pression

220-240V-50/60Hz 950 W

10L

20 Bar

Liste des accessoires

Corps de la machine a caféx1 ® Porte-filtrex2 ® Cuillerex1 ® Filtrex2 ® Boite a capsules x1 @ Mode d’emploi x1

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets ménagers dans toute I'UE. Pour éviter tout dommage éventuel
a l'environnement ou a la santé humaine du fait d'une élimination non controlée des déchets, recyclez-le. Conservez ce manuel pour toute
=m référence ultérieure et veuillez le transmettre a tous les utilisateurs futurs.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA PRODUKTU | SRODKI OSTROZNOSCI

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i obstugiwac je w nastepujacy sposéb:

1. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat, jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
z urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja wiecej niz 8 lat i s3
nadzorowane. Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

2. Nie pozwala¢ dzieciom bawit sie urzgdzeniem.

3. Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jesli sa one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z tym
zagrozenia.

4. Tourzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:

- kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych;
- Bed and Breakfast.

5. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do parzenia kawy ekspresowej, nie nalezy go uzywac do innych celow.

6. Powierzchnia elementu grzejnego jest narazona na ciepto resztkowe po uzyciu.

7. Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane
osoby w celu unikniecia zagrozen.

8. Ekspres do kawy nie moze by¢ umieszczony w szafce, gdy jest uzywany.

9. Nie zezwalac dzieciom na czyszczenie lub serwisowanie urzgdzenia bez nadzoru.

10. Nie zanurza¢ urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie lub innych ptynach.

11. Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie jest prawidtowe.

12. Ekspres do kawy musi by¢ podtaczony do uziemionego gniazdka elektrycznego.

13. Nie pozostawiac ekspresu bez nadzoru, gdy jest uzywany. Nie zezwala¢ dzieciom ani osobom, ktére nie potrafig o siebie zadbac, na zblizanie sie do ekspresu
do kawy.

14. Nie uzywaj urzadzenia w wysokiej temperaturze, wysokim polu magnetycznym i wilgotnym srodowisku. Nie nalezy umieszczac ekspresu na goracej
powierzchni, w poblizu ognia lub na innych urzadzeniach elektrycznych, takich jak lodéwka.

15. Aby zapobiec pozarowi i porazeniu pragdem elektrycznym, nie nalezy umieszcza¢ przewodu zasilajgcego i wtyczki w wodzie lub innej cieczy; nie nalezy
uszkadza¢, nadmiernie zginac ani rozciggac przewodu zasilajacego; nie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotdw na przewodzie zasilajgcym.

16. Podczas czyszczenia lub nieuzywania urzadzenia nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajacy. Akcesoria mozna czysci¢ dopiero po ostygnieciu urzadzenia.

17. Nalezy uzywac oryginalnych akcesoridw.

18. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do parzenia kawy. Nie nalezy uzywac go do innych celéw. Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w suchym miejscu.

19. Umies¢ urzadzenie na ptaskim stole lub blacie, upewniajac sie, ze urzadzenie znajduije sie w odlegtosci co najmniej 5 cm od wszelkich pobliskich
przedmiotéw oraz ze tyt urzadzenia znajduje sie w odlegtosci co najmniej 20 cm od $ciany. Nie wolno wieszac przewodu zasilajacego na krawedzi stotu
lub blatu.

20. Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie dotyka goracej powierzchni urzadzenia.

21. Podczas obstugi ekspresu do kawy nie nalezy dotyka¢ metalowej powierzchni urzadzenia bezposrednio rekami. Nalezy uzywac pokretta i uchwytu.

22. Regularnie czy$¢ i konserwuj czesci ekspresu do kawy, aby zapewnic jakos¢ kawy i przedtuzy¢ zywotno$¢ ekspresu do kawy.

23. Nie przesuwaj ani nie wytaczaj zasilania, gdy ekspres do kawy pracuje.

24. Nie uzywaj ekspresu bez wody.

25. Dla wtasnego bezpieczeristwa nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i upewnic sig, ze wie sig, jak prawidtowo korzystac z urzadzenia.

26. Nie myj ekspresu do kawy ani przewodu zasilajacego w wodzie lub innych ptynach.

27. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

28. Przed pierwszym uzyciem ekspresu nalezy go dwukrotnie wygotowac w czystej wodzie, aby usung¢ nieprzyjemny zapach.

29. W przypadku jakichkolwiek usterek ekspresu do kawy nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

GLOWNE CZESCI URZADZENIA o

Tacka na ciepte kubki
. Ekran wyswietlacza

. Zespot uchwytu filtra
. Pokrywa tacy ociekowej

. Pokrywa zbiornika na wode o @
. Pokretto pary

Zbiornik na wode

. Uchwyt rurki parowej

. Przewdd pary =
. Korpus gtéwny

. Filtr 1-komorowy

12. Filtr na 2 filizanki

13. tyzeczka do kawy

14. Goérna pokrywa e

15. Pojemnik na kapsutki p——

| te
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i
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PROCES OPERACYINY

Pierwsze uzycie

1. Wyjmij ekspres do kawy z opakowania i sprawdz, czy akcesoria sa kompletne.

2. Wyczys¢ wszystkie zdejmowane czesci.

3. Wyczys$¢ urzadzenie czysta woda 2-3 razy zgodnie z procesem parzenia kawy bez kawy w proszku.
Ostrzezenie: Przy pierwszym uzyciu woda moze nie wyptywac z produktu. Nalezy przekreci¢ pokretto pary w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby maksymalnie otworzy¢ urzadzenie i nacisna¢ przycisk ,Coffee” (Kawa). Gdy z otworu wylotowego pary zacznie wydobywac sie woda, nalezy
nacisna¢ przycisk ,Coffee” (Kawa), aby zamkna¢ urzadzenie i przekreci¢ pokretto pary w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby je zamknac.
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NAPELNIANIE ZBIORNIKA WODY

1. Otworz pokrywe zbiornika wody i wyjmij zbiornik, pociagajac go do géry.

2. Napetnij zbiornik swieza, czysta woda, uwazajac, aby nie przekroczy¢ poziomu MAX. Zatéz zbiornik, lekko naciskajgc zawor znajdujacy sie w dolnej czesci
zhiornika.

3. tatwiej jest napetni¢ zbiornik bez wyjmowania go, nalewajac wode bezposrednio z dzbanka.
WAZNE: 1. To normalne, ze w przestrzeni pod zbiornikiem znajduje sie woda. Dlatego nalezy jg regularnie osusza¢ czysta gabka.
2. Nie uzywaj urzadzenia, jesli w zbiorniku nie ma wody. Jesli poziom wody spadnie ponizej poziomu minimalnego, nalezy dola¢ wody na czas.

PODGRZEWANIE EKSPRESU DO KAWY

1. Podtacz przewdd zasilajacy i nacisnij przycisk ,, ,,, aby uruchomic ekspres. Jesli lampka kontrolna kawy miga, oznacza to, ze ekspres rozpoczyna wstepne
nagrzewanie. Gdy temperatura osiggnie ustawiong wartos¢ i podgrzewanie zostanie zakoriczone, lampki kontrolne dwéch przyciskéw pozostang wtaczone,
ana wyswietlaczu urzadzenia pojawi sie komunikat ,92 °C", potwierdzajacy, ze urzadzenie jest gotowe. Podczas procesu podgrzewania
przyciski nie dziataja.

2. Wtéz filtr do uchwytu filtra; zapnij go w ekspresie do kawy w pozycii ,Insert” (Wt6z); a nastepnie przekre¢ go w prawo do pozycji ,Locked” (Zablokowany).

3. Umies¢ uzywana filizanke kawy pod filtrem, nacisnij przycisk pojedynczej filizanki, aby podgrza¢ ekspres do kawy i filizanke kawy goraca woda.

PRZYGOTOWANIE WLOSKIEJ KAWY ESPRESSO

1. Napetnij filtr kawa w proszku, a nastepnie wygtadz go i $cisnij.

2. Wtéz filtr do uchwytu filtra; zapnij go w ekspresie do kawy w pozycii ,Insert” (Wt6z); a nastepnie przekre¢ go w prawo do pozycji,Locked” (Zablokowany).
3. Umieé¢ uzywana filizanke kawy pod uchwytem filtra, gdy wskaznik kawy nie miga, a nastepnie naciénij przycisk & " lub @, aby wyja¢ kawe.

4, Naciénij przycisk /@" lub &® ", urzadzenie zatrzyma sie automatycznie po zakoriczeniu parzenia kawy w trybie ,Jedna filizanka” lub , Dwie filizanki”.

ﬁ
Ostrzezenie:

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane.
Aby unikna¢ rozpryskiwania, nigdy nie wyjmuj uchwytu filtra, gdy urzadzenie parzy kawe.

5. Po zaparzeniu kawy pozostaw urzadzenie na 5 minut do ostygniecia, a nastepnie obro¢ uchwyt filtra w lewo i wyjmij go, przytrzymujac kubek z filtrem i
wylewajac resztki kawy.
6. Po catkowitym ostygnieciu umyj uchwyt filtra i kubek filtra $wiezg woda, a korpus i tacke ociekowa wyczys¢ wilgotng Sciereczka.

Uwaga: Przycisk ,Podwadjna filizanka” przestanie dziata¢ automatycznie po 35 sekundach, a przycisk , Pojedyncza filizanka” przestanie dziata¢ automatycznie
po 20 sekundach.

W przypadku braku dziatania ekspres do kawy wytaczy sie po 29 minutach.

Zdefiniowany przez uzytkownika czas parzenia kawy: aby zmienic¢ czas parzenia, nalezy postepowac zgodnie z ponizsza procedura.

Nacisnij przycisk ,, Single-cup” lub , Double-cup” przez ponad 3 sekundy. Wskaznik zacznie migac i rozpocznie sie proces.

Aby zatrzymact operacje, ponownie nacisnij przycisk pojedynczej filizanki lub podwdinej filizanki.

Czas parzenia kawy mozna ustawi¢ w zakresie 20 s~80 s.
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PARZENIE KAWY ZA POMOCA KAPSULEK

1. W16z kapsutke z kawa do pojemnika na kapsutki, a nastepnie dokrec¢ pokrywke i
umies¢ jg w uchwycie filtra, zapnij ja w ekspresie do kawy w pozycii ,Insert” (Wt6z),
a nastepnie przekre¢ w prawo do pozycii ,Locked” (Zablokowane).

2. Ponizszy proces jest taki sam, jak w przypadku parzenia wtoskiej kawy espresso.

PRZYGOTOWANIE CAPPUCCINO LUB INNEJ SPECJALNEJ KAWY

Cappuccino przygotowuje sie z espresso i spienionego mleka. Najpierw zaparz espresso, a nastepnie postepuj zgodnie z

ponizszymi instrukcjami, aby przygotowac spienione mleko.

Uwagi: Filtr musi by¢ zainstalowany na miejscu w procesie wytwarzania pary.

1. Najpierw zaparz espresso, uzywajac duzych filizanek.

2. Nacisnij przycisk ,,Steam” (Para). Gdy kontrolka pary miga, oznacza to, ze ekspres wchodzi w stan podgrzewania pary.
Gdy kontrolka pary $wieci sie, a na wy$wietlaczu ekspresu pojawia sie komunikat ,120 °C", oznacza to, ze podgrzewanie
zostato zakoficzone.

. Wlej petne, czyste mleko do filizanki latte w rezerwie, gdy para zostanie podgrzana.

. Przekre¢ pokretto pary w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, gdy para zacznie sie wydobywac, wypus¢
ja w powietrze, aby usuna¢ pozostata w rurce goraca wode, a nastepnie przekre¢ pokretto w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby je zamkna¢. Gdy z rurki nie beda juz wyptywac krople wody.

5. Zanurz gérng czes¢ rurki parowej do pozycji 1/3 mleka i przekre¢ pokretto sterowania do pozycji , 4",

Stopniowo przesuwaj gorna cze$¢ rurki parowej, az znajdzie sie tuz pod powierzchnig mleka, ale nie wyzej niz
powierzchnia. W tym momencie ustyszysz dZzwiek musowania, a mleko bedzie wirowac w filizance Latte Art, co oznacza,
7e do mleka dostaje sie powietrze.

6. Gdy mleczna pianka bedzie wystarczajgco obfita, wtéz rurke parowa gteboko do mleka i pozwdl, aby temperatura mleka wzrosta do okoto 66°C, a
nastepnie zakoricz proces spieniania mleka i zatrzymaj dostarczanie pary, obracajac pokretto pary zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i jednoczesnie
naciskajac przycisk pary.

7. Wlej najpierw kawe espresso do filizanki, a nastepnie spienione mleko. Cappuccino jest teraz gotowe. Mozna réwniez dodac cukier lub kakao do smaku.

Ostrzezenie: dyszy pary nie wolno umieszcza¢ na powierzchni mleka, aby go nie poparzy¢, poniewaz spowoduie to rozpryskiwanie sie mleka.

Wskazéwki: Jesli w mlecznej piance pojawiaja sie wyrazne pecherzyki, stuknij filizanka do latte, aby usuna¢ kilka duzych pecherzykéw, a nastepnie potrzasnij

filizanka do latte poziomo, aby catkowicie wymiesza¢ mleko i mleczng pianke.

Uwaga: Aby przygotowac wiecej niz jedno cappuccino, najpierw przygotuj wszystkie kawy, a nastepnie spieft mleko dla wszystkich cappuccino.

Aby ponownie zaparzy¢ kawe po spienieniu mleka, pozwoél bojlerowi ostygna¢, w przeciwnym razie kawa sie przypali.

N~ w

Uwaga: Gdy para jest gotowa i chcesz zaparzy¢ kolejng kawe, a temperatura jest wysoka, migaja trzy wskazniki,, @' §°"i,92"a urzadzenie wtgczy alarm.
Zaleca sie pozostawienie ekspresu do kawy do ostygniecia na co najmniej 10 minut po przygotowaniu pary przed ponownym uzyciem lub uzycie recznej
metody chtodzenia woda. W przeciwnym razie wtoska kawa moze mie¢ ,przypalony” smak.

Reczna metoda chtodzenia ekspresu do kawy (przez wypuszczanie wody): Gdy ekspres do kawy znajduje sie w stanie alarmu, przekre¢ pokretto pary w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i nacisnij przycisk ,Coffee” (Kawa), a z rurki pary zacznie wyptywac goraca woda. Gdy kontrolka kawy zacznie
migac¢ od szybkiego do wolnego, nacisnij przycisk ,Coffee”, aby zatrzymac prace ekspresu i zakre¢ pokretto zaworu pary. Poczekaj chwile, az te trzy kontrolki
przestana miga¢, co 0znacza, ze urzadzenie jest gotowe do parzenia kawy | mozesz ponownie zaparzy¢ kawe.

Uwagi:

1. Po przygotowaniu pianki mlecznej nalezy wyczysci¢ przewdd pary wilgotna Sciereczka, aby zapobiec przywieraniu resztek mleka do przewodu pary.

2. Po zakonczeniu spieniania mleka wtacz pokretto pary, aby ekspres do kawy wypuszczat pare przez okoto 10 sekund, a nastepnie wytacz pokretto pary i
wyczys¢ wylot pary na wypadek zablokowania wylotu pary przez resztki mleka.

PRODU KCJA CIEPLEJ WODY
. Aby przygotowac goraca wode, najpierw przygotuj duzy kubek, aby unikna¢ obrazen, gdy goraca woda wyptynie z rurki parowej.
Podtacz przewdd zasilajacy i nacisnij przycisk ", aby uruchomic urzadzenie. Miganie lampki wskaznika kawy oznacza, ze ekspres rozpoczyna wstepne
nagrzewanie. Gdy temperatura osiagnie ustawiong wartos¢ i podgrzewanie zostanie zakoficzone, lampki kontrolne dwdch przyciskéw pozostang wtaczone,
a na wyswietlaczu urzadzenia pojawi sie komunikat ,92 °C”, oznaczajacy, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.

2. Umies¢ filizanke pod rurka pary, obré¢ pokretto pary do ¢ pozycii i nacisnij przycisk ,Coffee” (Kawa). Z rurki parowej do filizanki poptynie goraca woda.
Po osiggnieciu wymaganej pojemnosci, wytacz przycisk ,Coffee” i przekre¢ pokretto pary do pozycji OFF.
Ostrzezenie: Podczas pracy z gorgca woda nalezy zachowac ostroznos¢. Goraca woda lub jej rozpryski moga spowodowac obrazenia.
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ODWAPNIANIE

Konieczne jest odkamienianie, czyszczenie i konserwacja ekspresu do kawy po 2-3 miesigcach uzytkowania, aby zapewni¢ czysty smak kawy.
Od pierwszego uzycia ekspresu, gdy liczba filizanek osiagnie 500, przyciski ,Pojedyncza filizanka”, ,Podwdijna filizanka”, ,Para” zaswieca sie, aby przypomnie¢
uzytkownikowi o koniecznosci wyczyszczenia ekspresu. Alarm mozna anulowac tylko poprzez wprowadzenie i ukoriczenie programu usuwania kamienia. Jesli
nie chcesz usuwac kamienia, alarm mozna anulowac, przywracajac ustawienia fabryczne.
1. Najpierw przygotuj wystarczajaco duza filizanke, aby unikna¢ obrazen, gdy goraca woda wyptynie z rurki parowej.
2. Wtacz pokretto pary w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, gdy na wyswietlaczu urzadzenia pojawi sie ,92 °C", nacisnij i przytrzymaj
przycisk " przez 5 sekund, aby wtaczy¢ funkcje odkamieniania i czyszczenia. W tym czasie kontrolka przycisku 2" bedzie miga¢, a brzeczyk
wyemituje 3 sygnaty dZzwiekowe. Po zakoriczeniu cyklu odkamieniania i czyszczenia brzeczyk wytaczy sie automatycznie po 3
sygnatach dzwiekowych. Przed przystapieniem do odkamieniania zbiornik na wode nalezy napetni¢ co najmniej 11 wody, aby unikna¢ niedoboru
wody podczas procesu odkamieniania (kwas cytrynowy 25 g i1l wody).
3. Podczas procesu odkamieniania, gdy pokretto pary jest zamkniete, goraca woda wyptywa z wylewki kawy urzadzenia; gdy pokretto pary jest otwarte, woda
wyptywa z dyszy do spieniania mleka.
4. Czas trwania cyklu funkcji odkamieniania i czyszczenia wynosi 2 minut

DOMYSLNA WARTOSC FABRYCZNA (RESETOWANIE)

Ta operacja resetuje ustawiong liczbe kubkéw do domyslnej wartosci fabrycznej. Aby przywréci¢ domyslng wartos¢ fabryczna, wykonaj ponizsze czynnosci:
Po wstepnym nagrzaniu ekspresu naciénij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski,, @ i, przez 3 sekundy, wszystkie kontrolki migna 3 razy, a brzeczyk
wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych. Nastepnie urzadzenie powréci do ustawier domyslnych.

CZYSZCZENIE
. Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wytaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazda zasilania i odczekac, az ostygnie.
. Do czyszczenia ekspresu do kawy nie nalezy uzywac rozpuszczalnikéw ani detergentéw. Nalezy uzywac miekkiej, wilgotnej szmatki.
. Regularnie wyjmuj, oprézniaj i myj tacke ociekowa.
. Regularnie czys¢ zbiornik.
. 0brd¢ w lewo, aby wyjac lejek i tace filtra, opréznij fusy z kawy, wyczysc tace filtra i lejek za pomoca detergentu i recznikéw, a nastepnie przeptucz je czysta
woda.
6. Wyczys¢ wszystkie zdejmowane czesci czysta woda i doktadnie je wysusz.

U WwN

Ostrzezenie: Lejek jest wykonany ze stopu aluminium. Aby unikna¢ utleniania sie lejka po uzyciu lub czyszczeniu, nalezy przetrze¢ jego powierzchnie
sucha szmatka.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PARZENIA KAWY (PRZED UZYCIEM NALEZY PRZECZYTAC)
Jaki rodzaj kawy mielonej nadaje sie do tego ekspresu?
Mozna to stwierdzi¢ na podstawie ksztattu fuséw: 1. Jedli fusy sa papkowate, oznacza to, ze kawa w proszku jest zbyt drobna; 2. Jesli fusy maja ksztatt
luZnego piasku, oznacza to, ze kawa w proszku jest zbyt gruba; 3. Jesli fusy maja ksztatt ciasta, oznacza to, ze kawa w proszku jest odpowiednia.
Czy istnieje standardowa ilos¢ mielonej kawy?
Aby zaparzy¢ jedna filizanke kawy, nalezy wsypac réwna miarke (7-8 g) zmielonej kawy do filtra.
Aby zaparzy¢ podwdjne espresso, wsyp do filtra jedng miarke (14-15 g) zmielonej kawy.
Jakiego nacisku potrzebuje, aby wycisna¢ zmielong kawe?
Do wycisniecia i wyréwnania kawy w proszku przy uzyciu samej dtoni wymagana jest sita okoto 33 funtéw (okoto 15 kg).
Do czego stuzy maty haczyk na uchwycie kawy?
Podczas wysypywania fuséw mozna uzy¢ haczyka, aby zapobiec wypadnieciu koszyka filtra.
Jaka jest funkcja obszaru podgrzewania filizanki?
Podgrzewajac filizanke kawy w tym obszarze, mozna uzyskac lepszy smak kawy, poniewaz réznica temperatury kawy jest zmniejszona, gdy kawa jest
nalewana do filizanki.
Jaka funkcije petnig tuleje ze stali nierdzewnej na rurce parowej?
Para moze tworzy¢ wirujgca konwekcje, ktéra moze sprawic, ze mleczna pianka bedzie bogatsza i delikatniejsza.
Dlaczego nie moge spieni¢ mleka?
1. Upewnij sie, ze wybierasz mleko przechowywane w chtodni; 2. Mleko nie moze zostac spienione po wzroscie jego temperatury w wyniku procesu
spieniania mleka; 3. Spienianie mleka jest rodzajem umiejetnosci. Prosimy o wiecej praktyki.
Co nalezy zrobic, jesli pianka mleczna ma stosunkowo duze pecherzyki?
Mozna wziac filizanke Latte Art i uderzy¢ nig kilka razy o stét, a nastepnie przytrzymac filizanke Latte Art reka i obrécic jg kilka razy w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara. Spowoduije to usuniecie duzych babelkéw i sprawi, ze mleko bedzie bardziej miekkie i geste, co zapewni bardziej intensywny smak.
Jaki rodzaj mleka nadaje sie do przygotowania spienionego mleka?
Mleko o niskiej zawartosci ttuszczu mozna tatwo spienic, ale pecherzyki i piana beda nieco wieksze i luzniejsze, a mleko nie bedzie miato gestego smaku.
Petne mleko nie jest tatwe do spienienia, ale po jego spienieniu powstaje delikatna struktura, ktéra moze sprawic, ze espresso bedzie geste i lepkie.
Co powinienem zrobic, jesli z rurki parowej nie wydobywa sie para?
Zazwyczaj dzieje sie tak dlatego, ze rurka parowa nie zostata wyczyszczona na czas po spienieniu mleka, a zsiadte mleko blokuje rurke parowa. Mozna uzy¢
narzedzi, takich jak zacisk, aby go wyczysci¢, wktadajac go do rurki parowej z jednego korca rurki parowej. Jesli przewéd nie jest zablokowany,
sprébuj dodac do zbiornika wody ocet z woda w proporecji 1:1, a nastepnie przekre¢ pokretto do pozycii pary, aby zmiekczy¢ przewéd i go udroznic.
Jesli powyzsze czynnosci nie rozwiaza problemu, skontaktuj sie z centrum serwisowym.

REGULARNE CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Aby zapewni¢ czysty smak kawy, nalezy odkamieniac, czysci¢ i konserwowac ekspres do kawy po 2-3 miesigcach uzytkowania.

2. Aby odkamieni¢ ekspres do kawy, nalezy uzy¢ ,odkamieniacza do ekspresu do kawy” (stosunek wody i odkamieniacza wynosi okoto 4:1 lub patrz instrukcja
obstugi). W przypadku braku $rodka odkamieniajacego mozna zamiast niego uzy¢ ,kwasku cytrynowego” (stosunek wody do kwasku cytrynowego wynosi
okoto100:3).

. Wyczys¢ wylewke wody i przewod pary zgodnie z instrukcja przygotowania cappuccino.

. Nastepnie wyczys¢ je woda wiecej niz 3 razy, aby upewnic sig, ze sg czyste.

. Upewnij sie, ze ekspres do kawy pozostaje w spoczynku przez ponad 3 minuty za kazdym razem podczas powtarzanego procesu czyszczenia.

U~ W
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Usterka Analiza przyczyn Rozwigzanie
Wewnatrz pierscienia uszczelniajacego znajduja PP .
sie mate czetci, Wyczy$¢ pierscien uszczelniajacy.
Kawa w proszku jest zbyt drobna. Wymieri go na grubsza kawe w proszku.
Kawa wylewa sie przez szczeline lejka. Kawa w proszku zostata sprasowana zbyt mocno. | Naciénij kawe w proszku z mniejsza sita.
Pierscien uszczelniajacy zestarzat sie. Skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
W gdrnej czesci uchwytu filtra znajduje sie kawa Wyczys¢ gorng czes¢ uchwytu filtra przed wtozeniem
W proszku. go do urzadzenia.
Nie mozna przetgczy¢ uchwytu ”
kawy do pozycji zablokowanej. llos¢ kayvy W proszku przekroczyta maksymalng Zmniejszy¢ ilos¢ mielonej kawy.
skale lejka.
Lampka kontrolna nie swieci sie. Dziatanie, gdy lampka kontrolna $wieci sie.
Zimna kawa Ekspres do kawy nie jest nagrzany. Rozgrzej ekspres do kawy.
Filizanka kawy nie jest nagrzana. Rozgrzej filizanke do kawy.
W zbiorniku na wode nie ma wody. Wlej wode do zbiornika na wode.
Pompa pracuje zbyt gtosno. Zbiornik na wode jest nieprawidtowo S - )
Zamontowany, Zamontuj zbiornik na wode we wtasciwy sposéb.
Kawa w proszku nie jest wystarczajgco docisnieta. | Ponownie nacisnij kawe w proszku, aby byta ptaska.
Jasna kawa. Za mato kawy w proszku. Dodaj wiecej zmielonej kawy.
Kawa w proszku jest zbyt grubo zmielona. Uzyj specjalnego proszku do espresso.
Kawa w proszku jest zbyt mocno sprasowana. Wcisnij kawe w proszku z mniejsza sita.
Zaduzo kawy w proszku. Zmniejszy¢ ilos¢ kawy w proszku.
Kolor kawy jest zbyt ciemny. Filtr jest zatkany. Wyczys¢ filizanke filtrujgca.
Kawa w proszku jest zbyt drobna. Uzyj odpowiedniej kawy w proszku.
Wylot wody jest zatkany. Wyczys¢ wylot wody.
L Zaduzo kawy w proszku. Zmniejsz ilos¢ kawy w proszku.
Nie mozna obréci¢ uchwytu do — ——
pozycji zablokowanej. Nie ml? Zna obrécié w miejscu, nawet bez kawy w Skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
proszku.
; ¢ ; Wyczys$¢ wylot pary.
h/llozqa zaparzyc ‘.‘a“.’? 'alk iwykle, Wylot pary jest zatkany.
ale nie mozna spienic mieka. Dodaj ocet, aby wyczysci¢ zbiornik na wode.
Jedlinie mozesz znalez¢ przyczyny usterki, skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym; serwis posprzedazowy nie moze by¢ swiadczony pod
warunkiem, ze urzadzenie zostato zdemontowane przez uzytkownika.
Napiecie znamionowe Moc znamionowa Objetosc Cisnienie
220-240V-50/60Hz 950 W 0L 20 Bar
Lista akcesoriow
Korpus ekspresu x1 ® Uchwyt filtra x2 ® tyzeczka x1 ® Filtr x2 ® Pojemnik na kapsutki x1 ® Instrukcja obstugi x1
To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami z gospodarstw domowych na terenie UE. Aby zapobiec mozliwym
szkodom dla $rodowiska lub zdgrowwa Iudzklego wym%ajacym z niekontrolowanej utylizacji odpadow, nalezy poddac go recyklingowi. Niniejsza instrukcje
== nalezy na a wraz z przyszly Yy
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN VOORZORGSMAATREGELEN VOOR HET PRODUCT

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt en ga als volgt te werk:

1. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar als ze onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat en als ze de gevaren begrijpen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan. Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

2. Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

3. Toestellen kunnen worden gebruikt door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het toestel en de gevaren ervan hebben begrepen.

4. Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke toepassingen zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen;
- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen;

- Bed and Breakfast-achtige omgevingen.

5. Het apparaat is alleen bedoeld om koffie te zetten, gebruik het niet voor andere doeleinden.

6. Het oppervlak van het verwarmingselement wordt na gebruik blootgesteld aan restwarmte.

7. Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, diens serviceagent of vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaren te
voorkomen.

8. Het koffiezetapparaat mag tijdens gebruik niet in een kast worden geplaatst.

9. Laat kinderen het apparaat niet schoonmaken of onderhouden zonder toezicht.

10. Dompel het apparaat of het netsnoer niet onder in water of andere vloeistoffen.

11. Controleer voor gebruik of de spanning correct is.

12. Het koffiezetapparaat moet voor gebruik worden aangesloten op een geaard stopcontact.

13. Laat het koffiezetapparaat niet onbeheerd achter wanneer het in gebruik is. Laat kinderen of mensen die niet voor zichzelf kunnen zorgen niet in de buurt
van het koffiezetapparaat komen.

14. Gebruik het apparaat niet bij hoge temperaturen, hoge magnetische velden en in een vochtige omgeving. Plaats het apparaat niet op een heet oppervlak,
in de buurt van vuur of bovenop andere elektrische apparaten zoals een koelkast.

15. Voorkom brand en elektrische schokken door het netsnoer en de stekker niet in water of een andere vloeistof te plaatsen; beschadig het netsnoer niet, buig
het niet te veel en rek het niet uit; en plaats geen zware voorwerpen op het netsnoer.

16. Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat reinigt of niet gebruikt. Accessoires kunnen pas worden gereinigd als het apparaat is afgekoeld.

17. Gebruik de originele accessoires.

18. Het apparaat is alleen bedoeld om koffie te zetten. Gebruik het niet voor andere doeleinden. Bewaar het op een droge plaats.

19. Plaats het apparaat op een vlakke tafel of aanrecht en zorg ervoor dat het apparaat minstens 5 cm verwijderd is van voorwerpen in de buurt en dat de
achterkant van het apparaat minstens 20 cm van de muur staat. Hang het netsnoer niet aan de rand van de tafel of het aanrecht.

20. Zorg ervoor dat het netsnoer het hete oppervlak van het apparaat niet raakt.

21. Raak het metalen oppervlak van de machine niet rechtstreeks met uw handen aan wanneer u de koffiemachine bedient. Gebruik de knop en de
handgreep.

22. Reinig en onderhoud de onderdelen van de koffiemachine regelmatig om de kwaliteit van de koffie te waarborgen en de levensduur van de koffiemachine
te verlengen.

23. Verplaats de stroomtoevoer niet en schakel deze niet uit wanneer de koffiemachine in werking is.

24. Gebruik de machine niet zonder water.

25. Lees voor uw veiligheid de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en zorg ervoor dat u weet hoe u de machine correct gebruikt.

26. Was de koffiemachine of het netsnoer niet in water of andere vloeistoffen.

27. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

28. Kook het apparaat voor het eerste gebruik twee keer met schoon water om eventuele geurtjes te verwijderen.

29. Neem contact op met het geautoriseerde servicecentrum in geval van storingen aan de koffiemachine.

BELANGRIJKSTE ONDERDELEN o
VAN HET APPARAAT
Dienblad voor warme kopjes
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BEDIENINGSPROCES

Eerste gebruik

1. Haal de koffiemachine uit de verpakking en controleer of de accessoires compleet zijn.

2. Reinig alle verwijderbare onderdelen.

3. Reinig het apparaat 2-3 keer met helder water volgens het koffiezetproces zonder koffiepoeder.
Waarschuwing: Bij het eerste gebruik kan het zijn dat het water niet uit het product komt. Draai de stoomknop tegen de klok in om maximaal te openen en
druk op de knop ,Koffie”. Als er water uit de stoommond komt, druk dan op de knop ,Koffie” om het product te sluiten en draai de stoomknop met de klok
mee naar de gesloten stand.
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DE WATERTANK VULLEN

1. Open het deksel van de watertank en neem de tank eruit door omhoog te trekken.

2. Vulde tank met vers, schoon water en zorg ervoor dat u het niveau MAX niet overschrijdt. Plaats de tank terug door licht op het ventiel onderin de tank
te drukken.

3. Het is gemakkelijker om het reservoir te vullen zonder het te verwijderen door rechtstreeks water uit een kan te gieten.
BELANGRIJK: 1. Het is normaal dat er water in de ruimte onder het reservoir staat. Deze moet daarom regelmatig worden afgedroogd met een
schone spons. 2. Gebruik het apparaat niet als er geen water in de tank zit. Voeg op tijd water toe als het waterniveau onder het minimumniveau is.

DE KOFFIEMACHINE VOORVERWARMEN

1. Steek de stekker in het stopcontact en druk op de & " knop om de machine te starten. Als het koffiecontrolelampje knippert, geeft dit aan dat de
koffiemachine begint met voorverwarmen. Als de temperatuur de ingestelde waarde bereikt en het voorverwarmen klaar is, blijven de indicatielampjes van
de twee knoppen branden en verschijnt er ,92 °C" op het display van de machine, ter bevestiging dat de machine
klaar is. Tijdens het voorverwarmen werken de knoppen niet.

2. Plaats het filter in de filterhouder; gesp het in de koffiemachine vanuit de ,Insert” positie; en draai het vervolgens rechtsom naar de ,Locked” positie.

3. Plaats het te gebruiken koffiekopje onder het filter, druk op de knop voor één kopje om de koffiemachine en het koffiekopje voor te verwarmen met
heet water.

ITALIAANSE ESPRESSOKOFFIE MAKEN

1. Vulhet filter met koffiepoeder en strijk het glad en druk het samen.

2. Plaats het filter in de filterhouder; klik het in de koffiemachine vanuit de positie ,Invoegen”; en draai het vervolgens rechtsom naar de positie ,Vergrendeld”.

3. Plaats het te gebruiken koffiekopje onder de filterhouder, wanneer het koffie-indicatielampije niet knippert, en druk vervolgens op de knop van , &®” of
,®" om koffie te extraheren.

4. Druk opdeknop @ of ,&®" het apparaat stopt automatisch wanneer het zetten van ,Eén kopje” of , Twee kopjes” koffie klaar is.

= |
T

Waarschuwing:
Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het in gebruik is.
Verwijder de filterhouder nooit terwijl het apparaat koffie zet, om spatten te voorkomen.

5. Nadat de koffie gezet is, laat u het apparaat 5 minuten afkoelen, draait u de filterhouder naar links en verwijdert u deze, terwijl u de filterbeker vasthoudt
en de koffieresten eruit giet.
6. Was de filterhouder en het filterkopje met schoon water nadat ze volledig zijn afgekoeld en reinig de behuizing en het lekbakje met een vochtige doek.

Opmerking: De ,Dubbele kop” knop stopt automatisch met werken na 35 sec, de , Enkele kop” knop stopt automatisch met werken na 20 sec.
Als er geen koffie wordt gezet, schakelt de koffiemachine na 29 minuten uit.

Door de gebruiker ingestelde tijd voor het zetten van koffie: volg de onderstaande procedure om de zettijd te wijzigen.

Druk langer dan 3 seconden op de knop ,Enkele kop” of ,,Dubbele kop”. Het indicatielampije begint te knipperen en het proces begint.

Druk nogmaals op de knop voor een enkele of dubbele kop om het proces te stoppen.

De koffiezettijd kan worden ingesteld tussen 20 sec~80 sec.
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KOFFIE ZETTEN MET KOFFIECAPSULES

1.

CAPPUCCINO OF ANDERE SPECIALE KOFFIE MAKEN

Cappuccino wordt gemaakt met espresso en opgeschuimde melk. Maak eerst de espresso en volg dan de onderstaande
instructies om de opgeschuimde melk te maken.

Opmerkingen: Het filter moet op zijn plaats worden geinstalleerd bij het maken van stoom.

1. Maak eerst espresso met grote kopjes.

2.

w

6.

7.

. Het volgende proces is hetzelfde als het maken van de Italiaanse Espressokoffie.

. Giet de volle, pure melk in het latte kopje in reserve als de stoom is voorverwarmd.
. Draai de stoomknop tegen de klok in, wanneer er stoom uit komt, laat deze dan in de lucht spuiten om het resterende

. Dompel de bovenkant van de stoomslang tot de 1/3 positie van de melk en draai de regelknop naar de %" positie.

®

Doe de koffiecapsule in het capsulebakie, draai vervolgens het deksel vast
en plaats het in de filterhouder, gesp het in de koffiemachine vanuit de positie
JInvoegen”; en draai het vervolgens rechtsom naar de positie ,Vergrendeld”.

Druk op de knop ,.Stoom”. Als het stoomindicatielampje knippert, geeft dit aan dat de koffiemachine bezig is met het
voorverwarmen van stoom. Wanneer het stoomindicatielampje brandt en het display van de machine 120 °C” toont,
geeft dit aan dat het voorverwarmen voltooid is.

hete water in het slangetje op te ruimen, draai de knop vervolgens met de klok mee om te sluiten. Wanneer er geen
waterdruppels meer uit het buisje komen.

Beweeg de bovenkant van het stoompijpje geleidelijk tot net onder het oppervlak van de melk, maar niet hoger dan het
oppervlak. Op dit punt hoor je een bruisend geluid en zal de melk in de Latte Art beker gaan kolken, wat betekent dat de
lucht in de melk komt.

Wanneer het melkschuim rijk genoeg is, steek je het stoomslangetje diep in de melk en laat je de melktemperatuur stijgen tot ongeveer 66 °C, waarna het
opschuimen van de melk is voltooid, stop je de stoomafgifte door de stoomknop rechtsom te draaien en tegelijkertijd op de stoomknop te drukken.

Giet eerst de espressokoffie in het koffiekopje en daarna de opgeschuimde melk. De cappuccino is nu klaar. Je kunt ook suiker of cacaopoeder naar smaak
toevoegen.

Waarschuwing: het stoompijpje mag niet op het oppervlak van de melk worden geplaatst om verbranding te voorkomen, want dan gaat de melk spetteren.
Tips: Als er duidelijke belletjes in het melkschuim zitten, tik dan op de lattebeker om enkele grote belletjes te verwijderen en schud de lattebeker vervolgens
horizontaal om de melk en het melkschuim volledig te mengen.

Opmerking: Als je meer dan één cappuccino wilt maken, maak je eerst alle koffie en daarna het melkschuim voor alle cappuccino’s.

Om opnieuw koffie te zetten na het opschuimen van de melk, laat je de ketel afkoelen, anders verbrandt de koffie.

Opmerking: Als de stoom klaar is en je wilt nog een koffie zetten, en de temperatuur is aan de hoge kant, dan knipperen , @, ,&® en , 92" drie
indicatielampjes en geeft de machine een alarm. Het wordt aanbevolen dat je het koffiezetapparaat minstens 10 minuten laat afkoelen na het maken van
stoom voordat je het weer gaat gebruiken, of gebruik de handmatige pomp om het water af te koelen. Anders kan je Italiaanse koffie een ,verbrande” smaak
krijgen.

Handmatige afkoelmethode van de koffiemachine (door water af te geven): Wanneer het koffiezetapparaat in de alarmtoestand staat, draai je de stoomknop
linksom en druk je op de knop ,Koffie”, er zal heet water uit het stoomslangetje stromen. Wanneer het koffielampje knippert van snel naar langzaam, druk dan
op de knop ,Koffie” om de werking van het apparaat te stoppen en draai de knop van de stoomkraan uit. Wacht even wanneer deze drie lampjes stoppen met
knipperen, wat aangeeft dat het apparaat klaar is voor koffie, en je kunt weer koffie zetten.

Opmerkingen:

1.

2.

Nadat u melkschuim hebt gemaakt, moet u het stoomslangetije tijdig schoonmaken met een vochtige doek om te voorkomen dat er melkresten aan
het stoomslangetje blijven plakken.

Als het melkschuim klaar is, zet u de stoomknop aan zodat het koffiezetapparaat gedurende ongeveer 10 seconden stoom afgeeft, daarna zet u

de stoomknop uit, reinigt u de stoomuitlaat voor het geval de stoomuitlaat geblokkeerd is door de overgebleven melk.

PRODUCTIE VAN WARM WATER

Om heet water te maken, zet je eerst een grote beker klaar om te voorkomen dat je je verwondt wanneer er heet water uit het stoompijpje komt.

Steek de stekker in het stopcontact en druk op de ,& " knop om het apparaat te starten. Wanneer het koffie-indicatielampije knippert, geeft dit aan dat
de koffiemachine begint met voorverwarmen. Wanneer de temperatuur de ingestelde waarde bereikt en het voorverwarmen klaar is, blijven de
indicatielampjes van de twee knoppen branden en toont het displayscherm van de machine ,92 °C”, wat aangeeft dat de machine klaar is.

. Plaats het kopje onder het stoompijpje, draai de stoomknop in de ¢4 stand en druk op de knop ,Koffie". Heet water stroomt van het stoompijpje naar

het kopje. Wanneer de gewenste capaciteit is bereikt, zet u de knop ,Koffie” uit en draait u de stoomknop in de stand OFF.
Waarschuwing: Wees voorzichtig wanneer u met heet water werkt. Het hete water of hete spatten kunnen letsel veroorzaken.
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ONTKALKING

Het is noodzakelijk om de koffiemachine na 2-3 maanden gebruik te ontkalken, te reinigen en te onderhouden om een zuivere koffiesmaak te garanderen.
Vanaf de eerste keer dat de machine wordt gebruikt, wanneer het aantal kopjes 500 bereikt, gaan de knoppen ,Enkele kop”, ,Dubbele kop”, ,,Stoom” branden
om de gebruiker eraan te herinneren dat de machine moet worden gereinigd. Het alarm kan alleen worden geannuleerd door het ontkalkingsprogramma te
starten en te voltooien. Als je niet wilt ontkalken, kan het alarm worden geannuleerd door de fabrieksinstellingen te herstellen.

1. Zet eerst een kopje klaar dat groot genoeg is om verwondingen te voorkomen wanneer het hete water uit het stoompijpje komt.

2. Zet de stoomknop linksom aan, wanneer het display van de machine ,92 °C” toont, houd dan de ,("-toets 5 seconden ingedrukt om de ontkalkings- en
reinigingsfunctie te activeren. Op dat moment knippert het indicatielampje van de ,[’-toets en de zoemer piept 3 keer. Aan het einde van de ontkalkings-
en reinigingscyclus stopt de zoemer automatisch na 3 pieptonen. Het waterreservoir moet voor het ontkalken met minstens 1L water worden gevuld om
watertekort tijdens het ontkalken te voorkomen (citroenzuur van 25 g en watervan1L).

3. Tijdens het ontkalkingsproces stroomt, wanneer de stoomknop gesloten is, het hete water uit het koffieuitlooppijpje van de machine; wanneer de
stoomknop geopend is, stroomt het water uit het melkschuimpijpje.

4. De cyclustijd van de ontkalkings- en reinigingsfunctie is 2 minuten.

FABRIEKSSTANDAARDWAARDE (RESETTEN)

Met deze handeling wordt de ingestelde koptelling gereset naar de standaard fabriekswaarde. Volg onderstaande stappen om de standaard fabriekswaarde
te herstellen:

Nadat de koffiemachine is voorverwarmd, houdt u de knoppen , ®” en , @ " tegelijkertijd 3 seconden ingedrukt, alle indicatielampjes knipperen 3 keer en de
zoemer piept 5 keer. Hierna keert de machine terug naar de standaardinstellingen.

REINIGEN
Schakel het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het afkoelen voordat u reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

. Gebruik geen oplos- of schoonmaakmiddelen om het koffiezetapparaat schoon te maken. Gebruik een zachte vochtige doek.

. Verwijder het lekbakje regelmatig, maak het leeg en was het.

. Maak het reservoir regelmatig schoon.

. Draai naar links om de trechter en het filterbakie te verwijderen, leeg het koffiedik, reinig het filterbakje en de trechter met afwasmiddel en handdoeken en
spoel ze met schoon water.

6. Reinig alle verwijderbare onderdelen met schoon water en droog ze grondig.

U~ wN

Waarschuwing: De trechter is gemaakt van een aluminiumlegering. Veeg het oppervlak af met een droge doek om oxidatie van de trechter na gebruik
of reiniging te voorkomen.

TIPS VOOR HET ZETTEN VAN KOFFIE (VOOR GEBRUIK EERST LEZEN)

Welke gemalen koffie is geschikt voor dit apparaat?
Dat kunnen we zien aan de vorm van de gemalen koffie: 1. Als de gemalen koffie pulpachtig is, dan is de gemalen koffie te fijn; 2. Als de gemalen koffie de
vorm heeft van los zand, dan is de gemalen koffie te grof; 3. Als de gemalen koffie de vorm heeft van een cake, dan is de gemalen koffie geschikt.

Is er een standaardhoeveelheid gemalen koffie die ik moet gebruiken?
Om een enkele kop koffie te zetten, doe je een afgestreken maat (7-8g) gemalen koffie in het filter.
Om een dubbele espresso te zetten, doe je een afgestreken maat (14-15g) gemalen koffie in het filter.

Hoeveel druk heb ik nodig om de gemalen koffie aan te drukken?
Eris een kracht van ongeveer 15 kg nodig om het koffiepoeder aan te drukken en te egaliseren met alleen de hand.

Waarvoor dient het kleine haakije op het koffiehandvat?
Bij het uitgieten van de gemalen koffie kun je het haakje gebruiken om te voorkomen dat het filtermandje eruit valt.

Wat is de functie van het kopjes-warmhoudgedeelte?
Door het koffiekopje in dit gedeelte te verwarmen, krijg je een betere koffiesmaak omdat het temperatuurverschil van de koffie kleiner wordt wanneer de
koffie in het koffiekopje wordt gegoten.

Wat is de functie van de roestvrijstalen hulzen op de stoomslang?
Het kan ervoor zorgen dat de stoom een wervelende convectie vormt, waardoor het melkschuim rijker en fijner wordt.

Waarom kan ik de melk niet opschuimen?
1. Zorg ervoor dat u melk kiest die koud bewaard wordt; 2. De melk kan niet opgeschuimd worden als de temperatuur stijgt door het melkschuimproces; 3.
Melkschuim maken is een soort vaardigheid. Oefen meer.

Wat moet ik doen als het melkschuim relatief grote bellen heeft?
Antwoord: U kunt de Latte Art beker een paar keer hard op de tafel tikken en de Latte Art beker met uw hand vasthouden en een paar keer met de klok
mee draaien. Hierdoor verdwijnen de grote bubbels en wordt de organisatie van de melk zachter en dichter, wat een dichtere smaak geeft.

Welke soort melk is geschikt voor het maken van opgeschuimde melk?
Antwoord: Vetarme melk kan gemakkelijk worden opgeschuimd, maar de belletjes en het schuim zullen iets groter en losser zijn en het zal geen dichte
smaak hebben. Volle melk is niet gemakkelijk op te schuimen, maar als het eenmaal opgeschuimd is, ontstaat er een fijne organisatie die de
espressokeuken dik en stroperig kan maken.

Wat moet ik doen als er geen stoom uit het stoompijpje komt?
Meestal komt dit doordat je het stoompijpje niet op tijd hebt schoongemaakt nadat je de melk hebt opgeschuimd en doordat de gestremde melk het
stoompijpje blokkeert. U kunt hulpmiddelen zoals een klem gebruiken om de verstopping op te heffen door deze vanaf één kant in het stoompijpje te
steken. Als het niet geblokkeerd is, probeer dan 1:1 azijn met water toe te voegen aan het waterreservoir en draai vervolgens de knop naar de stoomstand
om het slangetje zachter te maken. Als het bovenstaande het probleem niet oplost, neem dan contact op met het servicecentrum.

REGELMATIG SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD
Voor een zuivere koffiesmaak dient u de koffiemachine na 2-3 maanden gebruik te ontkalken, reinigen en onderhouden.
2. Gebruik voor het ontkalken van de koffiemachine het ,,ontkalkingsmiddel voor koffiemachine” (de verhouding water en ontkalkingsmiddel is ongeveer
4, of raadpleeg de gebruiksaanwijzing). Als er geen ontkalkingsmiddel is, kun je in plaats daarvan ,citroenzuur” gebruiken (de verhouding tussen water en
citroenzuur is ongeveer 100:3).
. Reinig de wateruitloop en het stoompijpje volgens de stappen voor het maken van cappuccino.
4. Gebruik vervolgens water om het meer dan 3 keer schoon te maken om er zeker van te zijn dat het schoon is.
5. Zorg ervoor dat u de koffiemachine tijdens het herhaalde reinigingsproces telkens meer dan 3 minuten laat rusten.

w
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PROBLEMEN OPLOSSEN

Storing

Analyse oorzaak

Oplossing

Er loopt koffie uit de
opening van de trechter.

Er zitten kleine onderdelen in de afdichtring.

Maak de afdichtring schoon.

Het koffiepoeder is te fijn.

Vervang deze door grover koffiepoeder.

Het koffiepoeder is te hard aangedrukt.

Druk het koffiepoeder met minder kracht aan.

De afdichtring is verouderd.

Neem contact op met het geautoriseerde servicecentrum.

Er zit gemalen koffie boven in de filterhouder.

Reinig de bovenkant van de filterhouder voordat u deze in
het apparaat plaatst.

De koffiehendel kon niet

De hoeveelheid gemalen koffie heeft d

wgggﬁrgg;ggelde stand maximumschaal van de trechter overschreden. Verminder de hoeveelheid gemalen koffie.
Het indicatielampije brandt niet. Werking wanneer het indicatielampje brandt.
Koude koffie Koffiezetapparaat is niet voorverwarmd. Verwarm de koffiemachine voor.
Koffiekopije is niet voorverwarmd. Verwarm het koffiekopje voor.
De pomp maakt te veel Er zit geen water in het waterreservoir. Giet water in het waterreservoir.
law Waterreservoir verkeerd gemonteerd. Monteer het waterreservoir op de juiste manier.
Koffiepoeder is niet plat genoeg aangedrukt. Druk koffiepoeder weer plat.
Lichte koffie. Niet genoeg gemalen koffie. Voeg meer gemalen koffie toe.

Het koffiepoeder is te grof.

Gebruik speciale espressopoeder.

De kleur van de koffie is
te donker.

Koffiepoeder is te strak aangedrukt.

Druk het koffiepoeder met minder kracht aan.

Te veel gemalen koffie.

Verminder het koffiepoeder.

Het filter is verstopt.

Reinig het filterkopje.

Het koffiepoeder is te fijn.

Gebruik de juiste koffiepoeder.

De waterafvoer is verstopt.

Reinig de waterafvoer.

De hendel kan niet in
de vergrendelde stand
worden gezet.

Te veel gemalen koffie.

Verminder de hoeveelheid gemalen koffie.

Kan niet op zijn plaats draaien,
zelfs zonder gemalen koffie.

Neem contact op met het geautoriseerde servicecentrum.

Je kunt koffie zetten zoals
gewoonlijk, maar je kunt
geen melkschuim maken.

Stoomuitlaat is verstopt.

Maak de stoomuitlaat schoon.

Voeg azijn toe om het waterreservoir schoon te maken.

Als u de oorzaak van de storing niet kunt vinden, neem dan contact op met het geautoriseerde servicecentrum; de service na verkoop kan niet worden verleend
op voorwaarde dat het apparaat door de gebruiker wordt gedemonteerd.

Nominale spanning

Nominaal vermogen

Volume

Druk

220-240V-50/60Hz

950 W

20 Bar

Accessoires lijst

Behuizing koffiezetapparaatx1 ® Filterhouderx2 ® Lepelx1 ® Filterx2 ® Doosje capsules x1 B Gebruiksaanwijzing x1

Kleine hulshoudel jke apparaten horen niet in de vuilnisbak. Breng ze naar de be!reffende

vaalverwerkmgsaf eling van jouw gemeente.

ig gebruik
== en geef deze door aan toekomstige gebruikers.
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INSTRUCCIONES Y PRECAUCIONES DE SEGURIDAD DEL PRODUCTO

Antes de utilizar la maquina, lea atentamente el manual de instrucciones y utilicela como se indica a continuacion:

1. Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios si han sido supervisados o instruidos sobre el uso seguro del aparato y si comprenden los
peligros que conlleva. La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén
supervisados. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

2. No permita que los nifios jueguen con el aparato.

3. Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si
han recibido supervisién o instrucciones relativas al uso seguro del aparato y han comprendido los peligros que conlleva.

4. Este aparato estd destinado a ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares tales como:

- areas de cocina de personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;
- granjas;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

- Entornos de tipo alojamiento y desayuno.

. Elaparato sdlo esta destinado a preparar café, no lo utilice para otros fines.

. La superficie de la resistencia queda expuesta al calor residual después de su uso.

Siel cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su agente de servicio o personas con cualificacion similar para evitar peligros.

. La cafetera no debe colocarse en un armario cuando esté en uso.

. No permita que los nifios limpien o realicen el mantenimiento del aparato sin supervisién.

10. No sumerja el aparato ni el cable de alimentacién en agua u otros liquidos.

11. Compruebe que el voltaje es correcto antes de utilizar el aparato.

12. La cafetera debe estar conectada a una toma con toma de tierra para su uso.

13. No deje la cafetera desatendida cuando esté en uso. No permita que nifios o personas que no puedan valerse por si mismas se acerquen a la cafetera.

14. No utilice el equipo en ambientes con altas temperaturas, campos magnéticos elevados y humedad. No coloque la méquina sobre una superficie caliente,

cerca del fuego o encima de otros aparatos eléctricos como un frigorifico.

Para evitar incendios y descargas eléctricas, no coloque el cable de alimentacion ni el enchufe en agua u otro liquido; no dafie, doble excesivamente ni

estire el cable de alimentacion; y no coloque objetos pesados sobre el cable de alimentacion.

16. Desenchufe el cable de alimentacion cuando limpie o no utilice el aparato. Los accesorios sélo pueden limpiarse después de que el aparato se haya
enfriado.

17. Por favor, utilice los accesorios originales.

18. El aparato sélo esta disefiado para hacer café. No lo utilice para otros fines. Manténgalo en un lugar seco.

19. Coloque la cafetera sobre una mesa o encimera plana, asegurandose de que la cafetera esté a una distancia minima de 5 cm de cualquier objeto cercano
y de que la parte posterior de la cafetera esté a una distancia minima de 20 cm de la pared. No cuelgue el cable de alimentacién del borde de la mesa o
encimera.

20. Asegurese de que el cable de alimentacién no toca la superficie caliente del aparato.

21. No toque directamente con las manos la superficie metalica de la cafetera cuando la utilice. Utilice el pomo y el asa.

22. Limpie y mantenga las piezas de la cafetera con regularidad para garantizar a calidad del café y prolongar la vida Util de la cafetera.

23.No mueva ni desconecte la fuente de alimentacion a voluntad cuando la maquina de café esté en funcionamiento.

24.No haga funcionar la maquina sin agua.

25. Por su seguridad, lea atentamente las instrucciones de uso y asegurese de saber utilizar correctamente la maquina.

26.No lave la cafetera ni el cable de alimentacion con agua u otros liquidos.

27. No la utilice al aire libre.

28. Antes de utilizar la maquina por primera vez, por favor, hiérvala dos veces con agua limpia para eliminar cualquier olor.

29.En caso de mal funcionamiento de la cafetera, pdngase en contacto con el servicio técnico autorizado.
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PARTES PRINCIPALES o
DEL APARATO

Bandeja para tazas calientes

. Pantalla de visualizacién

. Conjunto portafiltro

. Tapa de la bandeja recogegotas o
. Tapa del depdsito de agua

. Botdn de vapor

Depésito de agua

. Asa del tubo de vapor

. Tubo de vapor

. Cuerpo principal

. Filtrode1taza

. Filtro para 2 tazas

. Cuchara de café 0
. Tapa superior ===
. Caja de capsulas
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PROCESO OPERATIVO

Primera utilizacion

1. Saque la cafetera del embalaje y compruebe que los accesorios estan completos.

2. Limpie todas las piezas desmontables.

3. Limpiela con agua limpia durante 2-3 veces segun el proceso de preparacion del café sin café en polvo.
Advertencia: En el primer uso, es posible que el agua no salga del producto. Cuando salga agua por la boca de vapor, pulse el botén ,Coffee” para cerrar
el producto y gire el botén de vapor en el sentido de las agujas del reloj hasta el estado cerrado.
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LLENADO DEL DEPOSITO DE AGUA

1. Abra la tapa del depésito de agua y saque el depésito tirando hacia arriba.

2. Llene el depésito con agua limpia y fresca, teniendo cuidado de no sobrepasar el nivel MAX. Vuelva a colocar el depdsito, presionando ligeramente sobre la
valvula situada en la parte inferior del depésito.

3. Esmds facil llenar el depdsito sin sacarlo, vertiendo agua directamente de una jarra.
IMPORTANTE: 1. Es normal que haya agua en el espacio debajo del depésito. Por lo tanto, éste debe secarse regularmente con una esponja limpia.
2. No utilice la maquina si no hay agua en el depésito. Afiada agua a tiempo si el nivel de agua esté por debajo del nivel minimo.

PRECALENTAMIENTO DE LA CAFETERA

1. Enchufe el cable de alimentacion y pulse el botén (b " para encender la cafetera. Si el indicador luminoso del café parpadea, indica que la cafetera esta
empezando a precalentarse. Cuando la temperatura alcance el valor ajustado y finalice el precalentamiento, los indicadores luminosos de los dos botones
permaneceran encendidos y la pantalla de |a cafetera mostrara ,92 °C”, para confirmar que la cafetera esta lista. Durante el proceso de precalentamiento,
los botones no funcionan.

2. Coloque el filtro en el portafiltro; enganchelo en la cafetera desde la posicion ,Insertar” y, a continuacién, girelo hacia la derecha hasta la posicién
.Blogueado”.

3. Coloque la taza de café que va a utilizar debajo del filtro, pulse el botén de taza individual para precalentar la cafetera y la taza de café con agua caliente.

PREPARACION DEL CAFE ESPRESSO ITALIANO

1. Llene el filtro con café en polvo y, a continuacion, aliselo y comprimalo.

2. Coloque el filtro en el portafiltro; abrochelo en la cafetera desde la posicidn ,Insertar”y, a continuacion, girelo hacia la derecha hasta la posicion
,Blogueado”.

3. Coloque la taza de café a utilizar debajo del portafiltro, cuando la uz indicadora de café no esté parpadeando, y luego pulse el botén de , 8" 0 @ " para
extraer el café.

4. Pulseelboton,@” o0, 7" la cafetera se detendra autométicamente cuando finalice la preparacion de ,Una taza” o ,Dos tazas” de café.

= |
T

Advertencia:
No deje la maquina desatendida mientras esté en uso.
Para evitar salpicaduras, no retire nunca el portafiltro mientras la maquina esté preparando café.

5. Una vez hecho el café, deje enfriar la maquina durante 5 minutos y, a continuacion, gire el portafiltro hacia la izquierda y retirelo, sujetando la taza del filtro
y vertiendo los restos de café.

6. Lave el portafiltro y la taza del filtro con agua dulce después de que se hayan enfriado completamente, limpie el cuerpo y la bandeja de goteo con un
pafio humedo.

Nota: El botdn ,Taza doble” dejaré de funcionar automaticamente después de 35 segundos, el botdn ,Taza individual” dejard de funcionar automaticamente
después de 20 segundos.

Sino se realiza ninguna operacién, la cafetera se apagara en 29 minutos.

Tiempo de preparacién de café definido por el usuario: para cambiar el tiempo de preparacion, siga el procedimiento que se indica a continuacion.

Pulse el botén ,Single-cup” 0 ,,Double-cup” durante més de 3 segundos. La luz indicadora comenzard a parpadear y se iniciard el proceso.

Para detener la operacion, pulse de nuevo el botén de taza Unica o de taza doble.

El tiempo de preparacion del café puede ajustarse entre 20 y 80 segundos.
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PREPARAR CAFE CON CAPSULAS DE CAFE

1. Coloque la capsula de café en la caja de cépsulas, luego apriete la tapa y coléquela
en el portafiltro, abréchelo en la cafetera desde la posicién ,Insertar”; y luego girelo
a la derecha hasta la posicién ,Bloqueado”.

2. Elsiguiente proceso es el mismo que para preparar el Café Espresso Italiano.

PREPARAR CAPUCHINO U OTRO CAFE ESPECIAL

El capuchino se prepara con café espresso y leche espumada. Primero prepare el espresso y, a continuacién, siga las

instrucciones siguientes para preparar la leche espumada.

Notas: El filtro debe estar instalado en su lugar en el proceso de hacer vapor.

1. Prepare primero el espresso, utilizando tazas grandes.

2. Pulse el botén ,Vapor”. Cuando la luz indicadora de vapor parpadea, indica que la cafetera esté entrando en el estado
de precalentamiento de vapor. Cuando la luz indicadora de vapor esté encendida y la pantalla de la maguina muestre
120 °C” indica que el precalentamiento ha finalizado.

. Vierta la leche pura entera en la taza de café con leche de reserva cuando el vapor esté precalentado.

. Gire el mando del vapor en sentido antihorario; cuando salga vapor, déjelo salir al aire para eliminar el agua caliente
restante en el tubo y, a continuacién, gire el mando en sentido horario para cerrarlo. Cuando ya no salgan gotas de agua
por el tubo.

5. Sumeria la parte superior del tubo de vapor hasta la posicién 1/3 de la leche y gire el mando de control hasta la
posicién %" . Mueva gradualmente la parte superior del tubo de vapor hasta que quede justo por debajo de la
superficie de la leche, pero sin sobrepasarla. En este punto, oird un sonido efervescentey la leche se arremolinaréd en la
taza Latte Art, lo que significa que el aire esta entrando en la leche.

6. Cuando la espuma de leche sea lo suficientemente abundante, introduzca el tubo de vapor profundamente en la leche y deje que la temperatura de la
leche aumente hasta unos 66 °C, y una vez finalizado el proceso de espumado de la leche, detenga el suministro de vapor girando el mando de vapor en el
sentido de las agujas del reloj y pulsando el botén de vapor al mismo tiempo.

7. Vierta primero el café espresso en la taza y después la leche espumada. El capuchino ya esté listo. También puede afadir azicar o cacao en polvo al gusto.

Atencién: la boquilla de vapor no debe colocarse en la superficie de la leche para no escaldarla, ya que salpicaria la leche.

Consejos: Si hay burbujas marcadas en la espuma de leche, golpee la taza de café con leche para eliminar algunas burbujas grandes y, a continuacion, agite la

taza de café con leche horizontalmente para mezclar completamente la leche y la espuma de leche.

Nota: Para preparar mas de un capuchino, prepare primero todos los cafés y después la espuma de leche para todos los capuchinos.

Para volver a hacer café después de espumar la leche, deje enfriar la caldera, de lo contrario el café se quemara.

N~ w

Nota: Cuando el vapor haya terminado y desee preparar otro café, y la temperatura esté en el lado alto, entonces parpadearan los tres indicadores luminosos
L@ "y, 82"y laméquina emitird una alarma. Se recomienda dejar enfriar la cafetera al menos 10 minutos después de hacer el vapor antes de volver a
utilizarla, o utilizar el método manual de enfriamiento del agua por bomba. De lo contrario, su café italiano puede tener un sabor ,quemado”.

Método de enfriamiento manual de la cafetera (por liberacién de agua): Cuando la cafetera esté en estado de alarma, gire el botén de vapor en el sentido
contrario a las agujas del reloj y pulse el botén ,Café”; saldrd agua caliente por el tubo de vapor. Cuando la luz de café parpadee de rdpido a lento, pulse el
botén ,Café” para detener el funcionamiento de la maquina y apague el mando de la vélvula de vapor. Espere un momento cuando estas tres luces dejen de
parpadear, lo que indica que la maquina esté lista para el café, y podra volver a preparar café.

Notas:

1. Después de hacer la espuma de leche, el tubo de vapor debe limpiarse con un pafio himedo a tiempo para evitar que los restos de leche se peguen al tubo
de vapor.

2. Una vez terminada la espuma de leche, encienda el mando de vapor para que la cafetera suelte vapor durante unos 10 segundos, luego apague el mando
de vapor, limpie la salida de vapor en caso de que la salida de vapor esté blogueada por los restos de leche.

PRODUCCION DE AGUA CALIENTE
Para producir agua caliente, prepare primero una taza grande para evitar lesiones cuando salga agua caliente del tubo de vapor.
Enchufe el cable de alimentacion y pulse el botén & para poner en marcha la méquina. Cuando la luz indicadora de café parpadea, indica que la
cafetera estd empezando a precalentarse. Cuando la temperatura alcance el valor establecido y finalice el precalentamiento, las luces indicadoras de los
dos botones permaneceran encendidas y la pantalla de la maquina mostrara ,92 °C”, indicando que la maquina esta lista.

2. Coloque la taza debajo del tubo de vapor, gire el botén de vapor a 4 la posiciény pulse el botén ,Café”. El agua caliente fluird
del tubo de vapor a la taza. Una vez alcanzada la capacidad deseada, apague el botén ,Café” y gire el mando de vapor a la posicién OFF.
Atencién: Tenga cuidado cuando trabaje con agua caliente. El agua caliente o las salpicaduras calientes pueden causar lesiones.
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DESCALCIFICACION

Es necesario descalcificar, limpiar y mantener a cafetera después de 2-3 meses de uso para garantizar un sabor de café puro.

Desde la primera utilizacién de la maquina, cuando el nimero de tazas llegue a 500, los botones ,Taza individual”, ,Taza doble”, ,Vapor” se encenderdn para

recordar al usuario que debe limpiar la maquina. La alarma sélo puede cancelarse entrando y completando el programa de descalcificacion. Si no desea

descalcificar, la alarma puede cancelarse restableciendo los ajustes de fabrica.

1. Enprimer lugar, prepare una taza lo suficientemente grande para evitar lesiones cuando el agua caliente salga del tubo de vapor.

2. Gire el botén de vapor en el sentido contrario a las agujas del reloj, cuando la pantalla de la maquina muestre ,92 °C”, mantenga pulsada la tecla
durante 5 segundos para entrar en la funcién de descalcificacion y limpieza. En ese momento, la luz indicadora de la tecla 0 parpadeard y el zumbador
emitird 3 pitidos. Al final del ciclo de descalcificacién y limpieza, el zumbador se detendrd automaticamente después de 3 pitidos.

El depdsito de agua debe llenarse con al menos 1L de agua antes de la descalcificacion para evitar la falta de agua durante el proceso de descalcificacion
(4cido citricode 25 gy aguade1L).

3. Durante el proceso de descalcificacion, cuando el botén de vapor esté cerrado, el agua caliente sale por la boquilla de café de la maquina; cuando el botén
de vapor estd abierto, el agua sale por la boguilla de espuma de leche.

4. Eltiempo de ciclo de la funcién de descalcificacién y limpieza es de 2 minutos.

VALOR PREDETERMINADO DE FABRICA (RESTABLECIMIENTO)

Esta operacion restablece el recuento de tazas ajustado al valor predeterminado de fabrica. Para restablecer el valor predeterminado de fébrica, siga los pasos
que se indican a continuacion:

Una vez precalentada la cafetera, mantenga pulsados los botones , ®” v ., " durante 3 segundos al mismo tiempo, todas las luces indicadoras
parpadearan 3 veces y el zumbador emitira 5 pitidos. A continuacion, la maquina volvera a sus ajustes predeterminados.

LI MPIEZA
Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimiento, apague la maquina, desenchifela de la toma de corriente y deje que se enfrie.

. No utilice disolventes ni detergentes para limpiar la cafetera. Utilice un pafio suave y humedo.

. Retire, vacie y lave regularmente la bandeja recogegotas.

. Limpie el depésito con regularidad.

. Gire hacia la izquierda para extraer el embudo y la bandeja del filtro, vacie los posos de café, limpie la bandeja del filtro y el embudo con detergente y
toallas, y aclarelos con agua limpia.

6. Limpie todas las piezas desmontables con agua limpia y séquelas bien.

s wN

Advertencia: El embudo es de aleacion de aluminio. Para evitar la oxidacién del embudo después de su uso o limpieza, limpie la superficie con un pafio seco.

CONSEJOS PARA PREPARAR CAFE (ES NECESARIO LEERLOS ANTES DE USARLOS)
£Qué tipo de café molido es adecuado para esta maquina?
Podemos saberlo por la forma de los posos: 1. Si los posos son pulposos, indica que el café en polvo es demasiado fino; 2. Si los posos tienen forma de
arena suelta, indica que el café en polvo es demasiado grueso; 3. Silos posos tienen forma de torta, indica que el café en polvo es adecuado.
¢Existe una cantidad estandar de café molido que se deba utilizar?
Para preparar una sola taza de café, ponga una medida rasa (7-8 g) de café molido en el filtro.
Para preparar un espresso doble, ponga una medida rasa (14-15g) de café molido en el filtro.
¢Cuénta presion necesito para prensar el café molido?
Se necesita una fuerza de unas 33 libras (unos 15 kg) para prensar e igualar el café en polvo utilizando sélo la mano.
¢Para qué sirve el pequefio gancho del asa del café?
Cuando vierta el café molido, puede utilizar el gancho para evitar que la cesta del filtro se caiga.
¢Cudl es la funcién de la zona para calentar tazas?
Al calentar la taza de café en esta zona, puede obtener un mejor sabor del café porque la diferencia de temperatura del café se reduce cuando el café se
vierte en la taza de café.
¢Cuél es la funcién de los manguitos de acero inoxidable del tubo de vapor?
Puede hacer que el vapor forme un remolino de conveccién, lo que puede hacer que la espuma de leche sea masrica y fina.
¢Por qué no puedo espumar la leche?
1. AsegUrese de elegir leche almacenada en frio; 2. La leche no puede convertirse en espuma de leche después de que su temperatura aumente debido al
proceso de espumado de la leche; 3. Hacer espuma de leche es un tipo de habilidad. Por favor, practica més.
£Qué se debe hacer si la espuma de leche tiene burbujas relativamente grandes?
Puede coger la taza Latte Art y golpearla con fuerza sobre la mesa unas cuantas veces, y sujetar la taza Latte Art con la mano y girarla en el sentido de las
agujas del reloj unas cuantas veces. Esto eliminara las burbujas grandes y haré que la organizacion de la leche sea més suave y densa, lo que dard un sabor
més denso.
£Qué tipo de leche es adecuada para hacer espuma de leche?
La leche desnatada es facil de espumar, pero las burbujas y la espuma serdn ligeramente mas grandes y sueltas, y no tendra un sabor denso. La leche
entera no es facil de espumar, pero una vez espumada, se produce una fina organizacién que puede hacer que la cocina del espresso sea espesa y viscosa.
£Qué debo hacer si no sale vapor del tubo de vapor?
Generalmente, esto se debe a que no limpié el tubo de vapor a tiempo después de hacer la espuma de leche, y la leche cuajada esta bloqueando el tubo
de vapor. Puede utilizar herramientas como una pinza para despejarlo introduciéndola en el tubo de vapor desde un extremo del mismo. Si
no esta bloqueado, pruebe a afiadir vinagre 1:1 con agua al depdsito de agua y, a continuacion, gire el mando a la posicién de vapor para ablandar el tubo y
despejarlo. Si lo anterior no resuelve el problema, péngase en contacto con el centro de servicio.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO PERIODICOS
Para asegurar un sabor de café puro, por favor descalcifique, limpie y mantenga la maquma de café después de 2-3 meses de uso.

2. Para descalcificar la cafetera, utilice el ,descalcificador para cafetera” (la proporcion de agua y descalcificador es de aproximadamente 4:1, o consulte el
manual de instrucciones). Si no hay descalcificador, puede utilizar en su lugar ,&cido citrico” (la proporcién de agua y acido citrico es de aproximadamente
100:3).

. Por favor, limpie la salida de agua y el tubo de vapor siguiendo los pasos para hacer capuchino.

. A continuacion, utilice agua para limpiarlo méas de 3 veces para asegurarse de que estd limpio.

. Asegurese de dejar la cafetera en reposo durante mas de 3 minutos cada vez que repita el proceso de limpieza.

U W
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Averia

Andlisis de la causa

Solucién

El café se derrama por el hueco
del embudo.

Hay piezas pequefias dentro del anillo de sellado.

Limpie el anillo de sellado.

El café en polvo es demasiado fino.

SustitUyalo por un café en polvo mds grueso.

El café en polvo se ha prensado demasiado.

Presione el café en polvo con menos fuerza.

El anillo de sellado esté envejecido.

Péngase en contacto con el servicio técnico autorizado.

Hay café en polvo en la parte superior del portafiltro.

Limpie la parte superior del portafiltro antes de
colocarlo en la maquina.

Elasa de café no se ha podido
poner a la posicién de blogueo.

La cantidad de café en polvo ha superado la escala
méxima del embudo.

Reduzca la cantidad de café molido.

Café frio

Elindicador luminoso no esta encendido.

Funcionamiento cuando la luz indicadora esta
encendida.

La cafetera no esta precalentada.

Precaliente la cafetera.

La taza de café no esta precalentada.

Precaliente la taza de café.

La bomba es demasiado ruidosa.

No hay agua en el depdsito de agua.

Vierta agua en el depdsito de agua.

El deposito de agua esta mal montado.

Monte el depésito de agua de forma correcta.

Café ligero.

El café en polvo no esta suficientemente prensado.

Vuelva a colocar el café molido.

No hay suficiente café en polvo.

Anada més café molido.

El café en polvo es demasiado grueso.

Utilice café en polvo especial para espresso.

El color del café es demasiado oscuro.

El café en polvo estd demasiado prensado.

Presione el café en polvo con menos fuerza.

Demasiado café en polvo.

Reduzca el café en polvo.

El filtro estd obstruido.

Limpie la taza del filtro.

El café en polvo es demasiado fino.

Utilice café en polvo adecuado.

La salida de agua esté obstruida.

Limpie la salida de agua.

La manilla no se puede girar
ala posicién de blogueo.

Demasiado café en polvo.

Reduzca la cantidad de café en polvo.

No puede girar en su sitio, incluso sin el café en polvo.

Pdéngase en contacto con el servicio técnico autorizado.

Puede hacer café como de costumbre,

pero no puede hacer espuma de leche.

La salida de vapor esta obstruida.

Limpie la salida de vapor.

Afnada vinagre para limpiar el depésito de agua.

Sino puede encontrar la causa de la averia, péngase en contacto con el centro de servicio autorizado; el servicio posventa no puede prestarse a condicién de
que la méaquina sea desmontada por el usuario.

Tensién nominal

Potencia nominal

Volumen

Presion

220-240V-50/60Hz

950 W

10L

20 Bar

Lista de accesorios

Cuerpo de la cafeterax1 ® Portafiltrox2 = Cucharax1 = Filtrox2 = Caja de cdpsulas x1 ® Manual de instrucciones x1

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse con otros residuos domésticos en toda la UE. Para evnar posibles dafos al medio amblente oa
par: y

X la salud humana derivados de la eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo. Conserve este

= junto con el equipo a los futuros usuarios.
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ISTRUZIONI E PRECAUZIONI PER LA SICUREZZA DEL PRODOTTO

Prima di utilizzare la macchina, leggere attentamente le istruzioni per ['uso e operare come segue:

1. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni di eta, a condizione che siano stati sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro
dell'apparecchio e che ne comprendano i pericoli. La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono essere effettuate da bambini se non hanno
piU di 8 anni e se non sono sorvegliati. Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

2. Non permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio.

3. Gliapparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza e conoscenza, a condizione che
abbiano ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchio e abbiano compreso i rischi connessi.

4. Questo apparecchio & destinato a essere utilizzato in applicazioni domestiche e simili, quali:

-aree di cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- case coloniche;

- da clienti di alberghi, motel e altri ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo Bed and Breakfast.

5. L'apparecchio e destinato esclusivamente alla produzione di caffe espresso, non utilizzarlo per altri scopi.

6. La superficie dell'elemento riscaldante & esposta a calore residuo dopo l'uso.

7. Seil cavo dialimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo agente di assistenza o da persone analogamente qualificate per
evitare rischi.

8. La caffettiera non deve essere collocata in un mobile quando & in funzione.

9. Non lasciare che i bambini puliscano o effettuino la manutenzione dell'apparecchio senza supervisione.

10. Non immergere 'apparecchio o il cavo di alimentazione nell’acqua o in altri liquidi.

11. Prima dell'uso, verificare che il voltaggio sia corretto.

12. Perl'uso, la caffettiera deve essere collegata a una presa con messa a terra.

13. Non lasciare la macchina da caffé incustodita quando & in funzione. Non lasciare che bambini o persone non in grado di badare a se stesse si avvicinino alla
macchina da caffe.

14. Non utilizzare l'apparecchio in ambienti ad alta temperatura, ad alto campo magnetico e umidi. Non collocare 'apparecchio su una superficie calda, vicino
a un fuoco o sopra altri apparecchi elettrici come il frigorifero.

15. Per evitare incendi e scosse elettriche, non mettere il cavo di alimentazione e la spina in acqua o in altri liquidi; non danneggiare, piegare o allungare
eccessivamente il cavo di alimentazione; non collocare oggetti pesanti sul cavo di alimentazione.

16. Scollegare il cavo di alimentazione quando si pulisce o non si utilizza l'apparecchio. Gli accessori possono essere puliti solo dopo che l'apparecchio si e
raffreddato.

17. Utilizzare gli accessori originali.

18. Lapparecchio e destinato esclusivamente alla produzione di caffe. Non utilizzarlo per altri scopi. Conservarlo in un luogo asciutto.

19. Collocare l'apparecchio su un tavolo o un piano d’appoggio piatto, assicurandosi che 'apparecchio si trovi ad almeno 5 cm di distanza da qualsiasi oggetto
vicino e che il retro dell'apparecchio sia ad almeno 20 cm di distanza dalla parete. Non appendere il cavo di alimentazione al bordo del tavolo o
del bancone.

20. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi la superficie calda dell'apparecchio.

21. Non toccare la superficie metallica dell'apparecchio direttamente con le mani quando si utilizza la macchina da caffé. Utilizzare la manopola e

limpugnatura.

22. Pulire e manutenere regolarmente le parti della macchina da caffe per garantire la qualita del caffé e prolungare la durata della macchina da caffe.

23. Non spostare o spegnere l'alimentazione a piacimento quando la macchina da caffé e in funzione.

24.Non utilizzare la macchina senza acqua.

25. Per la vostra sicurezza, leggete attentamente le istruzioni per 'uso e assicuratevi di sapere come utilizzare correttamente la macchina.

26.Non lavare la macchina da caffé o il cavo di alimentazione in acqua o altri liquidi.

27. Non utilizzare l'apparecchio all'aperto.

28. Prima di utilizzare la macchina per la prima volta, farla bollire due volte con acqua pulita per eliminare eventuali odori.

29. In caso di malfunzionamento della macchina da caffe, rivolgersi al centro di assistenza autorizzato.

PARTI PRINCIPALI o
DELL’APPARECCHIO

. Vassoio per tazze calde @

1
2. Schermo del display

3. Gruppo portafiltro

4. Coperchio del vassoio di raccolta o
5. Coperchio del serbatoio dellacqua

6
7.
8
9

| te

{o

i

9

Is 1o
/

. Manopola del vapore
. Serbatoio dell'acqua

. Maniglia del tubo del vapore 0

. Tubo del vapore
10. Corpo principale
1. Filtroaltazza
12. Filtroa 2 tazze 0
13. Cucchiaio da caffe
14. Coperchio superiore ==
15. Contenitore per capsule

PROCESSO OPERATIVO

Primo utilizzo

1. Estrarre la macchina da caffé dall'imballaggio e verificare che gli accessori siano completi.

2. Pulire tutte le parti rimovibili.

3. Pulire la macchina con acqua pulita per 2-3 volte in base al processo di preparazione del caffé senza polvere di caffe.
Attenzione: Al primo utilizzo, l'acqua potrebbe non uscire dal prodotto. Ruotare la manopola del vapore in senso antiorario per aprirla al massimo e
premere il pulsante ,Caffé”; quando l'acqua fuoriesce dalla bocca del vapore, premere il pulsante ,Caffe” per chiudere il prodotto e ruotare la manopola del
vapore in senso orario fino allo stato di chiusura.
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RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELL’ACQUA

1. Aprire il coperchio del serbatoio dellacqua ed estrarre il serbatoio tirandolo verso l'alto.

2. Riempire il serbatoio con acqua fresca e pulita, facendo attenzione a non superare il livello MAX. Riposizionare il serbatoio, premendo leggermente sulla
valvola situata sul fondo del serbatoio.

3. Epiufacile riempire il serbatoio senza rimuoverlo, versando l'acqua direttamente da una brocca.
IMPORTANTE: 1. E normale che ci sia acqua nello spazio sotto il serbatoio. E quindi necessario asciugarlo regolarmente con una spugna pulita.
2. Non utilizzare 'apparecchio se non c’e acqua nel serbatoio. Aggiungere acqua in tempo se il livello dell’acqua & inferiore al livello minimo.

PRERISCALDAMENTO DELLA MACCHINA DA CAFFE

1. Collegare il cavo di alimentazione e premere il pulsante O "per avviare la macchina. Se la spia del caffé lampeggia, significa che la macchina sta iniziando
il preriscaldamento. Quando la temperatura raggiunge il valore impostato e il preriscaldamento & terminato, le spie dei due pulsanti rimangono accese e il
display della macchina visualizza ,92 °C”, a conferma che la macchina e pronta. Durante il processo di preriscaldamento, i pulsanti non funzionano.

2. Inserire il filtro nel portafiltro; agganciarlo alla macchina da caffe dalla posizione ,Insert” (Inserire); quindi ruotarlo a destra in posizione ,Locked”
(Bloccato).

3. Posizionare la tazza di caffé da utilizzare sotto il filtro, premere il pulsante della tazza singola per preriscaldare la macchina da caffe e la tazza di caffe
con acqua calda.

PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO ITALIANO

1. Riempire il filtro con la polvere di caffé, quindi lisciare e comprimere.

2. Inserireil filtro nel portafiltro; agganciarlo alla macchina da caffe dalla posizione ,Insert” (Inserire) e quindi ruotarlo in posizione ,Locked” (Bloccato).

3. Posizionare la tazza di caffé da utilizzare sotto il portafiltro, quando a spia del caffé non lampeggia, e premere il pulsante , " 0 ,@” per estrarre il caffe.
4. Premendoil pulsante @ " 0, " l'apparecchio si arresta automaticamente al termine dell'erogazione di ,una tazza” o ,due tazze” di caffe.

= |
T

Attenzione:
Non lasciare la macchina incustodita mentre & in funzione.
Per evitare schizzi, non rimuovere mai il portafiltro durante 'erogazione del caffe.

5. Dopo l'erogazione del caffe, lasciare raffreddare la macchina per 5 minuti, quindi ruotare il portafiltro verso sinistra e rimuoverlo, tenendo la tazza del filtro e
versando i residui di caffe.

6. Lavareil portafiltro e la coppa filtro con acqua fresca dopo che si sono raffreddati completamente, pulire il corpo e la vaschetta di raccolta con un panno
umido.

Nota: Il pulsante ,DOPPIA” smette automaticamente di funzionare dopo 35 secondi, il pulsante , SINGOLA” smette automaticamente di funzionare dopo

20 secondi.

In assenza di operazioni, la macchina da caffe si spegne dopo 29 minuti.

Tempo di erogazione del caffeé definito dall'utente: per modificare il tempo di erogazione, seguire la procedura riportata di seguito.

Se si preme nuovamente il pulsante ,Una tazza” o ,Due tazze”, il timer si ferma. Alla successiva pressione del pulsante ,Una tazza” o ,Due tazze”, la macchina
iniziera a funzionare in base al tempo impostato l'ultima volta.

Il tempo di erogazione del caffé puo essere impostato tra 20 e 80 secondi.
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PREPARAZIONE DEL CAFFE CON LE CAPSULE

1. Inserire la capsula di caffé nella scatola delle capsule, quindi stringere il coperchio
e inserirla nel portafiltro, inserirla nella macchina da caffe dalla posizione ,Insert”
(Inserire); quindi ruotarla a destra in posizione ,Locked” (Bloccato).

2. Il procedimento che segue & identico a quello per la preparazione del caffe
espresso italiano.

PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO O DI ALTRI CAFFE SPECIALI

Il cappuccino si prepara con lespresso e il latte schiumato. Preparare prima 'espresso, quindi seguire le istruzioni riportate di

seguito per preparare il latte schiumato.

Note: Il filtro deve essere installato in posizione durante la preparazione del vapore.

1. Preparare prima 'espresso, utilizzando tazze grandi.

2. Premereil pulsante ,Vapore”. Quando la spia del vapore lampeggia, indica che la macchina da caffé sta entrando nello
stato di preriscaldamento del vapore. Quando la spia del vapore € accesa e il display della macchina visualizza ,120 °C”,
significa che il preriscaldamento & completo.

. Versare il latte intero puro nella tazza da caffe in riserva quando il vapore é preriscaldato.

4. Ruotare la manopola del vapore in senso antiorario; quando esce il vapore, lasciarlo spruzzare nell’aria per eliminare
l'acqua calda rimasta nel tubo, quindi ruotare la manopola in senso orario per chiuderla. Quando dal tubo non escono piu
gocce d'acqua.

5. Immergere la parte superiore del tubo del vapore fino alla posizione 1/3 del latte e ruotare la manopola di controllo sulla
posizione,%&" . Spostare gradualmente la parte superiore del tubo del vapore finché non si trova appena sotto la
superficie del latte, ma non piu in alto. A questo punto, si sentira un suono frizzante e il latte girera nella tazza Latte Art, il
che significa che l'aria sta entrando nel latte.

6. Quando la schiuma del latte e sufficientemente ricca, inserire il tubo del vapore in profondita nel latte e lasciare che la temperatura del latte salga a circa
66 °C; una volta completato il processo di schiumatura del latte, interrompere l'erogazione del vapore ruotando la manopola del vapore in senso orario e
premendo contemporaneamente il pulsante del vapore.

7. Versare nella tazza prima il caffé espresso e poi il latte schiumato. Il cappuccino & ora pronto. E possibile aggiungere zucchero o cacao in polvere a piacere.

Attenzione: per evitare di scottarsi, l'ugello del vapore non deve essere posizionato sulla superficie del latte, in quanto cio provocherebbe schizzi di latte.

Suggerimenti: Se la schiuma di latte presenta bolle distinte, picchiettare la tazza per rimuovere le bolle piU grandi, quindi agitare la tazza in senso orizzontale

per mescolare completamente il latte e la schiuma di latte.

Nota: per preparare piU di un cappuccino, preparare prima tuttii caffé e poi la schiuma di latte per tutti i cappuccini.

Per preparare nuovamente il caffé dopo la schiuma di latte, lasciare raffreddare la caldaia, altrimenti il caffé si brucia.

w

Nota: quando il vapore & terminato e si desidera preparare un altro caffe, e la temperatura & elevata, le tre spie, @, 8" e, 92" lampeggiano e la macchina
emette un allarme. Si consiglia di lasciare raffreddare la macchina per almeno 10 minuti dopo aver fatto il vapore prima di ricominciare a usarla, oppure di
usare il metodo di raffreddamento manuale con pompa dell'acqua. In caso contrario, il caffé italiano potrebbe avere un sapore ,bruciato”.

Metodo di raffreddamento manuale della macchina da caffe (mediante rilascio di acqua): Quando la macchina da caffe € in stato di allarme, ruotare la
manopola del vapore in senso antiorario e premere il pulsante ,Caffe”: l'acqua calda uscira dal tubo del vapore. Quando la spia del caffé lampeggia da veloce
a lenta, premere il pulsante ,Caffe” per arrestare il funzionamento della macchina e spegnere la manopola della valvola del vapore. Attendere un momento in
cui le tre spie smettono di lampeggiare per indicare che la macchina & pronta per il caffé e che & possibile preparare nuovamente il caffe.

Note:

1. Dopo aver preparato la schiuma di latte, il tubo del vapore deve essere pulito con un panno umido per evitare che il latte residuo si attacchi al tubo
del vapore.

2. Quando la schiuma di latte & terminata, accendere la manopola del vapore per far uscire il vapore dalla macchina per circa 10 secondi, quindi spegnere
la manopola del vapore, pulire l'uscita del vapore nel caso in cui questa sia bloccata dal latte residuo.

PRODUZIONE DI ACQUA CALDA
Per produrre acqua calda, preparare prima una tazza grande per evitare di ferirsi quando l'acqua calda esce dal tubo del vapore.
Collegare il cavo di alimentazione e premere il pulsante & " per avviare la macchina. Quando la spia del caffé lampeggia, indica che la macchina sta
iniziando a preriscaldarsi. Quando la temperatura raggiunge il valore impostato e il preriscaldamento & terminato, le spie dei due pulsanti rimangono
accese e il display della macchina visualizza ,92 °C”, a indicare che la macchina e pronta.

2. Posizionare la tazza sotto il tubo vapore, ruotare la manopola vapore in ¢ posizione e premere il pulsante ,Caffe”. L'acqua calda fluisce dal tubo vapore
alla tazza. Quando si raggiunge la capacita desiderata, spegnere il pulsante ,Caffe” e portare la manopola del vapore in posizione OFF.
Attenzione: Fare attenzione quando si lavora con l'acqua calda. L'acqua calda o gli schizzi caldi possono causare lesioni.
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DECALCIFICAZIONE

E necessario decalcificare, pulire e sottoporre a manutenzione la macchina da caffe dopo 2-3 mesi di utilizzo per garantire un gusto puro del caffe.

Dal primo utilizzo della macchina, quando il numero di tazze raggiunge 500, i pulsanti  Tazza singola”, ,Tazza doppia”, ,Vapore” si accendono per ricordare

all'utente che la macchina deve essere pulita. L'allarme puo essere annullato solo inserendo e completando il programma di decalcificazione. Se non si

desidera eseguire la decalcificazione, l'allarme puo essere annullato ripristinando le impostazioni di fabbrica.

1. Preparare innanzitutto una tazza sufficientemente grande per evitare di ferirsi quando 'acqua calda esce dal tubo del vapore.

2. Quando il display dellapparecchio visualizza ,92 °C”, tenere premuto il tasto ,(” per 5 secondi per accedere alla funzione di decalcificazione e pulizia.
A questo punto, la spia del tasto 0 lampeggia e il cicalino emette 3 segnali acustici. Al termine del ciclo di decalcificazione e pulizia, il cicalino si arresta
automaticamente dopo 3 segnali acustici. Il serbatoio dellacqua deve essere riempito con almeno 1L di acqua prima della decalcificazione, per evitare la
mancanza di acqua durante il processo di decalcificazione (acido citrico di 25 g eacqua dilL).

3. Durante il processo di decalcificazione, quando la manopola del vapore & chiusa, l'acqua calda fuoriesce dall’erogatore del caffe della macchina; quando la

manopola del vapore & aperta, l'acqua fuoriesce dall’erogatore della schiuma di latte.

4. |l tempo di ciclo della funzione di decalcificazione e pulizia e di 2 minuti.

VALORE PREDEFINITO IN FABBRICA (AZZERAMENTO)

Questa operazione consente di ripristinare il conteggio delle tazze impostato al valore predefinito in fabbrica. Per ripristinare il valore di fabbrica, attenersi alla
seguente procedura:

Dopo aver preriscaldato la macchina da caffe, tenere premuti contemporaneamente i pulsanti, @ " e ,&® " per 3 secondi; tutte le spie lampeggiano 3 volte e il
cicalino emette 5 segnali acustici. La macchina tornera quindi alle impostazioni predefinite.

PULIZIA
Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia o manutenzione, spegnere la macchina, scollegarla dalla presa di corrente e lasciarla raffreddare.

. Perla pulizia della macchina da caffé non utilizzare solventi o detergenti. Utilizzare un panno morbido e umido.

. Rimuovere, svuotare e lavare regolarmente la vaschetta di raccolta.

. Pulire regolarmente il serbatoio.

. Ruotare verso sinistra per rimuovere 'imbuto e il vassoio del filtro, svuotare i fondi di caffe, pulire il vassoio del filtro e limbuto con detergente e
asciugamani e sciacquarli con acqua pulita.

6. Pulire tutte le parti rimovibili con acqua pulita e asciugarle accuratamente.

g~ wN

Attenzione: L'imbuto e realizzato in lega di alluminio. Per evitare l'ossidazione dell'imbuto dopo l'uso o la pulizia, pulire la superficie con un
panno asciutto.

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE DEL CAFFE (E NECESSARIO LEGGERE PRIMA DELL'USO)

Quale tipo di caffé macinato & adatto a questa macchina?
Si capisce dalla forma dei fondi: 1. Se i fondi sono polposi, significa che la polvere di caffe & troppo fine; 2. Se i fondi hanno la forma di sabbia sciolta,
significa che la polvere di caffe e troppo grossolana; 3. Se i fondi hanno la forma di una torta, significa che la polvere di caffé € adatta.

Esiste una quantita standard di caffé macinato da utilizzare?
Per preparare una singola tazza di caffé, inserire nel filtro un misurino raso (7-8 g) di caffe macinato.
Per preparare un doppio espresso, inserire nel filtro un misurino raso (14-15 g) di caffé macinato.

Qual @ la pressione necessaria per pressare il caffé macinato?
E necessaria una forza di circa 15 kg per pressare e uniformare la polvere di caffé usando solo la mano.

A cosa serve il piccolo gancio sul manico del caffe?
Quando si versano i fondi, & possibile utilizzare il gancio per evitare che il cestello del filtro cada.

Qual e la funzione dell’area di riscaldamento della tazza?
Riscaldando la tazza di caffe in quest’area, & possibile ottenere un gusto migliore del caffe perché la differenza di temperatura del caffe si riduce quando il
caffe viene versato nella tazza.

Qual & la funzione dei manicotti in acciaio inox sul tubo del vapore?
Possono far si che il vapore formi una convezione vorticosa, che rende la schiuma del latte piU ricca e piu fine.

Perché non riesco a schiumare il latte?
1. Assicurarsi di scegliere il latte conservato al freddo; 2. Il latte non puo essere trasformato in schiuma di latte dopo che la sua temperatura & aumentata a
causa del processo di schiumatura del latte; 3. Fare la schiuma di latte & una sorta di abilita. Vi preghiamo di esercitarvi di piU.

Cosa si deve fare se la schiuma di latte presenta bolle relativamente grandi?
E possibile prendere la tazza Latte Art e batterla con forza sul tavolo alcune volte, tenere la tazza Latte Art con la mano e ruotarla alcune volte in senso
orario. In questo modo si eliminano le bolle grandi e l'organizzazione del latte diventa pib morbida e densa, con un sapore piu intenso.

Quale tipo dilatte & adatto alla preparazione del latte schiumato?
Il latte magro é facile da montare, ma le bolle e la schiuma saranno leggermente piu grandi e meno consistenti e non avranno un sapore denso. Il latte
intero non e facile da schiumare, ma una volta schiumato si forma un’organizzazione fine che puo rendere la cucina espresso densa e viscosa.

Cosa devo fare se non esce vapore dal tubo del vapore?
In genere, cio & dovuto al fatto che il tubo del vapore non é stato pulito in tempo dopo la preparazione della schiuma di latte e il latte cagliato sta
bloccando il tubo del vapore. Per rimuoverlo, € possibile utilizzare strumenti come una molletta, inserendola nel tubo del vapore da un’estremita del tubo
stesso. Se non & ostruito, provare ad aggiungere aceto 1:1 con acqua nel serbatoio dell'acqua e poi ruotare la manopola in posizione vapore per ammorbidire
il tubo e liberarlo. Se quanto sopra non risolve il problema, contattare il centro di assistenza.

PULIZIA E MANUTENZIONE REGOLARE
Per garantire un caffé dal gusto puro, si consiglia di decalcificare, pulire e sottoporre a manutenzione la macchina da caffé dopo 2-3 mesi di utilizzo.

2. Per decalcificare la macchina da caffé, utilizzare il ,decalcificante per macchina da caffe” (il rapporto tra acqua e decalcificante & di circa 4:1, oppure
consultare le istruzioni per ['uso). Se non e disponibile un decalcificante, & possibile utilizzare acido citrico” (il rapporto tra acqua e acido citrico e di circa
100:3).

. Pulire l'erogatore dell'acqua e il tubo del vapore seguendo le istruzioni per la preparazione del cappuccino.

. Pulire con acqua per piu di 3 volte per assicurarsi che siano puliti.

. Assicurarsi che la macchina da caffe sia lasciata a riposo per pit di 3 minuti ogni volta durante il processo di pulizia ripetuto.

U~ W
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
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Guasto

Analisi delle cause

Soluzione

Ci sono piccole parti all'interno dell'anello di tenuta.

Pulire l'anello di tenuta.

La polvere di caffe & troppo fine.

Sostituirlo con una polvere di caffe piU grossolana.

La polvere di caffe & stata pressata troppo forte.

Premere la polvere di caffé con meno forza.

Il caffe fuoriesce dalla fessura dellimbuto.

L'anello di tenuta e invecchiato.

Contattare il centro di assistenza autorizzato.

C'e polvere di caffe nella parte superiore del
portafiltro.

Pulire la parte superiore del portafiltro prima
diinserirlo nella macchina.

Non ¢ stato possibile commutare
l'impugnatura del caffé in posizione
di blocco.

La quantita di caffé in polvere ha superato
la scala massima dell'imbuto.

Ridurre la quantita di caffé macinato.

Caffe freddo.

La spia luminosa non & accesa.

Funzionamento quando la spia & accesa.

La macchina da caffé non & preriscaldata.

Preriscaldare la macchina da caffe.

La tazza di caffé non e preriscaldata.

Preriscaldare la tazza di caffe.

La pompa & troppo rumorosa.

Non c'¢ acqua nel serbatoio dell'acqua.

Versare l'acqua nel serbatoio dell'acqua.

Il serbatoio dell'acqua non & montato corretta-
mente.

Montare il serbatoio dell'acqua nel modo corretto.

Caffe leggero.

La polvere di caffé non e sufficientemente pressata.

Premere di nuovo la polvere di caffe per
renderla piatta.

La polvere di caffe non e sufficiente.

Aggiungere altro caffe macinato.

La polvere di caffe & troppo grossolana.

Utilizzare una polvere speciale per caffé espresso.

Il colore del caffe e troppo scuro.

Il caffe in polvere é pressato troppo stretto.

Premere la polvere di caffé con meno forza.

Troppa polvere di caffe.

Ridurre la polvere di caffe.

ILfiltro e intasato.

Pulire la tazza filtro.

La polvere di caffe & troppo fine.

Utilizzare la giusta polvere di caffé.

L'uscita dell'acqua e intasata.

Pulire l'uscita dell'acqua.

La maniglia non puo essere girata
in posizione di blocco.

Troppa polvere di caffe.

Ridurre la quantita di caffe in polvere.

Non e possibile ruotare in posizione, anche senza
polvere di caffé.

Contattare il centro di assistenza autorizzato.

Sipuo fare il caffé come al solito, ma
non si puo fare la schiuma di latte.

L'uscita del vapore ¢ intasata.

Pulire l'uscita del vapore.

Aggiungere aceto per pulire il serbatoio dell'acqua.

Se non si riesce a individuare la causa del guasto, rivolgersi al centro di assistenza autorizzato; il servizio di assistenza post-vendita non puo essere fornito
a condizione che la macchina venga smontata dall’utente.

Tensione nominale

Potenza nominale

Volume

Pressione

220-240V-50/60Hz

950 W

10L

20 Bar

Elenco accessori

Corpo macchina da caffex1 ® Portafiltrox2 ® Cucchiaiox1 ® Filtrox2 ® Scatola capsule x1 ® Istruzioni per l'uso x1

Questo marchio indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta 'UE. Per evitare possibili danni all'ambiente o alla

Ksalute umana dovuti a uno smaltlmenio mcontrollaio dei rifiuti, ncwclare il

9 PP

gr
agli utenti futuri.
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PRODUKTO SAUGOS INSTRUKCLJOS IR ATSARGUMO PRIEMONES

Prie$ pradédami naudoti masina, atidziai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir naudokite jg taip, kaip nurodyta toliau:

1. Sjprietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir vyresni, jei jie buvo prizidrimi arba instruktuojami del saugaus prietaiso naudojimo ir jei supranta su juo
susijusius pavojus. Valymo ir naudotojo prieZioros darby negali atlikti vaikai, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra prizidrimi. Laikykite prietaisa ir jo laida
vaikams iki 8 mety amZiaus nepasiekiamoje vietoje.

2. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

3. Aparatus gali naudoti asmenys, kuriy fizinés, jutiminés ar protines galimybés yra ribotos arba kuriems troksta patirties ir Ziniy, jei jie buvo priziGrimi arba
instruktuojami dél saugaus prietaiso naudojimo ir suprato su tuo susijusius pavojus.

4, Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panagiose srityse, pvz;

- parduotuviy, biury ir kity darbo viety personalo virtuviy zonose;

- Okivose;

- klienty viesbutiuose, moteliuose ir kitose gyvenamosiose patalpose;
- nakvynes ir pusrytiy tipo patalpose.

5. Prietaisas skirtas tik ekspreso kavai ruosti, nenaudokite jo kitiems tikslams.

6. Po naudojimo kaitinamojo elemento pavirsius yra veikiamas likutinés Silumos.

7. Jei maitinimo laidas paZeistas, siekiant iSvengti pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas, jo techninés prieZidros atstovas arba panasia kvalifikacijg turintys
asmenys.

8. Naudojamo kavos aparato negalima statytij spintele.

9. Neleiskite vaikams be prieziros valyti ar aptarnauti prietaiso.

10. Nemerkite prietaiso ar maitinimo laido j vandenj ar kitus skysCius.

11. Prie$ naudodami patikrinkite, ar jtampa yra tinkama.

12. Norint naudoti kavos aparata, jis turi boti prijungtas prie jZeminto elektros lizdo.

13. Nepalikite kavos aparato be priezioros, kai jis naudojamas. Neleiskite prie kavos aparato artintis vaikams ar Zmonéms, kurie negali savimi pasiropinti.

14. Nenaudokite jrangos aukstoje temperatdroje, dideliame magnetiniame lauke ir dregnoje aplinkoje. Nedékite kavos aparato ant karsto pavirsiaus, salia
ugnies ar ant kity elektros prietaisy, pavyzdziui, Saldytuvo.

15. Kad iSvengtumete gaisro ir elektros smagio, nedekite maitinimo laido ir kiStuko j vanden] ar kitokj skystj; nepazeiskite, pernelyg nelenkite ir netempkite
maitinimo laido; nedékite sunkiy daikty ant maitinimo laido.

16. Valydami arba nenaudodami prietaiso, iStraukite maitinimo laida i elektros tinklo. Priedus galima valyti tik prietaisui atvesus.

17. Naudokite originalius priedus.

18. Prietaisas skirtas tik kavai ruosti. Nenaudokite jo jokiems kitiems tikslams. Laikykite jj sausoje vietoje.

19. Pastatykite aparata ant lygaus stalo ar stalvir3io, jsitikinkite, kad aparatas yra bent 5 cm atstumu nuo bet kokio netoliese esantio daikto ir kad aparato
galiné dalis yra bent 20 cm atstumu nuo sienos. Nekabinkite maitinimo laido ant stalo ar stalvirsio krasto.

20. Uztikrinkite, kad maitinimo laidas neliesty jkaitusio prietaiso pavirsiaus.

21. Dirbdami su kavos aparatu tiesiogiai rankomis nelieskite metalinio aparato pavirsiaus. Naudokite rankenéle ir rankenéle.

22. Reguliariai valykite ir priziorékite kavos aparato detales, kad uZtikrintuméte kavos kokybe ir pratestuméte kavos aparato tarnavimo laika.

23. Kai kavos aparatas veikia, nejudinkite ir neisjunkite maitinimo Saltinio savo nuoziora.

24, Nedirbkite su kavos aparatu be vandens.

25. Josy saugumui atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir jsitikinkite, kad Zinote, kaip teisingai naudotis kavos aparatu.

26. Neplaukite kavos aparato ar maitinimo laido vandenyije ar kituose skys¢iuose.

27. Nenaudokite jo lauke.

28. Pries naudodami kavos aparatg pirma karta, du kartus perliekite jj Svariu vandeniu, kad pasalintuméte bet kokj kvapa.

29. Jei kavos aparatas sugedo, kreipkités  jgaliotajj aptarnavimo centra.

PAGRINDINES PRIETAISO DALYS o

Siltas puodeliy padéklas

. Ekrano ekranas
. Filtro laikiklio mazgas
. Laséjimo padéklo dangtelis
. Vandens rezervuaro dangtelis 9 @
. Gary valdymo rankenélé

Vandens rezervuaras
. Gary vamzdzio rankena

Gary vamzdelis —
. Pagrindinis korpusas

1 puodelio filtras
. 2 puodeliy filtras
. Kavos Saukstelis
. VirSutinis dangtelis 0
. Kapsulés dezuté ——]
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VEIKLOS PROCESAS

Pirmasis naudojimas

1. 18imkite kavos aparata i pakuotés ir patikrinkite, ar komplektuojami priedai.

2. ISvalykite visas nuimamas dalis.

3. Valykite jj 2-3 kartus Svariu vandeniu pagal kavos gaminimo procesa be kavos milteliy.
Ispejimas: Jei kavos aparatas néra tinkamas naudoti, iSvalykite kavos aparata ir jj iSvalykite: Pirma karta naudojant gaminj, vanduo gali neiSbégti i$ jo.
Pasukite garo rankenele pries laikrodZio rodykle, kad atsidaryty iki maksimalios bdsenos, ir paspauskite mygtuka ,Coffee” (kava), kai i$ gary angos issivers
vanduo, paspauskite mygtuka ,Coffee” (kava), kad gaminj uzdarytumeéte, ir pasukite garo rankenéle pagal laikrodZio rodykle j uzdara busena.

BH-9732_BH-9846_BH-9847_BH-9848_BH-9850_BH-9851_BH-9852_BH-985@.indd 57 2026.01.13. 11:54:20



®

LT

VANDENS BAKO PILDYMAS

1. Atidarykite vandens bako dangtelj ir traukdami j vir3y iStraukite baka.

2. Pripildykite rezervuarg SvieZio, Svaraus vandens, stengdamiesi nevirSyti MAX lygio. 3. Uzdékite bakelj atgal, lengvai paspausdami bakelio apacioje esant;
voztuva.

3. Lengviau pripildyti rezervuarg jo nenuimant, pilant vanden tiesiai i gsocio.
SVARBU: 1. Normalu, kad po rezervuaru esancioje erdvéje gali bUti vandens. Todeél Sia vieta reikéty reguliariai nusausinti Svaria kempine.
2. Nenaudokite masinos, jei rezervuare néra vandens. Laiku jpilkite vandens, jei vandens lygis yra Zemesnis nei minimalus.

ISANKSTINIS KAVOS APARATO PASILDYMAS

1. Jjunkite maitinimo laidg ir paspauskite mygtuka (", kad jjungtuméte kavos aparata. Jei mirksi kavos indikatoriaus lempute, tai reiskia, kad kavos aparatas
pradedamas kaitinti. Kai temperatdra pasieks nustatytg verte ir bus baigtas jkaitinimas, abiejy mygtuky kontrolinés lemputes liks Sviesti, o kavos aparato
ekrane pasirodys uzrasas ,92 °C", patvirtinantis, kad kavos aparatas paruostas. Pirminio pasildymo metu mygtukai neveikia.

2. |dékite filtra j filtro laikiklj; jkiskite jj j kavos aparata i$ ,Insert” padéties; tada pasukite jj j desine j ,Locked” padétj.

3. Padekite naudojama kavos puodelj po filtru, paspauskite vieno puodelio mygtuka, kad kavos aparatas ir kavos puodelis bty pasildyti karstu vandeniu.

ITALISKOS ESPRESO KAVOS GAMINIMAS

1. UzZpildykite filtra kavos milteliais, tada islyginkite ir suspauskite.

2. |dekite filtra j filtro laikikl; jkiSkite jj j kavos aparata iS ,Insert” padéties; tada pasukite jj j desine j ,Locked” padet;.

3. Padekite naudojama kavos puodelj po filtro laikikliu, kai kavos indikatoriaus lemputé nemirksi, tada paspauskite , ®® " arba ICk mygtuka, kad
iStrauktumete kava.

4. Paspauskite @ arba ,&®" mygtuka, aparatas automatiskai sustos, kai bus baigta ruosti vieno puodelio” arba ,dviejy puodeliy” kava.

= |
T

Ispéjimas:
Nepalikite masinos be priezitros, kai ji naudojama.
Kad iSvengtuméte pursly, niekada neisimkite filtro laikiklio, kol aparatas ruosia kava.

5. Paruose kava, palikite kavos aparatg 5 minutéms atvésti, tada pasukite filtro laikiklj j kaire ir nuimkite jj, laikydami filtro puodelj, o kavos liku€ius iSpilkite.
6. Filtro laikiklj ir filtro puodelj, jiems visiSkai atvésus, nuplaukite Svariu vandeniu, korpusa ir ladejimo padékla nuvalykite drégna Sluoste.

Pastaba: Pastaba: ,Dvigubo puodelio” mygtukas automatiskai nustos veikti po 35s, ,Vieno puodelio” mygtukas automatiskai nustos veikti po 20 s.
Jei neatliekami jokie veiksmai, kavos aparatas issijungs po 29 min.

Vartotojo nustatytas kavos ruosimo laikas: noredami pakeisti kavos ruosimo laika, atlikite toliau nurodyta proceddra.

Paspauskite mygtuka ,Single-cup” arba ,Double-cup” ilgiau nei 3 sek. Prades mirkséti indikatoriaus lemputé ir prasides procesas.

Norédami sustabdyti operacija, dar karta paspauskite , Single-cup” arba ,Double-cup” mygtuka.

Kavos gaminimo laikg galima nustatyti 20 sek. ~ 80 sek. intervale.
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KAVOS RUOSIMAS NAUDOJANT KAVOS KAPSULES

1. |dekite kavos kapsule j kapsuliy deZute, tada priverzkite dangtelj ir jdekite jg j filtro
laikiklj, jkiskite j kavos aparata i$ padéties ,Insert” (Jdéti); tada pasukite j desine j
padétj,Locked” (Uzrakinta).

2. Toliau pateikiamas toks pat procesas, kaip ir ruosiant italiska espreso kava.

KAPUCINO AR KITOS SPECIALIOS KAVOS RUOSIMAS

Kaputino gaminamas i$ espreso kavos ir pieno puty. Pirmiausia paruoskite espreso kava, tada vadovaukités toliau pateiktais

nurodymais, kad paruoStuméte pieno puta.

Pastabos: Paruosiant garus, filtrg reikia jstatyti j vieta.

1. Pirmiausia pagaminkite espreso kava, naudodami didelius puodelius.

2. Paspauskite mygtuka ,Steam” (garai). Kai mirksi gary indikatoriaus lempute, tai reiskia, kad kavos aparatas pereina j
gary pasildymo bsena. Kai uzsidega gary indikatoriaus lemputé ir kavos aparato ekrane rodoma 120 °C”, tai rodo,
kad iSankstinis kaitinimas baigtas.

. | latte puodel; atsargai jpilkite nenugriebto gryno pieno, kai garai yra jkaite.

4. Pasukite garo rankenele pries laikrodZio rodykle, kai iseis garai, leiskite jiems iSsisklaidyti j ora, kad issivalyty vamzdelyje
likes karstas vanduo, tada pasukite rankenéle pagal laikrodZio rodykle, kad uZsidaryty. Kai i$ vamzdelio nebeissiskirs
vandens la3eliai.

5. Panardinkite gary vamzdelio vir3y iki 1/3 pieno padéties ir pasukite valdymo rankeneéle j 56" padétj.

Palaipsniui judinkite garo vamzdelio virSy, kol jis bus Siek tiek Zemiau pieno pavirsiaus, bet ne auktiau nei pavirsius.
Siuo metu isgirsite Snyp3timo garsa ir pienas , Latte Art” puodelyje suvirpés, o tai reiskia, kad j pieng patenka oro.

6. Kai pieno puta bus pakankamai gausi, jkiSkite garo vamzdelj giliai j pieng ir leiskite pieno temperatorai pakilti iki
mazdaug 66 °C, tada pieno putojimo procesas bus baigtas, sustabdykite garo tiekima pasukdami garo rankenéle pagal laikrodZio rodykle ir tuo paciu metu
paspausdami garo mygtuka.

7. | kavos puodelj pirmiausia supilkite espreso kava, paskui - pieng su puta. Dabar kaputino jau paruostas. Pagal skonj taip pat galite jberti cukraus arba
kakavos milteliy.

|spéjimas: gary antgalio negalima déti ant pieno pavirsiaus, kad jis nenusiplikyty, nes dél to pienas issilies.

Patarimai: Jei pieno putose yra aiskiy burbuliuky, palieskite latte puodelj, kad pasalintumeéte keleta dideliy burbuliuky, tada pakratykite latte puodelj

horizontaliai, kad pienas ir pieno putos visiskai susimaisyty.

Pastaba: norédami pagaminti daugiau nei vieng kaputino kava, pirmiausia paruoskite visas kavas, o tada pagaminkite pieno putg visoms kaputino kavoms.

Norédami dar karta paruosti kava po pieno puty, leiskite katilui atvésti, antraip kava sudegs.

w

Pastaba: kai garai baigia virti ir norite paruosti dar vieng kava, o temperatora yra auksta, tada ,, @ 7", 92" trys indikatoriy lemputés mirksi ir aparatas
jiungia pavojaus signala. Rekomenduojama leisti kavos aparatui atvésti bent 10 minuciy po gary ruosimo, prie$ pradedant naudoti i$ naujo, arba naudoti
rankinj vandens siurblio ausinimo boda. PrieSingu atveju josy italiSka kava gali bati ,sudegusio” skonio.

Rankinis kavos aparato ausinimo bodas (iSleidZiant vanden;): Kai kavos aparatas yra pavojaus bosenos, pasukite garo rankenéle pries laikrodzio rodykle ir
paspauskite mygtuka ,Kava”, i$ garo vamzdelio ims teketi karStas vanduo. Kai kavos lemputé mirkses nuo greito iki leto, paspauskite mygtuka ,Kava”, kad
sustabdytuméte kavos aparato veikima, ir pasukite garo voztuvo rankenéle. Palaukite akimirka, kai Sios trys lemputés nustos mirkséti, kas rodo, kad aparatas
pasiruoses ruosti kava, ir vel galeésite ruosti kava.

Pastabos:

1. Pagaminus pieno putas, gary vamzdel; reikia laiku nuvalyti dregnu skudureliu, kad prie gary vamzdelio neprilipty pieno likugiy.

2. Baige gaminti pieno puta, jjunkite garo valdymo rankenéle, kad kavos aparatas mazdaug 10 sekundziy i3leisty garus, tada iSjunkite garo valdymo rankenéle,
iSvalykite garo iSleidimo anga, jei garo iSleidimo anga uzsikimso nuo likusio pieno.

KARSTO VANDENS GAMYBA

1. Noredami pasigaminti karsto vandens, pirmiausia pasiruoskite didelj puodelj, kad nesusiZeistuméte, kai i$ gary vamzdzio iSteka karstas vanduo.
Jiunkite maitinimo laida ir paspauskite mygtuka ", kad jlungtuméte aparata. Kai mirksi kavos indikatoriaus lempute, tai reiskia, kad kavos aparatas
pradeda kaitinti. Kai temperatOra pasieks nustatytg verte ir bus baigtas pasildymas, abiejy mygtuky kontrolinés lemputes liks 3viesti, o kavos
aparato ekrane pasirodys uzrasas ,92 °C”, rodantis, kad kavos aparatas paruostas.

2. Padékite puodelj po gary vamzdZiu, pasukite gary rankeneéle j padetj <% ir paspauskite mygtuka ,Coffee” (kava). IS gary vamzdelio j puodel] tekés karstas
vanduo. Kai pasiekiamas reikiamas kiekis, isjunkite mygtuka ,Coffee” ir pasukite garo rankenéle j padétj OFF.
Jspejimas: Bukite atsargs dirbdami su karstu vandeniu. Karstas vanduo arba karsti purslai gali suZaloti.
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KALKIY SALINIMAS

Norint uztikrinti tyrg kavos skonj, kavos aparata botina nukalkinti, iSvalyti ir prizioréti po 2-3 meénesiy naudojimo.

Nuo pirmojo kavos aparato naudojimo, kai puodeliy skaitius pasiekia 500, mygtukai ,Single cup” (vienas puodelis), ,Double cup” (dvigubas puodelis), ,Steam’

(garai) uZsidegs ir primins naudotojui, kad aparata reikia iSvalyti. Jspejamajj signala galima atSaukti tik jjungus ir uzbaigus kalkiy 3alinimo programa. Jei

nenorite 3alinti kalkiy, pavojaus signalg galima atSaukti atstatant gamyklinius nustatymus.

1. Pirmiausia paruoskite pakankamai didelj puodelj, kad nesusizeistumeéte, kai i$ gary vamzdZio iStekes karstas vanduo.

2. Pasukite gary puodelio rankenéle prie3 laikrodZio rodykle, kai aparato ekrane pasirodys 92 °C”, paspauskite ir 5 sekundes palaikykite paspaude ("
mygtuka, kad jjungtuméte kalkiy salinimo ir valymo funkcija. Tuo metu mirksés mygtuko " indikatoriaus lemputé ir 3 kartus pasigirs garsinis signalas.
Pasibaigus kalkiy Salinimo ir valymo ciklui, po 3 pypteléjimy garsinis signalas automatiskai sustos. Prie$ kalkiy $alinima vandens bakelj reikia pripildyti ne
maziau kaip 1L vandens, kad kalkiy Salinimo metu nepritrokty vandens (citrinos rogsties 25 g ir vandens 1L).

3. Vykstant kalkiy $alinimo procesui, kai gary valdymo rankenélé uzdaryta, karstas vanduo teka i$ kavos aparato snapelio; kai gary valdymo rankenelé
atidaryta, vanduo teka i$ pieno puty antgalio.

4. Kalkiy Salinimo ir valymo funkcijos ciklo trukmé yra 2 minutés.

NUMATYTOJI GAMYKLINE VERTE (ATSTATYMAS)

Atliekant Sig operacijg nustatyta puodeliy skaitiaus verté i§ naujo nustatoma j gamykline numatytoji verté. Norédami atkurti gamykline numatytaja verte,
atlikite toliau nurodytus veiksmus:

Paspauskite ir palaikykite abu , @” ir,, & ” mygtukus 3 sekundes vienu metu, visos indikatoriy lemputés mirksés 3 kartus, o garsinis signalas skambés 5 kartus.
Po to kavos aparatas grj$ j numatytasias nuostatas.

VALYMAS
. Prie$ atlikdami bet kokius valymo ar techninés priezidros veiksmus, iSjunkite masing, iStraukite jg i$ maitinimo lizdo ir leiskite jai atvesti.
. Kavos aparatui valyti nenaudokite tirpikliy ar plovikliy. Naudokite minksta drégna Sluoste.
. Reguliariai iSimkite, iStustinkite ir plaukite laséjimo padekla.
. Reguliariai valykite rezervuara.
. Pasuke j kaire nuimkite piltuveljir filtro padékla, iStustinkite kavos tirsCius, iSvalykite filtro padekla ir piltuvélj plovikliu ir rankSluostiais bei iSplaukite juos
Svariu vandeniu.
6. Visas nuimamas dalis nuvalykite Svariu vandeniu ir kruopstiai nusausinkite.

U WwN

Ispéjimas: Piltuvélis pagamintas i$ aliuminio lydinio. Norédami iSvengti piltuvélio oksidacijos po naudojimo ar valymo, nuvalykite jo pavirSiy sausu
skudureliu.

PATARIMAI, KAIP GAMINTI KAVA (PRIES NAUDOJANT BUTINA PERSKAITYTI)
Kokios rosies malta kava tinka Siam aparatui?
Tai galime nustatyti pagal maltos kavos forma: 1. Jei tirsciai yra minksti, tai reiSkia, kad kavos milteliai yra per smulks; 2. Jei tirS¢iai yra biraus smélio
pavidalo, tai reiskia, kad kavos milteliai yra per stambs; 3. Jei tirS¢iai yra pyrago pavidalo, tai reiskia, kad kavos milteliai yra tinkami.
Ar yra standartinis maltos kavos kiekis, kurj reikia naudoti?
Norédami paruosti vieng puodelj kavos, j filtra jdékite lygia matavimo priemone (7-8 g) maltos kavos.
Norédami pasigaminti dviguba espreso kava, | filtra jdékite vieng lygia matavimo priemone (14-15 g) maltos kavos.
Kokiu slégiu reikia spausti malta kava?
Norint paspausti ir iSlyginti kavos miltelius vien tik ranka, reikia mazdaug 33 svary (apie 15 kg) jégos.
Kokia maZo kabliuko ant kavos rankenos paskirtis?
13pilant kavos tirs¢ius, kabliuka galite naudoti tam, kad filtro krep3elis neiskristy.
Kokia yra puodelio pasildymo zonos funkcija?
Sioje srityje pasildZius kavos puodelj, galite iSgauti geresnj kavos skonj, nes kavos temperataros skirtumas, kai kava pilama j kavos puodelj, sumazéja.
Kokia yra nerddijantio plieno rankoviy ant gary vamzdzio funkcija?
Dél jos garai gali sudaryti virpantia konvekcija, todél pieno puta gali boti sodresné ir smulkesné.
Kodél negaliu iSplakti pieno puty?
1. Jsitikinkite, kad pasirinkote 3altai laikoma piena; 2. Pakilus pieno temperatarai dél pieno putojimo proceso negalima pagaminti pieno puty; 3. Pieno puty
gaminimas yra tam tikras jgodis. PraSome daugiau praktikuotis.
Ka daryti, jei pieno putose yra palyginti dideliy burbuliuky?
Atsakymas: Galite paimti Latte Art” puodel; ir kelis kartus stipriai trinkteléti juoj stala, 0 ,Latte Art” puodelj laikyti ranka ir kelis kartus pasukti tam tikra
kryptimi pagal laikrodZio rodykle. Taip pa3alinsite didelius burbuliukus, o pieno organizacija taps minkStesné ir tankesne, todel skonis bus tirstesnis.
Koks pienas tinka putotam pienui gaminti?
Atsakymas: MaZo riebumo pieng lengva iplakti, tatiau burbuliukai ir putos bus Siek tiek didesni ir laisvesni, o skonis nebus tirStas. Nenugriebtg piena néra
lengva iSplakti, taciau kai jis iSplakamas, susidaro smulki organizacija, dél kurios espreso virtuve gali boti tirsta ir klampi.
Ka daryti, jei i$ gary vamzdelio neiSeina garai?
Paprastai taip buna todél, kad laiku neisvaléte gary vamzdelio po pieno puty gaminimo, o sutirstejes pienas blokuoja gary vamzdelj. Jam iSvalyti galite
naudoti tokias priemones kaip spaustukas, jkisdami jj j garo vamzdelj i$ vieno garo vamzdelio galo. Jei jis neuZsikim3es, pabandykite j vandens bakelj
jpilti acto su vandeniu santykiu 1:1ir tada pasukite rankenéle j gary padétj, kad vamzdelis suminkstety ir iSsivalyty. Jei tai, kas iSdéstyta pirmiau, problemos
neissprendZia, kreipkités j aptarnavimo centra.

REGULIARUS VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Kad uztikrintumeéte tyrg kavos skonj, po 2-3 ménesiy naudojimo nuvalykite kalkes, iSvalykite ir priziorekite kavos aparata.

2. Norédami nukalkinti kavos aparata, naudokite ,kavos aparatui skirtg nukalkinimo priemone” (vandens ir nukalkinimo priemonés santykis yra apytiksliai 4:1
arba 7r. instrukcijg). Jei kalkiy Salinimo priemonés nera, vietoj jos galite naudoti ,citrinos rogstj” (vandens ir citrinos rogsties santykis yra mazdaug 100:3).

3. IBvalykite vandens snapelj ir gary vamzdelj pagal kaputino gaminimo veiksmus.

4. Tuomet daugiau nei 3 kartus iSvalykite vandeniu, kad jsitikintuméte, jog jis yra Svarus.

5. Jsitikinkite, kad pakartotinio valymo metu kavos aparatas kiekvieng kartg paliekamas ilsétis ilgiau nei 3 minutes.
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TRIKCIY SALINIMAS

LT

Gedimas

Priezasties analizé

Sprendimas

Kava iSsilieja i$ piltuvelio tarpo.

Sandarinimo Ziedo viduje yra mazy detaliy.

13valykite sandarinimo Zieda.

Kavos milteliai yra per smulkas.

Pakeiskite jj rupesniais kavos milteliais.

Kavos milteliai buvo suspausti per stipriai.

Spauskite kavos miltelius ne taip stipriai.

Sandarinimo Ziedas paseno.

Kreipkites j jgaliotajj techninés prieZidros centra.

Filtro laikiklio virSuje yra kavos milteliy.

Prie$ jdedami j kavos aparata nuvalykite filtro laikiklio
Virsy.

Kavos rankenélés nepavyko perjungti
iuZrakintg padétj.

Kavos milteliy kiekis virsijo maksimalig
piltuvelio skale.

Sumazinkite maltos kavos kiekj.

Salta kava

Indikaciné lempute nedega.

Veikimas, kai dega kontroliné lempute.

Kavos aparatas néra i$ anksto jkaites.

Jkaitinkite kavos aparata.

Kavos puodelis néra i$ anksto pasildytas.

Jkaitinkite kavos puodelj.

Siurblys veikia per daug triukSmingai.

Vandens rezervuare néra vandens.

Supilkite vandenj j vandens talpykla.

Netinkamai sumontuota vandens talpykla.

Tinkamai sumontuokite vandens rezervuara.

Kavos milteliai nepakankamai lygiai
nuspausti.

Vel paspauskite kavos miltelius iki plokS¢io pavirsiaus.

Sviesi kava.
Nepakanka kavos milteliy. |pilkite daugiau maltos kavos.
Kavos milteliai yra per stambs. Naudokite specialius espreso kavos miltelius.
Kavos milteliai spaudziami per stipriai. Spauskite kavos miltelius mazesniu stiprumu.
Per daug kavos milteliy. Sumazinkite kavos milteliy kiekj.

Kavos spalva per tamsi.

Filtras uZsikim3es.

13valykite filtravimo puodelj.

Kavos milteliai yra per smulkos.

Naudokite tinkamus kavos miltelius.

Uzsikim3usi vandens isleidimo anga.

13valykite vandens isleidimo anga.

Rankenos negalima pasuktij uZrakinta
padetj.

Per daug kavos milteliy.

Sumafzinkite kavos milteliy kiekj.

Negalima suktis vietoje, net ir be kavos
milteliy.

Kreipkites j jgaliotajj techninés priezioros centra.

Galite ruosti kava kaip jprastai, bet negalite
paruosti pieno putos.

UZsikim3usi gary isleidimo anga.

13valykite gary iSleidimo anga.

Vandens rezervuarui valyti jpilkite acto.

Jei negalite rasti gedimo priezasties, kreipkités j jgaliotajj techninés prieZiGros centra; garantinis aptarnavimas negali boti teikiamas, jei naudotojas iSmontuoja

masing.

Nominalioji jtampa

Nominalioji galia

Toris

Slegis

220-240V-50/60Hz

950 W

20 Bar

Priedy sarasas

Kavos aparato korpusasx1 ® Filtro laikiklisx2 ™ Saukstelisx] ® Filtrasx2 ® Kapsules dezutéx] m Naudojimo instrukcijax]

Siuo Zenklu nurodoma, kad Sis gaminys neturety bati $alinamas kartu su kitomis buitinémis atliekomis wsole ES. Kad |svengtumete  galimos zalos apllnkal

Xar Zmoniy sveikatai del nekontroliuojamo atlieky $alinimo, J' perdirbkite. Saugokite $j vadova, ka
== perduokite ji kartu su jranga basimiems naudo!

ojams.
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WHCTPYKLWM U NPEONA3HN MEPKU 3A BE3OMACHOCT HA NMPOAYKTA

lMpeny fa n3non3sare MaLLMHaTa, MOMS, NPOYETETE BHAMATENHO MHCTPYKLMSTA 3@ eKcnroaTtaums 1 paboTeTe € Hest N0 Ce[HNS HAUMH:

1. To3n yper MOXe [1a Ce 13on38a OT feLla Ha Bb3PacT OT 8 rofyHY 1 NoBeue, ako Ca NONYyUMnv HaA30p U UHCTPYKLIW OTHOCHO Be30nacHoTo
113Mon3BaHe Ha ypepa v ako pa3bypar CBbp3aHuTe C Hero onacHoCTY. NMouncTBaHETO K NoTpebuTenckaTta Noaapbxka He Tpsibsa Aa ce U3BbpLLUBaT OT
[eLia, 0CBEH ako He ca Ha Bb3pacT Haf, 8 rofyHM 1 He ca Nof, Haa30p. CbxpaHsiBaiTe ypeda v HeroBus kaben Ha MACTO, He[OCTLMHO 3a AeLa Ha Bb3pacT
nod 8 roguHu.

2. He no3sonsBgaiiTe Ha feLarta fa cv urpasT ¢ ypepa.

3. YpepnuTe MoraT fia ce U3non3ear OT nuua C HamaneHy onuanueckm, CeTUBHY UMM yMCTBEHW CMOCOBHOCTY UMW C NMCa Ha OMWT ¥ NO3HaHWS, ako ca
nomnyyYnnv Haf30p W MHCTPYKLMM OTHOCHO Be30MacHOTO M3NoN3BaHe Ha ypeda v ca pasbpanv CBbp3aHuTe C HEero ONacHoCTY.

4. To3nypeq e NpefHa3HaveH 3a U3non3saHe B OMaKVMHCTBOTO ¥ NOJ0BHM NPUMOXeEHNS, KaTo HanpuMep:

- KYXHEHCKVM NOMELLIeHS 3a NepcoHana B MarasuHu, oconcy u Apyry paboTHY noMeLLeHns);
- hepmu;

- OT KNWEHT B XOTENW, MOTENN 11 APYTV KUIMLLIHW NOMELLIEHNS;

- MecTa 3a HacTaHsiBaHe Tvn ,Nermno v 3akycka”

. Ype[ibT e npefiHa3HaueH camo 3a NPUroTBAHE Ha Kathe eKCrpeco, He ro 3nor3BaiiTe 3a Apyry Lenu.

. MoBbPXHOCTTa Ha HarpeBaTenH1s eNeMeHT e U3MoXeHa Ha 0CcTaTbyHa TonnvHa cnep ynotpeba.

Ako 3axpaHBaLLAT kaben e noBpefieH, Toi TpsbBa fa bbie 3aMeHeH OT NPOVU3BOAMTENS, HEroBYS CEPBI3EH NPeCTaBUTEN UMW OT NMua ¢ NogobHa
KBanvdbukaums, 3a fa ce n3berHar onacHoCTu.

8. KachemalumHaTa He TpsibBa fia ce NocTaBs B LLKadp, koraTo ce 13nor3sa.

9. He no3sonsBsaiiTe Ha feLa Aa nouncTeat unv obcnyxear ypena bes Hapg3op.

10. He notansiiTe ypena 1nv 3axpaHBaLLys kaben BbB BOAA UK ipyru TEUHOCTU.

11. Mpeny ynotpeba npoBepeTe Aant HANPEXEHWETO € NPaBMIHO.

12. 3a pa ce 13non3B.a, kacpemalLmHaTa TpsibBa fa bbie cBbp3aHa KbM 3a3eMeH KOHTaKT.

13. He ocTaBgiiTe kachemalLiMHaTa 6e3 Haa30p, KOraTo T4 Ce U3Mnon3Ba. He No3BongaBaiiTe Ha fAeLia Unu Xopa, KOMTO He MoraT fAa Ce rpuxat 3a cebe v, na ce
nobnuxasat oo kadbemaluyHaTa.

14. He u3non3saiite 0bopynBaHeTo Npu BICOKa TEMNePaTypa, CUMHO MAarHUTHO MOE U BnaXkHa cpefa. He nocTasaiiTe kachemallimHaTa Bbpxy ropeLLa
MOBbPXHOCT, B H1IM30CT {0 OFbH UMW BbPXY APYril eNeKTPUUECKN ypeam, KaTo HanpuMep XnagunHuK.

15. 3a la NpenoTBpaTMTe NOXap ¥ TOKOB yap, He NocTassiiTe 3axpaHBalLys kaber v Lwencena BbB BOfla MW [pyra TEUHOCT; He NoBpexaanTe, He
OrbBaiiTe NPeKOMEePHO 1 He Pa3TAraiiTe 3axpaHBaLLVA kaber; 1 He NOCTaBAATe TEXKM MPeAMeTY BbpXy 3axpaHBaLLyd kaben.

16. /3knioueTe 3axpaHBaLLys kaben oT enekTpuyeckaTa Mpexa, KoraTto nouncTBaTe Ui He U3non3sarte ypeda. AKcecoapyTe MoraT fia ce NouncTeat camo
Crief KaTo ypedbT e U3CTuHan.

17. Mons, ©3non3saiiTe OpuUriHanH1Te akcecoapu.

18. YpenbT e npeHa3HaueH camo 3a NpuroTBAHe Ha kadpe. He ro 13non3eaiiTe 3a Hukakeu apyru Lienu. CbxpaHaBaiTe ro Ha Cyxo MACTO.

19. MocTaBeTe MaLLMHaTa Bbpxy Nrocka Maca urv noT, kaTo Ce yBepuTe, Ue MaLliMHaTa e Ha pa3cTosHe Haii-Manko 5 CM OT BCekn Briu3bk npeameT v ue
3ajHaTa yacT Ha MalLivHaTa e Ha pa3CcTosHVe Hail-Manko 20 cM OT cTeHaTa. He 3akavaiite 3axpaHBalLya kaben 3a pbba Ha Macata unu nnota.

20. YBepeTe ce, ue 3axpaHBaLLyaT kaben He OKOCBa ropeLLiaTa NoBbPXHOCT Ha ypepa.

21. He nokocBaiiTe MeTanHaTa NoBbPXHOCT Ha MaLLIMHATA AMPEKTHO C PbLie, KoraTo paboTuTe ¢ kademallimHaTa. /3non3saiiTe KONUETO U ApbXKaTa.

22.MoumcTBaiiTe 1 NopAbpxaiiTe peOBHO UacTVTe Ha kachemallmHaTa, 3a ia rapaHTypaTe kauecTBOTO Ha kadheTo 1 Aa yObIKMTe [0 eKcroaTaLyoHH1s
XXVBOT Ha kadpemalLimHaTa.

23. He npemecTBaiiTe 11 He 13KniouBaiiTe 3axpaHBAHETO M0 XenaHwe, korato kadpemalLimHaTa paborty.

24. He paborete ¢ kachemalLmHaTa be3 Bofa.

25. 3a BaLLia be3onacHoCT, Mo, NPOYETETe BHAMATENHO MHCTPYKLMWTE 3a ynoTpeba 1 ce yBepeTe, Ue 3HaeTe Kak [1a 13non3saTe MaLuyHaTa npasuHo.

26. He MuiiTe kachemalumHaTa nnm 3axpaHBaLLivs kaben BbB Bofa unv Apyr TEUHOCTU.

27. He au3non3saiite Ha OTKpUTO.

28.Tpeu oa v3non3sate kadhemallimHaTa 3a Nbpsu MbT, MO, NpeBapeTe A [iBa NbTY C UMCTa BOMa, 3@ [1a NpeMaxHeTe eBeHTyanHaTa Mupu3va.

29. Mons, cBbpXeTe Ce C 0TOPU3MPAHNS CEPBU3EH LIEHTbP, ko MMa HAKAaKBa HEM3NPaBHOCT Ha kademalLimHaTa.

~Nowm

OCHOBHW YACTM HA YPEOA

TaBa 3a TONMW vaLLmn o
EkpaH Ha aucnnes
Crnobka Ha Abpkaua Ha hnnTbpa
. Kanak Ha TaBiukara 3a kanuuum
Kanak Ha pe3epeoapa 3a Boaa o
. Konue 3a napa
Pe3epBoap 3a Boda
. [Ipbxka Ha TpbbaTa 3a napa
. Tpbba 3a napa
10. OcHoBHo TAMO
1. ®unTbp 3a lvala
12. ®unTbp 3a 2 valm
13. NMbxuua 3a kadpe
14. T'opeH Kanak e
15. KyTus 3a kancynm =
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OMNEPATUBEH NPOLIEC

MbpBa ynotpeba

1. W3BapeTe kadhemalLmMHaTa OT OnakoBKaTa U MPOBEPETE Aani akcecoapuTe ca OKOMMIIEKTOBaHM.

2. lMouncTeTe BCUUKKM MNOABWXHM YacTu.

3. MouucTeTe A1 C uncTa BOAA 3a 2-3 NbTY B CbOTBETCTBME C NPOLIECa Ha NPUroTBsiHe Ha kadbe be3 kadhe Ha npax.
MpenynpexpeHve: Mpu nbpeata ynoTpeba BofaTa Moxe Aa He n3nese oT npoaykTa. Mons, 3aBbpTeTe KONYETO 3a NapaTta 0bpaTHO Ha YacoBHKKOBaTa
CTPerka, 3a fia Ce 0TBOPM [0 MaKCKMarHo CbCTOsHME, U HaTUCHeTe byToHa ,Kadbe”, koraTo oT ycTveTo Ha napata brnvkHe Bopda, HaTcHeTe
6yTOHa ,,Kad)e”, 3a [a 3aTBopuTe NPOAYKTa M 3aBbPTETE KOMUETO 3a NnapaTta No YaCoBHMKOBATA CTPerka A0 3aTBOPEHO CbCTOAHME.
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MbITHEHE HA PESEPBOAPA 3A BOOA

1. OTBOpeTe kanaka Ha pe3epsoapa 3a BoAa 1 U3BafieTe pe3epBoapa, kaTo ro u3dbpraTe Harope.

2. HanbnHeTe pe3epBoapa C NpsicHa, u1cTa Bofa, KaTo BHMMasaTe fa He npesnLumnTe HuBoTo MAX. [MocTaBeTe pesepBoapa Ha MACTOTO My, KaTo Neko
HaTVCHETe KnanaHa, pasnornoXeH B fonHaTa uacT Ha pe3epsoapa.

3. Mo-necHo e oa HanbnHWTe pe3epBoapa, be3 fa ro ceanaTe, kaTo HanvBaTe Boda AVPEKTHO OT KaHa.
BAXXKHO: 1. HopmanHo e B NpoCcTpaHCTBOTO Nof, pe3epBoapa Aa uMa Bofa. ETo 3awo To Tpsbea aa ce nopcyLuaBa pefoBHO ¢ umcTa rbba.
2. He u3non3BaiiTe MaLLMHaTa, ako B pesepBoapa HaMa Bofa. [lobaBsiiiTe Bopa cBOeBpeMEHHO, ako HUBOTO Ha BOfaTa € Nof, MUHAMAIHOTO HUBO.

I'IPE]II,BAPVITEI'IHO 3ArPABAHE HA KAOEMALLIMHATA
BkrioueTe 3axpaHBaLLys kaben 1 HatucHeTe byToHa (O *, 3a ia cTapTiparTe MalumHaTta. AKo MHAMKATOPLT 3a kadhe Myra, ToBa 03HauaBa, ue
kachemalLvHaTa 3anousa fa ce 3arpsisa npefBapuTenHo. Korato Temnepartypara foCTUrHe 3afiageHata CTOMHOCT 1 MpeBapyTerHOTO 3arpsiBaHe
MPUKITIOUM, MHOVKATOPHNTE NaMNuuky Ha ABaTa byToHa LLie 0cTaHaT BKIIUeHY, a Ha expaHa Ha MaLLvHaTa LLe ce nokaxe ,92 °C”, 3a fa ce noTBbpay,
ye MalLmHaTa e rotoa. 1o Bpeme Ha npoLieca Ha npefBapuTenHo 3arpsisaHe byToHUTe He paboTaT.

2. MocTaseTe dounTbpa B AbpXKava 3a hunTpw; 3aKonuaiite ro B kadhemallmHara ot nonuws ,Insert” (BMbkBaHe); 1 Cref, ToBa ro 3aBbpTeTe HAASACHO
B no3uuys ,Locked” (3aknioueHo).

3. MocTasete yallata 3a kadhe, KoATo LLie ce u3Mnon3ea, nof onnTbpa, HaTucHeTe byToHa 3a eiHa valLia, 3a fia 3arpeeTe NpeBapuUTenHo kacpemallimHaTa
11 ualLiaTa 3a kache C ropeLLia BoAa.

I'IPI/IFOTBHHE HA UTATTMAHCKOTO KA®E ECMPECO
HanbnHeTe connTbpa ¢ kache Ha Npax, Cref, KOeTo ro 3arnapeTe u KoMnpecupante.

2. [NocTaBeTe chunTbpa B Abpava Ha ounTbpa; 3aKkonuaiiTe ro B kademallimHaTa oT no3vuws Insert” (BkrniousaHe); Cref ToBa ro 3aBbpTeTe HaffCcHO
no nosuuws ,Locked” (3aknioueHo).

3. MMocTaBeTe yallata 3a kade, KoATO LLie N3M0n3BaTe, NOA Abpiaya Ha chvnTbpa, KoraTo MHOMKATOPbLT 3a kadhe He MUra, U Cref ToBa HaTucHeTe byToHa
Ha,®® "1, ,, 3a fa n3sneyete kade.

4, HatucHete byToHa ,,, Wnv @, MaLLMHATA LLE CTIpe aBTOMATWUHO, KOraTo MPUroTBSHETO Ha ,EfHa uatua” i ,[Be uatum” kache NpUKIioum.

==

ﬁ
Mpegynpexpgexue:

He ocTaBsiiTe MawumHaTa 6e3 Hap30p, JOKaTO TH Ce U3Mon3Ba.
3a na u3berHeTe NPbCKU, HAKOra He CBansaiTe Abpxava Ha coMnTbpa, JoKaTo MaLuMHaTa npuroTes kache.

5. Criefi KaTo NpuroTBuTe KadheTo, OCTaBeTe MaLLMHaTa Aa Ce OXMaam 3a 5 MUHYTH, Crief KOeTo 3aBbpTeTe fibpykaya Ha cnnTbpa HassaBo v ro n3BapeTe,
KaTo AbpXuUTe COUNTbPHATA UaLLa 1 N3CMNBATe OCTATbLMTE OT KAadoeTo.

6. V3muitTe obpkaya Ha donnTbpa v churnTbpHaTa uallia ¢ npsicHa BOAA, CrIef KaTo ca ce OXMafuni HanbiiHo, NOUMCTETe KOpryca 1 TaBaTa 3a kankoso
HarosiBaHe € BNaXHa kbpna.

3abenexka: byToHbT ,[1BoiHa yaLLa” LLe Ccnpe aBToMaTnuHO Aa paboty cnep, 35 cek, a byToHbT , EQMHNUHA YaLLa” LLe cripe aBToMaTiuHo fa pabotn

cnep 20 cek.

Ao Hama paboTa, kachemalLyHaTa LLE Ce U3KMIoUM cnef, 29 MUHYTU.

HecbuHmpaHo oT noTpebuTens BpeMe 3a NpUroTesHe Ha kade: 3a 1a NPOMeHUTE BPEMETO 3a NPUroTBsHE Ha kadde, Mo, CrefdBaiiTe npoLefypara no-gony.
HatucHete byTtoHa ,Single-cup” (EmuHmuHa uawa) unm ,Double-cup” ([BoiiHa uallia) 3a noBeue oT 3 cekyHau. MIHankaTopHaTa namnuuka LLe 3anouHe ga
MMra 1 NPOLIECHT LLie 3arnouHe.

3a [ cpeTe onepawysiTa, HaT1CHeTe OTHOBO ByTOHa 33 eAMHUUHA YaLLa Nk [BOMHA YaLLia.

BpewmeTo 3a NpuroTesHe Ha kadheTo Moxke Aa bbae 3apaneHo B avana3oHa 20 cek~80 cek.
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MPUTOTBAHE HA KA®E C KAMCYINN 3A KAGE

1. MocTaBeTe kancynara 3a kadoe B kyTusiTa 3a kancynu, cref Toa 3aTerHete
Kanaka v s nocTaBeTe B Abpxkava 3a onnTpu, 3akonuaiiTe g B kadpemalmHaTta ot
nosuumsa ,Insert” (BkniousaHe); crep, ToBa s 3aBbpTeTe
HafscHo B no3uuws ,Locked” (3aknioueHo).

2. CnenBaLLmsT NPOLIEC e ChLLMAT, KakTo NPY NPUrOTBSHETO HA UTaNWaHCKo
Kadhe ecnpeco.

MPUTOTBAHE HA KANYYXUHO UN OPYIO CNELUAITHO KAGE
KanyunHOTO ce NpuroTes OT ecripeco 1 MASKo Ha NsHa. MbpB0o NPUroTBETE eCpecoTo, a Cef Toea CriefsanTe
VHCTPYKLMMTE NO-[0NY, 3@ Aa NPUroTBUTE MASKO Ha NSHa.

3abenexkn: GunTbpbT TPA6Ba Aa bbae NOCTaBEH Ha MACTOTO CY B NPOLLECa Ha NPUroTBAHE Ha Napa.

1. bpBO HanpaseTe ecnpeco, KaTo M3non3Bare ronemy Yatuu.

2. HatucHete byToHa ,Steam” (napa). Korato MHOMKaToOpbT 3@ Napa Mura, Tosa 03Hauasa, ue kachemallinHaTa
BNW3a B CbCTOSHUE Ha NPefBapu1TENHO 3arpaBaHe Ha napata. Korato cBeTHe MHAMKATOPBT 3a Napa ¥ Ha expaHa Ha
KachemalumHata ce noseu Hapnuc ,,120 °C”, ToBa 03HauaBa, ue NPeBapVTENHOTO 3arpsiBaHe e 3aBbpLLEHO.

. /3cuneTe NbrHOMACNeHOTOo UMCTO MISKO B yalliaTa 3a naTe B pe3eps, KOrato napara e npefBapvTenHo 3arpsTa.

. 3aBbpTeTe KOMUeTO 3a napata 0bpaTHO Ha YacoBHUKOBATA CTPENKa, KoraTo NapaTa 13nese, ocTaBeTe f fa ce
pa3npbCHe BbB Bb3[lyXa, 3a fia Ce M3UMCTV OCTaHanarta ropeLLia Bofa B Tpbbata, Crier, KoeTo 3aBbpTeTe KOMueTo no
UaCoBHVKOBATa CTPerka, 3a fAa 3aTBopuTe. KoraTo oT Tpbbarta He 13nu13aT noBeve kanky BOfa.

5. MMoToneTe ropHaTa vacT Ha Tpbbata 3a napa [0 nosvumusTa 1/3 oT MASKOTO W 3aBbpTeTe KONUETO 3@ ynpasreHve

B no3uuma %" . NocTeneHHo NpemMecTeTe ropHaTa vacT Ha TpbbaTa 3a napa, oKaTo T Ce OKaxke TOUHO nof,
NOBbPXHOCTTA Ha MISIKOTO, HO HE NO-BMCOKO OT NOBbPXHOCTTA. B TO3W MOMEHT LLie uyeTe LLYMONSILL, 3BYK U MASKOTO LLje
e 3aBVxpy B vyaLLiaTa Latte Art, koeTo 03HauaBa, Ye Bb3[yXbT HABN13a B MASKOTO.

6. KoraTo MneuHaTa nsiHa e fjocTaTbuHo borata, noctasete TpbbaTa 3a napa fAbnboko B MASKOTO M OCTaBeTe
Temneparypara Ha MISKoTO fia Ce NOBMLLIM 10 0Koro 66 °C, cnef, KOeTo NPOLECHT Ha pa3neHBaHe Ha MAAKOTO e
3aBbpLLIeH, CpeTe NofaBaHeTo Ha napa, kKaTo 3aBbpTITe KONYETO 3a Napa Mo nocoka Ha YacoBHIKOBATa CTPENKa 1 eIHOBPEMEHHO C TOBA HATUCHETe
6yToHa 3a napa.

7. V3cunete nbpBo KacheTo ecnpeco B ualliata 3a kadbe, a cref, ToBa pasneHeHoTo MAsKO. KanyurHOTo Beue e roToBo. MoxeTe CbLLo Taka fa fobasuTe
3axap VN1 Kakao Ha Npax Ha BKyC.

MpepynpexpeHve: Alo3aTa 3a napa He TpbBa Aa ce NocTaBs BbpXy NOBbPXHOCTTa Ha MIISIKOTO, 3@ fia He Ce onapu, Thii kaTo ToBa LLie AoBefe [0

pasnnvcksaHe Ha MNSKOTO.

CbBeTu: AKO B MneyHaTa nsHa 1Ma SiCHO U3paseHn MexypueTa, NovykaiiTe uallata 3a nare, 3a fa 0TCTPaHUTe HAKOW ronemu MexypueTa, Cref KoeTo

pasknareTe yaLliaTa 3a naTe XOpM30HTasHO, 3a [1a Ce CMECAT HarbIHO MAFKOTO 1 MeYHaTa naHa.

3abenexka: 3a fa HanpaswTe NOBEUe OT E[HO KanyuvHO, MbPBO NPUroTBETE BCUUKY kadheTa v Cef TOBa HanpaBeTe MieuHaTa nsHa 3a BCUUKM KaryunHm,

3a fia NpUroTBMTE OTHOBO Kache Cref pasrneHBaHe Ha MISIKOTO, ocTaseTe boiinepa Aa ce OxNapv, B NPOTUBEH Cryuait kaddeTo LLie 13ropw.

~w

3abenexka: KoraTo napata e CBbpLLWNA ¥ UCKaTe [Aa HanpaswTe Apyro kadoe, a TeMnepaTypara e B1Coka, Toraea ,, @ " n,92" TPUTE MHAMKaTOpa
MMraT M MaLUMHaTa LLie anapmupa. [MpenopbuMTenHo e Aa octaBuTe kadhemallimHaTa fa ce oxnaau noHe 10 MUHYTU Cneq, NpUroTBAHETO Ha napara, Npeau
fia 3arouHeTe Aa A U3non3sate OTHOBO, UV 4a U3M0N3BaTe PbueH METOR 3a OXMNaXAaHe ¢ BopHa Nomna. B npoT1BeH cnyyai 1tanuaqckoTo Bu kadoe Moxe
[1a “Ma BKyC Ha ,M3ropsano”.

PbueH MeTop, 3a OXNaXxaaHe Ha kachemaluvHaTa (Upes 13nyckaHe Ha Bofa): Korato kadpemallHaTta e B CbCTOSHUE Ha anapma, 3aBbpTeTe KonueTto 3a
napara B rocoka, obpaTHa Ha YacoBHVKOBATa CTPEnka, v HaTvcHeTe byToHa ,Kache”, oT Tpbbata 3a Napa LLe noTeye ropeLLia Bofa. Korato CBETIMHHIAT
VHOVKATOp 3a kadbe Mura oT 6bp30 kbM 6aBHO, HaTUCHeTe ByToHa ,Kade”, 3a fia cnpeTe pabotata Ha MalLMHaTa v 3aBbpTeTe KOMUeTo Ha BEeHTUNa 3a napa.
M3uakaiiTe 32 MOMEHT, KOraTo Te3u TPY CBETNMHM CNPAT fAa MUraT, KOeTo NoKa3Ba, ue MaLLMHaTa ce NoAroTes 3a kache 1 MoXeTe OTHOBO fAa HanpasuTe Kadoe.

3abenexku:

1. Crep NpuroTBSHETO Ha MIeuHaTa nsHa Tpbbata 3a napata TpsAbBa Aa ce NouUMCTM CBOEBPEMEHHO C BNaXHa Kbpra, 33 Aa Ce 130erHe 3anenBaHeTo Ha
0CTaTbLMTe OT MASKO MO TpbbaTa 3a napara.

2. KoraTo MrieuHaTa nsiHa e roToBa, BKIIOUETe KOMUeTo 3a Napa, 3a [la MOXe kadhemallmHaTa Aa nycHe napa 3a okoro 10 cekyHau, Cref KOeTo 13KrioueTe
KOMueTo 3a Napa, MouMCTETe M3X0Aa 3@ Napa, B Cryuaii ue M3xofa 3a napa e HriokupaH OT 0CTaHANOTO MIISIKO.

I'IPOVI3BO£|,CTBO HA FOPELLIA BOJA
3a fa Npu1roTBMTE ropeLLia Bofa, MbpBO NPUroTBETe ronsaMa Yallia, 3a Aa u3berHeTe HapaHsBaHe, korato oT TpbbaTa 3a napa u3nu3a ropeLLia Boaa.
BknioueTe 3axpaHBaLLns kaben v HatucHeTe byToHa (D ”, 3a a cTapTipaTe MatumHara. Korato MHaykaTopbT 3a kadoe Mura, ToBa 03Hauasa,
ye kadhemalLmHaTa 3anousa fia ce 3arpsiea. KoraTo Temnepartyparta focTurHe 3agafeHara CToRHOCT M NpefBapuTenHOTO 3arpsiBaHe Npykiouw,
VHOMKATOPHWTE NaMnuukK Ha [BaTa byToHa LLie OCTaHaT BKMIOUEHH, a Ha ekpaHa Ha MaluvHaTa LLe ce nokaxe ,92 °C”, KoeTo Noka3Bea, ue MaluvHaTa e
roToBa.

2. MocTaseTe yallaTa nop Tpbbata 3a napa, 3aBbpTeTe KonueTo 3a %4 napa B No3nLyma 1 HaTucHeTe byToHa ,Coffee” (Kadpe). MopelLaTa Bofa LLe noteue
ot TpbbaTa 3a Napa kbM yaLliata. Korato ce §OCTUrHe HeobXxoAMMaTa BMECTUMOCT, n3knioueTe byToHa ,Coffee” (Kacbe) v 3aBbpTeTe konueTo 3a napaTa B
no3uuysa OFF (M3knioueHo).

MMpepynpexpeHne: BbaeTe BHAMATENHW, korato paboTuTe € ropellia Bofa. lopeLLiata BOfa 1N ropeLLyyTe NpbCki MoraT Aa NpUUMHAT HapaHaBaHus.
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Heobxogumo e fla oTCTpaHsiBaTe KOTNEH kambk, fia noumncTBaTe 1 NofAbpxate kachemalunHarta cref 2-3 mecelia ynoTpeba, 3a fia ocurypuTe UmcT BKyC Ha kadheTo.
OT NbpBUS MbT, KOraTo MalLiMHaTa e U3Mon3ea, korato bposaT Ha ualumTe gocTurHe 500, byToHnTe ,EquHMUHa Yalua”, ,[1BoiHa valua”, Mapa” e cBeTHar,
3a [1a HANOMHSAT Ha NoTpebuTens, ue MaLLMHaTa Tpsbea Aa ce nouncTu. Anapmara Moxe fa bbe OTMeHeHa camo Upe3 BNu3aHe v 3aBbpLUBAHE Ha
Mporpamata 3a oTCTPaHsBaHe Ha KOTNeH kaMbk. AKO He vckaTe Aa npemaxsate KOTreH kambk, anapmata Moxe fa bbfe 0TMeHeHa Upe3 Bb3CTaHOBSBAHE Ha
daaﬁpmuHMTe HaCTPONKM.

[MbpBO, NPUrOTBETE AOCTATHUHO rONAMa YaLLla, 3a [a He Ce HapaHwTe, KoraTo ropeLLiaTa Bofia 3nes3e ot Tpbbarta 3a napa.

2. 3aBbpTeTe KONYETO 3a Napata B NoCcoKa, 0bpaTHa Ha YacoBHIMKOBATa CTPENKA, KOraTo Ha ekpaHa Ha MaLLHaTa ce nokaxe ,92 °C", HaTucHeTe u
3ampbxTe knasuwa ,J” 5 cekyHay, 3a A Brie3eTe BbB YHKLMATA 3 OTCTPAHABAHE Ha KOTIEH KaMbK v OUNCTBAHE. B TO31 MOMEHT CBETTMHHIAT
MHAVKATOP Ha knasuiua " LLie 3anoyHe Aa Mira, a 3ByKOBUAT CUrHar LLe NPo3BYuUM 3 MbTi. B Kpas Ha LYKbIa 3a OTCTPaHABAHE Ha KOTTEH KaMbK 1
MounCTBaHe 3BYKOBUSIT CUrHan aBTOMATMUHO LLie Cripe cref, 3 3BykoBy cyrHana. PesepBoapbT 3a Bofa Tpsibea fa ce HanbiHK ¢ noHe 11 Bofda npegu
MOUNCTBAHETO OT KOTINEH kaMbk, 3@ fia ce h3berHe He[oCTUIbT Ha BOAA MO BPEME Ha NMpoLieca Ha NouncTBaHe OT KOTNEeH KaMbk (NMMOHeHa KicenuHa ot
25rmnsopaotlin).

3. o Bpeme Ha NpoLieca Ha OTCTPaHSIBaHe Ha KOTNEH KaMbk, KOraTo KOnueTo 3a Napa e 3aTBOPEHO, ropeLLiaTa BOfa 13T ua OT HakpaiiHyka 3a kadbe Ha
MalLIMHaTa; KoraTo KonyeTo 3a napa e 0TBOPeHO, BOfaTa U3Tiua OT HakpaiiHvka 3a MeyHa NsHa.

4. BpeMeTo Ha LKbna Ha chyHKLMATa 38 OTCTPaHABAHE Ha KOTIEH KaMbK 1 NOUNCTBAHE e 2 MUHYTY.

CTOMHOCT MO NOOPA3BUPAHE (HYIMUPAHE)

Ta3v onepaLiys Hynupa 3apafeHns 6pov yallm 4o CTORHOCTTA Mo nofpasbrpae. 3a Aa Bb3cTaHoBuTe chabpuuHata CTORHOCT o nofpasbrpate, Mors,
CnefBaiiTe CTbrkuTe No-Aony:

Crief kaTo kachemalLMHaTa e NpeABAPUTENHO 3arpsTa, HaTUCHeTe M 3apbTe eHOBPeMeHHO byTonuTe ,, @~ 1, 87 ” 3a 3 cekyHaW, BCMUKN MHAVKATOPHN
NaMNUUKA LLIE MUraT 3 MbTW, @ 3yMepbT LLe u3rnyka 5 nbTv. Crief ToBa MaluyHaTa LLe Ce BbPHE KbM HACTPOWKWTE C1 Mo nofpasbupaxe.

I'IOHVICTBAHE
. MNpeav 0a u3BbpLUBATE KaKBITO W Aa 61O onepaLym No NOUMCTBAHE UMW NOJAPBXKKA, U3KMIOUeTe MaLLMHATa, U3BAMETE A OT eNeKTPUUECKNS KOHTAKT 1 5
ocTaBeTe fa M3CTVHE.

. He 13non3saiiTe pa3TBOPUTENM UK NOUMCTBALLY NPEnapaTyi 3a NOUMCTBaHe Ha kachemallHaTa. /3non3saiite Meka BaxHa Kbpna.

. W3BaxxnaiTe, n3npa3BaiiTe 1 N3MMBaiiTE PeOBHO TaBaTa 3a Kankute.

. MouucTBaiiTe pesepBoapa pefoBHo.

. 3aBbpTeTe HaNsBo, 3a 1a M3BaauTe (oyHUSITA M TaBaTa 3a OMNTPUPaHe, U3npasHeTe yTaiikata oT kadhe, nouncTeTe TaBata 3a oUnTpupaHe v coyHnsTa ¢
npenapar v Kbpr v ' 3nmnakHeTe C uMcTa Boda.

. [ouncTeTe BCMUKM NOABYXHW UaCTV C u1CTa BOJA 1 rv nopicyLLeTe Aobpe.

o U WN

Mpepynpexpexve: OyHusTa e napaboTeHa oT anyM1H1eBa cnnas. 3a Aa u3berHete okMcrsABaHe Ha coyHuATa crief ynotpeba unv nouncTeaqe,
13bbpLLeTE NOBbPXHOCTTA CbC CyXa Kbpna.

CbBETW 3A MPUIOTBAHE HA KA®E (HEOBXOMMO E A CE MPOYETE NPEAW YMNOTPEBA)

KakbB B/, CMNSIHO Kadoe e NOfX0oAALL0 3a Ta3u MaluMHa?
Moxem f1a pa3bepem no chopMata Ha yTaiikata: 1. Ako yTaiikaTa e nynnasa, ToBa noka3ea, ue kacheTo Ha npax e TBbpfe hvHo; 2. ako yTaiikaTa e ¢
chopmaTa Ha PoxKaB MsCbK, TOBa NMOKa3Ba, Ue kadheTo Ha npax e TBbPAE epo; 3. ako yTaiikara e ¢ hopmarta Ha TopTa, TOBa Nokasea, ue kadheTo Ha npax
€ NOLXOAALLO.

Vma nu cTaHpapTHO KOMWUUECTBO CMMSHO Kadhe, KOeTo fa ce u3nonsea?
3a f1a NpuroTBXTE efiHa Yallia kadoe, NocTaBeTe efiHa paBHa MApKa (7-8 r) cMnsaHo kadoe BbB oMnTbpa.
3a fia NpuroTBITE OBOMHO ECMPeco, NoCTaBeTe egHa paBHa MApKa (14-15 1) cMnaHo kadoe BbB covnTbpa.

KakBo HansraHe e Heobxof¥Mo, 3a fia HaTUCHa CMNAHOTO kadbe?
Heobxonyma e cuna ot okoro 33 nayHaa (okono 15 Kr), 3a Aa ce HaTuUCHe 1 3paBHM KaddeTo Ha Npax, kaTo Ce M3Mon3Ba Camo pbkaTa.

KakBo e npegHasHaueH1eTo Ha Markara Kykuuka Bbpxy fipbXkarta 3a kacbe?
Korato n3cunBeate cMisiHOTO kadhe, MOXeTe Aa M3non3Bate kyknukara, 3a a NpefoTepaTuTe N3nafaHeTo Ha covnTbpHaTa KoLLUHMLA.

Kaksa e coyHKLmsTa Ha 30HaTa 3@ 3aTonnsaHe Ha yawaTa?
Ypes 3aTonnsHe Ha yaLlaTa B Ta3u 30Ha MOXETe Aa nonyunTe no-[obbp BKYC Ha kadieTo, Thid kaTo pa3nvkata B Temnepatypara Ha kadoeto ce
Hamanssa, korato kacheTo ce 13cvnBea B valliata.

KakBa e chyHKLmsTa Ha pbKaBu1Te OT HepbXKaeMa CToMaHa Bbpxy Tpbbata 3a napa?
Ta Moxe f1a Hakapa napata fja 06pa3ysa BXPOBa KOHBEKLMS, KOSITO MOXE [ia HanpaBu MreyHaTta naHa no-borata v dvHa.

3alL|o He Mora fia pasneHs MNsaKoTo?
1. yBepere ce, ue cTe 136panu MIsko, CbxpaHsaBaHO Ha CTYAEHO; 2. MSKOTO He MOXe Aa Ce NPeBbPHE B MeYHa NaHa, Cref, kaTo Temnepatypara My ce
MOBWLLIM NOPAfY NPOLLECa Ha Pa3reHBaHe Ha MINSKOTO; 3. NPUrOTBAHETO Ha MIeyHa NsHa e Bug ymeHve. Mons, ynpaxHsBaiiTe ce noseue.

KakBo TpsibBa fa ce HanpaBK, ako MreyHara nNsHa MMa CpaBHUTENHO roneM1 MexypueTa?
Otrosop: MoxeTe fa B3emeTe valliaTa Latte Art v na s ynapute curnHo no macarta HAKOMKO MbTy, KaKTo M Aja AbpkuTe vallaTa Latte Art cppbkan gaa
3aBbpTVTe B ONPeferneHa Nocoka no YacoBHUKOBATA CTPENKa HAKOMKO MbTY. TOBa LLe NpeMaxHe rofeMinTe MexypyeTa v LLie Hanpaey OpraHu3aumsTa Ha
MNSIKOTO NO-MeKa W MbTHa, KOeTO LLie Npuaaae no-nnbTeH BKyC.

KakbB B/, MNSIKO € NOAXOAALLIO 3@ NPUrOTBSIHE Ha pa3neHeHo MISKo?
HwckomacneHoTo MsIKo e NecHo 3a pasneHBaHe, Ho MexypueTaTa 1 NaHaTa Lie 6baat Manko no-ronemu v no-xnabasu v HAMa f4a UMat NibTeH BKYC.
[MbNHOMaCNeHoTo MASIKO He e MECHO 3a pa3rieHBaHe, Ho Crief KaTo ce pasneHu, Ce NonyuaBa thvHa OpraHu3aLiysl, KOSTO MOXe fa Hanpasm
€CrpecoTo rbCTo U BUCKO3HO.

Kakso TpsibBa na Hanpaes, ako oT TpbbaTa 3a napa He U3nm3a napa?
06VKHOBEHO TOBa € Taka, 3aLL0To He CTe NouncTMNM Tpbbata 3a napa HaBpeme, Crief, kaTo CTe HanpaBUY NsHaTa oT MISKOTO, U MOACMPEHOTO MISKO
bnokvpa Tpbbata 3a napa. MoxeTe fa 13non3saTe MHCTPYMEHTY KaTo LLMNKA, 3@ Aa A 3UNCTUTE, KaTo A NocTasuTe B TpbbaTta 3a napa oT eqyHus Kpaii
Ha TpbbaTa 3a napa. Ako T8 He e briokvpaHa, onuTaiiTe fa fobasuTe OLET C Bofa B CbOTHOLLIEHKe 1:1 B pe3epBoapa 3a BOfia ¥ Crief ToBa 3aBbpTeTe
KOMUeTo B NOMOXeHVE 3a Napa, 3a Aa OMexkoTUTe TpbbarTa, 3a fAa f M3uNCTUTE. AKO FOPHOTO He peLLn NpobrieMa, Mo, CBbPXETE Ce CbC CePBI3HUS
LIeHTbP.

PEJ].OBHO MOYMCTBAHE M MOOOPLXXKA
3apa ogwrypme UMCT BKYC Ha kadheTo, Mo, OTCTPaHSABaTE KOTNEHVs KaMbk, NOUMCTBaTe v nofabpxaiTe kadheMalumHaTta cren, 2-3 Mecela
ynoTpeba.

2. 3a[a 0TCTpaHuTe KOTNeHUs KaMbk OT kadhemalLimHaTa, Mons, 13non3gaiiTe , 0TCTPaHABaLLL KOTNEeH kaMbk 3a kadhemaluiHa” (CbOTHOLLIEHWETO Ha BofaTa
11 OTCTPHSIBALLIAS KOTIIEH KaMbK € NPUBNM3NTENHO 4:1 M BUKTE PbKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba). AKO HMa CPEACTBO 3a OTCTPaHABAHE Ha KOTNEH KaMbk,
BMECTO HEro MOXETE [1a 13nor3BaTe , IMMOHEHa KMcenvHa” (CbOTHOLLIEHWETO Ha BOAATa M NIMMOHEHaTa KicernnHa e npubnmuautenHo 100:3).

. Mong, nouncTeTe uyuypa 3a Boa ¥ Tpbbata 3a napa CbrnacHo CTbKMTE 3a NPUrOTBSHE Ha KaryunHo.

. Cnep ToBa M3non3BaiiTe Bofa, 3a Aa f NOUMCTUTE NOBEUE OT 3 MbTW, 33 A CE YBEPUTE, Ue € UMCTa.

. Mons, yBepeTe ce, ue kadhemalLnHaTa e oCTaBeHa fAa NouvBa 3a NOBEUE OT 3 MV HYTM BCEKM MbT M0 BPEME Ha NOBTOPHMS MPOLLEC HA MOUMCTBAHE.

(S =N(EY)
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OTCTPAHSIBAHE HA HEM3MPABHOCTU

Ipewika

AHarnus Ha npuunHUTE

Peluenve

B ynnbTHUTENHMS NPbCTEH Ma Marnku
yactu.

[NouncTeTe yNnbTHATENHNSA NPbCTEH.

KacbeTo Ha npax e TBbppe chvHo.

3ameHeTe ro C no-eAbp kadoe Ha npax.

KadpeTo ce u3n1Ba oT 0TBOpa Ha chyHusTa.

KadbeTo Ha npax e npuTucHaTo TBbpae
CUnHo.

HatucHeTe kacheTo Ha npax € no-marnka cuna.

YNNbTHATENHUAT NPbCTEH € OCTaPSAN.

Mornisi, CBbPXETE Ce C OTOPU3NPAHNS CEPBU3EH LIEHTb.

B ropHaTa uacT Ha ibpxaua Ha counTbpa
“Ma Kadbe Ha npax.

MoumcTeTe ropHaTa uacT Ha Abpxaua Ha counTbpa,
npeqy f1a ro nocTasuTe B MaLLMHATA.

MpbxKara 3a kache He MoXe fa ce
MPEBKIIOUY B 3aKMIOUEHO NOMNOXEHVE.

KonuuecTsoTo kadbe Ha npax e HagBsuLInno
MakcumarnHata ckana Ha dJyHI/IFlTa.

HamareTe KonnuecTBOTO Ha CMIAHOTO Kadpe.

CTyneHo kadbe

VHauKaTopHaTta namniuka He cBeTy.

Pabota, koraTo CBETIMHHUAT WHOWKATOP € BKIOYEH.

KadbemalLmHaTa He e NpefBapuTenHo
3arpsTa.

3arpeiite npefBapuTENHO kacpemalumHara.

YaruiaTa 3a kadhe He e npeaBapuTenHo
3arpsTa.

3arpelite npefBapuTENHO yallara 3a kadoe.

[omnaTa e TBbppge LyMHa.

B pe3epeoapa 3a Bofa HaMa BOAA.

HaneliTe Bofia B pe3epsoapa 3a Bofa.

Pe3epBoapbT 3a Bofia € MOHTVPaH
HenpasurHo.

MoHTupaiiTe pe3epBoapa 3a Bofa no NpaBUIHUSA HAUMH.

Teko Kadoe.

MMpaxbT 3a kadbe He e HaTUCHaT [0CTaTbUHO
Mnocko.

HaTucHeTe 0THOBO Npaxa 3a kadpe [0 NNOCKOCT.

HsMa [0CTaTbuHo KOMMUecTso Kade Ha
npax.

[obageTe oLLe CMASHO Kadbe.

KacdbeTo Ha npax e TBbpe efpo.

M3non3saiiTe cnewuyaneH npax 3a ecnpeco.

LBeTbT Ha kadheTo e TBbp[E ThMeH.

KacheTo Ha npax e npuTucHaTo TBbpe
NAbTHO.

HatucHete Kad;)eTO Ha npax c no-marka cuna.

TBbPAE MHOO Kadhe Ha npax.

Hamanete konnuecTBOTO kadhe Ha npax.

OUITHPLT € 3anyLUeH.

MouncTeTe hUNTbpHaTa YaLLa.

KacheTo Ha npax e TBbpae thnHO.

113ron3BaiiTe NpaBuiHOTO kadoe Ha npax.

113xofbT 3a BOfia € 3anyLLeH.

[MoumncTeTe n3xofa 3a sofa.

[pbXKaTa He MOXe [1a Ce 3aBbpTv B
3aKITI0UYEHO MOMOXKEHME.

TBbpfe MHOO kadhe Ha npax.

Please reduce the amount of coffee powder.

He Moxe [1a ce 3aBbpTV Ha MACTO, [LOpY 1
6e3 kadbe Ha npax.

Mons, CBbPXETE Ce C 0TOPU3MPAHIS CEPBI3EH LIEHTBP.

MoeTe fja npuroTBuUTe Kade KakTo
06MKHOBEHO, HO HE MOXETE [la HanpasnTe
MISKOTO Ha MsHa.

M3xonbT 3a napa e 3anyLLUeH.

Mons, nouncTeTe U3xofa 3a napa.

[obaseTe oLieT, 3a [ia NOUMCTUTE pe3epBoapa 3a Bofa.

/KO He MOXeTe [ OTKp1ETe NpUuMHaTa 3a NoBpefaTa, Mons, CBbPXXETE Ce C 0TOPU3VPaHMs CepBU3EH LIEHTbP; Criefnpofax6eHoTo 0BCryXBaHe He Moxe
fna 6bfie 0CMrypeHo Npy YCroBme, Ue MalukHaTa e pasriiobeHa ot notpebutens.

HomuHanHo HanpexxeHne

HomuHanHa MoLHocT

06em

Hansirane

220-240B-50/60T,

950 Bt

10n

20 bap

CnvcbK Ha NpUHagnexHocTuTe

Kopnyc Ha kachematuvHaTta x1 ® [Ibpxau 3a dountbpa x2 ® [Toxuua x1 ® Guntbp x2 ® KyTus 3a kancynu x1 ® VHCTpyKLys 3a ekcnnoatauus x1

Taan MapkupoBKa nokassa, e To3u NPOAYKT He Tpsibea f1a ce U3XBbPIIA 3aeAHO C Apyru 61UToBM OTNaabUM B Uenus EC. 3a aa npeaoteparute
Bb3MOXHO YBPEX/aHe Ha OKoNHaTa CPeAa M YOBELKOTO 3ApaBe oT HeKOHTpOﬂMpaHO M3XBLPMSIHE Ha OTNadbLM, peuvknvpaiiTe ro. 3anasere Tosa

== PLKOBOACTEO 32 6BbACMN uro

Te 3a
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PROFESSIONAL PRECISION
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FOR CHOOSING US

Manufacturer / Logistic provider / Distributor / Gyart6 / Logisztikai szolgaltaté / Forgalmazo:
Home Impex Kft., H-1097 Budapest, Gubacsi ut 19.

QUALITATS |KONTROLLE
L.F.6.B. STANDARD
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