oeringer Ha, S
A

PROFESSIONAL PRECISION

Ber|irg_erHaus®

User’s Manual

8L DIGITAL AIR FRYER WITH WINDOW

EN - AIR FRYER
HU - FORROLEVEGEHS SUTO
NL-LUCHT FRITUUR
GR - OPITEZA AEPA
IT - FRIGGITRICE AD ARIA
ES - FREIDORA
DE - LUFTFRITTEUSE
FR-FRITEUSE A AIR
RO-FRITEUZA CU AER
PL - FRYTKOWNICA POWIETRZNA
CZ - VYSOUSEC RUKOU

SK - VZDUCHOVA FRITEZA A“ 4\@;

RU - OPUTIOPHULIA /
LT - ORO GRUZDINTUVE Y%

DEUTSCHE |QUAEITATS

L.F.G.B. STANDARD



PARTS DESCRIPTION
1. Air fryer body

2. Bowl

3. Crisping tray

. Do not immersing the housing in water or rinsing under
the tap due to the multielectrical
and heating components.

. Avoid any liquid enter the appliance to prevent from
electric shock or short-circuit.

. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact
from heating elements.

. Do not cover the air inlet and the air outlet when the
appliance is working.

. Fill the pan with oil may cause a fire hazard.

. Do not touch the inside of the appliance while it is
operating.

WARNING:

Check if the voltage indicated on the appliance fits the
local mains voltage.

. Do not use the appliance if there is any damage on plug,
main cord or other parts.

. Do not go to any unauthorized person to replace or fix
damaged main cord.

. Keep the appliance and its mains cord out of the reach
of children.

. Keep the mains cord away from hot surfaces.

. Do not plug the appliance or operate on the control panel
with wet hands.

. Make sure that the appliance be plugged to an earthed

wall socket. Always make sure
that the plug is inserted into the wall socket properly.

. Do not connect appliance to an external timer switch.

. Do not place the appliance on or near combustible
materials such as a tablecloth or curtain.

. Do not place the appliance against a wall or against other

appliance. Leave at least 10 cm free space on the back
and sides and 10cm free space above the appliance.

. Do not place anything on top of the appliance.
. Do not let the appliance operate unattended.
. During hot air frying, hot steam is released through the air

outlet openings. Keep your hands

and face at a safe distance from the steam and form the
air outlet openings. Also be careful

of hot steam and air when you remove the pan from the
appliance. Any accessible surfaces

may become hot during use.

. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke
coming out of the appliance.
. Wait for the smoke emission to stop before you remove the

pan from the appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury,
including the following:

Control panel
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Buttons

POWER BUTTON
Power control. Long press to start. Red light for
plug in, white light for working status.

O

START & PAUSE BUTTON
Control start & pause,light normally on.

RECIPE BUTTON

Switch to choose pre-set recipe.

PLUS & MINUS BUTTON
Lightly touch for slightly adjust, long press
for quick adjustment.

TEMPERATURE & TIME SWITCH BUTTON

Switch to adjust temperature or time.

DISPLAY SCREEN

Time/Temperature Display.

KEEP WARM BUTTON
Keep warm function for the cooked food,
60-70 °C 15 mins.

DELAY BUTTON
Delay function, Default time 90min,
adjust from 10-900 mins.

OVEN LAMP BUTTON
manual control the kight on/off.
Keep 60 seconds on per touch.

PRE-HEAT BUTTON
Pre-heat for 3 mins, will beep after operating.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a build in timer, it will automatically shut down the
appliance when count down to zero.You can manually switch off the
appliance by knobbing down the cancel knob, it will automatically shut
down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Hand wash the removable parts.

2. When using the fryer for the first time, you may notice smoke
or a slight odor for the first few minutes of cooking. This is normal.
Ensure the room is well ventilated.

3. Slide the bowl into the machine until it clicks into place. The appliance
will not work unless the bowl is properly inserted.



GETI'ING STARTED

2.

9.
10.

1.

Machine will beep after every touch.

or

press 7 to start working. Will auto start if there’s no action after finishing the adjustment.

Plus button, 5 °C up f or one press, long press for quick

adjustment (without beep sound). Upper limit temperature is 200 °C, upper limit time is 60 minutes.

Minus button, 5 °C down for one press, long press for quick

adjustment(without beep sound). Lower limit temperature is 40 °C, lower limit time is 1 minute.

Delay button, press the button, the button will shine, default setting is 90mins, can be adjusted from 10-900 mins. Adjust with &

= Keep warm button, can be adjusted around 60-70 °C. Default setting 65 °C, 15 mins, press
& 1 mins when press

. Maximum range for time is 60 mins.

short press for 10 mins adjustment, long press for 30 mins.

Press (=) for choosing the recipe, then press

pause, and press one more time for canceling.

cooking time. If the shaking/rotating of the ingredients is not completed, it will beep 5 times.

Default Cooking Recipe

Recipe (&) button, press to change recipe, press 7 to start program.
€ Pre-heat button, default setting 3 minutes and 200 °C. The READY indicator will light up on the display at the end of the operation and
the unit will beep 3 times.

Oven lamp, lights up inside the body when pressed. The maximum operating time is 60 seconds at a time.

light will be red when plug in, press once with a beep sound, machine will start working, light turns to white. Functional buttons will glow.
PS: only the power button and choose recipe will glow. Long press for 3 seconds will shut off the appliance

for time or temperature adjustment. One press it will shine for 5 times, press for 5 °C. After setting the time&temperature,

to adjust temperature and time, per 5 °C

to adjust the time, and press 7 to start. If to cancel the DELAY request, should press 7 to

Shake function, preset function for frying potatoes, steak, chicken, chicken legs, fish and vegetables. Beeps 5 times when halfway through

. Default Cooking Default Recommended Recommended
Function Time (mins) TREEE amount of action during
P ingredients (g) cooking
e$. Fish 15 180 200-300 Shake
oth .
B Fries 20 200 300-500 Shake
ﬁ Bacon 5 180 80-120
D R
i Bake 15 180 120-200
&Q Chicken leg 22 190 400-600 Shake
Steak 12 180 150-200 Shake
@a Vege 10 150 400-550
3 shrimp 8 185 350-500 Shake
€3 Chicken 40 180 500-550
& Dessert 15 180
/
%% Frozen food 20 180 200-300
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5.

. Time Control

When operating start, the timer will start to countdown, numbers on the display is the remaining time, when it shows zero, the air fryer will stop
working. When temperature is over 100 °C, the fan will continue working for 20 seconds. Then the fan will be off, the machine will start off-status
with 5 beep sound.

. Temperature Control

Themometer inside the machine, when temperature reach the setted temp, the machine stops heating. When the temperature doesn’t reach the
setted temp, the machine will start working to keep the temp inside + 5 °C as the setted temp.

Temperature Overheat Protection

When temperature is over 300 °C, it will stop heating, there will be a ,E4” show on the display with 3 beep sound. Fan will keep working for

30 seconds to cool down the machine.

Forced shutdown Function

Long press the power button to shutdown the machine, all light will be off, the power light will turn to red.

Auto-off Function

Auto memory function. Pull out the pot, it will cut off the power, pull back the pot, it will resume working.



PREHEAT

1. Insert the plug into a wall power outlet.

2. Adjust to the desired cooking temperature.

3. Adjust the cooking time to 5 minutes. The display screen will show 05 MIN.

4. Press  to start preheating the air fryer.

5. The cooking time and temperature will be displayed alternatively (respectively 3 and 7 seconds) during preheating/cooking cycle.
6. When the timer returns to zero, the air fryer beep 5 times and will switch off.

CARE AND MAINTENCE

IMPORTANT: Before cleaning any part, be sure the air fryer is off, unplugged, and cool. It is important that you clean the entire appliance after each
use to prevent accumulation of grease and to avoid unpleasant odours.

IMPORTANT: Do not immerse the appliance, power cord or plug in any liquid.

1. Wash the bowl and crisping tray in warm to hot soapy water. Rinse and dry thoroughly.

2. If any food is stuck between the crisping tray, soak in warm to hot soapy water for 1 hour before cleaning. Use a sponge or soft cleaning brush to
remove stains. Rinse and dry thoroughly.

3. Roughly wipe the interior of the body to remove any crumb of residue, but NOT the heating elements at the top.

Bowl & Crisping tray

1. When the device is cool enough to touch safely, grab the handle of the bowl at the base front of the air fryer and pull out of the body.

2. Remove the crisping tray from the bowl.

3. Dispose of crumbs, wipe both the bowl and crisping tray with a damp cloth before hand washing them in warm soapy water. Dry thoroughly
before placing back in the air fryer body.

NOTE. Crisping tray and bowl! are dishwasher safe (for consumers that would rather use a dishwasher)

Exterior Surfaces Clean the exterior with a damp cloth or sponge. Dry thoroughly.

NOTE: Do not use any abrasive material or sharp utensils to clean the air fryer or any of its parts.

NOTE: Allow all parts and surfaces to dry thoroughly before using the appliance again.

CAUTION

Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

This appliance is designed for household use only.

The appliance needs approximately 30 mins. to cool down for handle or cleaning safely.This is an Air Fryer that works on hot air. Do not fill the
pan with oil, frying fat or any other liquid.

Do not touch hot surface, use handles. Remove the hot pan with oven-safe gloves.

This appliance is for household use only.

Do not touch the pan or basket during and for some time after use, as they get very hot.

The pan is hot after the cooking process. Always place it on a heat resistant work top when you remove the pan from the device.

CLEANING

Clean the appliance after every use.
Do not clean the pan, basket and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials, as this may damage the
non-stick coating of them.

1. Remove the mains plug from the wall socket to make the appliance cool down.
Note: Remove the pan to let the fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can remove any remaining dirt by degreasing liquid.

Note: The pan and basket are dishwasher-proof.
Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with hot water with some washing-up liquid. Put the basket in the pan and
let the pan and the basket soak for about 10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

STORAGE

Store only dry

ENVIRONMENT

Do not throw away the appliance with the normal household waste when it is exhausted, but hand it in at official collection point for recycling.
By doing this, you do contribution to environmental protection.



TROUBLESHOOTING

Problem

The Airfryer
does not work.

Possible cause

The appliance is not
plugged in.

Solution

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the Timer.

Turn the timer knob to the required peroration time
to switch on the appliance.

The ingredients fried with
the Airfryer are not done.

The amount of ingredients in
the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried move evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the required
Temperature setting (see section ‘Settings’ in chapter
‘Using the appliance’).

The ingredients are fried
unevenly in the Airfryer
the preparation time.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through.

Ingredients that lie on top of or across each other

(e.g. fries) need to be shaken halfway through the

preparation time. See section ‘Settings’ in chapter
‘Using the appliance’.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the Airfryer .

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

There are too much
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed in
the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hea
a click.

White smoke comes
out from the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the Airfryer, a
large amount of oil will leak into the pan. The oil
produces while smoke and the pan may heat upmore
than usual. This does not affect the appliance or

the end result.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried
Unevenly in the Airfryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the Airfryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result Add
slightly more oil for a crisper result.

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the
EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it.

Keep this manual for future reference and pass it on with the equipment to any future

I users.
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ALKATRESZEK LEiRASA

1. Légkeveréses siitd test
2. Tal
3. Siit6 talca

VESZELY

Ne meritse a késziilékhazat vizbe vagy 6blitse le a csap
alatt a multielektrikus és fitéelemek miatt.

. Az aramités vagy rovidzarlat elkeriilése érdekében ne
keriljon folyadék a késziilékbe.

. Tartsa az 6sszes hozzavalot a kosarban, hogy elkertilje a
flitéelemekhez valo érintkezését.

. A készilék mikodése kdzben ne takarja le a légbevezetd
nyilast és a légkivezetd nyilast.

. A serpenyé olajjal valo feltdltése tlizveszélyt okozhat.

. Ne érintse meg a készllék belsejét miikddés kozben.

FIGYELMEZTETES

Ellenérizze, hogy a készlléken feltlntetett fesziiltség
megfelel-e a helyi halézati feszlltségnek.

. Ne hasznadlja a késziiléket, ha a dugd, a fékabel vagy mas
alkatrész sérdlt.

. Ne forduljon illetéktelen személyhez a sériilt fé6zsindr
cseréje vagy javitasa érdekében.

. Tartsa a késziiléket és a haldzati kabelt gyermekek el&l
elzarva.

. Tartsa tavol a halézati kabelt a forré feluletektdl.

. Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne kezelje a
kezel8panelt nedves kézzel.

. Ugyeljen arra, hogy a késziiléket féldelt fali aljzatba

csatlakoztassa. Mindig gy6z6djon meg réla, hogy a dugé
megfeleléen legyen bedugva a fali aljzatba.

. Ne csatlakoztassa a késziiléket kiilsé id6ézité kapcsoléhoz.

. Ne helyezze a késziiléket éghet6 anyagokra vagy azok
kdzelébe, példaul teritére vagy fliggdnyre.

. Ne helyezze a késziléket falhoz vagy mas késziilékhez.

Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a késziilék
hatuljan és oldalan, és 10 cm szabad helyet a késziilék

felett.
. Ne tegyen semmit a készilék tetejére.
. Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil mikodni.
. A forrélevegds sités soran forré géz szabadul fel a

légkivezetd nyilasokon keresztil. Tartsa a kezét

és az arcat biztonsagos tavolsagban a géztél és a
légkivezet6 nyilasoktdl. Vigyazzon tovabba

a forré gézzel és levegdvel, amikor kiveszi a serpeny6t a
készilékbol. Minden hozzaférhetd fellilet

hasznalat kézben felforrésodhat.

. Azonnal htizza ki a készliléket a konnektorbol, ha sotét
fustot lat a készulékbdl kijonni.
. Varja meg, amig a flstkibocsatas megsz(inik, mielétt kiveszi

a serpeny6t a készulékbdl.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Elektromos késziilékek hasznalatakor mindig alapveté biztonsagi
dvintézkedéseket kell tenni a tiiz, aramiités és/vagy sériilés veszélyének
csOkkentése érdekében, beleértve a kovetkezdket.

Vezérlopanel
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Gombok

KI-BEKAPCSOLO GOMB
Ki- és bekapcsolas. Hosszan nyomja meg az inditashoz. Piros
fény a csatlakoztatas, fehér fény a miikodési allapotot jelzi.

O

START & PAUSE GOMB
Sités inditasa és szlinet, a lampa altalaban ég.

RECEPT GOMB

Valtas az el6re beallitott receptrk kozott.

PLUSZ & MINUSZ GOMBN
Enyhén érintse meg a beallitashoz, hosszan nyomja
meg a gyors beallitashoz.

HOMERSEKLET ES IDO ALLITO GOMB

Kapcsold a hémérséklet vagy az idé beallitasahoz.

KIJELZO

Id6/hémérséklet kijelzd.

MELEGEN TARTAS GOMB
Melegen tartas funkcio a fott ételek szamara,
60-70 °C 15 percig.

DELAY GOMB
Késleltetési funkcio, alapértelmezett idézités 90
perc, 10-900 perc kdzott allithato.

SUTOLAMPA GOMB
} Bels6 lampa ki/bekapcsolasa.
Erintésenként 60 masodpercig tartja bekapcsolva.

PRE-HEAT GOMB
Elémelegités 3 percig, miikddés utan hangjelzés.

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

A készilék beépitett idézitével rendelkezik, amely automatikusan
kikapcsolja a késziiléket, amikor visszaszamlal nullaig. A késziiléket
kézzel is kikapcsolhatja a leallité gomb lenyomasaval, a készilék 20
masodperc mulva automatikusan kikapcsol.

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. A kivehet6 részeket mossa el kézzel.

2. Afritéz els6 hasznalatakor flstot észlelhet, vagy enyhe szagot érezhet
a sltés els6 néhany percében. Ez normalis. Gondoskodjon a helyiség
jo szell6zésérol.

3. Csusztassa a talat a gépbe, amig az be nem kattan a helyére. A
készilék nem fog miikédni, ha a tal nincs megfeleléen behelyezve.



KEZDO LEPESEK

2.

8.

9.

A gép minden érintés utan hangjelzést ad.

a fény piros lesz, amikor csatlakoztatva van, nyomja meg egyszer sipolé hanggal, a gép elkezd dolgozni, a fény fehérre valtozik. A
funkcionalis gombok vilagitani fognak. PS: csak a bekapcsolégomb és a recept kivalasztasa fog vilagitani. Hosszan nyomva tartva 3
masodpercig, a készulék kikapcsol.

az idé vagy a hémérséklet beallitasahoz. Egy gombnyomassal 5 alkalommal vilagit, nyomja meg a ¢ vagy 5°C-on. Az id6 és a h6mérséklet
beallitdsa utan nyomja meg a 7 hogy elkezdjen dolgozni. Automatikusan elindul, ha a bedllitas befejezése utan nem térténik semmi.

Plusz gomb, 5 °C felfelé vagy egy nyomasra, hosszi nyomasra a gyors beallitdshoz (hangjelzés nélkiil). A felsé hatarhémérséklet
200°C, a fels6 hatarid6 60 perc.

Minusz gomb, 5 °C lefelé egy nyomasra, hosszu nyomasra a gyors beallitdshoz (hangjelzés nélkil). Az als6é hatarhémérséklet 40 °C,
az als6 hatéaridé 1 perc.
= Melegen tartds gomb, 60-70 °C kordl allithat6. Alapértelmezett beallitas 65 °C, 15 perc, nyomja meg a gombot. a hémérséklet és az
id6 beallitdsahoz, 5 °C-onként és 1 percenként, amikor megnyomja a - és (. A maximalis id6tartam 60 perc.

Késleltetd gomb, nyomja meg a gombot, a gomb vilagitani fog, az alapértelmezett beallitas 90 perc, 10-900 perc kdzétt llithatd. Allitsa
bea ) és ), rovid megnyomas 10 perces beallitdshoz, hosszi megnyomas 30 perces beallitashoz.

Nyomja meg (£) a recept kivalasztasahoz, majd nyomja meg a -~ az id6 beallitdsahoz, majd nyomja meg a 7 az indulashoz. Ha a DELAY
kérés torléséhez meg kell nyomnia a 7 a szlinethez, és nyomja meg még egyszer a térléshez.

Razé funkcid, elére bedllitott funkcié burgonya, steak, csirke, csirkecomb, hal és z6ldségek sltéséhez. A sitési id6 felénél 5 hangjelzés.
Ha a hozzavalok razasa/forgatasa nem fejezédik be, akkor 5 hangjelzést ad.

Recept (£ gomb, nyomja meg a recept megvaltoztatdsahoz, nyomja meg a program inditasahoz.

10. € Elémelegité gomb, alapbeallitas 3 perc és 200 °C. A mivelet végén a kijelzén kigyullad a READY jelz8, és a késziilék 3 hangjelzést ad.
11. Sitélampa, a test belsejében vilagit, ha megnyomjak. A maximalis miikodési id6 egyszerre 60 masodperc.

Alapértelmezett fo6zésirecept

Funkcié Alapértelmezett | Alapértelmezett Az :jsés:ﬁ,tﬁ‘mk Ajanlott intézkedés
fézési id6 (mins) homérséklet mennyisége (g) a f6zés soran
e$. Hal 15 180 200-300 Razas
&'j] Siilt krumpli 20 200 300-500 Razas
ﬁ Bacon 5 180 80-120
@ Siitemény 15 180 120-200
éQ Csirkecomb 22 190 400-600 Razas
Steak 12 180 150-200 Razas
@ Zéldség 10 150 400-550
3 Garnéla 8 185 350-500 Razas
€% csirke 40 180 500-550
E  Edesség 15 180
J
%% Gyorsfagyasztott 20 180 200-300

HASZNALAT

1. Id6szabalyozas

N

>

o

A miikédés megkezdésekor az id6zit6 elkezd visszaszamolni, a kijelz6n megjelend szamok a hatralévé idét jelzik, amikor a kijelzé nullat mutat,
a légsito ledll. Ha a hémérséklet meghaladja a 100 °C-ot, a ventilator 20 masodpercig tovabb miikddik. Ezutan a ventilator off lesz, a gép 5
hangjelzéssel off-allapotba kerdl.

. Hoszabalyozas

A gép belsejében lévé hémérd, amikor a hémérséklet eléri a beallitott hémérsékletet, a gép ledllitja a flitést. Ha a h6mérséklet nem éri el a
beallitott hémérsékletet, a gép elkezd dolgozni, hogy a hémérsékletet + 5 °C-on beliil tartsa, mint a beallitott hémérséklet.

Tulmelegedés elleni védel

Ha a hémérséklet meghaladja a 300 °C-ot, a fiités leall, a kijelzén ,E4” jelenik meg 3 hangjelzéssel. A ventilator 30 masodpercig tovabb miikadik,
hogy leh(itse a készliléket.

Kényszeritett leallitas funkcio

Nyomja meg hosszan a bekapcsolégombot a gép kikapcsolasahoz, minden fény kialszik, a bekapcsolégomb pirosra valt.

Automatikus kikapcsolas funkcio

Automatikus meméria funkcié. Ha kihizza a talat, a késziilék lekapcsolja az aramellatast, ha visszateszi, a késziilék tjra miikddni fog.




ELOMELEGITES

1. Dugja be a dugot a fali konnektorba.

2. Allitsa be a kivant f6zési hémérsékletet.

3. Allitsa be a f6zési id6t 5 percre. A kijelzén megjelenik a 05 MIN.

4. Nyomjameg  a légsiité elémelegitésének megkezdéséhez.

5. Afézési idé és a hémérséklet felvaltva jelenik meg (3, illetve 7 masodpercig) az elémelegitési/fézési ciklus alatt.
6. Amikor az id6zit6 visszadll nullara, a légsiité 5 hangjelzést ad, és kikapcsol.

GONDOZAS ES KARBANTARTAS

FONTOS: Mielétt barmilyen alkatrészt tisztitana, gy6z6djon meg réla, hogy a légsité off, kinizva a konnektorbdl és kihdilt. Fontos, hogy minden
haszndlat utan tisztitsa meg a teljes készlléket, hogy megelézze a zsir felhalmozodasat és elkeriilje a kellemetlen szagokat.

FONTOS: Ne meritse a készliléket, a tApkabelt vagy a dugét semmilyen folyadékba.

1. Atélat és a ropogtatétalcat meleg vagy forré szappanos vizben mossa ki. Oblitse ki és alaposan széritsa meg.

2. Ha a ropogtatétalca kdzé étel ragadt, tisztitas el6tt 1 6ran at aztassa meleg vagy forré szappanos vizben. A foltok eltavolitasahoz hasznaljon
szivacsot vagy puha tisztitokefét. Oblitse ki és szaritsa meg alaposan.

3. Durvan tordlje at a készlléktest belsejét, hogy eltavolitsa a morzsanyi maradvanyokat, de a tetején 1évé fitéelemeket NEM.

Tal & siitétalca

1. Amikor a készlilék eléggé lehilt ahhoz, hogy biztonsagosan megérintse, fogja meg a Iégsiité eliilsé aljan 1évé tal fogantyujat, és hizza ki a
készliléktestbdl.

2. Vegye ki a sttétalcat a talbol.

3. Tavolitsa el a morzsakat, a talat és a ropogtatétalcat is térolje at nedves ruhaval, mielétt kézzel, meleg szappanos vizben kimossa 6ket. Alapo-
san szaritsa meg miel6tt visszahelyezné a légsiité testébe.

MEGJEGYZES. A ropogtatd talca és a tal mosogatégépben moshaté (azoknak a fogyasztdknak, akik inkabb mosogatégépet hasznalnanak).
Kilsé feliiletek A kiilsé fellileteket nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa meg. Alaposan szaritsa meg.

MEGJEGYZES: Ne hasznaljon semmilyen csiszoléanyagot vagy éles eszkdzt a légsiité vagy barmelyik alkatrészének tisztitasahoz.
MEGJEGYZES: Hagyja, hogy minden alkatrész és feliilet alaposan megszaradjon, mielétt Ujra hasznalna a késziiléket.

VIGYAZAT

Ugyeljen arra, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil feliileten alljon.

Ezt a késziiléket kizarélag haztartasi hasznalatra tervezték.

A késziléknek kb. 30 percig kell hiilnie, hogy biztonsagosan kezelhetd vagy tisztithato legyen. ez egy légsiité, amely forré levegével miikodik.
Ne figyelje a serpeny6t olajjal, sitézsirral vagy barmilyen mas folyadékkal.

Ne érintse meg a forro feliiletet, hasznalja a fogantyukat. A forré serpeny6t siit6allo kesztylivel vegye le.

Ez a készllék kizarélag haztartasi hasznalatra készilt.

Ne érintse meg a serpeny6t vagy a kosarat hasznalat kdzben és hasznalat utan még egy ideig, mert nagyon felforrésodnak.

A serpeny6 a f6zési folyamat utan is forré. Mindig héallé munkalapra helyezze, amikor kiveszi a serpenyét a késziilékbdl.

TISZTITASA

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.
Ne tisztitsa a serpeny6t, a kosarat és a késziilék belsejét fém konyhai eszkdzokkel vagy surolészeres tisztitdszerekkel, mivel ez karosithatja a
tapadasmentes bevonatot.

1. Huzza ki a halézati csatlakozét a fali aljzatbdl, hogy a készilék lehiiljon.
Megjegyzés: Vegye ki a serpenyét, hogy a siité gyorsabban lehdiljon.

2. Torolje at a késziilék kilsejét nedves ruhaval.

3. Tisztitsa meg a serpeny6t és a kosarat forré vizzel, némi mosogatészerrel és egy nem surolé szivaccsal.

A visszamaradt szennyez6déseket zsirtalanité folyadékkal tavolithatja el.

Megjegyzés: A serpenyé és a kosar mosogatégépben moshato.
Tipp: Ha a kosarhoz vagy a serpenyd aljahoz szennyezédések tapadnak, toltse fel a serpenyét forrd vizzel és némi mosogatdszerrel. Tegye a
kosarat a serpenyébe, és hagyja a serpenyét és a kosarat kb. 10 percig aztatni. mosogatégépben moshaté.

4. Tisztitsa meg a készlilék belsejét forro vizzel és nem surolé szivaccsal.

5. Tisztitsa meg a fitéelemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

TAROLAS

Szaraz allapotban tarolja

KORNYEZETVEDELEM

Ne dobja ki a késziiléket a normal haztartasi hulladékkal egyutt, ha az elhasznalédott, hanem adja le a hivatalos gyijt6helyen Gjrahasznositas
céljabdl. Ezzel hozzéjarul a kérnyezetvédelemhez.



HIBAELHARITAS

Probléma

Az Airfryer
nem makodik.

Lehetséges okok

A készulék nem
nincs bedugva.

Megoldas

Dugja a halézati csatlakozot egy foldelt fali aljzatba.

Nem allitotta be az id6zitét.

Forditsa az id6zité gombot a kivant peroracids idére.
a késziilék bekapcsolasahoz.

Az Airfryerrel sllt
hozzavalék nem
késziilnek el.

A kosarban 1évé 6sszetevok
mennyisége tal nagy.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba.
A kisebb tételek egyenletesen mozognak.

A bedllitott h6mérséklet
tul alacsony.

Forditsa a h6mérsékletszabalyozé gombot a kivant
Homérséklet-bedllitasra (lasd a "Beallitasok" cimi
részt a "A készllék hasznalata" cimii fejezetben).

A hozzavalok
egyenetlenll siilnek az
Airfryerben az elkészitési
id6 alatt.

Bizonyos tipusu
Osszetevoket félig fel kell
razni.

Az egymason vagy egymason keresztben fekvd
Osszetevoket (pl. stlt krumpli) az elkészitési id6
felénél fel kell razni. Lasd a "Beallitdsok" cimii
fejezet "A készulék hasznalata" cimi részét.

A st ragcsalnivalok
nem ropogoésak, amikor
kijonnek az Airfryerbdl.

Olyan tipusu ragcsalnivalot
hasznalt, amelyet
hagyomanyos mélysitében
valo elkészitésre szantak.

A ropogésabb eredmény érdekében hasznaljon
stében silt ragcsalnivalokat, vagy enyhén kenje be
olajjal a ragcsalnivalokat.

Nem tudom megfelel6en
becsusztatni a serpeny6t
a készulékbe.

Tul sok hozzaval6 van a
kosarban.

Ne téltse meg a kosarat a MAX jelzésen tul.

A kosar nem megfelel6en
van elhelyezve a
serpenyében.

Nyomja a kosarat lefelé a serpeny&be, amig nem
hallja, hogy kattanast hall.

Fehér fist jon
a késziilékbol.

Zsiros hozzavaldkat készit.

Ha zsiros hozzavaldkat sut az Airfryerben, nagy
mennyiség olaj szivarog a serpeny6be. Az olaj
fustot termel, és a serpenyd a szokasosnal jobban
felImelegedhet. Ez nem befolyasolja a késziléket
vagy a végeredmeényt.

A serpenyd még mindig
tartalmaz a korabbi
hasznalatbdl szarmazé
zsirmaradvanyokat.

A fehér flstot a serpeny6ben felmelegedd zsir
okozza. Gy6z6djon meg réla, hogy minden hasznalat
utan megfelel6en megtisztitja a serpeny6t.

A friss silt krumpli
egyenetlentl sil az
Airfryerben.

Nem a megfeleld
burgonyafajtat hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és gyéz6djon meg réla,
hogy a sités soran szilard maradjon.

Nem oblitette le rendesen a
burgonyapalcikakat, miel6tt
megstitotte volna éket.

Oblitse le rendesen a burgonyapalcikakat, hogy
eltavolitsa a keményitét a palcikak kilsejérol.

A friss silt krumpli nem
ropogds, amikor kijon az
Airfryerbdl.

A silt krumpli ropogéssaga
a krumpliban |év olaj és viz
mennyiségétél figg.

Gy6z6djon meg rola, hogy a burgonyapalcikakat
megfelel6éen megszaritotta, miel6tt hozzaadna az
olajat.

A ropogdsabb eredmény érdekében vagja kisebbre a
burgonyapalcikakat Kicsit tobb olajat adjon hozza a
ropogdsabb eredmény érdekében.

A termék helyes artalmatlanitasa

Ez a jel6lés azt jelzi, hogy ez a termék az EU egész terliletén nem helyezhet6 el mas haztartasi hulladékokkal
egyltt. Az ellendrizetlen hulladéklerakasbol eredd esetleges kdrnyezeti vagy emberi egészségkarosodas
megelézése érdekében Ujrahasznositani kell.

Orizze meg ezt a kézikonyvet a jéovobeni hasznalatra, és adja at a berendezéssel egyiitt
I a késobbi felhasznaloknak.




BELANGRIJKE WAARBORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de
basisveiligheidsmaatregelen worden opgevolgd om het risico op brand,
elektrische schokken en/of letsel te beperken, waaronder de volgende:
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Bedieningspaneel
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BESCHRIJVING VAN ONDERDELEN Knoppen
1. Behuizing van de friteuse

: 0 AAN/UIT-KNOP
2. Kom « E) Stroomregeling. Lang indrukken om te starten. Rood
3. Bak lampje voor stopcontact, wit licht voor werkstatus.

START- EN PAUZEKNOP
Controle start en pauze, licht normaal aan.

GEVAAR

De behuizing niet onderdompelen in water of afspoelen
onder de kraan vanwege de multielektrische
en verwarmingscomponenten.

RECEPT KNOP
Schakel over om een vooraf ingesteld recept

. Voorkom dat er vloeistof in het apparaat komt om te kiezen.
elektrische schokken of kortsluiting te voorkomen.

. Houd alle ingrediénten in het mandje om contact met de PLUS & MIN-KNOP
verwarmingselementen te voorkomen. Licht aanraken om licht aan te passen, lang

. Bedek de luchtinlaat en luchtuitlaat niet wanneer het indrukken voor snelle aanpassing.
apparaat in werking is.

. Het vullen van de pan met olie kan brand veroorzaken. TEMPERATUUR- EN TIJDSCHAKELAAR

. Raalft de binnenkant van het apparaat niet aan terwijl het Schakelaar om temperatuur of tijd aan te passen.
werkt.

BEELDSCHERM

Tijd-/temperatuurweergave.

WAARSCHUWING

Controleer of de op het apparaat aangegeven spanning
overeenkomt met de plaatselijke netspanning.

. Gebruik het apparaat niet als de stekker, het netsnoer of KNOP WARM HOUDEN
andere onderdelen beschadigd zijn. 5 Warmhoudfunctie voor gekookt voedsel,

. Ga niet naar een onbevoegd persoon om een beschadigd 60-70°C 15 min.
netsnoer te vervangen of te repareren.

. Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van X VERTRAGINGSKNOP .
kinderen. Vertraglngsfunctle, standaardtempe_ratuur 90min,

. Houd het netsnoer uit de buurt van hete opperviakken. instelbaar van 10-900 min.

. Sluit het apparaat niet aan en bedien het
bedieningspaneel niet met natte handen. QVEN_LAMPJE_ KNOP X

. Zorg ervoor dat het apparaat wordt aangesloten op een Bedien de kight aan/uit handmatig.
geaard stopcontact. Zorg er altijd voor dat dat de stekker Houd 60 seconden aan per aanraking.
goed in het stopcontact zit.

. Sluit het apparaat niet aan op een externe tijdschakelaar. Ve KNOP VO?R VCF%WARtMEN t

. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van brandbare CLIRERE RS urerl; e'k LG (el pislely
materialen zoals een tafelkleed of gordijn. UelpfdiLG

. Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen een ander

apparaat. Laat minstens 10 cm vrije ruimte aan de achterkant

en zijkanten en 10 cm vrije ruimte boven het apparaat. AUTOMATISCH UITSCHAKELEN

: Plaats niets op het gpparaat. . Het apparaat heeft een ingebouwde timer, die het apparaat automatisch
* L?at het apparaat niet ;onder toezicht werken. " uitschakelt wanneer het aftelt tot nul. Je kunt het apparaat handmatig
. Tijdens het heteluchtfrituren komt er hete stoom vrij

uitschakelen door de annuleerknop omlaag te draaien, het apparaat wordt

via de luchtuitlaatopeningen. Houd uw handen en dan automatisch na 20 seconden uitgeschakeld.

gezicht op een veilige afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Wees ook voorzichtig voor hete

stoom en lucht als u de pan uit het apparaat haalt. Alle VOOR HET EERSTE GEBRUIK

bereikbare oppervlakken kunnen heet worden tijdens het 1. Was de verwijderbare onderdelen met de hand.
gebruik. 2. Als u de friteuse voor de eerste keer gebruikt, kunt u de eerste paar

. Haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u minuten rook of een lichte geur waarnemen. Dit is normaal. Zorg ervoor
donkere rook uit het apparaat ziet komen. dat de ruimte goed geventileerd is.

. Wacht tot de rookontwikkeling stopt voordat u de pan uit het 3. Schuif de kom in het apparaat tot hij vastklikt. Het apparaat werkt alleen

apparaat haalt.. als de kom goed op zijn plaats zit.



AAN DE SLAG
De machine geeft een pieptoon na elke aanraking.

2A Het lampje brandt rood wanneer de stekker in het stopcontact wordt gestoken, druk eenmaal op de knop met een pieptoon, het apparaat
begint te werken en het lampje wordt wit. Functionele knoppen lichten op. PS: alleen de aan/uit-knop en het recept zullen oplichten. Als u
de knop 3 seconden lang indrukt, wordt het apparaat uitgeschakeld.

3. om de tijd of temperatuur in te stellen. Eén keer drukken zal 5 keer schijnen, druk op ¢ of voor 5 °C. Druk na het instellen van de tijd
en temperatuur op om te beginnen met werken. Start automatisch als er geen actie wordt ondernomen na het voltooien van de instelling.

4. Plus-toets, 5 °C omhoog voor één keer indrukken, lang indrukken voor snelle aanpassing (zonder pieptoon). Bovengrens temperatuur is
200 °C, bovengrens tijd is 60 minuten.

5. Minus-knop, 5 °C omlaag voor één keer drukken, lang indrukken voor snelle aanpassing (zonder pieptoon). Ondergrens temperatuur is
40 °C, ondergrens tijd is 1 minuut.

6. = Warmhoudknop, kan worden ingesteld op ongeveer 60-70 °C. Standaardinstelling 65 °C, 15 minuten, druk op '~ om temperatuur en
tijd aan te passen, per 5 °C & 1 min. wanneer u op drukt - & (). Het maximale tijdsbereik is 60 minuten.

7. Vertragingsknop, druk op de knop, de knop zal schijnen, standaardinstelling is 90 minuten, kan worden aangepast van 10-900 minuten.

Aanpassen met () & (J, kort indrukken voor 10 minuten aanpassing, lang indrukken voor 30 minuten.
Druk op (2) om het recept te kiezen en druk dan op - om de tijd aan te passen en druk op om te starten. Als u de DELAY-aanvraag wilt
annuleren, drukt u op 7 om te pauzeren en druk nog een keer op om te annuleren.

8. Schudfunctie, vooraf ingestelde functie voor het bakken van aardappelen, biefstuk, kip, kippenpoten, vis en groenten. Piept 5 keer als de
bereidingstijd halverwege is. Als het schudden/draaien van de ingrediénten niet is voltooid, geeft het apparaat 5 piepsignalen.

. Recept (& knop, druk op om het recept te wijzigen, druk op 7 om het programma te starten.

10. © Voorverwarmknop, standaardinstelling 3 minuten en 200 °C. De GEREED-indicator licht op het display op aan het einde van de

bediening en het apparaat geeft 3 pieptonen.

11. Ovenlampje, licht op in de behuizing wanneer erop gedrukt wordt. De maximale gebruikstijd is 60 seconden per keer.
Standaard kookrecept
Standaard kooktijd|  Standaard Ll Aanbevolen acti
Functie andaar . OOKT1I) . an aztar hoeveelheid t.%n eVﬁ etnkaa [<]
(min) emperatuur ingrediénten (g) ijdens het koken
> Vis 15 180 200-300 Schudden
9 Friet 20 200 300-500 Schudden
&7
ﬁ Spek 5 180 80-120
Bak 15 180 120-200
@ Kippenpoot 22 190 400-600 Schudden
Biefstuk 12 180 150-200 Schudden
@ Groenten 10 150 400-550
"3 Garnalen 8 185 350-500 Schudden
€3 Kip 40 180 500-550
¢ Dessert 15 180
J
%% Diepvries 20 180 200-300

GEBRUIKEN

1. Tijdscontrole
Wanneer de werking start, begint de timer af te tellen, de cijfers op het display geven de resterende tijd aan, wanneer deze nul aangeeft,
stopt de friteuse met werken. Als de temperatuur hoger is dan 100 °C, blijft de ventilator nog 20 seconden werken. Daarna wordt de ventilator
uitgeschakeld en start de machine met een off-status met 5 pieptonen.
. Temperatuurregeling
Themometer in de machine, wanneer de temperatuur de ingestelde temperatuur bereikt, stopt de machine met verwarmen. Als de temperatuur
de ingestelde temperatuur niet bereikt, begint de machine te werken om de temperatuur binnen + 5 °C te houden.
. Bescherming tegen oververhitting
Als de temperatuur boven de 300 °C komt, stopt het apparaat met verwarmen en verschijnt er ,E4” op het display met 3 piepjes. De ventilator
blijft 30 seconden werken om de machine af te koelen.
4. Gedwongen uitschakeling Functie
Druk lang op de aan/uit-knop om de machine uit te schakelen, alle lampjes gaan uit en het aan/uit-lampje wordt rood.
5. Auto-off Functie
Automatische geheugenfunctie. Trek de pot uit en het apparaat schakelt uit, trek de pot terug en het apparaat gaat weer aan.
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VOORVERWARMEN

1. Steek de stekker in een stopcontact.

2. Stel de gewenste kooktemperatuur in.

3. Stel de kooktijd in op 5 minuten. Op het scherm verschijnt 05 MIN.

4. Drukop  om de airfryer voor te verwarmen.

5. De kooktijd en temperatuur worden afwisselend (respectievelijk 3 en 7 seconden) weergegeven tijdens de voorverwarmings-/kookcyclus.
6. Wanneer de timer weer op nul staat, geeft de air fryer 5 pieptonen en schakelt hij uit.

ONDERHOUD EN VERZORGING

BELANGRIJK: Voordat u een onderdeel reinigt, moet u ervoor zorgen dat de air fryer in de gebruiksstand staat, de stekker uit het stopcontact is
en koel is. Het is belangrijk dat u het hele apparaat na elk gebruik schoonmaakt om ophoping van vet te voorkomen en onaangename geurtjes te
vermijden.

BELANGRIJK: Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker niet onder in een vloeistof.

1. Was de kom en het bakje in een warm tot heet sopje. Spoel en droog grondig.

2. Als er voedsel vastzit tussen de krokante schaal, laat het dan 1 uur weken in een warm tot heet sopje voordat je het schoonmaakt. Gebruik een
spons of zachte borstel om vlekken te verwijderen. Spoel en droog grondig.

3. Veeg de binnenkant van de behuizing grof om alle kruimelresten te verwijderen, maar NIET de verwarmingselementen aan de bovenkant.

Schaal & bakje

1. Als het apparaat koel genoeg is om veilig aan te raken, pakt u het handvat van de kom aan de voorkant van de onderkant van de air fryer en
trekt u het uit de behuizing.

2. Verwijder de crisping tray uit de kom.

3. 3. Verwijder de kruimels, veeg zowel de kom als het bakje af met een vochtige doek voordat u ze met de hand wast in een warm sopje. Grondig
drogen voordat u ze terugplaatst in de airfryer.

OPMERKING. Het bakje en de schaal kunnen in de vaatwasser (voor consumenten die liever een vaatwasser gebruiken).

Buitenoppervlakken Reinig de buitenkant met een vochtige doek of spons. Droog grondig af.

OPMERKING: Gebruik geen schurend materiaal of scherpe voorwerpen om de air fryer of onderdelen ervan schoon te maken.

OPMERKING: Laat alle onderdelen en oppervlakken goed drogen voordat u het apparaat weer gebruikt.

LETOP

Zorg ervoor dat het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond staat.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig om af te koelen en veilig te hanteren of schoon te maken.Dit is een Air Fryer die werkt op hete
lucht. Vul de pan niet met olie, frituurvet of andere vloeistoffen.

Raak het hete oppervlak niet aan, gebruik handgrepen. Verwijder de hete pan met ovenveilige handschoenen.

Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik.

Raak de pan of het mandje niet aan tijdens en gedurende enige tijd na gebruik, want ze worden erg heet.

De pan is heet na het kookproces. Plaats hem altijd op een hittebestendig werkblad wanneer u de pan uit het apparaat haalt.

SCHOONMAKEN

Reinig het apparaat na elk gebruik.
Maak de pan, het mandje en de binnenkant van het apparaat niet schoon met metalen keukengerei of schurende schoonmaakmiddelen, want
dit kan de antiaanbaklaag beschadigen.

1. Haal de stekker uit het stopcontact om het apparaat te laten afkoelen.
Opmerking: Verwijder de pan om de friteuse sneller te laten afkoelen.

2. Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

3. Maak de pan en het mandje schoon met heet water, wat afwasmiddel en een niet-schurende spons.

Je kunt eventueel achtergebleven vuil verwijderen met ontvettingsvloeistof.

Opmerking: De pan en het mandje zijn vaatwasmachinebestendig.
Tip: Als er vuil vastzit aan het mandje of de bodem van de pan, vul de pan dan met heet water met wat afwasmiddel. Zet het mandje in de pan
en laat de pan en het mandje ongeveer 10 minuten weken.

4. Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een niet-schurende spons.

5. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om etensresten te verwijderen.

OPSLAG

Alleen droog bewaren

MILIEU

Gooi het apparaat niet weg met het normale huishoudelijke afval als het op is, maar lever het in bij een officieel inzamelpunt voor recycling. Op
deze manier draagt u bij aan de bescherming van het milieu.



PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem

De Airfryer
werkt niet.

Mogelijke oorzaak

Het apparaat is niet
aangesloten.

Oplossing

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

U hebt de timer niet
ingesteld.

Draai de timerknop naar de gewenste peroratietijd
om het apparaat in te schakelen.

De ingrediénten die
met de Airfryer worden
gebakken, zijn niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten
in het mandje is te groot.

De knapperigheid van de frietjes hangt af van de
hoeveelheid olie en water in de frietjes.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Draai de temperatuurregelknop naar de gewenste
temperatuurinstelling (zie hoofdstuk 'Instellingen' in
het hoofdstuk 'Gebruik van het apparaat’).

De ingrediénten worden
tijdens de bereidingstijd
ongelijkmatig gebakken in
de Airfryer.

Bepaalde soorten
ingrediénten moeten
halverwege worden
geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijv.
friet) moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Zie het gedeelte 'Instellingen' in het
hoofdstuk 'Het apparaat gebruiken'.

Gefrituurde snacks zijn
niet knapperig als ze uit
de Airfryer komen.

Je hebt een soort snacks
gebruikt die bedoeld zijn
om te worden bereid in een
traditionele friteuse.

Gebruik ovenhapjes of bestrijk de hapjes lichtjes met
olie voor een knapperiger resultaat.

Ik kan de pan niet goed in
het apparaat schuiven.

Er zitten te veel ingrediénten
in het mandje.

Vul de korf niet verder dan de MAX-indicatie.

Het mandje is niet goed in
de pan geplaatst.

Duw het mandje in de pan tot u een een klik hoort.

Er komt witte rook
Er komt witte rook uit het
apparaat.

Je bereidt vette
ingrediénten.

Als je vette ingrediénten bakt in de Airfryer, lekt

er een grote hoeveelheid olie in de pan. De olie
produceert rook en de pan kan warmer worden dan
normaal. Dit heeft geen invioed op het apparaat of
het eindresultaat.

De pan bevat nog vetresten
van vorig gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door vet dat opwarmt
in de pan. Zorg ervoor dat je de pan na elk gebruik
goed schoonmaakt.

Verse frietjes worden
ongelijkmatig gebakken in
de Airfryer.

Je hebt niet de juiste
aardappelsoort gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor dat ze
stevig blijven tijdens het bakken.

Je hebt de aardappelsticks
niet goed afgespoeld
voordat je ze ging bakken.

Spoel de aardappelsticks goed af om het zetmeel
van de buitenkant te verwijderen.

Verse frietjes zijn niet
knapperig als ze uit de
Airfryer komen.

De knapperigheid van de
frietjes hangt af van de
hoeveelheid olie en water in
de frietjes.

Zorg ervoor dat je de aardappelsticks goed droogt
voordat je de olie toevoegt.

Snijd de aardappelsticks kleiner voor een
knapperiger resultaat Voeg iets meer olie toe voor
een knapperiger resultaat.

Correcte verwijdering van dit product

Deze markering geeft aan dat dit product niet samen met ander huishoudelijk afval in de EU mag
worden weggegooid. Om mogelijke schade aan het milieu of de volksgezondheid door ongecontroleerde
afvalverwijdering te voorkomen, moet u het recyclen.

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik en geef hem samen met de
I apparatuur door aan toekomstige gebruikers.




NEPI'PA®H TMHMATQN
2 ke
3. Aiokog ynaoipatog

KINAYNOX

Mr]v BUBI(STE TO TEPIBANMQ O€ vEPS KAl PNV ETTAEVETE
KATW a1r6 TN BPUcn AOyw Twv NAEKTPIKWY Kal
BEPUAVTIKWY EEAPTNHATWV.

. ATTOQUYETE TNV €I0000 UYPWV GTN GUCKEUN YIa VO
aTmoQUYETE NAEKTPOTTANSia 1) BpayuKUKAwpA.

. KpatrioTte 6Aa Ta UAIKG aTo KaAGB! Kal atro@uyeTe
OTTOIAdNATIOTE ETTAQPN PE TA BEPPAVTIKG OTOIXEIA.

. Mnv kaAUTITETE TNV €i0080 Kail TNV £€0d0 aépa dTav n
OUOKEUN AEITOUPYEI.

. Mn yepiceTe To KOAGO! pe AGSI, PTTOPET VA TTPOKAAEDEL
KivOUVO TTUPKAYIAG.

. Mnv ayyileTe TO ECWTEPIKO TNG TUTKEUNG EVW

BpiokeTal o€ AsiToupyia.

HPOEIAOHOIHZH

EAéyETe €dv n Tdon TTOU UTTOBEIKVUETAI OTH GUOKEUT
TaIPIAGEl YE TNV TOTTIKA TAON SIKTUOU.

. Mn xpnoigoTrolgiTe TN CUOKEUN €dv UTTaPXEl {NHIG OTO
@IG, OTO KEVTPIKO KaAWDI0 1} og dAAa pépn.
. Mnv TnyaiveTe o€ pn e§ouadiodoTnuévo dTodo yia va

QAVTIKOTAOTAOETE I} VO ETTIOKEUATETE TO KATEOTPAUHEVO
KUpIo KaAwdlo.

. KpatoTe TN ouokeur| Kal To KaAwdio Tpo@odoaiag
Hakpid aTrd Taidid.

. KpatrioTe T0 kaAWwdIo Tpo@odoaiag Hakpid atré (eaTég
ETTIPAVEIEG.

. Mnv GUVOEETE TN GUOKEUT Kal HNV XPNOIKOTIOIEITE TOV
TTivaka eEAEyXOU pE BPeyHEVA XEPIQ.

. BeBaiwbeite 0TI N ouoKeun gival ouvOEdEPEVN OE

yeiwpévn pida Toixou. Na BeBaiwveaTe Tavta o1 TO
BUopa €xel TOTTOBETNBEI CWOTA 0TV TTPIda TOIXOU.

. Mn ouvdéeTe TN CUOKEUT O€ EEWTEPIKO DIAKOTITN
XPOVOJIaKOTITN.

. Mnv ToTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1) KOVTA O€ EUPAEKTT
UAIKG OTTWG TpaTtreopdavTIAo 1) KoupTiva.

. Mnv ToTT0BETEITE TN CUOKEUN O€ TOiX0 | TTAVW 0€ GAAN

ouokeun. ApriaTe TOuAdyioTov 10 cm eAeUBEPO XWPO OTO
Tow PEPOG Kal oTa TAdiVA kal 10 cm eAelBepo Xwpo
TTEVW aTTd TN OUOKEUR.

. Mnv ToTT0BETEITE TiITTOTA TTAVW ATIO TN CUOKEUN.
. Mnv a@rveTe T CUOKEUR va AeiToupyei Xwpig eTTiBAeywn
. Katd 1o payeipepa pe (eoT6 aépa, ameAeubepwveTal

KauTdg aTpog atd Ta avoiypata e€68ou aépa. KpatioTe
Ta X€PIa Kal TO TPOOWT® 0ag o€ aoPaAr améoTaon ammd
Tov aTpé Kal atrd Ta avoiypaTta e§6dou agpa. MNpooégte
€TTIONG TOV KAUTS aTHO Kal TOV aépa OTav aQalpeiTe TO
KOA&BI atd TN ouokeur. OTTOIE0OATIOTE TTPOCBACIHEG
eMIQAveleg PTTOpEi va {eoTaBolv katd Tn xpron.

. ATTOOUVOEDTE APECWG T GUCKEUN OTTO TNV TTPIda €AV SeiTe
okoUpO KATTVO va Byaivel atrd Tn CUOKEUN.
. MepIPéveTE VO OTAPATACEI N EKTTOTTA KATTVOU TTPOTOU

AQAIPECETE TO TNYAVI ATTO TN CUOKEUR.

ZHMANTIKEZ EITYHZEIZ

Katd tn xprion NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TIPETTEI TTAVTA va AauBdvovTal
Baoikég TPoQUAGLEIG aopaAeiag yia va PelwBEi o Kivduvog TTupKayIdg,
nAekTPOTIANGiag f/kal TPAUPATIONOU, CUPTTEPIAGUBAVOUEVWY TWV
akéAouBwv:

Mivakag EAéyxou

B 2300 > L O B
CHCES)

Koupma

KOYMMI ENEPIFOMNOIHZHZ
MarroTe TTapareTapéva yia va §ekivijoeTe. KOKKIVO
QWG yIa oUVIEDT, AEUKO QWG YIa KATaoTaon AEIToupyiag.

KOYMIMI ENAP=HZ & MAYZHZ
‘EAeyxog évapéng kal avon.

EMIAOTH NPOrPAMMATOZ
EvaAAayn oTa TTpoeyKaTeoTNUEVA TTPOYPAKATA.

KOYMMI AY=OMEIQZHZX
AyyigTe aTraAd yia opaA TTpocappoyr XpOvou Kai
Beppokpaciag, TATAOTE TApATETAUEVA Yia ypriyopn pUBuion.

KOYMIMI GEPMOKPAZIAZ & XPONOY
EvaAAayn yia piBuion Beppokpaciag i xpovou.

OOONH
‘Evdeign wpag / Beppokpaoiag.

AIATHPHZH ©OEPMOKPAZIAZ
Aeitoupyia d1atApnong {eoToU yia TO YAYEIPEPEVO
@aynTtd, 60-70 ° C 15 AeTrTd.

KOYMMI KAOYZTEPHXZH ENAP=HZ
Aertoupyia kaBuoTépnong évapgng payeipéuartog,
TpoeTAeypévn Beppokpacia 90°C, pUBpion atd 10-900 Aetrtd.

AAMMA ®OYPNOY KOYMII
XEIPOKIVNTOG €AEYXOG TNG PWTIGG on/off.
Kpatriote 60 deutepOAETITA avd TTATNHA.

KOYMII NMPO-OEPMANZHZ

MpoBéppavon yia 3 AeTTTd, Ba nxAoel peTa T
AeiToupyia.

Keep
warm

@@@QﬂﬁTmX@

AYTOMATH AMENEPIOMOIHZH

H ouokeun d106£T€l EVOWPATWHEVO XPOVODIAKOTITH, Ba aTrevepyoTroInOEi
QUTOMATA N CUTKEUT OTavV 0 XpovodIakdTITNG @Tacel aTo Pndév. MTopeite
VO ATTEVEPYOTTOINOETE TN GUOKEUT XEIPOKIVNTA TTATWVTAG TO KOUMTTT
akupwaong, Ba offoel autépata TN ouokeun o€ 20 deutepOAETTTA.

MPIN THN MPQTH XPHZH

1. TINOVETE OTO XEPI TO GPAIPOUPEVA PEPN.

2. 0Tav XpNOIPOTIOIEITE TN PPITECA VIO TIPWTN POPE, PTTOPE va
TTaPATNPACETE KATTVO | pia EAA@PIG OOWR YIa TA TIPWTA AETITA
Hayelpépatog. Auto eival pualoloyikd. BeBaiwBeite 6TI 0 xwpog
agpideTal KaAd.

3. ZUPETE TO UTTOA PECQ OTN UNXAVIH PEXPI VO KOUPTIWOEI oTn Béon Tou. To
ouokeur) dev Ba AeIToupynoEl GV TO PTTOA dev éxel TOTTOBETNOE OWOTA.



SEKINQNTAZ
1.

2.

To pynxavnua Ba nxei peT@ atod KaBe Ayylyua.
To ewg Ba ival KOKKIVO 6Tav CUVOEDEI, TTATAOTE i Qopa Kal To pnxdavnua Ba apxioel va AeIToupyei, To wg YiveTal Aeuko.
Ta Aeitoupyikd KoupTrid Ba AduTrouv.
YT: pévo 1o KoupuTri AciToupyiag Kai eTmAoyR ouvTtayng 6a AauTel. To TapateTapévo TTATNa yia 3 deutepdAeTTTa Ba OBAOEI TN GUOKEUN

Ma pUBpion xpdvou i Beppokpaciag. ‘Eva matnua Ba avaBoaBrioel yia 5 Qopég, mETTE i ) yia 5 °C. AgoU puBpioeTe TNV wpa Kal
Tn Beppokpaaia, TATAOTE % va apxioel va doulelel. Oa EeKIVAOEI auTopaTa £V dev UTTAPEE! Kapia evEPyEla HETE TNV OAOKARpWON TG
TPOCAPHOYN.

KoupTri yeiwong, Me éva matnua Ba peiwoer Tn Beppokpacia i Ta AeTTTd oTadiakd (HE HX0), EVW UE TTAPATETAPEVO TTATNHA N HEiwON
NG Bepuokpaacia ) Tou xpdvou Ba yivel ypriyopa (xwpig nxo). H katwTepn opiakr Beppokpacia gival 40 °C, o XpOvog KATWTEPOU Opiou
eivar 1 AemrTo.

KoupTri peiwong, pe éva matnpa Ba peiwoel Tn Beppokpaacia fj Ta AeTITa oTadiakd (e X0), VW PE TTAPATETAPEVO TIATNHA N HEiWaN
NG Bepuokpaacia A Tou Xpovou Ba yivel ypriyopa (Xwpig fxo pTmi). H katwrepn opiakr Beppokpaacia gival 40 °C, 0 XpOvog KATWTEPOU
opiou givar 1 AeTrTo.
® Koupi AlaThpnong Beppokpaaiag, uTropei va pubuioTel yUpw aToug 60-70 °C. MpoemiAeypévn pubpion 65 °C, 15 AeTrTd, TaTROTE
yla va pubpioete Tn Beppokpacia kal TNV wpa, avd 5 °C & 1 AeTrTé 6tav médete 1o (1) & (. To YéyioTo €UPOG XPOVoU gival 60 AeTrTd.

KoupTri kaBuoTépnong £vaping HayeIpEPUATOG, TTATAOTE TO KOUKTT, TO KOUMTT Ba Aduel, n TrpoemiAeypévn puBpion eival 90 AeTrTd,
uTTopEi va TpocappooTei ammd 10-900 Aertd. PuBpioTe pe & (), oUvTopo TTaTnua yia puBpion 10 AETTTWYV, TTOPATETAUEVO TTATNHA Yia
30 Aemrtd. MatAoTe (B) yia va eTTIAEGETE Eva TTPOEYKATEGTNHEVO TIPOYPAPHC HAYEIPEPATOG, HETE TTATAOTE YIO VO pUBPITETE TNV WPA KAl
TATAOTE 7 yia va §ekivijoeTe. EQv B€AeTe va akupwoeTe To Acitoupyia DELAY,Ba TTpéTrel va TTATAOETE % Kal va TTECETE Pia akoun @opd
10 KOoupTI DELAY yIia akUpwaon.

AerToupyia kouvipaTog, TTpokaBopIoPEvn AEITOUPYia KOUVAPOTOG PE TYAVNTEG TTATATEG, KOTOTTOUAO, PTTPIZOAA, PTTOUTI KOTATTOUAOU, WAp!
Kal Aayavika. @a nxnoel 5 gopég é1av n Asitoupyia ouveyideTal Katd To AUICU Tou Xpdvou. Edv Sev uTrdpxel Kapia evépyela, Ba nxnoel
gava 5 popég.
=) KoupTri ouvtayng, méaTe yia va aAAGEeTE T ouvTayr, TESTE 7 yIa VA §EKIVITETE TO TTPOYPAHHA.

. € KoupTri mpoB8éppavong, n TpoeTriAeypévn pUuBuion sivar 3 AeTrtd, 200 °C, n évdeign READY Ba avdawel oTnv 086vn. Oa nxrAoel 3 ¢opég
HETG TNV 0AOKApwanN TNG AeiToupyiag.

. Auyvia goUpvou, Ba AduTrel 6Tav TATAOETE Kal N AuxVvia poUpvou 0TO ECWTEPIKG TOU OWHATOG Ba gival avappévn. O péyioTog Xpovog
Aeitoupyiag eival 60 SeuTepOAETITA it popd.

MpoeykateoTnuéva Mpoypappara

I\EITOUpYiG n;zz::‘):::iz:g( )i ;::2;; ng:::;ﬁ:‘;fi‘;n MogoétnTta YAIKGV (yp) AvakdTepa
&S5 Wapia 15 180 200-300 Nai
i L’Lﬂ‘;;’;g 20 200 300-500 Nai
ﬁ Mrréikov 5 180 80-120
W'QF FAUKG - Wwpid 15 180 120-200
Vo) :f::,‘ff,’,"”“ 22 190 400-600 Nai
MpiIZ6Aa 12 180 150-200 Nai
@ Aaxavikd 10 150 400-550
R rlapideg 8 185 350-500 Nai
@ KotémrouAo 40 180 500-550
Q;Q EmdopTio 15 180
%% gg;;q:gvpévo 20 180 200-300

XPHZH

1.

2.

Nivakag eAéyxou

Katé v évapén Acimoupyiag, o xpovodiakdTTng Ba apyioel va HETPAEI avTioTpo@a, oI apiBuoi aTnv 08dvn €ival 0 XpOVOog TTOU ATTOUEVEI, OTaV
Oeixvel undév, n epitéda aépa Ba otapatioel va Asiroupyei. Otav n Beppokpacia ival avw atmé 100 °C, o avepioTipag Ba cuveyioel va
Aeiroupyei yia 20 deutepoAeTTTa. OTaV 0 AVENIOTAPAG ATTEVEPYOTTOINOE, TO PNYAvnUa Ba PTTEl eKTOG AeiToupyiag kavovTtag 5 pTmi.

PUBuion Oeppokpaciag

‘Ortav n Beppokpaaia @rdoel oTnv KaBopiopévn Beppokpaaia, To unxdvnua otapard va Beppaivetal. Otav n Beppokpacia dev QTaoEl TN
pubuiopévn Bepuokpaaia, To pnxavnua Ba apxioer va Aeitoupyei yia va diatnpioel Tn Beppokpaacia eviog + 5 wg Tn pubpiouévn Bepuokpaaia.



3. NpooTacia amréd utrepBéppavon
‘Orav n Beppokpaaia ival TTavw améd 300 °C, Ba oTapaTrioel va Beppaivetal kal Ba epgaviaTei éva E4” otnv 086vn (Ba nxrjoouv 3 pi).
O avepiotipag Ba ouvexioel va AsiToupyei yia 30 SEUTEPOAETITA YIO VO KPUWOEI TO PnXavnua.

4. AsiToupyia avVOyKOOTIKAG OTTEVEPYOTTOINONG
MatAoTe TTapaTeTapéva TO KOUNTTI AEITOUPYIOG YO VO OTTEVEPYOTTOINCETE TO PNXAVNHA, TO ECWTEPIKO PwG Ba ofrael, n evOEIKTIKA Auyvia
Aeitoupyiag Ba yiver KOKKIvN.

5. AsiToupyia AUTOPATNG ATTEVEPYOTTOINONG
Aeimoupyia autéparng pvipng. Otav TpaBrgere £Ew To KaAGB! evw n @pITéla aépog Aeitoupyei auTr Ba oTapaTthoel, JOAIG TOTTOBETAOETE TO KAAGOI
TTOW OTN OUOKEUN Ba GUVEXIOTET KavoviKa n AsIToupyia JayeIpEPATOG.

NMPOGEPMANZH

1. ZuvdéaTe To QI O€ TTPICa TOiKOU.

2. PuBpioTe Tnv emBupnTr) BepuoKpacia HayeIPEPATOG.

3. PuBpioTe 10 xpdvo payeipéparog ota 5 Aetrtd. H 086vn Ba epgavioel 05 AeTrd.

4. MatAoTe  yia va §eKIVAOEL N TTPOBEppavon TNG QPITECNG aépal.

5. O xpovog payeipéuaTog Kai n Beppokpacia Ba epgavifovtal evaAAakTIKG (avTioTolxa 3 kai 7 SeutepOAeTTTa) KaTG TN SIGPKEIR TOU KUKAOU
TIPOBEPUAVONG/UAYEIPEPATOG.

6. 0OTaV 0 XPOVOJBIOKOTITNG ETIOTPEWEI OTO PNdEV, N PITElR NXEi 5 Yopég Kal Ba oBRoEl.

O®PONTIAA KAl ZYNTHPHZH

ZHMANTIKO: Mpiv kaBapioeTe otrolodATIoTE £§APTNHA, BEBaiwBeiTe OTI N PPITE( Eival ATTEVEPYOTTOINUEVN, OTTOOUVIESEEVN Kal Kpua. Eival
onpavTiké va kaBapidete OAOKANPN TN CUCKEUN PETA aTTO KABE XPAON YIO VO OTTOTPEWETE T CUCOWPEUON AITTOUG KOI VO OTTOQUYETE TIG
OUOAPEDTEG OOUEG.
ZHMANTIKO: Mnv BuBiCete Tn cuokeur), To kaAwdio PeUPATOG 1 TV TTPila O UYPO.

. MAGveTe TO KAAGOI kal To Bioko YNaipaTog o€ Je0TO TTPOG KAUTO VEPS E OATTOUVI. ZETTAUVETE KOl OTEYVWOTE KAAG.

. Eav éxel koAfoel kdTrolo gaynTd oTo dioko YnaoipaTog, JOUNIGaTE O€ {e0TO TTPOG KAUTO VEPS e OaTTOUVI yia 1 Wpa TTPIV To KabapioeTe
XpnoipoTroinoTe éva o@ouyydpl i pia aAakr BoupToa KaBapiopoU yia va a@aipEOETE TOUG AEKEDEG. ZETTAUVETE Kal OTEYVWOTE KAAQ.

3. ZKOUTTIOTE TO EOWTEPIKO TNG PPITECOG AEPOG VIO VO apaIpECETE TUXOV WixouAa uTToAEIppdTwyY, aAAd OXI Tig avTIOTACEIG OTO ETTAVW PEPOG.

[N

KaAd8r & diokog ynaoipatog

1. 0OTaV N OUOKEUN KPUWOEI APKETE WOTE Va TNV ayyigeTe ue ao@aAeia, AaTe TN AaBr) TOU ITTOA GTO PTTPOCTIVO PEPOG TNG BAEONG TNG PPITE(AG aépa
Kal TPABRASTE £5w aTTd TO CWHA.

2. ApaipéoTe TO BioKo aTrd TO KAAGO!.

3. MeTdgTe Ta WixouAa, OKOUTTIOTE TOGO TO PTTOA GO0 Kal TO JioKO HE €va uypd Travi TTpIv Ta TTAUVETE OTO XEpI O€ {E0TO GATIOUVOVEPOD. ZTEYVWOTE
KaAd TTpIv T0 TOTTOBETAOETE Eavd oTn @PITE(a aépog.

ZHMEIQZH: O diokog Kal To KaAd1 TTAévovTal 0To TTAUVTAPIO TIATWY (VIO KATAVAAWTEG TTOU TTPOTIHOUV VO XPNOIHOTIOIOUV TTAUVTAPIO TTIGTWYV)

ESwrepikég emipdveleg KaBapioTe To e§wTePIKO He Eva uypd Travi 1 oQouyyapl. ZTEYVWOTE KAAG.

SHMEIQZH: Mn xpnoigoToieite AeiavTika UAIKG 1 aixunpd oKeun yia va KaBapioeTe Tn @pITEJa aépa fj OTTOI0dATTIOTE aTTd Ta PEPN TNG.

ZHMEIQZH: AprioTe 6Aa Ta Hépn Kai TIG ETTIPAVEIEG VA OTEYVWOOUV KAAG TTPIV XPNOIHOTIOINOETE avA T GUOKEU.

MPOXOXH

BeBaiwBeite 0TI N cuokeun gival TOTTOBeTNUEVN O€ 0pIZOVTIQ, ETTITTEDN Kal OTABEPH ETTIQAVEIQ.

AUTH N CUOKEUR £XEl OXEDIOOTEI HOVO yia OIKIAKA XPAON.

H ouokeun xperadetar epitmou 30 AETTTA yia va KPUWOEI WOTE VA TNV TIACETE Kal va TNV KaBapioeTe pe ac@dAeia. AuTh gival pia @pitéda aépa
TToU AerToupyei pe {eoT1é aépa. Mn yepiceTe To KAAGBI pe AGdI, AiTTog TnyaviopaTog rj omolodATToTe GAAO UYPO.

Mnv ayyiZeTe Ta kauTd @aynTd, xpnoipotoioTte Aapég. AQaipéaTe To (e0TO KAAGOI Pe yavTIa ao@aAeiag yia To oUpvo. AuTA N ouoKeun
TIpoopideTal JOVO yIa OIKIaKK XPARoN.

Mnv ayyigeTe To KAAGBI KaTta Tn SIGPKEIT Kal yIa KATTOI0 XPOVIKG dIGaTNUa PETA TN XPAON, KaBwg eaTaivovTal TTOAU.

To kaAGOI gival {eaTd peTa TN SiadIKaoia PayelpEéPaTog. MavTa va To TOTTOBETEITE OE PIa aVBEKTIKN OTN BEPPOTNTA ETTIPAVEIX EpyaaTiag OTav
AQAIPEITE TO KAAGBI ATTO TN CUCKEUR.

KAGAPIZMOX

KaBapileTe Tn cuokeur petd atmd K&be xpron.

Mnv kaBapileTe To KAAGBI Kal TO ETWTEPIKG TNG CUOKEUNG PE METAAAIKE OKEUN Koudivag i AelavTiKd KaBapIoTIKA, yIaTi UTTOPET VO KATAOTPEWETE
TNV avTIKOAANTIKN TOUG ETTIOTPWOT.

1. AQaIp€aTe TO QIG ATTO TNV TTPICa YO VA KPUWOEI I CUCKEUR.

HMEIQZH: AgaipéaTe To KOAGB! yia va KPUWOEI TTI0 ypriyopa n ¢pITéda.

2. ZKOUTTIOTE TO EEWTEPIKO TNG CUCKEUNG PE Eva Uypd TTavi.

3. KaBapioTe 10 KaAGO1 pe {eaT6 vePd, Aiyo aTTOppUTIAVTIKS KOl €Va un AEIaVTIKO oQouyydpl. MTTOPEiTE VO apaIpECETE TUXOV EVATIOHEIVAOES
akaBapaoieg pe uypd kabaplaTikd.

HMEIQZH: To kaAdB1 kai n oxXapa Ynaipatog TTAEVOVTal OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

2YMBOYAH: Edv £xel kKOAAAOel Bpwid 01O KAAGBI ) 0TOV TTATO TNG OXAPAG, YEUIOTE TO TNYAVI HE (0TS vePS e Aiyo uypd aTToOPPUTTAVTIKOU.
BdAte 10 KAAGO1 0TO TNYAVI KOI APACTE TO TNYAVI KAl TO KAAdB! va pouAidoouy yia epitrou 10 AeTTTd.

4. KaBapioTe To E0WTEPIKO TNG CUCKEUNG HE (EaTO VEPS Kal PN AEIAVTIKG oQouyydpl.

5. KaBapioTe 10 BeppavTikd oTOIXEIO PE pIa BoUpToa KABAPITPOU VIO VO AQAIPECETE TUXOV UTTOAEINPATA TPOPWV.

ANOGHKEYZH

ATToBNnKeUOTE TN OUCKEUR POVO OTAV Eival TEAEIWG OTEYVH.

ANAKYKAQzZH

Mnv meTdTe TN cuokeur padi pe Ta cuvnBIoPéva OIKIGKA aTToppippaTta dtav €xel eEavTAnBei, aAAG TTapadwoTe TNV O€ ETTIONUO ONnpEio
guAhoyng yia avakUkAwaon. KdvovTag autd, cupBaAAeTe oTnv TTpooTaadia Tou TTepIBaAAovToG.



ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

MpoéBAnpa

H @piTéCa aépog Oe
AeiToupyei.

Moéavn Artia

H ouokeun dev gival
ouvoedepévn.

EmiAuon

ToTroBeTAOTE TO PIG O€ pIa yelwpévn TTpida.

Aev éxeTe pubpioel To
XpovoueTpor

PuBpioTe TO XpOVOUETPO OTOV ATTAITOUUEVO XPOVO
TIPOETOINOTIAG.

Ta UAIKG 0T QpITECT BEPOG
dev €xouv ynBei TARPwWG.

H ouokeun eivai
UTTEPYEUIOUEVN.

BdATe pikpoOTEPEG TTAPTIOEG UNIKWV GTO KAAGBI TTOU Bl
ETMITPEYOUV €va TTI0 OMOIGUOPPO THYAVIGHA.

H puBuiopévn Beppokpaaia
gival TTOAU XapnAn.

lupioTe TO KOUWTTi PUBUIONG TNG BEPPOKPATIag OTHV
emOuuNnTA pUBUION Oeppokpaacia (BAETTE evoTnTa
"PuBuiocelg" aTto kepdAaio "XpAon TnG GUGKEUNG").

Ta ouoTaTIKG
Tnyavigovrai
AVOHOIONOPPa OTO
Airfryer o xpévog
TIPOETOINATIOG

Opigpévol TUTTOI
OUCTATIKWYV TTPETTEN val
avakivouvTal oTa MIgd TG
S1a8pOHAG.

2uoTaTikG TTou BpiokovTal To éva TTavw oTo GAAO
(T.X. TATATEG TNYQVITEG) TIPETTEI Va avakIvoUvTal
aTn €O TOU XPOVOU TTAPACKEURG. BAETTE evoTnTal
"PuBuioeig" oto kepdAaio "Xprion TnG CUCKEUAG".

Ta Tnyavnta ovaok dev
gival Tpayava étav
Byaivouv até To Airfryer

Xpnoiyotroioate évav
TUTTO OVOK TTOU TTPOOPICETal
yla TTAPACKEUT| O€
TTapadoaiakn epITéCa

XpNOIYOTIOINOTE OVOKSG @oUpVou A BoupTaioTe
eAa@pd pe Aiyo AGdI Ta ovaKkg yia éva TTio Tpayavo
aTroTéAEO Q.

Agv pmmopw va BadAw 10
TNYAvI yéoa OTN CUOKEUR
owoTd

Ymdapxouv TTapa TTOAAG
OUCTATIKA OTO KAAGB!

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

To KaAdBO1 dev €xel
TOoTT00€TNOEI CWOTA OTO
TNyavi

ZTPWETE TO KAAGB! TTPOG T KATW PETA OTO TNYAVI
HEXPI VO AKOUOETE €Va KAIK.

Agukd KatTviopata
Byaiver ard Tn cuoKeUR.

MpoeToipadeTe eUKOAQ
guaTATIKA

Orav TnyaviZete Aimrapda uAika aTto Airfryer, peydaAn
Too6TNTA Aadiol Ba Siappeloel 01O TNYAvVI. To AdGdI
TTAPAYEl KATTVO KAl TO TNyAvI uTTopei va (eaTabei
TEPIOTATEPO ATTO TO cUVNBITUEVO. AUTO eV
£TTNPEACEI TN CUOKEUT ) TO TO TEAIKO OTTOTEAECHAL.

To Tnyavi egakoAouBei

Va TTEPIEXEI UTTOAEIPpaTA
AiTToug 116 TTPONYOUNEVN
Xpron

O AeUKOG KOTTVOG TIPOKAAEITAI aTTd TO AiTTOG TTOU
Beppaivetal oto TNyavi. BeBaiwbeite 611 kaBapileTe
OWOTA TO TNYAVI HETA aTTd KABE Xprion.

O1 ppETKEG TTATATEG
TnyavigovTal
QVOHOIOUOPPA OTO
Airfryer

Agv xpnoigotroinoare Tov
owaoTé TUTTO TTATATAG

XpNnoIPoTIoINaTE PPETKEG TTATATEG KAl BeBaiwOeiTe
OTI TTapapévouv oTaBEPEG KaTd T dIGPKEIQ TOU
TNyavioparog.

Agv EeTAUVaTE CWOTA TA
MTTOAOTOUVAKIO TTOTATOG
TIPIV TA TNYQVIOETE.

Z€TTAUVETE KOAG TO HTTACTOUVAKIO TTOTATOG YIA
Va apaIPECETE TO AUUAO OTTO TO EEWTEPIKO TWV
HUTTOOTOUVIWV.

O1 QPETKEG TTATATEG
O¢v eival Tpayavég 6Tav
Byaivouv até 1o Airfryer

H tpayavéTnta Twv
TNYQVNTWY TTATATWV
ecaptdTal aTmod TV
TTooéTNTA TOU AadIoU Kal
TOU vePOU OTIG TNYavnTEG
TTATATEG.

BeBaiwbeite 6T éxeTe OTEYVWOEI KAAG TO GUAGKIQ
Tatdrag TpIv TpooBEoeTe TO AGdI.

KéwrTe 10 pITOcTOUVAKIA TTOTATAG HIKPOTEPA YIA TTIO
Tpayavo atmotéAeopa MNpoaBEaTe Aiyo TTEPITOOTEPO
AGdI yia TTio Tpayavéd amoTéAeaa.

Amoppiyn

Mnv METATE TN CUCKEUN OE OUVNOBIOHEVO KAS0 TKOUMSIWY.
MetdgTe TN OUOKEUR O€ éva KATAAANAO KEVTPO GUAAOYAG i} OE KOIVOTIKH £YKATACTAGT GKOUTTISIWV.

MapaTtnprAoTe TOUG TPEXOVTEG KAVOVIOUOUG. Z€ TTEPITITWON ap@IBOAIag GUPBOUAEUTEITE TNV TOTTIKN £yKOTAOTAON

gUAoYRG TTapdUoIwY OKOUTTIBIWY.KPATAOTE AUTO TO £YXEIPiIBIO 0BnyIWYV yia peAAovTiKA

ava@opd Kal MapadwoTE TO Hali HE T CUOKEUI OE EVOEXOHEVOUG HEAAOVTIKOUG XPNOTEG.
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DESCRIZIONE DELLE PARTI
1. Corpo della friggitrice

2. Ciotola

3. Vassoio di cottura

PERICOLO

Non immergere I'involucro in acqua o sciacquarlo sotto
il rubinetto a causa dei componenti multielettrici e di
riscaldamento.

. Evitare I'ingresso di liquidi nell’apparecchio per evitare
scosse elettriche o cortocircuiti.

. Tenere tutti gli ingredienti nel cestello per evitare il
contatto con gli elementi riscaldanti.

. Non coprire I'ingresso e I'uscita dell’aria quando

I'apparecchio & in funzione.
Riempire la pentola di olio pu6 causare un rischio di
incendio.

. Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre & in
funzione.

ATTENZIONE:

Verificare che la tensione indicata sull’apparecchio
corrisponda alla tensione di rete locale.

. Non utilizzare I'apparecchio in caso di danni alla spina, al
cavo di alimentazione o ad altre parti.

. Non rivolgersi a persone non autorizzate per sostituire o
riparare il cavo di alimentazione danneggiato.

. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

. Non collegare I'apparecchio e non operare sul pannello di
controllo con le mani bagnate.

. Assicurarsi che I'apparecchio sia collegato a una presa di

corrente con messa a terra. Assicurarsi sempre

che la spina sia inserita correttamente nella presa a muro.

. Non collegare I'apparecchio a un timer esterno.

. Non collocare I'apparecchio sopra o vicino a materiali
combustibili come tovaglie o tende.

. Non collocare I'apparecchio contro una parete o contro

un altro apparecchio. Lasciare almeno 10 cm di spazio
libero sul retro e sui lati e 10 cm di spazio libero sopra
I'apparecchio.

. Non collocare nulla sopra I'apparecchio.

. Non lasciare che I'apparecchio funzioni senza
sorveglianza.

. Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo viene

rilasciato attraverso le aperture di uscita dell’aria. Tenere
le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle
aperture di uscita dell’aria. Fare attenzione anche

al vapore e all’aria calda quando si rimuove la padella
dall’apparecchio. Tutte le superfici accessibili

possono surriscaldarsi durante I'uso.

. Scollegare immediatamente I'apparecchio se si nota la
fuoriuscita di fumo scuro dall’apparecchio.
. Attendere che I'emissione di fumo cessi prima di

rimuovere la pentola dall’apparecchio.

IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, si devono sempre seguire le
precauzioni di sicurezza di base per ridurre il rischio di incendi, scosse
elettriche e/o lesioni per ridurre il rischio di incendi, scosse elettriche e/o
lesioni, tra cui le seguenti:

Pannello di controllo

..
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Pulsanti

PULSANTE DI ALIMENTAZIONE
Controllo dell’alimentazione. Premere a lungo per
avviare. Luce rossa per I'inserimento della Spina,

luce bianca per lo stato di funzionamento.

PULSANTE DI AVVIO E PAUSA
Avvio e pausa del controllo,
luce normalmente accesa.

= PULSANTE DELLA RICETTA

Consente di scegliere la ricetta preimpostata.

PULSANTE PIU E MENO
Toccare leggermente per regolare leggermente,
premere a lungo per regolare rapidamente.

PULSANTE DI COMMUTAZIONE DELLA
TEMPERATURA E DELL'ORA
Interruttore per regolare la temperatura o il tempo.

SCHERMO DEL DISPLAY
Display ora/temperatura.

PULSANTE DI MANTENIMENTO
IN CALDO

Funzione di mantenimento in caldo per i cibi cotti,
60-70 °C 15 min.

PULSANTE DI RITARDO
Funzione di ritardo, temperatura predefinita
90 minuti, regolare da 10 a 900 minuti.

LAMPADA DEL FORNO PULSANTE
Controllo manuale dell’accensione e dello
spegnimento della lampada. Accensione di
60 secondi per ogni tocco.

PULSANTE PRE-HEAT
Preriscalda per 3 minuti, dopo il funzionamento
emette un segnale acustico.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

L'apparecchio & dotato di un timer incorporato che lo spegne
automaticamente quando il conto alla rovescia arriva a zero. E possibile
spegnere manualmente I'apparecchio abbassando la manopola di
annullamento; I'apparecchio si spegnera automaticamente dopo 20
secondi.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Lavare a mano le parti rimovibili.

2. Quando si usa la friggitrice per la prima volta, si pud notare del fumo o
un leggero odore per i primi minuti di cottura, o un leggero odore per i
primi minuti di cottura. Questo & normale.

Assicurarsi che la stanza sia ben ventilata.

. Far scorrere la vasca nell’apparecchio finché non scatta in posizione.

L'apparecchio non funziona se la ciotola non € inserita correttamente.

w



COME INIZIARE
1.

L'apparecchio emette un segnale acustico dopo ogni tocco.

2. Laspia © e rossa quando siinserisce la spina, si preme una volta con un segnale acustico, la macchina inizia a funzionare e la luce
diventa bianca. | pulsanti funzionali si illuminano. PS: solo il pulsante di accensione e di scelta della ricetta si illuminano. Premendo a
lungo per 3 secondi si spegne I'apparecchio.

3. per la regolazione dell’'ora o della temperatura. Premendolo per 5 volte, premere - o ) per 5°C. Dopo aver impostato l'ora e la
temperatura, premere per iniziare a lavorare. L'apparecchio si avvia automaticamente se non viene effettuata alcuna azione al termine
della regolazione.

4. Pulsante © Plus, aumento di 5 °C con una sola pressione, pressione prolungata per una regolazione rapida (senza segnale acustico).
regolazione rapida (senza segnale acustico). La temperatura limite superiore & di 200 °C, il tempo limite superiore & di 60 minuti.

5. Pulsante meno, 5 °C in basso per una pressione, pressione lunga per una regolazione rapida (senza suono).
(senza segnale acustico). La temperatura limite inferiore & 40 °C, il tempo limite inferiore & 1 minuto.

6. = Pulsante di mantenimento in caldo, pud essere regolato intorno a 60-70 °C. Impostazione predefinita 65 °C, 15 minuti, premere

per regolare la temperatura e il tempo, per 5 °C e 1 minuto quando si premono ' e ¢ . Lintervallo massimo di tempo & di 60 minuti.

7. Pulsante diritardo =, premere il pulsante, il pulsante si illumina, 'impostazione predefinita & 90 minuti, pud essere regolata da 10 a 900
minuti. Regolare con ¢/ e (), premere brevemente per regolare 10 minuti, premere a lungo per 30 minuti.
Premere () per scegliere la ricetta, poi premere per regolare il tempo e premere 7 per avviare. Se si desidera annullare la richiesta
di RITARDO, premere 7 per mettere in pausa e premere un‘altra volta per annullare.

8. Funzione Shake, funzione preimpostata per friggere patate, bistecche, pollo, cosce di pollo, pesce e verdure. Emette 5 segnali acustici a
meta del tempo di cottura. Se I'agitazione/rotazione degli ingredienti non € completata, emette 5 segnali acustici.

. (8) Pulsante ricetta, premere per cambiare ricetta, premere 7 per avviare il programma.

10. @ Pulsante di preriscaldamento, impostazione predefinita 3 minuti e 200 °C. Al termine dell'operazione, sul display si accende I'indicatore
READY e I'apparecchio emette 3 segnali acustici.

11. Spia del forno, si accende all'interno del corpo macchina quando viene premuto. Il tempo massimo di funzionamento e di 60 secondi alla
volta.

Ricetta di cottura predefinita

Funzione | ' predefintto | Temperatura | CUSTZE i | Asione consigliata
(minuti) P ingredienti (g)

e"\ Il pesce 15 180 200-300 Agitare
N Patate fritte 20 200 300-500 Agitare
~J
ﬁ Pancetta 5 180 80-120
ﬁ Infornare 15 180 120-200
@ Coscia di pollo 22 190 400-600 Agitare
@ Bistecca 12 180 150-200 Agitare
@ Verdure 10 150 400-550
" Gamberi 8 185 350-500 Agitare
C@? Pollo 40 180 500-550
@)
Dessert 15 180
\_/
%% Cibo congelato 20 180 200-300




PRERISCALDAMENTO

1. Inserire la spina in una presa di corrente a muro.

2. Regolare la temperatura di cottura desiderata.

3. Regolare il tempo di cottura su 5 minuti. Sul display appare 05 MIN.

4. Premere  per avviare il preriscaldamento della friggitrice ad aria.

5. Il tempo di cottura e la temperatura vengono visualizzati alternativamente (rispettivamente per 3 e 7 secondi) durante il ciclo di preriscaldamento/cottura.
6. Quando il timer torna a zero, la friggitrice ad aria emette 5 bip e si spegne.

CURA E MANUTENZIONE

IMPORTANTE: prima di pulire qualsiasi parte, assicurarsi che la friggitrice ad aria sia pronta, scollegata e fredda. E importante pulire l'intero
apparecchio dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo di grasso e per evitare cattivi odori.

IMPORTANTE: Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina in alcun liquido.

1. Lavare la ciotola e il vassoio di cottura in acqua calda o saponata. Sciacquare e asciugare accuratamente.

2. Se il cibo & rimasto incastrato nel vassoio di cottura, immergerlo in acqua saponata calda o tiepida per 1 ora prima di pulirlo. Utilizzare una
spugna o una spazzola morbida per rimuovere le macchie. Sciacquare e asciugare accuratamente.

3. Pulire grossolanamente l'interno del corpo macchina per rimuovere eventuali residui di briciole, ma NON gli elementi riscaldanti nella parte
superiore.

Ciotola e vassoio di cottura

1. Quando I'apparecchio & abbastanza freddo da poter essere toccato con sicurezza, afferrare la maniglia della ciotola alla base della parte
anteriore della friggitrice ad aria ed estrarla dal corpo.

2. Rimuovere il vassoio di cottura dalla vasca.

3. Per eliminare le briciole, pulire la ciotola e il vassoio di cottura con un panno umido prima di lavarli a mano in acqua calda e sapone. Asciugare
accuratamente prima di riporli nel corpo della friggitrice ad aria.

NOTA. Il vassoio e la ciotola sono lavabili in lavastoviglie (per i consumatori che preferiscono usare la lavastoviglie).

Superfici esterne Pulire le superfici esterne con un panno o una spugna umidi. Asciugare accuratamente.

NOTA: non utilizzare materiali abrasivi o utensili affilati per pulire la friggitrice ad aria o le sue parti.

NOTA: Lasciare asciugare bene tutte le parti e le superfici prima di utilizzare nuovamente I'apparecchio.

ATTENZIONE

Assicurarsi che I'apparecchio sia collocato su una superficie orizzontale, uniforme e stabile.

Questo apparecchio & progettato solo per uso domestico.

L'apparecchio ha bisogno di circa 30 minuti per raffreddarsi e poter essere maneggiato o pulito in modo sicuro.Questa friggitrice ad aria
funziona ad aria calda. Non riempire la padella con olio, grasso per friggere o qualsiasi altro liquido.

Non toccare la superficie calda, utilizzare i manici. Rimuovere la padella calda con guanti da forno.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico.

Non toccare la padella o il cestello durante e per qualche tempo dopo 'uso, perché diventano molto caldi.

La teglia & calda dopo il processo di cottura. Posizionarla sempre su un piano di lavoro resistente al calore quando si toglie la padella
dall’apparecchio.

PULIZIA

Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo.
Non pulire la padella, il cestello e I'interno dell'apparecchio con utensili da cucina metallici o materiali abrasivi per non danneggiare il
rivestimento antiaderente.
1. Togliere la spina dalla presa di corrente per far raffreddare I'apparecchio.
Nota: rimuovere la padella per far raffreddare piu rapidamente la friggitrice.
2. Pulire I'esterno dell’apparecchio con un panno umido.
3. Pulire la padella e il cestello con acqua calda, un po’ di detersivo e una spugna non abrasiva.
E possibile rimuovere eventuali residui di sporco con un liquido sgrassante.
Nota: la pentola e il cestello sono lavabili in lavastoviglie.
Suggerimento: se la sporcizia € attaccata al cestello o al fondo della pentola, riempire la pentola con acqua calda e un po’ di detersivo. Mettere
il cestello nella pentola e lasciare in ammollo la pentola e il cestello per circa 10 minuti.
4. Pulire I'interno dell'apparecchio con acqua calda e spugna non abrasiva.
5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere eventuali residui di cibo.

CONSERVAZIONE

Conservare solo all'asciutto

AMBIENTE

Non gettare I'apparecchio con i normali rifiuti domestici una volta esaurito, ma consegnarlo al punto di raccolta ufficiale per il riciclaggio.
In questo modo si contribuisce alla tutela dell’ambiente.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

L'asciugatrice
non funziona.

Possibile causa

L'apparecchio non
€ collegato.

Soluzione

Inserire la spina in una presa di corrente con
messa a terra.

Non & stato impostato
il timer.

Ruotare la manopola del timer sul tempo di
perorazione desiderato per accendere I'apparecchio.

Gli ingredienti fritti con
I'Airfryer non sono pronti.

La quantita di ingredienti nel
cestino € troppo grande.

Mettere nel cestello piccoli lotti di ingredienti.| lotti
piu piccoli vengono fritti in modo piu uniforme.

La temperatura impostata
€ troppo bassa.

Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura sull'impostazione desiderata (vedere
la sezione "Impostazioni" nel capitolo "Uso
dell'apparecchio").

Gli ingredienti vengono
fritti in modo non uniforme
nell'Airfryer il tempo di
preparazione.

Alcuni tipi di ingredienti
devono essere agitati
a meta.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra l'altro

o uno di fronte all'altro (ad esempio le patatine
fritte) devono essere scossi a meta del tempo di
preparazione. Vedere la sezione "Impostazioni" nel
capitolo "Uso dell'apparecchio”.

Gli snack fritti non sono
croccanti quando escono
dall'Airfryer.

Avete utilizzato un tipo di
snack destinato a essere
preparato in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzate snack da forno o spennellate leggermente
di olio per ottenere un risultato piu croccante.

Non riesco a far scorrere
correttamente la pentola
nell'apparecchio.

Ci sono troppi ingredienti nel
cestino.

Non riempire il cestello oltre I'indicazione MAX.

Il cestello non & posizionato
correttamente nella pentola.

Spingere il cestello verso il basso nella pentola fino a
quando non si sente un clic.

Il fumo bianco esce
Dall'apparecchio esc
del fumo bianco.

Si preparano ingredienti
grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi nell'Airfryer,
una grande quantita di olio fuoriesce dalla padella.
L'olio produce fumo e la padella puo riscaldarsi piu
del solito. Questo non influisce sull'apparecchio o sul
il risultato finale.

La pentola contiene ancora
residui di grasso dovuti
all'uso precedente.

Il fumo bianco é causato dal grasso che si riscalda
nella padella. Assicuratevi di pulire bene la padella
dopo ogni utilizzo.

Le patatine fresche
vengono fritte in modo
non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Non avete usato il tipo
di patata giusto.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi che
rimangano sode durante la frittura.

Non avete sciacquato bene
i bastoncini di patate prima
di friggerli.

Sciacquare bene i bastoncini di patate per eliminare
I'amido dalla parte esterna dei bastoncini.

Le patatine fresche non
sono croccanti quando
escono dall'Airfryer.

La croccantezza delle
patatine dipende dalla
quantita di olio e di acqua
presenti nelle patatine.

Assicuratevi di asciugare bene i bastoncini di patate
prima di aggiungere I'olio.

Tagliare i bastoncini di patate piu piccoli per un
risultato piu croccante Aggiungere un po' piu di olio
per un risultato piu croccante.

Smaltimento corretto del prodotto

Questo marchio indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta 'UE. Per
evitare possibili danni all’'ambiente o alla salute umana dovuti allo smaltimento incontrollato dei rifiuti, riciclarlo.

Conservare il presente manuale per riferimenti futuri e consegnarlo insieme

I all’apparecchiatura a eventuali futuri utenti.




PRECAUCIONES IMPORTANTES

Al utilizar aparatos eléctricos, deben seguirse siempre las precauciones
basicas de seguridad para reducir el riesgo de incendio, descarga

180 ! eléctrica y/o lesiones, entre las que se incluyen:
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(1) Panel de control
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DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

1. Cuerpo de la freidora de aire Botones
2. Tazén =
) ’ BOTON DE ENCENDIDO
3. Bandeja de fritura A 7
|] Control de encendido. Pulsacion larga para arrancar.
PELIGRO Luz roja para enchufado, luz blanca para estado

No sumerja la carcasa en agua ni la enjuague bajo el grifo de funcionamiento.

debido a la multielectricidad componentes eléctricos y
de calefaccion.

BOTON DE INICIO Y PAUSA
Control de arranque y pausa,

. Evite que entre liquido en el aparato para evitar luz normalmente encendida.
descargas eléctricas o cortocircuitos.
. Mantenga todos los ingredientes en la cesta para evitar BOTON RECETA
cualquier contacto con los e!ementols calefactores. Permite elegir una receta preestablecida.
. No cubra la entrada ni la salida de aire cuando el aparato
esté en funcionamiento. A A
. Llenar la olla con aceite puede provocar riesgo de BOTON MAS Y MENOS
incendio. Toque ligeramente para ajustar ligeramente, pulse
. No toque el interior del aparato mientras esté en prolongadamente para un ajuste rapido.

funcionamiento.

ADVERTENCIA

BOTON DE CAMBIO
DE TEMPERATURAY HORA
Interruptor para ajustar la temperatura o el tiempo.

Compruebe si el voltaje indicado en el aparato coincide

con el voltaje de red local. PANTALLA DE VISUALIZACION

. No utilice el aparato si el enchufe, el cable de Indicacion de hora y temperatura.
alimentacion u otras piezas estan dafiados.

. No acuda a personas no autorizadas para sustituir o BOTON DE MANTENIMIENTO
reparar el cable de alimentacion dafiado. DEL CALOR

. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera del Funcién mantener caliente para los alimentos
alcance de los nifios. cocinados, 60-70 ° C 15 minutos.
zﬂa?ir;tstr;gé el cable de alimentacion alejado de superficies ) BOTON DE RETARDO .

. No enchufe el aparato ni manipule el panel de control con Funcion de reteg%c;,t;e?ep%?é%?rﬁ?; defecto 90min,
las manos mojadas. : )

. Asegurese de que el aparato esta enchufado a una toma A A
de corriente con toma de tierra. Asegurese siempre LCe)Ml'Fc:IAmReﬁuglczhla_l g\?eﬁmc%/aBpgga%y

. Asegurese siempre de que el enchufe esta correctamente de la lampara. Mantiene 60 segundos
insertado en la toma de corriente. encendida por toque.

. No conecte el aparato a un temporizador externo. BOTON PRE-CALENTAMIENTO

. No coloque el aparato sobre o cerca de materiales Precalienta durante 3 minutos, emitira
combustibles como manteles wo cortinas. @ un pitido después de funcionar.

. No coloque el aparato contra una pared o contra otro

aparato. Deje al menos 10 cm de espacio libre en la parte

posterior y en los laterales y 10 cm de espacio libre por DESCONEXléN AUTOMAT'CA

encima del aparato. El aparato tiene un temporizador incorporado, que apagara
. No coloque nada encima del aparato. automaticamente el aparato cuando la cuenta llegue a cero. Puede
. No deje que el aparato funcione sin vigilancia. apagar manualmente el aparato pulsando el botén de cancelacion, que
. Durante la fritura con aire caliente, sale vapor caliente apagara automaticamente el aparato en 20 segundos.

por las aberturas de salida de aire. Mantenga las manos
y la cara a una distancia segura del vapor y de las

aberturas de salida de aire. Tenga cuidado también ANTES DEL PRIMER USO

del vapor caliente y del aire cuando retire la sartén del 1. Lave a mano las piezas desmontables.
aparato. Cualquier superficie accesible 2. Cuando utilice la freidora por primera vez, es posible que note humo
pueden calentarse durante el uso. o un ligero olor durante los primeros minutos de coccion. Esto es
. Desenchufe inmediatamente el aparato si ve que sale normal.
humo oscuro del mismo. Asegurese de que la habitacion esta bien ventilada.
. Espere a que cese la emision de humo antes de retirar 3. Deslice el bol en el aparato hasta que encaje en su sitio. El aparato

la olla del aparato. no funcionara a menos que el bol esté correctamente insertado.



COMO EMPEZAR
La maquina emitira un pitido después de cada pulsacion.

2. La luz ©© se encendera en rojo al enchufarla, pulsela una vez con un pitido, la maquina empezara a funcionar y la luz se volvera blanca.
Los botones funcionales brillaran. PS: sélo el botén de encendido y elegir la receta se iluminara. Una pulsacion larga durante 3 segundos
apagara off el aparato.

3. para ajustar el tiempo o la temperatura. Una pulsacion brillara durante 5 veces, pulse ¢/ o () para 5 °C. Después de ajustar la
hora&temperatura, pulse para empezar a trabajar. Arrancara automaticamente si no hay ninguna accién después de terminar el ajuste.

4. Botén Plus, 5 °C hacia arriba con una pulsacién, pulsacion larga para ajuste rapido (sin pitido).
ajuste rapido (sin pitido). La temperatura limite superior es de 200 °C, el tiempo limite superior es de 60 minutos.

5. Botén Menos, 5 °C hacia abajo para una pulsacion, pulsacion larga para ajuste rapido (sin sefial acustica).
ajuste rapido (sin pitido). La temperatura limite inferior es de 40 °C, el tiempo limite inferior es de 1 minuto.

6. = Botén de mantener caliente, se puede ajustar alrededor de 60-70 °C. Ajuste por defecto 65 °C, 15 min, pulse - para ajustar la
temperatura y el tiempo, por 5 °C & 1 min cuando pulse - & ). El rango maximo de tiempo es de 60 min.

7. Boton de Retraso , pulse el botdn, el botdn brillara, el ajuste por defecto es 90mins, se puede ajustar de 10-900 mins. Ajuste con &

, pulsacion corta para ajuste de 10 mins, pulsacién larga para 30 mins.
Pulse (2) para elegir la receta, después pulse para ajustar el tiempo, y pulse 7 para empezar. Si desea cancelar la solicitud de
RETRASO, debe pulsar 7 para pausar, y pulse una vez mas para cancelar.

8. Funcion de batido, funcion preestablecida para freir patatas, filete, pollo, muslos de pollo, pescado y verduras. Emite 5 pitidos cuando ha

transcurrido la mitad del tiempo de coccion. Si la agitacidn/rotacion de los ingredientes no se ha completado, emitira 5 pitidos.
. () Boton de receta, pulse para cambiar la receta, pulse 7 para iniciar el programa.

10. € Botdn de precalentamiento, ajuste por defecto 3 minutos y 200 °C. El indicador LISTO se encendera en la pantalla al final de la
operacion y el aparato emitira 3 pitidos.

11. Indicador luminoso del horno, se enciende en el interior del cuerpo al pulsarlo. El tiempo maximo de funcionamiento es de 60 segundos
cada vez.

Receta de cocina por defecto

Funcion Tismpo de cocc_ién Temparatura recocnfglzig:ga de rectn)nr?lgir?;:das
por defecto (min) por defecto ingredientes (g) | durante la coccion

ef"Q\-‘ Pescado 15 180 200-300 Shake
ﬁ Patatas fritas 20 200 300-500 Shake
ﬁ Bacon 5 180 80-120
ﬁ Al horno 15 180 120-200
@ Muslo de pollo 22 190 400-600 Shake
Filete 12 180 150-200 Shake
@ Verduras 10 150 400-550
‘3 Gambas 8 185 350-500 Shake
@ Pollo 40 180 500-550
&> Postre 15 180
%% Congelados 20 180 200-300

USO DE

1. Control de Tiempo
Cuando empiece a funcionar, el temporizador empezara la cuenta atras, los nimeros de la pantalla son el tiempo restante, cuando muestre
cero, la freidora dejara de funcionar. Cuando la temperatura sea superior a 100 °C, el ventilador continuara funcionando durante 20 segundos.
Entonces el ventilador se off, la maquina comenzara off-estado con 5 pitidos de sonido.

. Control de temperatura
Themometer dentro de la maquina, cuando la temperatura alcanza la temp setted, la maquina deja de calentar. Cuando la temperatura no
alcanza la temp setted, la maquina comenzara a trabajar para mantener la temp dentro de + 5 ° C como la temp setted.

. Proteccion contra sobrecalentamiento

Cuando la temperatura supere los 300 °C, la maquina dejara de calentar, aparecera ,E4” en la pantalla y se oiran 3 pitidos. El ventilador seguira

funcionando durante 30 segundos para enfriar la maquina.

Funcion de apagado forzado

Presione prolongadamente el botén de encendido para apagar la maquina, todas las luces se off, la luz de encendido cambiara a rojo.

Funcion Auto-off

Funcién de memoria automatica. Retire la olla, se cortara la corriente, vuelva a tirar de la olla, se reanudara el trabajo.
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PRECALENTAR

1. Inserte el enchufe en una toma de corriente de pared.

2. Ajuste la temperatura de coccion deseada.

3. Ajuste el tiempo de coccién a 5 minutos. En la pantalla aparecera 05 MIN.

4. Pulse  para iniciar el precalentamiento de la freidora de aire.

5. El tiempo de coccion y la temperatura se mostraran alternativamente (respectivamente 3 y 7 segundos) durante el ciclo de precalentamiento/
coccion.

6. Cuando el temporizador vuelva a cero, la freidora emitira 5 pitidos y se apagara.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

IMPORTANTE: Antes de limpiar cualquier pieza, asegurese de que la freidora de aire esté off, desenchufada y fria. Es importante que limpie todo
el aparato después de cada uso para prevenir la acumulacién de grasa y evitar olores desagradables.

IMPORTANTE: No sumerja el aparato, el cable de alimentacién ni el enchufe en ningun liquido.

1. Lave la cubeta y la bandeja de crujiente con agua jabonosa de tibia a caliente. Aclarelos y séquelos bien.

2. Si hay comida atascada entre la bandeja de crujientes, sumérjala en agua jabonosa tibia o caliente durante 1 hora antes de limpiarla. Utilice una
esponja o un cepillo de limpieza suave para eliminar las manchas. Aclare y seque a fondo.

3. Limpie suavemente el interior del cuerpo para eliminar cualquier resto de comida, pero NO los elementos calefactores de la parte superior.

Bol y bandeja para crujientes

1. Cuando el aparato esté lo suficientemente frio como para tocarlo con seguridad, agarre el asa de la cubeta situada en la base delantera de
la freidora de aire y saquela del cuerpo.

2. Retire la bandeja para crujientes del bol.

3. Para eliminar las migas, limpie el bol y la bandeja con un pafio himedo antes de lavarlos a mano con agua tibia y jabén. Séquelos bien
antes de volver a colocarlos en el cuerpo de la freidora de aire.

NOTA: La bandeja y el bol son aptos para el lavavajillas (para los consumidores que prefieran utilizar un lavavajillas).

Superficies exteriores Limpie el exterior con un pafio himedo o una esponja. Séquelo bien.

NOTA: No utilice ningiin material abrasivo ni utensilios afilados para limpiar la freidora de aire ni ninguna de sus piezas.

NOTA: Deje que todas las piezas y superficies se sequen completamente antes de volver a utilizar el aparato.

PRECAUCION

Asegurese de colocar el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico.

El aparato necesita aproximadamente 30 minutos para enfriarse y poder manipularlo o limpiarlo con seguridad. No llene la sartén con aceite,
grasa de freir o cualquier otro liquido.

No toque la superficie caliente. Retire la sartén caliente con guantes aptos para horno.

Este aparato es sélo para uso doméstico.

No toque la sartén ni el cestillo durante y durante un tiempo después de su uso, ya que se calientan mucho.

La sartén esta caliente después del proceso de coccion. Coléquela siempre sobre una encimera resistente al calor cuando retire la sartén del
aparato.

LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
No limpie la sartén, la cesta y el interior del aparato con utensilios de cocina metéalicos o materiales de limpieza abrasivos, ya que podrian
dafiar el revestimiento antiadherente de los mismos.
1. Desconecte el enchufe de la toma de corriente para que el aparato se enfrie.
Nota: Retire la sartén para que la freidora se enfrie mas rapidamente.
2. Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.
3. Limpie la cubeta y el cestillo con agua caliente, un poco de detergente liquido y una esponja no abrasiva.
Puede eliminar cualquier resto de suciedad con liquido desengrasante.
Nota: El cazo y la cesta son aptos para el lavavajillas.
Consejo: Sila suciedad se queda pegada al cesto o al fondo del recipiente, llene el recipiente con agua caliente y un poco de detergente
liquido. Coloca el cestillo en la olla y deja que la olla y el cestillo se remojen durante unos 10 minutos.
4. Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
5. Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar los restos de comida.

ALMACENAMIENTO

Almacenar sélo en seco

MEDIO AMBIENTE

No tire el aparato con la basura doméstica normal cuando esté agotado, entréguelo en un punto de recogida oficial para su reciclaje. De este
modo contribuird a la protecciéon del medio ambiente.



SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

La Airfryer

Posible causa

El aparato no esta
enchufado.

Solucion

Conecte el enchufe a una toma de corriente
con toma de tierra.

no funciona.

No ha ajustado el
temporizador.

Gire el mando del temporizador hasta el tiempo de
peroracion deseado para encender el aparato.

Los ingredientes fritos

La cantidad de ingredientes
en la cesta es demasiado
grande.

Ponga lotes mas pequefios de ingredientes en la
cesta.Los lotes mas pequefios se frien se mueven
uniformemente.

con la Airfryer no se
hacen.

La temperatura ajustada
es demasiado baja.

Gire el regulador de temperatura hasta el ajuste de
temperatura deseado (consulte el apartado "Ajustes”
del capitulo "Uso del aparato”).

Los ingredientes se frien
de forma desigual en

la Airfryer el tiempo de
preparacion.

Algunos tipos de
ingredientes deben agitarse
hasta la mitad.

Los ingredientes que se encuentran unos encima
de otros (por ejemplo, patatas fritas) deben agitarse
a mitad del tiempo de preparacion. Consulte el
apartado "Ajustes" del capitulo "Uso del aparato”.

Los aperitivos fritos no
estan crujientes cuando
salen de la Airfryer.

Ha utilizado un tipo de
aperitivos pensados para
ser preparados en una
freidora tradicional.

Utilice bocadillos de horno o unte ligeramente los
bocadillos con un poco de aceite para obtener un
resultado mas crujiente.

No puedo deslizar la

Hay demasiados
ingredientes en la cesta.

No llene la cesta mas alla de la indicacion MAX.

sartén en el aparato
correctamente.

La cesta no esta colocada
correctamente en la olla.

Empuije el cestillo hacia abajo en la olla hasta que
oiga un clic.

Sale humo blanco
del aparato.

Estas preparando
ingredientes grasos.

Cuando fria ingredientes grasientos en la Airfryer,
una gran cantidad de aceite se filtrara en la sartén.
El aceite produce humo y la sartén puede calentarse
mas de lo normal. Esto no afecta al aparato ni

el resultado final.

La sartén aun contiene
restos de grasa de un uso
anterior.

El humo blanco se debe al calentamiento de la grasa
en la sartén. Asegurese de limpiar bien la sartén
después de cada uso.

Las patatas fritas frescas

No has utilizado el tipo
de patata adecuado.

Utilice patatas frescas y asegurese de que
firmes durante la fritura.

se frien de forma desigual
en la Airfryer.

No has enjuagado bien
los palitos de patata antes
de freirlos.

Enjuague bien los bastones de patata para eliminar
el almidén de la parte exterior de los mismos.

Las patatas fritas frescas
no estan crujientes
cuando salen de la
Airfryer.

El crujiente de las patatas
fritas depende de la
cantidad de aceite y agua
que contengan.

Asegurate de secar bien los palitos de patata antes
de afnadir el aceite.

Cortar los palitos de patata mas pequefos para
un resultado mas crujiente Afiadir un poco mas de
aceite para un resultado mas crujiente.

Eliminacion correcta de este producto

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse con otros residuos domésticos en toda la UE. Para
evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana derivados de la eliminacion incontrolada de

residuos, reciclelo.

Conserve este manual para futuras consultas y entréguelo junto con el equipo a los

I futuros usuarios.




TEILEBESCHREIBUNG
1. Gehéause der Heilluftfritteuse

2. Schiissel

3. Grillrost

GEFAHR

Tauchen Sie das Gehause nicht in Wasser ein und spllen
Sie es nicht unter dem Wasserhahn aus, da es sich um
multielektrische und heizungstechnische Komponenten
handelt.

. Vermeiden Sie das Eindringen von Fliissigkeit in das
Geréat, um einen elektrischen Schlag oder Kurzschluss
zu vermeiden.

. Bewahren Sie alle Zutaten im Korb auf, um den Kontakt
mit den Heizelementen zu vermeiden.

. Decken Sie den Lufteinlass und den Luftauslass nicht ab,
wenn das Gerét in Betrieb ist.

. Fullen Sie die Pfanne mit Ol kann das zur Brandgefahr
fuhren.

. Berlihren Sie wéahrend des Betriebs nicht das Innere des
Gerates.

WARNUNG:

Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerét angegebene
Spannung mit der &rtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn Schaden an
Stecker, Netzkabel oder anderen Teilen auftreten.

. Gehen Sie nicht zu einer unbefugten Person, um
ein beschadigtes Netzkabel auszutauschen oder zu
reparieren.

. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auRerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

. Halten Sie das Netzkabel von heilen Oberflachen fern.

. SchlieBen Sie das Geréat nicht an und bedienen Sie es
nicht mit nassen Handen.

. Achten Sie darauf, dass das Gerét an eine geerdete

Steckdose angeschlossen ist. Achten Sie immer darauf,
dass der Stecker richtig in die Steckdose eingesteckt ist.

. SchlieRen Sie das Geréat nicht an einen externen
Zeitschalter an.

. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brenn-
baren Materialien wie Tischdecken oder Vorhangen auf.

. Stellen Sie das Gerét nicht an eine Wand oder an ein
anderes Gerat. Mindestens 10 cm

. Freiraum auf der Riickseite und den Seiten und 10 cm
Freiraum (ber dem Gerat lassen.

. Stellen Sie nichts auf das Gerét.

. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

. Beim Heilluft-Frittieren wird heiRer Dampf durch die
Luftauslassoffnungen abgegeben. Halten Sie lhre Hande
und lhr Gesicht in einem sicheren Abstand vom Dampf
und bilden Sie die Luftauslassoffnungen. Achten Sie auch
auf heiRen Dampf und Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem
Gerat nehmen. Alle zugénglichen Oberflachen kénnen
wéahrend des Gebrauchs heill werden.

. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn dunkler Rauch
aus dem Gerat austritt.
. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufgehért hat,

bevor Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten immer grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden, um die Gefahr von Branden,
Stromschlagen und/oder Verletzungen zu verringern, dazu gehéren die

folgenden Punkte:

Bedienfeld
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Tasten

POWER-TASTE
Steuerung der Stromversorgung. Langes Driicken
zum Starten. Rotes Licht fur einstecken,
weilles Licht fiir den Arbeitsstatus.

START&PAUSE-TASTE
Steuerung Start&Pause, Licht normal an.

REZEPT-TASTE
Wechseln Sie zur Auswahl
des voreingestellten Rezepts.

PLUS & MINUS TASTE
Leichtes Berihren fir leichte Einstellung,
langes Driicken fiir schnelle Einstellung

TEMPERATUR- UND ZEITSCHALTTASTE
Schalter zum Einstellen von Temperatur oder Zeit.

BILDSCHIRM
Zeit-/Temperaturanzeige.

Keep
warm

WARMHALTEN-TASTE
Warmbhaltefunktion fir die gekochten Speisen,
60-70° C 15 Min.

VERZOGERUNGSTASTE
Verzégerungsfunktion, Standardtemperatur 90min,
einstellbar von 10-900 Min.

BACKOFENLAMPE TASTE
Manuelle Steuerung des Lichtes ein/aus.
Pro Beriihrung bleiben 60 Sekunden eingeschaltet.

®@@QD§THX@

TASTE PRE-HEAT
Vorheizen fiir 3 Minuten, piept nach der Betatigung.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Das Gerat hat einen eingebauten Timer, der das Gerat automatisch
abschaltet, wenn es auf Null heruntergezahlt wird. Sie kdnnen das Gerat
manuell ausschalten, indem Sie den Loschknopf driicken, es schaltet das
Gerat automatisch in 20 Sekunden ab.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Waschen Sie die abnehmbaren Teile von Hand.

2. Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kénnen Sie in den
ersten Minuten Rauch oder einen leichten Geruch wahrend der ersten
Minuten des Garvorgangs wahrnehmen. Das ist normal. Stellen Sie
sicher, dass der Raum gut beliftet ist.

3. Schieben Sie den Behalter in das Gerat, bis er einrastet. Das Geréat
funktioniert nur, wenn die Schissel richtig eingesetzt ist.




ERSTE SCHRITTE

Maschine wird nach jeder Beriihrung piepen.

2. Licht wird rot sein, wenn Stecker in, driicken Sie einmal mit einem Signalton, Maschine beginnt zu arbeiten, Licht wird weil3.
Funktionstasten werden leuchten. PS: Nur die Einschalttaste und die Rezeptauswahl leuchten. Langes Driicken fiir 3 Sekunden schaltet
das Gerét aus.

3. fiir die Zeit- oder Temperatureinstellung. Bei einmaligem Driicken leuchtet sie 5 Mal auf, bei 5 °C driicken Sie 'oder ‘. Nach der
Einstellung von Zeit und Temperatur driicken Sie auf 7, um den Betrieb zu starten. Das Gerét startet automatisch, wenn nach Beendigung
der Einstellung keine Aktion erfolgt.

4. Plus-Taste, 5 °C aufwarts fir einmaliges Dricken, langes Driicken flr schnelle
Obere Temperaturgrenze ist 200 °C, obere Zeitgrenze ist 60 Minuten.

5. Minustaste, 5 °C abwarts fiir einmaliges Driicken, langes Driicken fiir schnelle Einstellung (ohne Piepton).
Einstellung (ohne Signalton). Untere Grenztemperatur ist 40 °C, untere Grenzzeit ist 1 Minute.

6. = Warmhaltetaste, kann auf 60-70 °C eingestellt werden. Standardeinstellung 65 °C, 15 Minuten, durch Driicken = werden Temperatur
und Zeit eingestellt, pro 5 °C und 1 Minute durch Driicken von - & © ). Der maximale Bereich fir die Zeit betragt 60 Minuten.

7. Verzdgerungstaste, driicken Sie die Taste, die Taste leuchtet, die Standardeinstellung ist 90 Minuten, kann von 10-900 Minuten

eingestellt werden. Einstellen mit ¢ & (J, kurz driicken fir 10 Minuten, lang driicken fir 30 Minuten.

=) Dricken Sie, um das Rezept auszuwahlen, dann driicken Sie -, um die Zeit einzustellen, und driicken Sie 7, um zu starten. Wenn Sie
die Verzégerungsfunktion abbrechen méchten, driicken Sie auf 7 , um zu pausieren, und driicken Sie ein weiteres Mal, um den Vorgang
abzubrechen.

8. Schitteln Funktion, voreingestellte Funktion zum Braten von Kartoffeln, Steak, Huhn, Hdhnchenschenkel, Fisch und Gemise. Nach der
Halfte der Garzeit ertont ein 5-maliger Signalton. Wenn das Schitteln/Drehen der Zutaten nicht abgeschlossen ist, ertont ein 5-maliger
Signalton.

. (8) Rezepttaste, driicken, um das Rezept zu &ndern, driicken 7 , um das Programm zu starten.

10. € Die Taste Vorheizen, Standardeinstellung 3 Minuten und 200 °C. Am Ende des Vorgangs leuchtet die READY-Anzeige auf dem Display
auf und das Gerat piept 3 Mal.

11. Backen Licht, leuchtet im Inneren des Gehauses, wenn gedriickt. Die maximale Betriebszeit betragt jeweils 60 Sekunden.

Standard-Kochrezept

Funktion Standard-Garzeit Standard- Empfohlene Menge E\ng%?ahllzn:
(Minuten) Temperatur an Zutaten (g) beim Kochen

&>« Fisch 15 180 200-300 Schiltteln
i Pommes frites 20 200 300-500 Schitteln
ﬁ Bacon 5 180 80-120
Backen 15 180 120-200
) Hahnchenkeule 22 190 400-600 Schiltteln
Steak 12 180 150-200 Schiitteln
@ Gemiise 10 150 400-550
"3 Garnele 8 185 350-500 Schitteln
€& Hihnchen 40 180 500-550
Qb Nachspeise 15 180
U
%% Tiefkiihlkost 20 180 200-300

VERWENDUNG

1. Zeitsteuerung
Wenn der Betrieb gestartet wird, beginnt der Timer mit dem Countdown, die Zahlen auf dem Display zeigen die verbleibende Zeit an, wenn Null
angezeigt wird, hort die Fritteuse auf zu arbeiten. Wenn die Temperatur tiber 100 °C liegt, lauft das Geblase 20 Sekunden lang weiter. Dann
schaltet sich das Geblase aus und das Gerat beginnt mit 5 Pieptonen zu arbeiten.
. Temperaturkontrolle
Themometer im Inneren der Maschine, wenn die Temperatur die eingestellte Temperatur erreicht, stoppt die Maschine die Heizung. Wenn
die Temperatur nicht die eingestellte Temperatur erreicht, beginnt die Maschine zu arbeiten, um die Temperatur innerhalb von + 5 °C als die
eingestellte Temperatur zu halten.
Temperatur-Uberhitzungsschutz
Wenn die Temperatur Gber 300 °C liegt, schaltet das Gerat den Heizvorgang ab, auf dem Display erscheint ,E4” und es erténen 3 Pieptone.
Der Ventilator lauft noch 30 Sekunden lang, um das Gerat abzukiihlen.
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4. Zwangsabschaltung Funktion
Driicken Sie lange auf die Einschalttaste, um das Geréat auszuschalten, alle Lichter erldschen, die Betriebslampe leuchtet rot.

5. Auto-off-Funktion
Automatische Speicherfunktion. Ziehen Sie den Topf heraus, wird es off die Macht geschnitten, ziehen Sie den Topf zurlick, wird es wieder
arbeiten.

VORHEIZEN

1. Stecken Sie den Stecker in eine Wandsteckdose.

2. Stellen Sie die gewiinschte Gartemperatur ein.

3. Stellen Sie die Garzeit auf 5 Minuten ein. Auf dem Display wird 05 MIN angezeigt.

4. Driicken Sie , um das Vorheizen der Fritteuse zu starten.

5. Die Garzeit und die Temperatur werden wahrend des Vorheiz-/Garvorgangs abwechselnd angezeigt (jeweils 3 und 7 Sekunden).
6. Wenn der Timer auf Null zurlickgeht, piept die Fritteuse 5 Mal und schaltet sich aus.

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

WICHTIG: Vergewissern Sie sich vor der Reinigung eines Teils, dass die Fritteuse ausgeschaltet, vom Stromnetz getrennt und abgekihlt ist. Es ist
wichtig, dass Sie das gesamte Geréat nach jedem Gebrauch reinigen, um Fettansammlungen und unangenehme Gertliche zu vermeiden.
WICHTIG: Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker nicht in Fllssigkeiten ein.

1. Waschen Sie die Schissel und die Knusperschale in warmem bis heiem Seifenwasser. Splilen Sie sie ab und trocknen Sie sie griindlich.

2. Wenn sich Lebensmittel zwischen der Knusperschale festgesetzt haben, weichen Sie sie vor der Reinigung 1 Stunde lang in warmem bis
heiRem Seifenwasser ein. Verwenden Sie einen Schwamm oder eine weiche Reinigungsbiirste, um Flecken zu entfernen. Griindlich abspiilen und
abtrocknen.

3. Wischen Sie das Innere des Gehauses grob ab, um alle Krimel und Riickstande zu entfernen, jedoch NICHT die Heizelemente oben.

Schiissel und Knusperschale
1. Wenn das Gerét so weit abgekiihlt ist, dass Sie es gefahrlos beriihren kénnen, fassen Sie den Griff der Schiissel an der unteren Vorderseite der
Fritteuse und ziehen Sie sie aus dem Gehause.
2. Nehmen Sie die Knusperschale aus der Schissel.
3. Wischen Sie die Schissel und die Knusperschale mit einem feuchten Tuch ab, bevor Sie sie von Hand in warmer Seifenlauge waschen, um
Kriimel zu entfernen. Griindlich trocknen
bevor Sie sie wieder in das Gehause der Fritteuse einsetzen.
HINWEIS. Knuspertablett und Schissel sind splilmaschinenfest (fiir Verbraucher, die lieber eine Splilmaschine benutzen méchten).
AuBere Oberflichen Reinigen Sie die AuRenseite mit einem feuchten Tuch oder Schwamm. Griindlich abtrocknen.
HINWEIS: Verwenden Sie keine Scheuermittel oder scharfen Gegensténde zur Reinigung der Fritteuse oder ihrer Teile.
HINWEIS: Lassen Sie alle Teile und Oberflachen griindlich trocknen, bevor Sie das Gerat wieder benutzen.

VORSICHT

Achten Sie darauf, dass das Gerét auf einer horizontalen, ebenen und stabilen Flache steht.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.

Das Gerat muss ca. 30 Minuten abkiihlen, damit es sicher gehandhabt oder gereinigt werden kann.Diese Fritteuse arbeitet mit Heilluft. Fillen
Sie die Pfanne nicht mit Ol, Frittierfett oder einer anderen Fliissigkeit.

Berlihren Sie die heilte Oberflache nicht, verwenden Sie die Griffe. Nehmen Sie die heiRe Pfanne mit ofenfesten Handschuhen heraus.
Dieses Gerat ist nur flir den Hausgebrauch bestimmt.

Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und fiir einige Zeit nach dem Gebrauch nicht, da sie sehr heil werden.

Die Pfanne ist nach dem Kochvorgang noch heil3. Stellen Sie sie immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache, wenn Sie die Pfanne aus dem
Gerat nehmen.

REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Reinigen Sie Pfanne, Korb und Gerateinnenseite nicht mit Metallgerdten oder scheuernden Reinigungsmitteln, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, damit das Gerét abkiihlen kann.
Hinweis: Nehmen Sie die Pfanne heraus, damit die Fritteuse schneller abkihlen kann.
2. Wischen Sie die AuRenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie die Pfanne und den Korb mit heiRem Wasser, etwas Spilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Verbleibende
Verunreinigungen kénnen Sie durch Entfettungsflissigkeit entfernen.
Hinweis: Die Pfanne und der Korb sind splilmaschinenfest.
Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder am Boden der Pfanne klebt, fiillen Sie die Pfanne mit heiRem Wasser und geben Sie etwas Geschirrspiilmittel
hinzu.
Legen Sie den Korb in die Pfanne und lassen Sie die Pfanne und den Korb ca. 10 Minuten einweichen.
4. Reinigen Sie das Innere des Geréates mit heilem Wasser und einem nicht kratzenden Schwamm.
5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelreste zu entfernen.
Lagerung: Nur an einem trockenen Ort aufbewahren.
Umwelt: Das Gerét nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgen, wenn es abgenutzt ist, sondern geben Sie es bei der offiziellen Sammelstelle zum
Recycling ab. Damit leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz.

LAGERUNG

Nur trocken lagern

UMWELT

Werfen Sie das Gerat, wenn es verbraucht ist, nicht in den normalen Hausmiill, sondern geben Sie es bei einer offiziellen Sammelstelle zum
Recycling ab. Damit leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz.



FEHLERBEHEBUNG

Problem

Der Airfryer
funktioniert nicht.

Méogliche Ursache

Das Gerat ist nicht
eingesteckt.

Losung

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Steckdose.

Sie haben den Timer
nicht eingestellt.

Drehen Sie den Timer-Drehknopf auf die gewlinschte
Zeitspanne zum Einschalten des Gerats.

Die mit dem Airfryer
frittierten Zutaten sind
nicht fertig.

Die Menge der Zutaten im
Korb ist zu groB.

Geben Sie kleinere Chargen von Zutaten in den
Korb. Kleinere Chargen werden gleichmaRig
gebraten.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewunschte Temperatureinstellung (siehe Abschnitt
"Einstellungen" im Kapitel "Benutzung des Gerats").

Die Zutaten werden im
Airfryer ungleichmaRig
gebraten die
Zubereitungszeit.

Bestimmte Arten von
Zutaten missen zur Halfte
durchgeschdttelt werden.

Zutaten, die Ubereinander oder Ubereinander liegen
(z. B. Pommes frites), missen nach der Halfte

der Zubereitungszeit geschuttelt werden. Siehe
Abschnitt "Einstellungen" im Kapitel "Verwendung
des Gerats".

Frittierte Snacks sind
nicht knusprig, wenn

sie aus dem Airfryer

kommen.

Sie haben eine Art von
Snacks verwendet, die fir
die Zubereitung in einer
herkémmlichen Friteuse
bestimmt sind.

Verwenden Sie Snacks aus dem Backofen oder
bestreichen Sie die Snacks leicht mit O, damit
sie knuspriger werden.

Ich kann die Pfanne
nicht richtig in das Geréat
schieben.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Korb.

Flllen Sie den Korb nicht Gber die MAX-Anzeige
hinaus.

Der Korb ist nicht richtig
in der Pfanne platziert.

Driicken Sie den Korb nach unten in die Pfanne, bis
Sie ein ein Klicken hoéren.

Es tritt weiler Rauch
aus dem Gerat.

Sie bereiten fettige
Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten im Airfryer frittieren, lauft
eine groRe Menge Ol in die Pfanne. Das Ol erzeugt
dabei Rauch und die Pfanne kann sich stérker als
gewohnlich erhitzen. Dies hat keinen Einfluss auf
das Gerat oder das Endergebnis.

Die Pfanne enthalt noch
Fettreste vom vorherigen
Gebrauch.

WeiRer Rauch wird durch die Erhitzung von Fett in
der Pfanne verursacht. Achten Sie darauf, dass Sie
die Pfanne nach jedem Gebrauch griindlich reinigen.

Frische Pommes frites
werden im Airfryer
ungleichmaRig frittiert.

Sie haben nicht den
richtigen Kartoffeltyp
verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie beim Frittieren fest bleiben.

Sie haben die
Kartoffelstabchen vor
dem Braten nicht richtig
abgespiilt.

Spllen Sie die Kartoffelstdbchen gut ab, um
die Starke von der AuBenseite der Stabchen zu
entfernen.

Frische Pommes frites
sind nicht knusprig, wenn
sie aus dem Airfryer
kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes frites hangt von
der Menge des Ols und des
Wassers in den Pommes
frites ab.

Achten Sie darauf, dass Sie die Kartoffelstabchen
gut trocknen, bevor Sie das o] hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffelstabchen kleiner, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen Fligen Sie etwas
mehr Ol hinzu, um ein knusprigeres Ergebnis zu
erzielen.

Entsorgen Sie das Gerat Uber ein zugelassenes Entsorgungsunternehmen oder tber Ihre kommunale

ﬁ Entsorgen Sie das Gerat nicht im normalen Hausmiill.

Entsorgungseinrichtung.
mmmmm Beachten Sie die aktuell giltigen Vorschriften. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an lhre Entsorgungsstelle.
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DESCRIPTION DES PIECES
1. Corps de la friteuse

2. Cuve

3. Plateau a croustiller

DANGER

Ne pas immerger le boitier dans I'eau ou le rincer sous
le robinet en raison des composants multi-électriques et
chauffants et de chauffage.

. Evitez que du liquide ne pénétre dans I'appareil afin
d’éviter tout risque de choc électrique ou de court-circuit.

. Conservez tous les ingrédients dans le panier pour éviter
tout contact avec les éléments chauffants.

. Ne pas couvrir I'entrée et la sortie d’air lorsque I'appareil
fonctionne.

. Remplir la casserole d’huile peut entrainer un risque
d’incendie.

. Ne pas toucher l'intérieur de I'appareil lorsqu’il fonctionne.

AVERTISSEMENT

Veérifiez que la tension indiquée sur I'appareil correspond
a la tension du réseau local.

. Ne pas utiliser 'appareil si la fiche, le cordon
d’alimentation ou d’autres pieces sont endommagés.

. Ne confiez pas a une personne non autorisée le soin
de remplacer ou de réparer un cordon d’alimentation
endommagé.

. Tenir 'appareil et son cordon d’alimentation hors de
portée des enfants.

. Tenez le cordon d’alimentation éloigné des surfaces
chaudes.

. Ne branchez pas l'appareil et n'intervenez pas sur le
panneau de commande avec les mains mouillées.

. Veillez a ce que 'appareil soit branché sur une prise

murale reliée a la terre. Veillez toujours a ce que
que la fiche est correctement insérée dans la prise

murale.

. Ne pas brancher I'appareil sur une minuterie externe.

. Ne placez pas 'appareil sur ou a proximité de matériaux
combustibles tels qu’'une nappe ou un rideau.

. Ne pas placer I'appareil contre un mur ou un autre

appareil. Laissez au moins 10 cm d’espace libre a l'arriere
et sur les cotés et 10 cm d’espace libre au-dessus de

I'appareil.
. Ne placez rien sur I'appareil.
. Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.
. Pendant la friture a I'air chaud, de la vapeur chaude est

libérée par les ouvertures de sortie d’air. Gardez vos
mains et le visage a une distance sire de la vapeur et des
ouvertures de sortie d’air. Faites également attention

de la vapeur et de I'air chauds lorsque vous retirez la
poéle de I'appareil. Toutes les surfaces accessibles
peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation.

. Débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la
fumée noire s'échapper de I'appareil.
. Attendez que I'émission de fumée s’arréte avant de retirer

la casserole de 'appareil.

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d’appareils électriques, des mesures de sécurité de
base doivent toujours étre prises afin de réduire le risque d'incendie,
d’électrocution et/ou de blessure. afin de réduire les risques d’incendie,
d’électrocution et/ou de blessure, y compris les suivantes :

Panneau de contrdle
1. . ®
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Boutons

BOUTON D’ALIMENTATION
Contréle de la puissance. Appui long pour démarrer.
Voyant rouge pour branchement, lumiére blanche
pour I'état de fonctionnement.

O

BOUTON DE DEMARRAGE ET DE PAUSE
Contréle du démarrage et de la pause,
lumiére normalement allumée.

BOUTON DE RECETTE
Passer a la sélection d’une recette prédéfinie.

BOUTON PLUS ET MOINS
Touchez Iégérement pour un réglage léger, appuyez
longuement pour un réglage rapide.

BOUTON DE COMMUTATION
DE LA TEMPERATURE ET DE L'HEURE
Interrupteur pour régler la température ou la durée.

ECRAN D’AFFICHAGE

Affichage de I'heure et de la température.

BOUTON DE MAINTIEN AU CHAUD
Fonction de maintien au chaud pour
les aliments cuits, 60-70 ° C 15 min.

BOUTON DE RETARDEMENT
Fonction de temporisation, température par défaut
de 90 minutes, réglable de 10 a 900 minutes.

LAMPE DU FOUR BOUTON
Controle manuel de l'allumage et de I'extinction
e la lumiére. La durée dallumage est de
60 secondes par touche.

BOUTON PRE-HEAT
Préchauffage pendant 3 minutes, un signal sonore
retentit aprés le fonctionnement.

=

ARRET AUTOMATIQUE

Vous pouvez éteindre manuellement I'appareil en appuyant sur le bouton
d’annulation, ce qui éteindra automatiquement I'appareil au bout de 20
secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Lavez a la main les parties amovibles.

2. Lors de la premiere utilisation de la friteuse, il est possible que de la
fumée ou une Iégere odeur se dégage pendant les premieres minutes
de cuisson ou une légere odeur pendant les premiéres minutes de
cuisson. Ce phénoméne est normal.

Veillez a ce que la piéce soit bien ventilée.

3. Faites glisser la cuve dans 'appareil jusqu’a ce qu’elle s’enclenche.

L'appareil ne fonctionnera pas si le bol n’est pas correctement inséré.



POUR COMMENCER

L'appareil €met un bip apres chaque contact.

2A Le voyant ©© s’allume en rouge lors du branchement, appuyez une fois sur le bouton avec un bip sonore, I'appareil commence a
fonctionner, le voyant devient blanc. Les boutons fonctionnels s’allument. PS : seuls le bouton d’alimentation et le bouton de choix de la
recette s’allument. Une pression prolongée pendant 3 secondes éteint I'appareil.

3. pour le réglage de la durée ou de la température. Une pression sur le bouton s’allume 5 fois, appuyez sur () ou ) pour 5 °C. Aprés
avoir réglé I'heure et la température, appuyez sur pour commencer a travailler. Lappareil démarre automatiquement s'il n’y a pas d’action a
la fin du réglage.

4. Touche ' Plus, augmentation de 5 °C par une pression, pression longue pour un réglage rapide (sans bip sonore).
pour un réglage rapide (sans bip sonore). La température limite supérieure est de 200 °C, la durée limite supérieure est de 60 minutes.

5. Bouton =) Minus, 5 °C vers le bas pour une pression, pression longue pour un réglage rapide (sans bip sonore).
pour un réglage rapide (sans bip sonore). La température limite inférieure est de 40 °C, |a durée limite inférieure est de 1 minute.

6. = Touche de maintien au chaud, réglable autour de 60-70 °C. Réglage par défaut 65 °C, 15 minutes, appuyez sur pour régler la
température et la durée, par 5 °C et 1 minute en appuyant sur ¢ et ). La durée maximale est de 60 minutes.

7. Bouton de délai -~ , appuyez sur le bouton, le bouton brille, le réglage par défaut est de 90 minutes, il peut étre ajusté de 10 a 900
minutes. Régler avec & (), une pression courte pour un réglage de 10 minutes, une pression longue pour un réglage de 30 minutes.

Appuyez sur (£) pour choisir la recette, puis sur pour régler la durée, et appuyez sur 7 pour démarrer. Pour annuler la demande de
délai, appuyez sur 7 pour faire une pause, puis appuyez une nouvelle fois pour annuler.

8. Fonction Shake, fonction préréglée pour frire les pommes de terre, le steak, le poulet, les cuisses de poulet, le poisson et les légumes.
Lappareil émet 5 bips a la moitié du temps de cuisson. Si I'agitation/la rotation des ingrédients n’est pas terminée, I'appareil émet 5 bips.

. () Touche de recette, appuyez sur cette touche pour modifier la recette, appuyez sur cette touche 7 pour lancer le programme.

10. €& Bouton de préchauffage, réglage par défaut 3 minutes et 200 °C. L'indicateur READY s’allume sur I'écran a la fin de I'opération et
I'appareil émet 3 bips.

11. Lampe du four, s’allume a l'intérieur de I'appareil lorsqu’on appuie dessus. La durée maximale de fonctionnement est de 60 secondes a la
fois.

Recette de cuisson par défaut

Temps de cuisson < Quantité Action
Fonction par défaut Ten;l?ggtgt:lre recommandée recommandée
(minutes) P d’ingrédients (g) | pendant la cuisson

éﬁ- Poisson 15 180 200-300 Secouer
h .
w Frites 20 200 300-500 Secouer
ﬁ Bacon 5 180 80-120
Cuisson au four 15 180 120-200
@ Cuisse de poulet 22 190 400-600 Secouer
@ Steak 12 180 150-200 Secouer
@ Légumes 10 150 400-550
=3 Crevettes 8 185 350-500 Secouer
@ Poulet 40 180 500-550
Dessert 15 180
/
%% Aliments surgelés 20 180 200-300

UTILISATION

1. Contréle du temps
Lorsque I'appareil démarre, le compte a rebours commence, les chiffres sur I'écran indiquent le temps restant, lorsque I'écran affiche zéro, la
friteuse s’arréte. Lorsque la température est supérieure a 100 °C, le ventilateur continue de fonctionner pendant 20 secondes. Ensuite, le venti-
lateur s’arréte et I'appareil commence a fonctionner en émettant 5 bips sonores.

. Controle de la température
Un thermometre est placé a l'intérieur de I'appareil. Lorsque la température atteint la température réglée, I'appareil arréte de chauffer. Lorsque
la température n’atteint pas la température programmée, la machine se met en marche pour maintenir la température a + 5 °C de la température
programmée.

. Protection contre la surchauffe de la température
Lorsque la température est supérieure a 300 °C, I'appareil s’arréte de chauffer, I'écran affiche ,E4” et émet 3 bips sonores. Le ventilateur conti-
nue a fonctionner pendant 30 secondes pour refroidir I'appareil.

N
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4. Fonction d’arrét forcé

Appuyez longuement sur le bouton d’alimentation pour éteindre I'appareil, tous les voyants s’éteignent, le voyant d’alimentation devient rouge.
5. Fonction Auto-off

Fonction de mémoire automatique. Retirez le pot, il coupera I'alimentation, retirez le pot, il reprendra son fonctionnement.

PRECHAUFFAGE

1. Insérez la fiche dans une prise de courant murale.

2. Réglez la température de cuisson souhaitée.

3. Réglez le temps de cuisson sur 5 minutes. L'écran d’affichage indique 05 MIN.

4. Appuyez sur  pour commencer a préchauffer la friteuse.

5. Le temps de cuisson et la température s’affichent alternativement (respectivement 3 et 7 secondes) pendant le cycle de préchauffage/cuisson.
6. Lorsque la minuterie revient a zéro, la friteuse émet 5 bips et s'éteint.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

IMPORTANT : Avant de nettoyer une piece, assurez-vous que la friteuse est éteinte, débranchée et froide. Il est important de nettoyer 'ensemble
de I'appareil aprés chaque utilisation afin d’éviter 'accumulation de graisse et les mauvaises odeurs.

IMPORTANT : Ne pas immerger 'appareil, le cordon d’alimentation ou la fiche dans un liquide.

1. Lavez la cuve et le plateau croustilleur a 'eau savonneuse tiéde ou chaude. Rincez et séchez soigneusement.

2. Si des aliments sont coincés entre le plateau croustilleur, faites-les tremper dans de I'eau savonneuse tiede ou chaude pendant une heure avant
de les nettoyer. Utilisez une éponge ou une brosse douce pour enlever les taches. Rincez et séchez soigneusement.

3. Essuyez grossierement l'intérieur du corps de I'appareil pour enlever toute miette de résidu, mais PAS les éléments chauffants situés en haut.

Bol et bac a croustiller

1. Lorsque I'appareil est suffisamment froid pour étre touché en toute sécurité, saisissez la poignée de la cuve située a la base de I'avant de la
friteuse et retirez-la du corps de I'appareil.

2. Retirez le plateau croustillant de la cuve.

3. Pour éliminer les miettes, essuyez la cuve et le plateau croustillant avec un chiffon humide avant de les laver a la main dans de I'eau chaude
savonneuse. Séchez-les soigneusement avant de les remettre dans le corps de la friteuse.

REMARQUE. Le bac a croustiller et la cuve peuvent étre lavés au lave-vaisselle (pour les consommateurs qui préferent utiliser un lave-vaisselle).
Surfaces extérieures Nettoyez I'extérieur avec un chiffon ou une éponge humide. Séchez soigneusement.

REMARQUE : N'utilisez pas de matériaux abrasifs ou d’ustensiles tranchants pour nettoyer la friteuse ou I'une de ses piéces.

REMARQUE : Laissez toutes les piéces et surfaces sécher complétement avant de réutiliser I'appareil.

ATTENTION

Veillez a ce que I'appareil soit placé sur une surface horizontale, plane et stable.

Cet appareil est congu pour un usage domestique uniquement.

L'appareil a besoin d’environ 30 minutes de refroidissement pour étre manipulé ou nettoyé en toute sécurité. Ne remplissez pas la poéle avec
de I'huile, de la graisse de friture ou tout autre liquide.

Ne touchez pas la surface chaude, utilisez les poignées. Retirez la poéle chaude avec des gants allant au four.

Cet appareil est réservé a un usage domestique.

Ne touchez pas la poéle ou le panier pendant et un certain temps aprés I'utilisation, car ils deviennent trés chauds.

La casserole est chaude apres la cuisson. Placez-la toujours sur un plan de travail résistant a la chaleur lorsque vous la retirez de I'appareil.

NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.
Ne nettoyez pas la casserole, le panier et I'intérieur de I'appareil avec des ustensiles de cuisine métalliques ou des produits de nettoyage
abrasifs, car cela pourrait endommager leur revétement antiadhésif.

1. Débranchez la fiche secteur de la prise murale pour que I'appareil refroidisse.
Remarque : retirez la casserole pour que la friteuse refroidisse plus rapidement.

2. Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

3. Nettoyez la cuve et le panier avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

Vous pouvez éliminer toute saleté restante a I'aide d’un liquide dégraissant.

Remarque : le bac et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Conseil : si des saletés sont collées au panier ou au fond de la casserole, remplissez la casserole d’eau chaude additionnée d’un peu de
liquide vaisselle. Placez le panier dans la casserole et laissez la casserole et le panier tremper pendant environ 10 minutes.

4. Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez I'élément chauffant a I'aide d’une brosse de nettoyage afin d’éliminer les éventuels résidus alimentaires.

STOCKAGE

Stocker uniquement au sec

ENVIRONNEMENT

Ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménagéres lorsqu'’il est épuisé, mais remettez-le a un point de collecte officiel pour qu'il soit recyclé.
Ce faisant, vous contribuez a la protection de I'environnement.



DEPANNAGE

Problém

Le séche-cheveux
ne fonctionne pas.

Cause possible

L'appareil n'est pas
branché.

Solution

Branchez la fiche secteur dans une prise murale
reliée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la
minuterie.

Tournez le bouton de la minuterie sur le temps de
peroration souhaité pour allumer I'appareil.

Les ingrédients frits
avec |'Airfryer ne sont
pas cuits.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
importante.

Mettez de plus petites quantités d'ingrédients
dans le panier.Les petites quantités sont frites plus
uniformément.

La température réglée est
trop basse.

Tournez le bouton de réglage de la température sur
la température souhaitée (voir la section "Réglages”
dans le chapitre "Utilisation de I'appareil").

Les ingrédients sont frits
de maniere irréguliere

dans le Airfryer pendant
le temps de préparation.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués a
mi-parcours.

Les ingrédients superposés ou croisés (par exemple
les frites) doivent étre secoués a la moitié du temps
de préparation. Voir la section "Réglages" du
chapitre "Utilisation de I'appareil".

Les snacks frits ne sont
pas croustillants lorsqu'ils
sortent de I'Airfryer.

Vous avez utilisé un type
d'en-cas destiné a étre
préparé dans une friteuse
traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou badigeonnez-les
légerement d'huile pour un résultat plus croustillant.

Je ne parviens pas a faire
glisser correctement la
casserole dans l'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans
le panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela de l'indication
MAX.

Le panier n'est pas placé
correctement dans la
casserole.

Poussez le panier vers le bas dans la casserole
jusqu'a ce qu'il s'enclenche jusqu'a ce que vous
entendiez un déclic.

De la fumée blanche
s'échappe

Une fumée blanche
s'échappe de I'appareil.

Vous préparez des
ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans
I'Airfryer, une grande quantité d'huile s'écoule dans
la poéle. L'huile produit de la fumée et la poéle peut
chauffer plus que d'habitude. Cela n'affecte pas
I'appareil ni le résultat final.

Le bac contient encore
des résidus de graisse
provenant de ['utilisation
précédente.

La fumée blanche est due a I'échauffement
de la graisse dans la poéle. Veillez a nettoyer
correctement la casserole aprés chaque utilisation.

Les frites fraiches
sont frites de maniere
irréguliére dans 'Airfryer.

Vous n'avez pas utilisé
le bon type de pommes
de terre.

Utiliser des pommes de terre fraiches et s'assurer
qu'elles restent fermes pendant la friture.

Vous n'avez pas bien rincé
les batonnets de pommes
de terre avant de les faire
frire.

Rincer correctement les batonnets de pommes
de terre afin d'éliminer I'amidon a I'extérieur des
batonnets.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes
lorsqu'elles sortent

de I'Airfryer.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité
d'huile et d'eau qu'elles
contiennent.

Veillez a bien sécher les batonnets de pommes de
terre avant d'ajouter I'huile.

Pour un résultat plus croustillant, couper les chips en
plus petits morceaux Ajouter un peu plus d'huile pour
un résultat plus croustillant.

Elimination correcte de ce produit

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets ménagers dans
I'ensemble de 'UE. Pour éviter que I'élimination incontrolée des déchets ne nuise a I'environnement ou a la
santé humaine, il convient de le recycler.

Conservez ce manuel pour référence ultérieure et remettez-le avec I'appareil a tout

I utilisateur futur.
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CRIEREA PIESELOR

1. Corpul aparatului de prajit
2. Tigaie
3. Tava de prajire
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Nu scufundati carcasa in apa si nu o clatiti sub robinet din
cauza componentelor multielectrice si de incalzire.
Pentru a evita riscul de soc electric sau de scurtcircuit, nu
lasati lichidele sa patrunda in aparat.

Pastrati toate ingredientele in cos pentru a evita contactul
cu elementele de incalzire.

Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer atunci cand aparatul
este in functiune.

Umplerea tigaiei cu ulei poate provoca un pericol de
incendiu.

Nu atingeti interiorul aparatului atunci cand acesta este
in functiune.

RTISMENT:

Verificati daca tensiunea indicata pe dispozitiv
corespunde cu tensiunea de retea locala.

Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare
sau alte piese sunt deteriorate.

Nu permiteti unei persoane neautorizate sa inlocuiasca
sau sa repare un cablu de alimentare deteriorat.

Tineti aparatul si cablul sdu de alimentare departe de
copiii.

Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele
fierbinti.

Nu conectati aparatul la priza si nu actionati panoul de
comanda cu mainile umede.

Asigurati-va ca aparatul este conectat la o priza de perete
cu fmpamantare. Asigurati-va intotdeauna ca

stecherul este introdus corect in priza de perete.

Nu conectati aparatul la un cronometru extern.

Nu asezati aparatul pe sau langa materiale combustibile,
cum ar fi fete de masa sau perdele.

Nu asezati aparatul impotriva unui perete sau a unui alt
aparat. Lasati un spatiu liber de cel putin 10 cm in spate
si pe laterale si 10 cm deasupra aparatului.

Nu asezati nimic deasupra aparatului.

Nu lasati aparatul in functiune nesupravegheat.

In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat
prin orificiile de iesire a aerului. Pastrati-va mainile si
fata la o distanta de siguranta fata de orificiile de iesire a
aburului si a aerului. De asemenea, aveti grija

la aburul si aerul fierbinte atunci cand scoateti tigaia din
aparat. Toate suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in
timpul utilizarii.

Scoateti imediat aparatul din priza daca vedeti ca iese
fum negru din el.

Asteptati ca fumul sa se opreasca inainte de a scoate

tigaia din aparat.

MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie luate intotdeauna masuri
de siguranta de baza pentru a reduce riscul de incendiu, electrocutare si/
sau ranire. pentru a reduce riscul de incendiu, electrocutare si/sau ranire,
inclusiv urmatoarele:

Panou de control
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Butoane

BUTONUL DE ALIMENTARE
Controlul puterii. Apasati lung pentru a porni. Lumina
rosie pentru conectare, lumina alba pentru starea de

functionare.

O

BUTON DE PORNIRE $I DE PAUZA
Control de pornire si pauza,
lumina este aprinsa in mod normal.

BUTONUL DE RETETZ\
Treceti la selectarea unei retete predefinite.

BUTOANELE PLUS SI MINUS
Atingeti usor pentru o setare usoara, atingeti si
mentineti apasat pentru o setare rapida.

BUTON PENTRU COMUTARE
TEMPERATURA SI TIMPUL
Comutator pentru setarea temperaturii sau a timpului.

ECRAN DE AFISARE

Afisarea orei si a temperaturii.

BUTONUL DE MENTINERE LA CALD
Functia de mentinere la cald pentru
alimente gatite, 60-70°C 15 min.

BUTONUL DE INTARZIERE
Functie de temporizare, temperatura implicita de 90
de minute, reglabila de la 10 la 900 de minute.

LUMINA CUPTORULUI BUTON
Controlul manual al aprinderii si stingerii luminii
a luminii. Timpul de conectare este
60 de secunde pentru fiecare buton.

BUTONUL PRE-HEAT
Preincalziti timp de 3 minute, un semnal acustic suna
dupa functionare.

&

OPRIRE AUTOMATA

Puteti opri manual aparatul prin apasarea butonului de anulare, care va
opri automat aparatul dupa 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Spaélati manual piesele detasabile.

2. Atunci cand utilizati prajitorul pentru prima data, este posibil sa simtiti
fum sau un miros usor in primele minute de gétire. Acest lucru este
normal. Asigurati-va ca incaperea este bine ventilata.

3. Glisati bolul in aparat pana cand acesta se fixeaza in pozitie.

Aparatul nu va functiona daca bolul nu este introdus corect.



NOTIUNI INTRODUCTIVE

Dlspozmvul emite un semnal sonor dupa fiecare contact.

2. Lumina © se aprinde in rosu atunci cand este conectat, apasati o data butonul si se aude un semnal sonor, aparatul incepe sa
functioneze, iar LED-ul devine alb. Butoanele functionale se vor aprinde. PS: doar butonul de pornire si butonul de selectare a retetei se
vor aprinde. Tineti apasat timp de 3 secunde pentru a opri aparatul.

3. pentru a seta ora sau temperatura. Apasarea butonului se aprinde de 5 ori, apasati ou pentru 5°C. Dupa ce ati setat timpul si
temperatura, apasati pentru a incepe lucrul. Aparatul va porni automat daca nu se efectueaza nicio actiune la sfarsitul setarii.

4. Cheie " Plus, crestere de 5°C cu o singura apasare, apasare lunga pentru o ajustare rapida (fara semnal sonor).

Pentru o setare rapida (fara semnal sonor). Limita superioara de temperatura este de 200°C, iar limita superioara de timp este de 60 de minute.

5. Buton Minus, 5°C in jos pentru o apasare, apasare lunga pentru o setare rapida (fara semnal sonor).

Pentru o setare rapida (fara semnal sonor). Limita inferioara de temperatura este de 40°C, iar limita inferioara de timp este de 1 minut.

6. = Buton de mentinere la cald, reglabil in jurul valorii de 60-70°C. Setare implicitad 65 °C, 15 minute, apasati pentru a seta temperatura
si ora, in trepte de 5°C si 1 minut, prin apasarea tastelor ¢ si (). Durata maxima este de 60 de minute.

7. Butonul de intarziere  , apasati butonul, butonul se aprinde, setarea implicita este de 90 de minute si poate fi ajustata de la 10 la 900 de
minute. Set cu si , apasati scurt pentru o setare de 10 minute, apasati lung pentru o setare de 30 de minute.

Apasati butonul (2) pentru a selecta reteta, apoi apasati pentru a seta ora, apoi apasati 7 pentru a incepe. Pentru a anula cererea de
intarziere, apasati 7 pentru a pune pauza, apoi apasati din nou pentru a anula.

8. Functie de agitare, functie presetata pentru prajirea cartofilor, fripturii, puiului, coapselor de pui, pestelui si legumelor. Aparatul emite un
semnal sonor de 5 ori la jumétatea timpului de gatire. Daca amestecarea/rotirea ingredientelor nu este completa, aparatul emite un semnal
sonor de 5 ori.

9. (® butonul Reteta, apasati acest buton pentru a modifica reteta, apasati acest buton 7 pentru a incepe programul.

10. & Butonul de preincalzire, setarea implicita 3 minute si 200°C. Indicatorul READY (PREGATIT) se aprinde pe afisaj la sfarsitul operatiunii,

iar aparatul emite un semnal sonor de 3 ori.
. Lumina cuptorului, se aprinde in interiorul aparatului atunci cand este apasata. Durata maxima de functionare este de 60 de secunde la un
moment dat.

Retetad implicita de gatit

Timp de gative (Temperaturain | rocomandata e | recomandata in
ingrediente (g) timpul gatitului

> Peste 15 180 200-300 Scutura
ﬁ Chipsuri 20 200 300-500 Scutura
ﬁ Bacon 5 180 80-120
ﬁ Gatitul in cuptor 15 180 120-200
&Q Picior de pui 22 190 400-600 Scutura
@ Steak 12 180 150-200 Scutura
@ Legume 10 150 400-550
= Crevet 8 185 350-500 Scutura
€3 pui 40 180 500-550
@ Desert 15 180
% Alimente congelate 20 180 200-300

UTILIZARE

1. Controlul timpului

N

w

Cand aparatul porneste, incepe numaratoarea inversa, cifrele de pe afisaj indica timpul ramas, iar cand afisajul arata zero, friteuza se opreste.
Atunci cand temperatura este mai mare de 100°C, ventilatorul continua sa functioneze timp de 20 de secunde. Ventilatorul se opreste apoi si
aparatul incepe sa functioneze, emitand 5 semnale sonore.

. Controlul temperaturii

Un termometru este plasat in interiorul aparatului. Cand temperatura atinge temperatura setata, aparatul se opreste din incalzire. Daca tempera-
tura nu atinge temperatura setata, aparatul porneste pentru a mentine temperatura la + 5°C fata de temperatura setata.

. Protectie impotriva supraincalzirii

Atunci cand temperatura depaseste 300°C, aparatul opreste incalzirea, afisajul arata ,E4” si emite 3 semnale sonore. Ventilatorul continua sa
functioneze timp de 30 de secunde pentru a réaci aparatul.



4. Functia de oprire fortata.

Tineti apasat butonul de alimentare pentru a opri dispozitivul, toate LED-urile se vor stinge, iar LED-ul de alimentare va deveni rosu.
5. Functia Auto-off

Functia de memorie automata. Scoateti vasul, se va intrerupe alimentarea, scoateti vasul, se va relua functionarea.

PREINCALZIRE

1. Introduceti stecherul intr-o priza de perete.

2. Setati temperatura de gatit dorita.

3. Setati timpul de gatire la 5 minute. Pe afisaj apare 05 MIN.

4. Apasati butonul  pentru a incepe preincalzirea friteuzei.

5. Timpul si temperatura de gatire sunt afisate alternativ (3 si respectiv 7 secunde) in timpul ciclului de preincalzire/coacere.
6. Cand temporizatorul revine la zero, friteuza emite un semnal sonor de 5 ori si se opreste.

INGRUIRE SI INTRETINERE

IMPORTANT: inainte de a curéta orice pies4, asigurati-va c4 friteuza este oprits, scoasa din priza si rece. Este important sa curtati intregul aparat
dupa fiecare utilizare pentru a evita acumularea de grasime si mirosuri neplécute.

IMPORTANT: Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in niciun lichid.

1. 1. Spalati vasul si tava de depozitare in apa calda sau calduta cu sapun. Clatiti si uscati bine.

2. Daca se blocheaza alimente intre tava de prajire, inmuiati-o in apa calda sau fierbinte cu sapun timp de o ora inainte de a o curéta. 3. Folositi un
burete sau o perie moale pentru a indeparta orice pete. Clétiti si uscati bine.

3. Stergeti grosier interiorul corpului aparatului pentru a indeparta orice firimituri de reziduuri, dar NU elementele de incélzire din partea superioara.

Bol si tava de prajire

1. Cand aparatul este suficient de rece pentru a fi atins in siguranta, prindeti manerul bolului de la baza partii frontale a friteuzei si scoateti-l din
corpul aparatului.

2. Scoateti tava de prajire din bol.

3. Pentru a indeparta firimiturile, stergeti bolul si tava de crocant cu o carpa umeda inainte de a le spala manual in apa calda cu sapun. Uscati-le
bine inainte de a le readuce in corpul friteuzei.

NOTA. Tava de préjire si bolul pot fi spalate in masina de spalat vase (pentru consumatorii care prefera s foloseasca o masina de spélat vase).
Suprafete exterioare Curétati exteriorul cu o carpa sau un burete umed. Uscati bine.

NOTA: Nu folositi materiale abrazive sau ustensile ascutite pentru a curata friteuza sau oricare dintre piesele sale.

NOTA: Lasati toate piesele si suprafetele s& se usuce complet inainte de a utiliza din nou aparatul.

ATENTIE

Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, plana si stabila.

Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic.

Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci inainte de a putea fi manipulat sau curatat in siguranta. Nu umpleti tigaia cu
ulei, grasime de prajit sau orice alt lichid.

Nu atingeti suprafata fierbinte, folositi manerele. Tndepértat,i tigaia fierbinte cu manusi de protectie pentru cuptor.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu atingeti tigaia sau cosul in timpul si pentru o perioada de timp dupa utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

Tigaia este fierbinte dupa gatire. Asezati-o intotdeauna pe o suprafata de lucru rezistenta la caldura atunci cand o scoateti din aparat.

CURATARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Nu curatati tigaia, cosul sau interiorul aparatului cu ustensile metalice sau produse de curatare abrazive, deoarece acestea ar putea deteriora
stratul antiaderent.

1. Deconectati fisa de alimentare de la priza de perete pentru a permite aparatului sa se raceasca.
Nota: Tndepértatli tigaia pentru a permite prajitorului sa se raceasca mai repede.

2. Stergeti partea exterioara a aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati bolul si cosul cu apa caldé, putin detergent si un burete neabraziv.

Orice murdarie ramasa poate fi indepartata cu un lichid degresant.

Nota: tava si cosul pot fi spalate in masina de spalat vase.
Sfat: daca murdaria este lipita de cos sau de fundul tavii, umpleti tavita cu apa fierbinte si putin detergent pentru vase. Asezati cosul in tava si
|asati tava si cosul la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

4. Curatati interiorul aparatului cu apa calda si un burete neabraziv.

5. Curatati elementul de incélzire cu o perie de curatare pentru a indeparta orice reziduuri alimentare.

DEPOZITARE

A se pastra numai intr-un loc uscat

MEDIU

Nu aruncati aparatul la gunoiul menajer atunci cand este uzat, ci returnati-I la un punct de colectare oficial pentru reciclare. Procedand astfel,
contribuiti la protejarea mediului inconjuréator.



DEPANARE

Problema

Uscatorul de par
nu functioneaza.

Cauza posibila

Aparatul nu este
conectat la priza.

Solutie

Introduceti stecherul de retea intr-o priza de perete
cu impamantare.

Nu ati setat cronometrul.

Pentru a porni aparatul, rotiti butonul
temporizatorului pana la timpul de prajire dorit.

Ingrediente prajite
cu Airfryer sunt
nu sunt gatite.

Prea multe ingrediente in
cos.

Puneti cantitati mai mici de ingrediente in cos si
prajiti-le mai uniform.

Temperatura setata este
prea mica.

Rotiti butonul de reglare a temperaturii la
temperatura dorita (a se vedea "Setari" in capitolul
"Utilizarea aparatului").

Ingredientele sunt prajite
neuniform in Airfryer in
timpul prepararii.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate

la jumatate de drum la
jumatatea procesului.

Ingredientele stratificate sau incrucisate (de
exemplu, chipsurile) trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare. Consultati sectiunea "Setari"
din capitolul "Utilizarea aparatului".

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies
din Airfryer.

Ati folosit un tip de gustare
destinata a fi preparata
ntr-o friteuza traditionala.

Folositi gustari coapte la cuptor sau ungeti-le usor
cu ulei pentru un rezultat mai crocant.

Nu reusesc sa fac tigaia
sa alunece corect in
aparat.

Sunt prea multe ingrediente
in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de marcajul MAX.

Cosul nu este asezat corect
n tigaie.

Tmpingeti cosul in jos in tigaie pan& cand acesta se
fixeaza n pozitie si se aude un clic.

lese fum alb
Din aparat iese fum alb.

Pregatesti ingrediente
grase.

Atunci cand prajiti ingrediente grase in Airfryer, o
cantitate mare de ulei curge in tigaie. Uleiul produce
fum, iar tigaia se poate incalzi mai mult decat

de obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau
rezultatul final.

Tava contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb se datoreaza faptului ca grasimea se
incalzeste in tigaie. Asigurati-va ca curatati bine
tigaia dupa fiecare utilizare.

Chipsurile proaspete
sunt prajite neuniform in
Airfryer.

Nu ati utilizat
tipul corect de cartof
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
raman fermi in timpul prajirii.

Nu ai clétit bine betisoarele
de cartofi Tnainte de a le
préji.

Clatiti bine betisoarele de cartofi pentru a indeparta
amidonul de pe partea exterioara a acestora.

Chipsurile proaspete nu
sunt crocante cand ies din
Airfryer.

din Airfryer.

Crocabilitatea chipsurilor
depinde de cantitatea de
ulei si apa pe care o contin.

Aveti grija sa uscati bine betele de cartofi inainte de
a adauga uleiul.

Pentru un rezultat mai crocant, taiati chipsurile in
bucati mai mici. Adaugati putin mai mult ulei pentru
un rezultat mai crocant.

Eliminarea corecta a acestui produs

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere pe teritoriul
UE. Pentru a preveni ca eliminarea necontrolata s dauneze mediului sau sanatatii umane, acesta trebuie

reciclat.

Pastrati acest manual pentru referinte viitoare si transmiteti-l oricarui utilizator viitor.




OPIS CZESCI

1. Korpus frytkownicy powietrznej
2. Misa
3. Taca do chrupania

NIEBEZPIECZENSTWO

Nie zanurza¢ obudowy w wodzie ani nie sptukiwa¢ pod
biezgcg wodg ze wzgledu na elementy elektryczne i

grzewcze.

. Unikaj dostania sig cieczy do urzadzenia, aby unikng¢
porazenia pragdem elektrycznym lub zwarcia.

. Wszystkie sktadniki umieszczaj w koszyku, aby nie
dopusci¢ do kontaktu z elementami grzejnymi.

. Nie zakrywa¢ wlotu i wylotu powietrza, gdy urzadzenie
pracuje.

. Napetnienie miski olejem moze spowodowac¢ zagrozenie
pozarowe.

. Nie dotyka¢ wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania.

OSTRZEZENIE

Sprawdz, czy napigcie wskazane na urzgdzeniu jest
zgodne z lokalnym napieciem sieciowym.

. Nie uzywaj urzgdzenia, jesli wystepuje uszkodzenie
wtyczki, przewodu zasilajgcego lub innych
czesci.

. Nie nalezy udawac sie do nieautoryzowanej osoby w
celu wymiany lub naprawy uszkodzonego przewodu
gtéwnego.

. Przechowuj urzadzenie i jego przewod zasilajgcy poza
zasiegiem dzieci.

. Trzymaj przewod zasilajacy z dala od gorgcych
powierzchni.

. Nie podtgczaj urzgdzenia ani nie obstuguj panelu
sterowania mokrymi rekami.

. Upewnij sig, ze urzgdzenie jest podtgczone do

uziemionego gniazdka $ciennego. Zawsze upewnij sig, ze
wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka $ciennego.

. Nie podtgczaj urzagdzenia do zewnetrznego wytgcznika
czasowego.

. Nie umieszczaj urzadzenia na/lub w poblizu materiatéw
tatwopalnych, takich jak obrus lub firanka.

. Nie umieszczaj urzgdzenia dotykajgc $ciany lub innych
urzadzen. Zostaw co najmniej 10 cm odstepu

. z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad
urzadzeniem.

. Nie ktadz niczego na urzadzeniu.

. Unika¢, aby urzadzenie pracowato bez nadzoru.

. Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory

wylotowe powietrza wydostaje sie gorgca para. Trzymaj
dtonie i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i stwérz
drogi wylotowe powietrza. Podczas wyjmowania naczynia
z urzadzenia nalezy réwniez uwazac na gorgca pare i
powietrze. Wszelkie powierzchnie w poblizu moga sig
nagrzewac podczas uzytkowania. (Rys. 2)

. Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli zobaczysz ciemny
dym wydobywajgcy si¢ z urzadzenia.
. Zanim wyjmiesz naczynie z urzgdzenia, poczekaj az dym

nie bedzie si¢ wydobywat.

WAZNE ZABEZPIECZENIA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze
przestrzega¢ podstawowych $rodkéw ostroznosci, aby zmniejszy¢ ryzyko
pozaru, porazenia pradem i/lub obrazen, w tym nastepujacych:

Panel sterowania

N
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Przyciski

PRZYCISK ZASILANIA
Sterowanie zasilaniem. Dtugie nacisnigcie
uruchamia. Czerwone $wiatto dla podtgczenie,
biate $wiatto oznaczajgce status pracy.

PRZYCISK START | PAUZA
Sterowanie startem i pauza, $wiatto
normalnie wtgczone.

PRZYCISK PRZEPISU

Przetacz, aby wybraé¢ wstepnie ustawiony przepis.

PRZYCISK PLUS | MINUS
Lekkie dotknigcie umozliwia delikatng regulacje,
dtugie nacisnigcie dla szybkiej regulacii.

PRZYCISK PRZELACZNIKA
TEMPERATURY | CZASU
Przetacznik do regulacji temperatury lub czasu.

EKRAN WYSWIETLACZA

Wyswietlacz czasu/temperatury.

PRZYCISK UTRZYMYWANIA CIEPLA
Funkcja utrzymywania ciepta dla gotowanyc
potraw, 60-70°C 15 min.

PRZYCISK OPOZNIENIA
Funkcja opdznienia, domysina temperatura 90 min,
regulacja w zakresie 10-900 min.

PRZYCISK LAMPKI PIEKARNIKA
Reczne wigczanie/wytgczanie $wiatta.
Utrzymuje 60 sekund na dotknigcie.

PRZYCISK PRE-HEAT
Wstepne nagrzewanie przez 3 minuty, po
uruchomieniu rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Urzadzenie ma wbudowany timer, ktéry automatycznie wytgczy
urzadzenie po odliczeniu do zera. Mozesz rgcznie wytgczyé
urzgdzenie, naciskajgc pokretto anulowania, automatycznie
wytgczy urzgdzenie po 20 sekundach.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

. Zdejmowane czgsci nalezy myc¢ recznie.

2. Podczas pierwszego uzycia frytownicy moze by¢ wyczuwalny
dym lub lekki zapach lub lekki zapach przez kilka pierwszych minut
gotowania. Jest to normalne. Upewnij sig, Ze pomieszczenie jest
dobrze wentylowane.

3. Wsun mise do urzadzenia, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli miska nie zostanie prawidtowo
wiozona.



PIERWSZE KROKI
Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy po kazdym dotknigciu.

2. lampka zaswieci sie na czerwono po podtgczeniu, nacisnij raz z sygnatem dzwiekowym, urzadzenie zacznie dziata¢, lampka zmieni
kolor na biaty. Przyciski funkcyjne bedg $wieci¢. PS: tylko przycisk zasilania i wyboru przepisu bedg $wieci¢. Dtugie naci$nigcie przez 3
sekundy wytgczy urzadzenie.

3. % do regulacji czasu lub temperatury. Jedno naci$niecie spowoduje $wiecenie przez 5 razy, naci$niecie ' lub - przez 5 °C. Po
ustawieniu czasu i temperatury naci$nij 7, aby rozpocza¢ prace. Uruchomi sie automatycznie, jesli po zakonczeniu regulacji nie zostanie
wvkonana zadna czynnosé.

4. Przycisk Plus, 5°C w goére dla jednego naci$nigcia, dtugie nacisnigcie dla szybkiej regulacji (bez sygnatu dzwigkowego).
Gorny limit temperatury to 200°C, gérny limit czasu to 60 minut.

5. Przycisk Minus, 5 °C w dét dla jednego nacisniecia, dtugie naci$nigcie dla szybkiej regulacji (bez sygnatu dzwigkowego).
(bez sygnatu dzwigkowego). Temperatura dolnego limitu wynosi 40 °C, czas dolnego limitu wynosi 1 minute.

6. = Przycisk utrzymywania ciepta, moze by¢ regulowany w zakresie 60-70 °C. Ustawienie domysine 65°C, 15 minut, naci$nij , aby
dostosowac temperature i czas, co 5°C i 1 minute po naci$nigeciu i ©. Maksymalny zakres czasu to 60 minut.

7. Przycisk op6znienia, nacisnij przycisk, przycisk zacznie $wieci¢, domysine ustawienie to 90 minut, mozna je regulowa¢ w zakresie

10-900 minut. Dostosuj za pomocg = & ', krétkie naci$nigcie powoduje dostosowanie na 10 minut, dtugie naci$nigcie na 30 minut.
Nacisnij przycisk (£), aby wybrac przepis, nastepnie nacisnij przycisk -, aby ustawi¢ czas i nacisnij przycisk 7 , aby rozpoczg¢. Aby
anulowac zadanie opdznienia, nalezy nacisngc¢ 7%, aby wstrzymac, a nastepnie nacisna¢ jeszcze raz, aby anulowac.

8. Funkcja potrzgsania, zaprogramowana funkcja smazenia ziemniakéw, stekéw, kurczaka, udek kurczaka, ryb i warzyw. Sygnat dzwigkowy
5 razy po uptywie potowy czasu gotowania. Jesli potrzgsanie/obracanie sktadnikow nie zostanie zakonczone, urzadzenie wyemituje 5
sygnatéw dzwigkowych.

. (8) Przycisk przepisu, nacisnij, aby zmieni¢ przepis, nacisnij 7, aby uruchomi¢ program.

10. & Przycisk podgrzewania, ustawienie domysine 3 minuty i 200 °C. Wskaznik READY zaswieci sie na wy$wietlaczu po zakonczeniu
operacji, a urzagdzenie wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe.

11. Lampka piekarnika, zapala si¢ wewnatrz korpusu po nacisnieciu. Maksymalny czas pracy wynosi 60 sekund.

Domyslny przepis na gotowanie

Funkcja Domysiny czas Domysina Zalecanailos¢ [ Zalecane dziatania
gotowania (min) | temperatura skiadnikow (g) |[podczas gotowania
a,#«- Ryba 15 180 200-300 Wstrzgsnac¢
%‘] Frytki 20 200 300-500 Wstrzgsnac¢
ﬁ Bekon 5 180 80-120
G Pieczen 15 180 120-200
p Udko z kurczaka 22 190 400-600 Wstrzgsna¢
& stek 12 180 150-200 Wstrzasnaé
@ Warzywa 10 150 400-550
"3 Krewetki 8 185 350-500 Wstrzgsnacé
(ﬁ Kurczak 40 180 500-550
Q;ﬁ Deser 15 180
%% Zywnos$é mrozona 20 180 200-300

UZYCIE

1. Kontrola czasu
Po rozpoczeciu pracy timer rozpocznie odliczanie, liczby na wyswietlaczu to pozostaty czas, gdy pokaze zero, frytownica przestanie dziataé. Gdy
temperatura przekroczy 100°C, wentylator bedzie kontynuowat prace przez 20 sekund. Nastepnie wentylator wytgczy sie, a urzadzenie przejdzie
w stan wytgczenia po 5 sygnatach dzwigkowych.
. Kontrola temperatury
Termometr wewnatrz urzadzenia, gdy temperatura osiggnie ustawiong temperature, urzadzenie przestanie sig¢ nagrzewac¢. Gdy temperatura nie
osiggnie ustawionej temperatury, urzadzenie rozpocznie prace, aby utrzymac¢ temperature w zakresie + 5 °C od ustawionej temperatury.
Ochrona przed przegrzaniem
Gdy temperatura przekroczy 300°C, urzadzenie przestanie sie nagrzewaé, na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,E4” i rozlegng sig 3 sygnaty
dzwigkowe. Wentylator bedzie pracowat przez 30 sekund, aby schiodzi¢ urzadzenie.
Funkcja wymuszonego wytaczenia
Dtugie nacisnigcie przycisku zasilania spowoduje wytgczenie urzadzenia, wszystkie kontrolki zgasna, a kontrolka zasilania zmieni kolor na
czerwony.
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5. Funkcja Auto-off
Funkcja automatycznego zapamietywania. Wyciggniecie garnka spowoduje odcigcie zasilania, ponowne wyciggniecie garnka spowoduje
wznowienie pracy.

PODGRZEWANIE

1. Podtgcz wtyczke do $ciennego gniazda zasilania.

2. Ustaw zgdang temperature gotowania.

3. Ustaw czas gotowania na 5 minut. Na wyswietlaczu pojawi si¢ 05 MIN.

4. Nacisnij przycisk , aby rozpoczaé¢ podgrzewanie frytownicy.

5. Czas gotowania i temperatura bedg wyswietlane naprzemiennie (odpowiednio przez 3 i 7 sekund) podczas cyklu podgrzewania/gotowania.
6. Gdy zegar powrdci do zera, frytownica wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych i wytgczy sie.

PIELEGNACJA | KONSERWACJA

WAZNE: Przed czyszczeniem jakiejkolwiek czesci nalezy upewnic sie, ze frytownica jest wytgczona, odigczona od zasilania i chtodna. Wazne jest,
aby czysci¢ cate urzadzenie po kazdym uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sig ttuszczu i unikngé nieprzyjemnych zapachow.

WAZNE: Nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu zasilajacego ani wtyczki w zadnym plynie.

1. Umyj mise i tace do opiekania w cieptej lub gorgcej wodzie z mydtem. Doktadnie wyptucz i wysusz.

2. Jesli jedzenie utkneto migdzy tacq do opiekania, przed czyszczeniem namocz jg w cieptej lub gorgcej wodzie z mydtem przez 1 godzineg.

Uzyj gabki lub migkkiej szczotki do czyszczenia, aby usunag¢ plamy. Doktadnie wyptucz i wysusz.

3. Z grubsza wytrzyj wnetrze korpusu, aby usung¢ wszelkie okruchy pozostatosci, ale NIE elementy grzejne na gérze.

Misa i taca do chrupania

1. Gdy urzadzenie jest wystarczajgco chtodne, aby mozna go byto bezpiecznie dotkngé, chwy¢ uchwyt misy z przodu podstawy frytownicy i
wyciagnij ja z korpusu.

2. Wyjmij tace do smazenia z misy.

3. Pozbadz sie okruchdw, przetrzyj mise i tace do smazenia wilgotng $ciereczka, a nastepnie umyj je recznie w cieptej wodzie z mydtem. Doktadnie
wysuszy¢ przed ponownym umieszczeniem w korpusie frytownicy.

UWAGA. Tace do chrupania i miske mozna my¢ w zmywarce (dla konsumentdw, ktérzy wolg uzywaé¢ zmywarki).

Powierzchnie zewnetrzne Czys$¢ powierzchnie zewnetrzne wilgotng szmatka lub ggbka. Doktadnie wysuszy¢.

UWAGA: Nie uzywaj zadnych materiatéw $ciernych ani ostrych narzedzi do czyszczenia frytkownicy powietrznej ani zadnej z jej czesci.

UWAGA: Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy odczekac¢, az wszystkie czgsci i powierzchnie doktadnie wyschna.

UWAGA

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygnigcie, aby mozna je byto bezpiecznie obstugiwac lub czysci¢. Jest to frytownica powietrzna,
ktéra dziata na gorgce powietrze. Nie napetniaj patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani zadnym innym ptynem.

Nie dotykaj gorgcej powierzchni, uzywaj uchwytéw. Gorgcg patelnig nalezy wyjmowaé w rekawicach ochronnych.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Nie dotykaj patelni ani kosza podczas i przez pewien czas po uzyciu, poniewaz bardzo sie nagrzewajg.

Patelnia jest gorgca po zakonczeniu procesu gotowania. Po wyjeciu patelni z urzadzenia nalezy zawsze umiescic¢ jg na zaroodpornym blacie
roboczym.

CZYSZCZENIE

Wyczy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Nie czysci¢ naczynia, koszyka i wnetrza urzadzenia metalowymi przyborami kuchennymi ani $ciernymi srodkami czyszczacymi, poniewaz
moze to uszkodzi¢ ich nieprzywierajgcg powtoke.

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka $ciennego, aby urzadzenie ostygto.

Uwaga: Wyjmij naczynie, aby frytkownica szybciej ostygta.

2. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Umyj naczynie i koszyk gorgca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i nierysujacej ggbki. Pozostaty brud mozna usung¢ za pomocg
ptynu odttuszczajgcego.

Uwaga: Naczynie i koszyk mozna my¢é w zmywarce.

Wskazowka: Jesli brud przyklei sie do koszyka lub dna naczynia, napetnij garnek goracg wodg

z ptynem do mycia naczyn. Umie$¢ koszyk na nacyzniu i pozwdl naczyniu i koszykowi moczy¢ sie przez okoto 10 minut.

4. Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia gorgcg wodg i nierysujacg gabka.

5. Wyczys¢ element grzejny szczoteczkg do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie resztki jedzenia.

SKLADOWANIE

Przechowywac tylko w suchym miejscu

SRODOWISKO

Nie wyrzucaj urzadzenia wraz z normalnymi odpadami domowymi, gdy jest zuzyte, tylko oddaj je w oficjalnym punkcie zbiérki w celu
recyklingu. W ten sposéb przyczyniasz sig¢ do ochrony $rodowiska.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Airfryer
nie dziata.

Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

Rozwiagzanie

W16z wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka
$ciennego.

Timer nie zostat ustawiony.

Przekre¢ pokretto timera na wymagany czas pracy
aby wigczy¢ urzgdzenie.

Sktadniki smazone w
urzagdzeniu Airfryer nie sg
gotowe.

llo$¢ sktadnikéw w koszyku
jest zbyt duza.

Umie$¢ mniejsze partie sktadnikow w koszu.
Mniejsze porcje sg smazone bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest

zbyt niska.

Obré¢ pokretto regulacji temperatury do zgdanego
ustawienia temperatury (patrz sekcja "Ustawienia" w
rozdziale "Korzystanie z urzadzenia").

Sktadniki sg
nieréwnomiernie
smazone w urzadzeniu
Airfryer w czasie
przygotowywania.

Niektére rodzaje sktadnikow
wymagajg wstrzgsniecia do

potowy.

Sktadniki lezgce jeden na drugim (np. frytki) nalezy
wstrzgsng¢ w potowie czasu przygotowywania.
Patrz sekcja "Ustawienia" w rozdziale "Korzystanie z
urzgdzenia".

Smazone przekaski nie
sg chrupigce po wyjeciu
z urzadzenia Airfryer.

Uzyte$ rodzaju przekgsek
przeznaczonych do

przygotowania w tradycyjnej

frytkownicy.

Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko posmaruj je
olejem, aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

Nie moge prawidtowo
wsung¢ patelni do
urzgdzenia.

W koszyku znajduje sie zbyt

duzo sktadnikow.

Nie napetniaj kosza powyzej wskazania MAX.

Kosz nie jest prawidtowo
umieszczony w szalce.

Weci$nij kosz do patelni, az ustyszysz kliknigcia.

Z urzgdzenia wydobywa
sie biaty dym z
urzgdzenia.

Przygotowujesz ttuste
sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw w urzgdzeniu
Airfryer na patelnig wycieka duza ilo$¢ oleju. Olej
wytwarza dym, a patelnia moze nagrzewac sie
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu na urzgdzenie
koncowy rezultat.

Na patelni nadal znajdujg
sie pozostatosci smaru z

poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
tluszczu na patelni. Nalezy upewnic¢ sie, ze patelnia
jest prawidtowo czyszczona po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg
nieréwnomiernie
smazone w urzgdzeniu
Airfryer.

Nie uzyto witasciwego typu
ziemniaka.

Uzyj $wiezych ziemniakéw i upewnij sie, ze
jedrne podczas smazenia.

Paluszki ziemniaczane
nie zostaty prawidtowo

optukane przed smazeniem.

Doktfadnie optucz paluszki ziemniaczane, aby
usuna¢ z nich skrobie.

Swieze frytki nie sg
chrupigce po wyjeciu z
urzadzenia Airfryer.

Chrupko$c¢ frytek zalezy
od ilosci oleju i wody w
frytkach.

Upewnij sie, ze patyczki ziemniaczane sg
odpowiednio wysuszone przed dodaniem oleju.

Pokroj paluszki ziemniaczane na mniejsze kawatki,
aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt Dodaj nieco
wiecej oleju, aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy efekt.

Poprawna utylizacja urzadzenia
Ten znaczek informuje nas, ze zgodnie z prawem UE ten produkt nie powinien by¢ wyrzucony razem z innymi
odpadami domowymi. W celu unikniecia zagrozenia dla $rodowiska, lub ludzkiego zdrowia, oddaj produkt do
utylizacji w odpowiednim miejscu.

Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysziosci i przekaz ja ze sprzetem
I kazdemu przysziych uzytkownikow.
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POPIS DILU
1. Télo fritézy
2. Misa
3. Zasobnik na kifupavé potraviny

NEBEZPECI

Neponotujte kryt do vody ani jej neoplachujte pod tekouci
vodou kvuli elektrickym a topnym prvkam.

. Zabrante vniknuti kapalin do pfistroje, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem nebo zkratu.

. V8echny pfisady vlozZte do ko$e, aby nedo$lo ke kontaktu
s topnymi télesy.

. Nezakryvejte ptivod a odvod vzduchu, kdyzZ je spotfebi¢
Vv provozu.

. Naplnéni vany olejem muZze zpusobit nebezpecéi pozaru.

. Béhem provozu se nedotykejte vnittku spotrebice.

VAROVANI

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na pfistroji odpovida
napéti v mistni siti.

. Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je poskozena zastrcka,
napajeci kabel nebo jiné ¢asti.

. Vyménu nebo opravu poskozeného hlavniho kabelu
neprovadéjte u neautorizované osoby.

. Spotiebi¢ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.

. Napéjeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrchu.

. Nepfipojujte zafizeni ani neobsluhujte ovladaci panel
mokryma rukama.

. Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ zapojen do uzemnéné

zasuvky. Vzdy se ujistéte, Ze je zastréka spravné
zasunuta do zasuvky.
. Nepfipojujte pfistroj k externimu ¢asovaci.

. Nepokladejte spotiebi¢ na hoflavé materialy, jako je ubrus

nebo zaclona, nebo do jejich blizkosti.

. Spotiebi¢ neumistujte na sténu ani na jiné spotiebice.
Vzadu a po stranach ponechte alespori 10 cm volného
prostoru a nad spotfebi¢em 10 cm volného prostoru.

. Na zafizeni nic nepokladejte.
. Nenechavejte pfistroj béZet bez dozoru.
. Pfi fritovani horkym vzduchem uniké horka para skrz

vyvody vzduchu. UdrZujte ruce a oblicej v bezpecné
vzdalenosti od pary a vytvorte cesty pro vystup vzduchu.
Pozor na horkou paru a vzduch davejte také pfi vyjimani
nadobi ze spotiebice. Veskeré povrchy v blizkosti se
mohou béhem pouzivani zahfat. (Obr. 2)

. Pokud ze spotfebice vychazi tmavy kouf, okamzité jej
odpojte od elektrické sité.
. Pred vyjmutim nadoby ze spotfebice vyckejte, dokud se z

ni nebude koufit.

DULEZITA OCHRANNA OPATRENI

PFi pouzivani elektrickych zafizeni je treba vzdy dodrZzovat zakladni
bezpecnostni opatfeni, aby se snizilo riziko pozaru, urazu elektrickym
proudem a/nebo zranéni, véetné nasledujicich:

Ovladaci panel

L.
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Tlacitka

TLACITKO NAPAJENI
Rizeni vykonu. Dlouhym stisknutim se aktivuje.
Cervené svétlo pro pfipojeni, bilé svétlo pro indikaci
provozniho stavu.

TLACITKO START A PAUSE
Ovladani startu a pauzy, svétlo
normalné sviti.

TLACITKO RECEPT

Prepnutim vyberete pfednastaveny recept.

TLACITKO PLUS A MINUS
Lehky dotyk pro jemné nastaveni, dlouhy stisk
pro rychlé nastaveni.

TLACITKO PREPINACE
TEPLOTA A CAS
Prepinac pro regulaci teploty nebo ¢asu.

OBRAZOVKA DISPLEJE
Zobrazeni ¢asul/teploty.

TLACITKO KEEP WARM
Funkce udrzovani teploty pfi vareni
jidla, 60-70 °C 15 min.

TLACITKO ZPOZDENI
Funkce zpozdéni, vychozi teplota 90 min,
nastavitelna v rozmezi 10-900 min.

TLACITKO OSVETLENI TROUBY
Ruéni zapnuti/vypnuti svétla.
Vydrzi 60 sekund na jeden dotyk.

TLACITKO PRE-HEAT
Predehfivani po dobu 3 minut, pfi spusténi zazni
zvukovy signal.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Pristroj ma zabudovany ¢asovac, ktery po odpo¢itani do nuly
pfistroj automaticky vypne. Pfistroj mizZete vypnout ruéné
stisknutim knofliku pro zruSeni, automaticky se vypne po 20
sekundach.

PRED PRVNIM POUZITIM

1 Odnimatelné ¢asti by se mély myt ru¢né.

2. P¥i prvnim pouziti fritézy se mize v prvnich minutach vareni objevit
kouf nebo slaby zapach ¢i mirny zapach. To je normaini. Ujistéte se, Ze je
mistnost dobfe vétrana.

3. Zasunte misu do spotiebice, dokud nezapadne na své misto.

Pokud neni misa spravné zasunuta, spotiebi¢ nebude fungovat.



Zafizeni vyda zvukovy signal pfi kazdém dotyku.

2. po pfipojeni se kontrolka rozsviti Cervené, stisknéte jednou se zvukovym signalem, jednotka za¢ne pracovat, kontrolka se rozsviti bile.
Funkeéni tlacitka se rozsviti. PS: rozsviti se pouze tlagitko napajeni a tlacitko pro vybér receptu. Dlouhym stisknutim po dobu 3 sekund se
pfistroj vypne.

PRVNi KROKY
1.

3. pro nastaveni ¢asu nebo teploty. Jednim stisknutim se rozsviti 5krat, stisknutim tlacitka ©~ nebo ' pfi 5 °C. Po nastaveni ¢asu a
teploty stisknéte tlacitko 7, pro zahajeni provozu. Pokud po nastaveni neprovedete zadnou akci, spusti se automaticky.

4. Tlacitko Plus, jednim stisknutim o 5 °C nahoru, dlouhym stisknutim rychle nastavite (bez pipnuti).
Horni teplotni limit je 200 °C, horni ¢asovy limit je 60 minut.

5. Tlacitko minus, 5 °C dolu na jedno stisknuti, dlouhé stisknuti pro rychlé nastaveni (bez zvukového signalu).
(bez zvukového signalu). Dolni mezni teplota je 40 °C, dolni mezni doba je 1 minuta.

6. = Tlacitko udrzovani teploty, Ize nastavit v rozmezi 60-70 °C. Vychozi nastaveni 65 °C, 15 minut, stisknéte tlacitko =, nastavit teplotu a
&as v krocich po 5 °C a 1 minuté stisknutim tlaéitka ©=' a . Maximalni ¢asové rozpéti je 60 minut.

7. Tlacitko zpozdéni, stisknéte tlacitko, tlacitko se rozsviti, vychozi nastaveni je 90 minut, Ize nastavit v rozmezi 10-900 minut. Nastavte

pomoci ~a 7, Kratkym stisknutim nastavite 10 minut, dlouhym stisknutim 30 minut.
Stisknéte tlacitko (=), vyberte recept a stisknéte tlacitko -, nastavte ¢as a stisknéte tlacitko % , zacit. Chcete-li pozadavek na zpozdéni
zrusit, stisknéte tlacitko 7, pozastavit a opétovnym stisknutim zrusit.

8. Funkce protfepavani, predprogramovana funkce smazeni brambor, steak(, kufete, kufecich stehen, ryb a zeleniny. Pétkrat pipne po
uplynuti poloviny doby pfipravy. Pokud nedojde k dokonéeni protfepavani/otaceni ingredienci, spotiebic 5krat zapipa.

. (8 Tlacitko Recept, stisknéte pro zménu receptu, stisknéte tlacitko 7 , aspustit program.

10. € Tlagitko predehievu, vychozi nastaveni 3 minuty a 200 °C. Po dokonéeni operace se na displeji rozsviti indikator READY a pfistroj vyda
3 zvukové signaly.

11. Svétlo trouby, které se po stisknuti rozsviti uvnitf téla. Maximalni doba provozu je 60 sekund.

Vychozi recept na vareni

Funkce Natont (mr) | Vyehozi teplotal RO (@) behom varent

&>t Ryby 15 180 200-300 Protiepat
9 chipsy 20 200 300-500 Protfepat
ﬁ Slanina 5 180 80-120

ﬁ Pegend 15 180 120-200

p Kureci stehno 22 190 400-600 Protfepat
& steak 12 180 150-200 Protiepat
@ Zelenina 10 150 400-550

" Krevety 8 185 350-500 Protiepat
(ﬁ? Kufe 40 180 500-550

Q;ﬁ Dezert 15 180

%% Mrazené potraviny 20 180 200-300

POUZITI

. Kontrola ¢asu
Po spusténi zacne casovac odpocitavat ¢as, Cisla na displeji predstavuji zbyvajici ¢as, kdyz se na displeji zobrazi nula, fritéza se zastavi. Kdyz
teplota prekroci 100 °C, ventilator bude pokracovat v provozu po dobu 20 sekund. Poté se ventilator vypne a spotfebi¢ prejde do rezimu vypnuti
po 5 zvukovych signalech.

. Rizeni teploty

Teplomér uvniti jednotky, kdyZ teplota dosdhne nastavené teploty, jednotka prestane ohfivat. Kdyz teplota nedosahne nastavené teploty, jednot-

ka zacne pracovat tak, aby udrzovala teplotu v rozmezi +5 °C od nastavené teploty.

Ochrana proti piehrati

Kdyz teplota prekroci 300 °C, spotfebi¢ prestane ohfivat, na displeji se zobrazi ,E4” a zazni 3 pipnuti. Ventilator pobézi 30 sekund, aby spotfebic ochladil.

Funkcja wymuszonego wytaczenia

Dlouhym stisknutim tla¢itka napajeni se pfistroj vypne, v§echny kontrolky zhasnou a kontrolka napajeni zervena.

Funkce Auto-off

Funkce automatické paméti. VytaZeni vafice prerusi napajeni, opétovné vytazeni vafice obnovi provoz.

=
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VYTAPENI

1. Pripojte zastréku do sitové zasuvky.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni.

3. Nastavte dobu vareni na 5 minut. Na displeji se zobrazi 05 MIN.

4. Stisknéte tlacitko pro zahajeni ohfevu fritézy.

5. Béhem cyklu predehfivani/vareni se stfidavé (po dobu 3 a 7 sekund) zobrazuje ¢as a teplota vareni.
6. Kdyz se ¢asovac vrati na nulu, fritéza Skrat pipne a vypne se.

PECE A UDRZBA

DULEZITE: Pred ¢isténim jakékoli ¢asti se ujistéte, e je fritéza vypnuta, odpojena od sité a vychladla. Je dilezité vydistit cely spotfebié po kazdém
pouziti, abyste zabranili usazovani mastnoty a pfedesli nepfijemnému zapachu.

DULEZITE: Neponotujte spotfebi&, napajeci kabel ani zastréku do zadné tekutiny.

1 Opékaci misu a tacek omyjte v teplé nebo horké mydlové vodé. Dukladné je oplachnéte a osuste.

2. Pokud mezi opékaci misku a tacek uvizly potraviny, namocte ji pred ¢isténim na 1 hodinu do teplé nebo horké mydlové vody. K odstranéni
skvrn pouzijte houbicku nebo mékky Gistici kartacek. Dukladné oplachnéte a osuste.

3. Hrubé oftfete vnitfek téla, abyste odstranili zbytky drobku, ale NE topna télesa nahore.

Crisper miska a zasobnik

1. Kdyz je spotfebi¢ dostate¢né chladny, abyste se ho mohli bezpe¢né dotknout, uchopte rukojet misy na predni strané zakladny fritézy a
vytahnéte ji z téla fritézy.

2. Vyjméte fritovaci nadobu z misy.

3. zbavte se drobku, fritovaci misu a tac otfete vihkym hadfikem a poté ru¢né umyjte v teplé mydlové vodé. Dukladné
pred vlozenim zpét do téla fritézy osuste.

UPOZORNENI Miska na chipsy a misa jsou vhodné pro myti v my&ce nadobi (pro spottebitele, ktefi davaji prednost pouzivani myéky nadobi).

Vnéjsi povrchy Vnéjsi povrchy Cistéte vihkym hadfikem nebo houbou. Diikladné je osuste.

UPOZORNENI: K &iéténi fritézy ani jejich &asti nepouzivejte 2adné abrazivni prostfedky ani ostré nastroje.

POZNAMKA: Pfed dal$im pouzitim pFistroje nechte vechny &asti a povrchy dikladné vyschnout.

POZNAMKA

Spotfebi¢ postavte na vodorovny, rovny a stabilni povrch.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti.

Spotiebi¢ potfebuje pfiblizné 30 minut na vychladnuti, nez s nim Ize bezpe¢né manipulovat nebo jej ¢istit. Jedna se o vzduchovou fritézu, ktera
pracuje na horky vzduch. Nenaplriujte panev olejem, fritovacim tukem ani jinou tekutinou.

Nedotykejte se horkého povrchu, pouzivejte rukojeti. Horkou panev odstrariujte v ochrannych rukavicich.

Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti.

Béhem pouzivani a néjakou dobu po ném se nedotykejte panve ani ko$e, protoZe jsou velmi horké.

Panev je horka, kdyz je proces vareni dokoncen. Po vyjmuti panve ze spotfebice ji vzdy polozte na Zaruvzdornou pracovni plochu.

CISTENI

Po kazdém pouziti spottebi¢ vycistéte.

Nadobu, kos ani vnitfek spotfebice necistéte kovovym nacinim nebo abrazivnimi isticimi prostfedky, protoze by mohlo dojit k poSkozeni jejich
nepfilnavého povrchu.

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.

Pozor: Vyjméte nadobu, aby se fritéza rychleji ochladila.

2. Otrete kryt jednotky vihkym hadfikem.

3. Nadobu a ko$ umyjte horkou vodou s prostfedkem na myti nadobi a houbi¢kou, ktera neskrabe. Zbylé necistoty Ize odstranit
odmastovacim prostiedkem.

Pozor: Nadobi a koS Ize myt v my&ce nadobi.

Tip: Pokud se na ko$ nebo dno hrnce pfilepi necistoty, napliite hrnec horkou vodou s prostfedkem na myti nadobi. Umistéte ko$ na hrnec a
nechte hrnec i ko$ asi 10 minut namocené.

4. Vnitfek jednotky vycistéte horkou vodou a houbou, ktera neskrabe.

5. Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili zbytky jidla.

ULOZISTE

Skladujte pouze na suchém misté

ZIVOTNi PROSTREDI

Po opotrebeni spotfebi¢ nevyhazujte do béZného domovniho odpadu, ale odevzdejte jej na oficialnim sbérném misté k recyklaci. Tim
prispéjete k ochrané Zivotniho prostfedi.



RESENi PROBLEMU

Problém

Reseni

Fritéza na vzduchu
nefunguje.

Zatizeni neni
pfipojeno.

Zasurite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

Casovaé nebyl nastaven.

Otocte knoflikem ¢asovace na pozadovanou
provozni dobu.
a zapnéte spotrebic.

Ingredience smazené
ve fritéze Airfryer nejsou
hotové.

Pocet slozek v kosiku je
pFilis vysoky.

Do koSe vkladejte mensi davky prisad.
MenSi porce se smazi rovnomérnéji.

Nastavena teplota je
pfili§ nizka.

Otocte knoflikem regulace teploty na pozadované
nastaveni teploty (viz ¢ast "Nastaveni" v kapitole
"Pouzivani spotiebice").

Prisady se ve fritéze
Airfryer béhem pfipravy
smazi nerovnomerne.

Nékteré druhy pfisad je
tfeba protfepat do poloviny.

Naskladané ingredience (napf. chipsy) by se mély v
poloviné pfipravy protfepat. Viz ¢ast "Nastaveni" v
kapitole "Pouzivani spotfebice".

Smazené obcerstveni
neni po vyjmuti z trouby
kfupavé.

z fritézy Airfryer.

Pouzili jste typ obCerstveni
uréeny k pfipravé v tradié¢ni
fritéze.

Pouzijte svacinky z trouby nebo je lehce potrete
olejem, aby byly kfupavéjsi.

Panev nemohu do
spotrebice spravné vlozit.

V koSiku je pfilis mnoho
ingredienci.

Zasobnik nenaplnujte nad hodnotu MAX.

Ko$ neni v panvi spravné
umistén.

Zatlacte koS do panve, dokud neuslySite cvaknuti.

Ze spotrebite vychazi
bily kouf.

PFipravite si tukové prisady.

Pfi smaZeni mastnych surovin ve fritéze Airfryer
unika do panve velké mnozstvi oleje. Z oleje se
koufi a panev se mlze zahtat vice nez obvykle. Na
koneény vysledek spotfebice to nema vliv.

Na panvi jsou stale zbytky
tuku z pfedchoziho pouziti.

Bily kouf je zpUsoben zahfivanim tuku na panvi.
Dbejte na to, abyste panev po kazdém pouziti fadné
vycistili.

Cerstvé hranolky se ve
fritéze Airfryer smazi
nerovnomérné.

Nebyl pouzit spravny druh
brambor.

Pouzijte ¢erstvé brambory a ujistéte se, Ze jsou
byly pfi smazeni pevné.

Bramborové tyCinky nebyly
pfed smazenim fadné
oplachnuty.

Bramborové ty¢inky dikladné oplachnéte, abyste je
zbavili Skrobu.

Cerstvé hranolky nejsou
po vyjmuti z fritézy
Airfryer kfupavé.

Kfupavost hranolk(l zavisi
na mnozstvi oleje a vody v
hranolcich.

Pred pridanim oleje se ujistéte, ze jsou bramborové
ty¢inky fadné vysusené.

Bramborové ty¢inky nakrajejte na mensi kousky, aby
byly kfupavéjsi Pridejte trochu vice oleje, aby byly
kfupavéjsi.

Spravna likvidace spotrebice
Toto razitko nas informuje, Ze v souladu s pravnimi pfedpisy EU by tento vyrobek nemél byt likvidovan
spole¢né s ostatnim domovnim odpadem. Aby nedos$lo k ohroZeni Zivotniho prostfedi nebo lidského zdravi,
zlikvidujte prosim vyrobek na vhodném misté.

Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti a predejte jej spolu se zafizenim
I budoucim uzivatelim.




POPIS DIELOV

1. Teleso fritézy

2. Misa

3. Zasobnik na chrumkavé potraviny

NEBEZPECENSTVO

Neponotujte kryt do vody ani jej neoplachujte pod tekouci
vodou kvuli elektrickym a topnym prvkam.

. Zabrarnite vniknuti kapalin do pfistroje, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem nebo zkratu.

. V8echny pfisady vlozZte do koSe, aby nedo$lo ke kontaktu
s topnymi télesy.

. Nezakryvejte ptivod a odvod vzduchu, kdyzZ je spotfebi¢
Vv provozu.

. Naplnéni vany olejem muze zpusobit nebezpeci pozaru.

. Béhem provozu se nedotykejte vnittku spotfebice.

UPOZORNENIE

Skontrolujte, ¢i napéatie uvedené na zariadeni zodpoveda
napatiu v miestnej elektrickej sieti.

. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodena zastrcka,
napajaci kabel alebo iné ¢asti.

. Poskodeny hlavny kdbel nenechajte vymenit alebo
opravit neopravnenou osobou.

. Spotrebi¢ a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti.

. Napdjaci kabel drzte mimo hortcich povrchov.

. Zariadenie nepripajajte ani neobsluhujte ovladaci panel s
mokrymi rukami.

. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ zapojeny do uzemnenej
zasuvky. VZdy sa uistite, Ze je zastréka spravne zasunuta
do zasuvky.

. Zariadenie nepripajajte k externému ¢asovacu.

. Neumiestriujte spotrebi¢ na horlavé materialy, ako je
obrus alebo zéaclona, ani do ich blizkosti.

. Neumiestriujte spotrebi¢ na stenu ani na iné spotrebice.

Vzadu a po stranach nechajte aspor 10 cm volného
priestoru a nad spotrebi¢om 10 cm volného priestoru.

. Na zariadenie ni¢ neumiestriujte.
. Nenechavaijte stroj v prevadzke bez dozoru.
. Pri vyprazani hortcim vzduchom uniké hortica para

cez vystupy vzduchu. UdrZujte ruky a tvar v bezpec¢nej
vzdialenosti od pary a vytvorte cesty pre vystup vzduchu.
Na hortcu paru a vzduch davajte pozor aj pri vyberani
riadu zo spotrebica. VSetky blizke povrchy mézu byt
pocas pouzivania horuce. (Obr. 2)

. Ak zo spotrebic¢a vychadza tmavy dym, okamzite ho
odpojte od elektrickej siete.
. Pred vybratim nadoby zo spotrebi¢a pockajte, kym sa z

nej za¢ne dymit.

DOLEZITE OCHRANNE OPATRENIA

Pri pouzivani elektrickych zariadeni by sa mali vZdy dodrziavat zakladné
bezpeénostné opatrenia, aby sa zniZilo riziko poziaru, trazu elektrickym
pridom a/alebo zranenia, vratane nasledujucich:

Ovladaci panel
Y 2 & T PG P &
&

Tlacidla

TLACIDLO NAPAJANIA
Riadenie vykonnosti. Dlhym stlacenim aktivujete.
Cervené svetlo pre pripojenie, biele svetlo pre
indikaciu prevadzkového stavu.

TLACIDLO START A PAUSE
Ovladanie $tartu a pauzy, svetlo
svieti normalne.

TLACIDLO RECEPTU

Prepina¢ na vyber prednastaveného receptu.

TLACIDLO PLUS A MINUS
Lahky dotyk pre jemné nastavenie, dihé stlacenie
pre rychle nastavenie.

TLACIDLO PREPINACA
TEPLOTA A CAS
Prepina¢ na regulaciu teploty alebo ¢asu.

T@X@

]

N\
Keep )
warm

©

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Zariadenie ma zabudovany ¢asovac, ktory automaticky vypne
zariadenie, ked odpocitavanie dosiahne nulu. Zariadenie mozete
manualne vypnut stlaGenim tlacidla zrusenia, automaticky sa vypne
po 20 sekundach.

PRED PRVYM POUZITIM

1 Odnimatelné ¢asti by sa mali umyvat ru¢ne.

2. Pri prvom poutziti fritézy sa méze v prvych minatach varenia objavit
dym, slaby zapach alebo mierny zapach. Je to normalne. Uistite sa, Ze je
miestnost dobre vetrana.

3. Misku zasuiite do spotrebi¢a, kym nezacvakne na svoje miesto.

Ak misa nie je vlozena spravne, spotrebi¢ nebude fungovat.

OBRAZOVKA DISPLEJA

Zobrazenie ¢asu/teploty.

TLACIDLO NA UDRZIAVANIE TEPLA
Funkcia udrziavania teploty po¢as varenia
potraviny, 60-70 °C 15 min.

TLACIDLO ONESKORENIA
Funkcia oneskorenia, predvolena teplota 90 min,
nastavitelna v rozsahu 10-900 min.

TLACIDLO OSVETLENIA RURY
Manualne zapinanie/vypinanie svetla.
Na jeden dotyk vydrzi svietit 60 sekund.

TLACIDLO PRE-HEAT
Predhrievanie trva 3 minuty, po spusteni zaznie
zvukovy signal.




PRVE KROKY

1. Zariadenie vydava zvukovy signal vzdy, ked sa ho dotknete.

2. po pripojeni sa kontrolka rozsvieti na ¢erveno, stlacte raz so zvukovym signalom, jednotka zacne pracovat, kontrolka sa rozsvieti na
bielo. Funkéné tlacidla sa rozsvietia. PS: rozsvieti sa iba tlacidlo napajania a tlacidlo vyberu receptu. DIhym stlatenim na 3 sekundy sa
jednotka vypne.

3. na nastavenie ¢asu alebo teploty. Jednym stladenim sa rozsvieti 5-krat, stlacenim tlacidla =/ alebo - pri 5 °C. Po nastaveni ¢asu a
teploty stlacte tlacidlo 7, pre zaciatok prevadzky. Ak po nastaveni nevykonate Ziadnu akciu, spusti sa automaticky.

4. Tlacidlo Plus, jedno stlacenie nahor 5 °C, dlhé stlacenie na rychle nastavenie (bez pipnutia).
Horna hranica teploty je 200 °C a horna hranica ¢asu je 60 minut.

5. Tlacidlo minus, 5 °C nadol na jedno stlacenie, dIhé stlaenie na rychle nastavenie (bez pipnutia).
(bez zvukového signalu). Dolna hrani¢na teplota je 40 °C, dolny hrani¢ny ¢as je 1 minuta.

6. = Tlacidlo na udrziavanie teploty, mozno nastavit v rozmedzi 60-70 °C. Predvolené nastavenie 65 °C, 15 minut, stlacte tlagidlo ",
nastavenie teploty a ¢asu v krokoch po 5 °C a 1 minute stlacenim tlacidla a ). Maximalny ¢asovy rozsah je 60 minut.

7. Tlacidlo oneskorenia, stlacte tlacidlo, tlacidlo sa rozsvieti, predvolené nastavenie je 90 minut, mozno nastavit od 10 do 900 minut.

Nastavenie pomocou ©a 7, Kratkym stlacenim nastavite 10 minut, dlhym stlacenim nastavite 30 minut.
Stlacte tlacidlo (=), vyberte recept a stlacte tlacidlo -, nastavte ¢as a stlacte tlacidlo 7 , zacat. Ak chcete zrusit poziadavku na odloZenie,
stlaéte tlacidlo 7, pozastavit a opatovnym stlacenim zrusit.

8. Funkcia otriasania, predprogramovana funkcia vyprazania zemiakov, steakov, kur¢ata, kuracich stehien, ryb a zeleniny. Patkrat pipne po
uplynuti polovice ¢asu varenia. Ak sa pretrepavanie/obracanie surovin nedokonci, spotrebi¢ zapipa 5-krat.

. (8) Tlacidlo Recept, stlacte pre zmenu receptu, stlaéte 7 , program aspustit.

10. &3 Tlagidlo predhrievania, predvolené nastavenie 3 mintty a 200 °C. Po dokon&eni operacie sa na displeji rozsvieti indikator READY a
zariadenie vyda 3 pipnutia.

11. Kontrolka rury, ktora sa po stlaceni rozsvieti vo vnutri tela. Maximalny prevadzkovy ¢as je 60 sekund.

Predvoleny recept na varenie

Funkcie Predvoleny ¢as Predvolena Odporucané Odporucané Cinnosti
varenia (min) teplota mnozstvo zloziek (g) pocas varenia

&>2 Ryby 15 180 200-300 Pretrepte
%‘] Chipsy 20 200 300-500 Pretrepte
ﬁ Slanina 5 180 80-120

ﬁ Pecené 15 180 120-200

p Kuracie stehno 22 190 400-600 Pretrepte
@ Steak 12 180 150-200 Pretrepte
@ Zelenina 10 150 400-550

" Krevety 8 185 350-500 Pretrepte
(ﬁ Kuracie méaso 40 180 500-550

Q;ﬁ Dezert 15 180

%% Mrazené potraviny 20 180 200-300

POUZIVAITE
1

. Kontrola ¢asu
Po spusteni za¢ne ¢asova¢ odpocitavat ¢as, Cisla na displeji predstavuju zostavajlci ¢as, ked sa na displeji zobrazi nula, fritéza sa zastavi. Ked
teplota prekroci 100 °C, ventilator bude pokracovat v €innosti po¢as 20 sekind. Potom sa ventilator vypne a spotrebi¢ prejde do rezimu vypnutia
po 5 pipnutiach.

. Regulacia teploty

Teplomer vo vnutri jednotky, ked teplota dosiahne nastavenu teplotu, jednotka prestane ohrievat. Ked teplota nedosiahne nastavenu teplotu,

jednotka zacne pracovat tak, aby udrziavala teplotu v rozmedzi +5 °C od nastavene;j teploty.

Ochrana proti prehriatiu

Ked teplota prekro¢i 300 °C, spotrebi¢ prestane ohrievat, na displeji sa zobrazi ,E4” a zazneju 3 pipnutia. Ventilator bude bezat 30 sekund, aby

spotrebi¢ ochladil.

Funkcia nuteného vypnutia

DIhym stlaenim tlacidla napajania zariadenie vypnete, vSetky kontrolky zhasnu a kontrolka napdjania sa zmeni na ¢ervenu.

N
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5. Funkcia Auto-off
Funkcia automatickej pamate. Vytiahnutim varnej dosky sa prerusi napdjanie, opatovnym vytiahnutim varnej dosky sa obnovi prevadzka.

VYSTAVA

1. Zapojte zastrcku do elektrickej zasuvky.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia.

3. Nastavte ¢as varenia na 5 minGt. Na displeji sa zobrazi 05 MIN.

4. Stlacenim tlacidla spustite ohrev fritézy.

5. Pocas cyklu predhrievania/varenia sa na displeji striedavo zobrazuje ¢as varenia a teplota (pocas 3 a 7 sekuind).
6. Ked sa ¢asovac vrati na nulu, fritéza 5-krat pipne a vypne sa.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

DOLEZITE: Pred gistenim akejkolvek ¢asti sa uistite, Ze je fritéza vypnuta, odpojena od elektrickej siete a vychladnuta. Je délezité vygistit cely
spotrebi¢ po kazdom pouZiti, aby ste zabranili hromadeniu tuku a predisli neprijemnému zapachu.

DOLEZITE: Spotrebi&, napajaci kabel ani zastréku neponarajte do Ziadnej tekutiny.

1 Peciacu nadobu a podnos umyte v teplej alebo hortcej mydlovej vode. Oplachnite a dékladne vysuste.

2. Ak sa medzi panvicou na pecenie a podnosom zachytili potraviny, pred ¢istenim ich na 1 hodinu namocte do teplej alebo horticej mydlovej vody.
Na odstranenie Skvin pouzite Spongiu alebo makku drhnticu kefu. Dékladne oplachnite a vysuste.

3. Hrubo utrite vnutro telesa, aby ste odstranili zvysky omrviniek, ale NIE vykurovacie telesa na vrchu.

Misa a zasobnik Crisper

1. Ked je spotrebi¢ dostato¢ne chladny na to, aby ste sa ho mohli bezpe¢ne dotknut, uchopte rukovat misky na prednej strane zakladne fritézy a
vytiahnite ju z tela fritézy.

2. Fritézu vyberte z misy.

3. Zbavte sa omrviniek, fritovaciu misu a podnos utrite vihkou handri¢kou a potom ruéne umyte v teplej mydlovej vode. Dokladne
pred vioZenim spét do tela fritézy dokladne osuste.

UPOZORNENIE Misku na hranolky a misku je mozné umyvat' v umyvacke riadu (pre spotrebitelov, ktori uprednostriuju umyvacku riadu).

Vonkajsie povrchy Vonkajsie povrchy ¢istite vihkou handri¢kou alebo Spongiou. Dékladne ich osuste.

VAROVANIE: Na Cistenie fritézy alebo jej ¢asti nepouzivajte Ziadne abrazivne prostriedky ani ostré nastroje.

POZNAMKA: Pred dal$im pouzitim spotrebi¢a nechajte vietky ¢asti a povrchy dokladne vyschndt. a podnos

POZNAMKA

Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, rovny a stabilny povrch.

Tento spotrebi¢ je uréeny len na domace pouzitie.

Spotrebi¢ potrebuje priblizne 30 minut na vychladnutie, kym sa s nim méze bezpe¢ne manipulovat alebo ho &istit. Toto je vzduchova fritéza,
ktora funguje na horci vzduch. Panvicu nenapifiajte olejom, fritovacim tukom ani ziadnou inou tekutinou.

Nedotykajte sa horticeho povrchu, pouzivajte rukovate. Horcu panvicu vyberajte v ochrannych rukaviciach.

Tento spotrebic¢ je uréeny len na domace pouZzitie.

Nedotykajte sa panvice alebo ko$a po¢as pouzivania a urcity ¢as po fiom, pretoZe su velmi hortce.

Panvica je horuca, ked je proces varenia ukonéeny. Po vybrati panvice zo spotrebi¢a ju vzdy polozte na tepelne odolnu pracovnu plochu.

CISTENIE

Spotrebi¢ Cistite po kazdom pouziti.

Na cistenie nadoby, ko$a alebo vnutra spotrebic¢a nepouzivajte kovové naradie ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoZze by mohlo dojst k
poskodeniu neprilnavého povrchu.

1. Vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Pozor: Odstrarite nadobu, aby sa fritéza rychlejsie ochladila.

2. Kryt jednotky utrite vihkou handri¢kou.

3. Nadobu a k68 umyte hortcou vodou s prostriedkom na umyvanie riadu a hubkou, ktora neSkriabe. Zvy3né neclistoty moZete odstranit
odmastovacom.

Pozor: Riad a ké$ je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Tip: Ak sa necistoty prilepia na kd$ alebo na dno hrnca, naplite hrniec horticou vodou a prostriedkom na umyvanie riadu. Umiestnite kd$ na
vrch hrnca a nechajte hrniec a ks namocené priblizne 10 minut.

4. Vnutro jednotky vycistite horticou vodou a hubkou, ktora neskriabe.

5. Vykurovacie teleso vycistite Cistiacou kefkou, aby ste odstranili zvysky jedla.

ULOZISKO

Skladujte len na suchom mieste

ZIVOTNE PROSTREDIE

Ked je spotrebi¢ opotrebovany, nevyhadzujte ho do bezného domového odpadu, ale odneste ho na oficidlne zberné miesto na recyklaciu.
Pomo6zZete tak chranit Zivotné prostredie.



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina

Fritéza na vzduchu

Zariadenie nie je
pripojené.

Sietovu zastréku zasurite do uzemnenej zasuvky.

nefunguje.

Casovaé nebol nastaveny.

Otocte gombik ¢asovaca na pozadovany ¢as
prevadzky a zapnite spotrebic.

Prisady vyprazané vo

Pocet zloziek v koSiku je
prili§ vysoky.

Do ko$a vlozte mensie davky prisad.
Mensie porcie sa smazia rovnomernejsie.

fritéze Airfryer nie su
hotové.

Nastavena teplota je
prili§ nizka.

Otocte gombik regulécie teploty na pozadované
nastavenie teploty (pozri ¢ast "Nastavenia" v
kapitole "Pouzivanie spotrebi¢a").

Zlozky sa pocas pripravy
vo fritéze Airfryer smazia
nerovnomerne.

Niektoré druhy zloZiek
je potrebné v polovici
pretrepat.

Naskladané prisady (napr. Cipsy) by sa mali v
polovici varenia pretrepat. Pozri ¢ast "Nastavenia" v
kapitole "Pouzivanie spotrebica".

Vyprazané obcerstvenie
nie je po vybrati z rary
chrumkavé.

z0 susicky Airfryer.

Pouzili ste typ obcerstvenia
uré¢eného na pripravu v
tradi¢nej fritéze.

Pouzite obCerstvenie z rury alebo ho zlahka potrite
olejom, aby bolo chrumkavejsie.

Panvicu nemézem

V koSiku je prili$ vela
ingrediencii.

Zasobnik nenapliiajte nad hodnotu MAX.

spravne vlozit do
spotrebica.

K6$ nie je v panvici spravne
umiestneny.

Zatlacte koS do panvice, kym neuslySite cvaknutie.

Zo spotrebic¢a vychadza

Pripravite si tukové prisady.

Pri vyprazani mastnych surovin vo fritéze Airfryer
unika do panvice velké mnozstvo oleja. Olej sa
zadymi a panvica méze byt horlcejsia ako zvycajne.
Nema to vplyv na konecny vysledok spotrebica.

biely dym.

Na panvici su stale zvySky
tuku z predchadzajuceho
pouzivania.

Biely dym vznika pri zahrievani tuku na panvici. Po
kazdom pouziti panvicu riadne vycdistite.

Cerstvé hranolky sa vo

Nepouzil sa spravny druh
zemiakov.

Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa, Ze su
boli pri vyprazani pevné.

fritéze Airfryer smazia
nerovnomerne.

Zemiakové ty€inky neboli
pred vyprazanim riadne
oplachnuté.

Zemiakové tyCinky dokladne oplachnite, aby ste
odstranili Skrob.

Cerstvé hranol&eky nie
su po vybrati z fritézy
Airfryer chrumkavé.

Chrumkavost’ hranoléekov
zavisi od mnozstva oleja a
vody v hranol¢ekoch.

Pred pridanim oleja sa uistite, Ze su zemiakové
tyCinky riadne vysusené.

Zemiakoveé ty€inky nakrajajte na menSie kusky, aby
boli chrumkavejsie Pridajte trochu viac oleja, aby boli
chrumkavejsie.

Spravna likvidacia spotrebica

Tato peciatka nas informuje, Ze v stlade s pravnymi predpismi EU by sa tento vyrobok nemal likvidovat
spolu s inym odpadom z domacnosti. Aby ste predisli ohrozeniu Zivotného prostredia alebo ludského zdravia,

zlikvidujte vyrobok na

vhodnom mieste.

Tento navod si uschovajte pre budiice pouzitie a odovzdajte ho spolu so zariadenim
I budicim pouzivatel'om.



P @® PP O

(CACECNONCONZN MO

OMNMWUCAHME AETANEN

1. Kopnyc ¢pUTIOPHULbI
2. vawa
3. NOTOK ANA XpyCTALEN KOPOUKN

OI'IACHOCTb

He norpyxalite kopnyc B BoAy U He NpOMbIBanTe ero
noJ, NPOTOYHO BOJON U3-3a HANUYMSA BNEKTPUHECKNX U1
HarpeBaTesbHbIX AIEMEHTOB.

. He ponyckaiTe nonagaHus xXuakocTei BHyTpb
yCTpoiicTBa BO n3bexaHne nopaxeHns aNeKTpUYeckum
TOKOM UITN KOPOTKOTO 3aMblKaHWsI.

. MomecTuTe BCe MHIPeANEHTbI B KOP3UHY, YTOGbI
n3bexaTb KOHTaKTa C HarpeBaTeNbHbIMU ANIeMEeHTaMu.

. He 3akpbiBaiiTe Bo34yXx03abopHUK 1 BbIXOAHOE
oTBepcTHe BO BpeMsi paboThl npubopa.

. 3anonHeHune noaAoHa MacriomM MOXeT NPUBECTY K
noxapy.

. He npukacaiiteck k BHyTpeHHUM YyacTsim npubopa Bo

BpeMsi ero paboTbl.

BHVIMAHVIE

Y6eautech, YTO HanNpsixeHue, ykasaHHoe Ha npubope,
COOTBETCTBYET HaNpsH>KeHUto MeCTHOW 3IIeKTpoceTu.

. He ucnone3syiite npubop, ecnv noBpexzaeHsl Bunka,
LWHYP MUTAHUS UNn Apyrue fetanu.

. He obpatuaiitech kK HeynoNMHOMOYEHHbIM NWLam Ans
3aMeHbl UMK PeMOHTa NOBPEXAEHHOTO rmaBHoro kabens.

. XpaHuTe npuGop 1 WHYp NUTaHWUs B HEAOCTYMHOM ANS
neTei mecTe.

. [epxuTe WHYp NUTaHUS BAAMU OT ropsvmnx
NOBEPXHOCTEN.

. He nogknioyanTe yCTPONCTBO U He ynpasBnanTe naHenbio
ynpaBreHust MOKpPbIMU pyKamu.

. Y6eautecsk, 4To NpuBop NOAKMIOYEH K 3a3eMnNeHHoN

poseTke. Bcerga cneaute 3a Tem, 4ToGbl BUnka 6bina
npaBuUIbHO BCTaBIIEHA B PO3ETKY.

. He nogknioyaiTe ycTpoiiCTBO K BHELUHEMY TalMepy.

. He cTtaBbTe npubop Ha nerkoBocnnameHsioLnecs
mMaTepwuanbl, Takue kak ckaTepTb UMK 3aHaBecka, u/unu
PALOM C HUMM.

. He cTaBbTe Npubop BNPUTLIK K CTEHE MW APYTUM
npubopam. OctaBbTe He MeHee 10 cm cBo6oAHOTO
npocTpaHcTBa c3aam u no 6okam n 10 cm Hag npubopom.

. He knaanTe HUYero Ha ycTponcTBO.
. He ocTtaBnsiTe ycTpoiicTBo 6€3 npucmoTpa.
. Mpw xapke rops4Mm Bo34yXoMm Yepes OTBEpPCTUS Ans

BbIXO/a BO3AyXa BbIXOAUT ropsuuit nap. [lepxute pyku u
nnyo Ha 6esonacHom paccToAHUM OT Napawun c03qaaa|7|Te
nyTu BbIXO4a BO34yXa. Takxe 6yque OCTOPOXHbI C
ropsiyuM Napom v BO3AYXOM NpU N3BNEYEHUM NOCY/bl

13 npubopa. Jobble NOBEPXHOCTH, HAXOAALLMECS
I'IOGJ'IVISOCTM, MOTYyT HarpeTbCA BO BpeMA UCNoJSib30BaHUA
npubopa. (Puc. 2)

. HemepaneHHo oTkno4ynTe NpuGop oOT CETH, eCNu Bbl
BUAMTE TEMHBIN AbIM, BbIXOASLLMIA U3 npubopa.
. Mpexae 4em BbIHUMaTb MKOCTb 3 Npubopa,

[OXAUTECH OTCYTCTBUS fibIMa.

BAXXHbIE MEPbI MPE[JOCTOPOXXHOCTU

Mpw ncnonb3oBaHuM anekTpoobopyaoBaHus Heo6xoAMMO BCceraa
cobntofaTb OCHOBHbLIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTH, YTOGLI CHU3NTbL PUCK
BO3ropaHusi, NopaxeHus 3M1eKTPUYECKUM TOKOM W/UMn NomnyyeHus
TpaBM, BKIIOYas CrieayLume:

Maxenb ynpaBnexus
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KHonKu

KHOMKA MUTAHUA
YnpaBnexue nutannem. inutensHoe HaxaTtue
akTusupyeT. KpacHblii CBET AN NOAKIOYEHNS,

Genblii cBET ANs MHAMKaUUKM paboyero CocTosIHUS.

KHONKA 3ANYCKA U NAY3bl
YnpasneHue 3anyckom u nay3on, ceeT
0BbIYHO BKITOYEH.

KHOMKA PELENTA
MepeknioueHne Ans BbIGOpa NpeAyCcTaHOBNEHHOTO
peuenta.

KHOMKA “Nnnc” N “MUHYC
Nerkoe NPUKOCHOBEHUE OANsA nnasHown perynnupoBku,
ANUTenbHOe HaxaTtue Ans GbICTPOI PerynupoBKu.

MepeknioyaTens ANS ypaBreHus TeMNepaTypoil Ui BpeMeHeM.

9KPAH IUCNNEA

MHavikauus Bpemenu/TemnepaTtypbl.

KHOMKA NOAAOEPXAHUA TEMNA
(DyHKLlVIH nogaepxaHusa tenna and npurotoBneHns
npoaykTos, 60-70°C 15 MuH.

KHOMNKA 3AAEPXKHU
DYHKUMSA 3a4epXKM, TeMnepaTypa rno yMonyaHuio
90 MuH, perynupyeTcs B AnanasoHe 10-900 MuH.
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KHOMKA NEPEKJTIOYEHUA
@ TEMMNEPATYPA U BPEMA
e

KHOMNKA OCBELLEHNA OYXOBKU
Py4Hoe BknoyYeHne/BbIKoYeHne cBeTa.
YaepxuBaeT 60 cekyH Ha OAHO kacaHue.

KHOMKA NMPEABAPUTEJIbHOIO HAFPEBA
MpenBapuTenbHbIi HarpeB B TeYeHne 3 MUHYT, Npu
BKIIOYEHWUN pa3faeTcs 3BYKOBOW CUrHan.

ABTOMATVI‘-IECKOE OTKINOYEHME

B np|/|60p BCTPOEH Tammep, KOTOprVI aBTOMATUYECKU BbIKNKYUT
npubop nocne obpaTHoro otcyeTa Ao Hyns. Bbl MoxeTe
BbIKIMIOYUTL NPUBOP BPYUHYHO, HAXaB Ha PyyKy OTMEHBbI, OH
aBTOMaTU4YeCKN BbIKITIOYNTCA Yepes 20 CeKyHA.

MEPEQ NEPBbIM UCMONb30BAHMEM

1. CbeMHble fieTanu cneayeT MbiTb BPYUHYO.

2. MNpu nepBOM NCMONb30BaHNUK PUTIOPHNULIBI B NEPBbIE HECKOMBKO
MWUHYT NPUrOTOBNEHNSI MOXET NOSIBUTLCA AbIM, NEerkui 3anax unm
nerkuin apomat. 3To HopmarnbHo. Y6eanTech, 4TO MOMeLLeHMe XOpOoLLO
npoeeTpuBaeTcs.

3. BcTaBbTe valwy B npubop fo wenyka. Ecnv yawa BctaBneHa
HenpasunbHO, Npubop He ByaeT paboTaTtb.



I1EPBbIE LUATN

2.

YcTpoiicTBO 6yaeT nofasaThb 3ByKOBOW CUTHAM MPU KaX/A0M NMPUKOCHOBEHUU K HEMY.

namna 3aroputcs KpacHbIM Npu NOAKIIOYEHNI, HAXMUTE OMH Pas Co 3BYKOBbLIM CUTHANOM, YCTPOWCTBO HauHEeT paboTaTs, namna
cTaHeT 6enoi. PyHKLUMOHambHbIe KHOMKM 3aropstcs. PS: CBETATCS TONbKO KHOMKM NUTaHWs 1 BbiGopa pelenTa. AnutenbHoe HaxaTtue B
TeyeHne 3 CeKyHA BbIKMIOYNT Nprubop.

[INsi HACTPOWNKIN BpeMeHu unu Temnepatypsbl. [py 04HOM HaxxaTun namnoyka 3aropuTcsi 5 pas, npu HaxaTtuu kHonkv ) unn ) ans
5 °C. MNocre ycTaHOBKM BPEMEHW 1 TEMMEePAaTypbl HAXMUTE 7, 4TOBbI HayaTb paboTy. OHa HAaYHETCs aBTOMaTUYECKH, ecru nocre
HacTponku He ByaeT BbINONHEHO HUKaKUX AeiCTBUNA.

KHonka “nntoc”, nosbileHne Ha 5°C 3a 04HO HaxaTue, AnuTenbHoe HaxaTue Ans 6bICTpoit HacTponku (6e3 3ByKOBOro curHana).
BepxHuit npeaen temnepatypel - 200°C, BepxHuUit npeaen BpeMern - 60 MUHyT.

KHonka “MuHyc”, cHuxeHune Ha 5 °C 3a oHO HaxaTtue, AnuTenbHoe HaxaTtue Ans 6bIcTpo HacTpolky (6e3 3ByKOBOro curHana).
(6e3 3BykoBoro curHana). HuxHuii npenen temnepatypsl - 40 °C, HuxHee npeaenbHoe BpemMs - 1 MUHyTa.
= KHonka nopaepxaxvsi Tenna, perynupyetcs B ananasoHe 60-70°C. Mo ymonyanuto 65 °C, 15 MUHYT, HaXXMUTE KHOMKY ~ , YTOBbl HACTPOUTL
TemnepaTtypy 1 Bpemsi ¢ warom 5°C 1 1 MuHyTa, HaXXMuTe KHOMKY ' 1 ). MakcumanbHblii TPOMEXYTOK BpeMeHu cocTaBnsieT 60 MUHYT.

KHonmka 3afiepxKu, HaXMWUTE Ha KHOMKY, KHOMKa 3aroputcs, No yMonyaHuto ycTaHoBneHo 90 MUHYT, MOXHO HacTpouTb oT 10-900
MUHYT. OTperynupyiTe ¢ nomollbto =1 -/, KopoTkoe HaxaTue HacTpamBaeT Ha 10 MUHYT, ANUHHOE - Ha 30 MUHYT.
HaxmuTe kHonky (5), BbIGEpUTE peLenT, 3aTeM HaXMUTE KHOMKY -, AN yCTAHOBKW BPEMEHM U HAXMWUTE KHOMKY 7 , YTOBbI HavaTb.
YTo6bl OTMEHUTb 3aNpOC Ha 3afepPXKy, HaXMUTE 7, AN nay3bl, a 3aTeM HaXMUTe eLle pa3s Afls OTMEHbI.
DYHKLMSA BCTPSXMBAHWS, 3anporpaMMupoBaHHas hyHKLWS xapku Ans kapTodens, CTeinkoB, KypuLibl, KYPUHbIX HOXEK, pbiGbl 11 OBOLLEN.
Mo ncTeyeHUn NONOBUHbLI BpEMEHU NPUTOTOBNEHNS NofAaeT 5 3ByKOBbIX CUrHanoB. Ecnu BcTpsixvBaHve/BpalleHue MHIPeAUeHTOB He
3aBepLUeHo, Npubop nofacT 5 3ByKOBbLIX CUTHAIOB.
=) KHorka “PeuenT”, HaXXMUTe AN UBMEHEHUS PeLenTa, HaXMUTE 7 , YToBbl 3anyCTUTL Nporpammy.

10. € KHonka npeiBapuUTenbHOro Harpesa, No yMonyanuio 3 MuHyThl 1 200 °C. Mo 3aBepLUeHum onepaLun Ha Aucnnee 3aropuTcs

nuavkatop READY, n npu6op nsaact 3 3ByKOBbIX CUrHana.
. Meyb cBETUTCS, NPW HaXxaTWUK 3aropaeTcs BHYTpU kopnyca. MakcumanbHoe Bpems paboTbl - 60 cekyHA.

PeLienT NpUroToBneHus o yMonuyaHuio

R e [l st reopgl s Tt
yMon4aHuio (MUH) MHrpeaueHToB (r) NMPUroToBrIEeHUs
&>< Pbiba 15 180 200-300 LWeiik
) duncu 20 200 300-500 Weiik
ﬁ BekoH 5 180 80-120
ﬁ Xapkoe 15 180 120-200
p KypuHoe Geapo 22 190 400-600 Weik
& Creik 12 180 150-200 Wevik
@ OBowu 10 150 400-550
" Kpeserku 8 185 350-500 LWeitk
(ﬁ Kypuua 40 180 500-550
@ OecepTt 15 180
%% 3aMopoXeHHble 20 180 200-300
NpPpoAYKTbI

VICI'IOHbBOBAHVIE

1
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1. KoHTponb BpemeHu

Mocne 3anycka TaiiMep Ha4yHeT 06paTHbI OTCHET BPeMeHW, Lndpbl Ha AUCTIIee - 3TO OCTaBLUEeCst BpEMS], KOrJja OH MOKaXeT Hofb,
puTiopHMLa octaHoBuTcst. Koraa Temnepatypa npesbicuT 100°C, BeHTUNATOp ByaeT npogonkatb paboTath B TeveHue 20 cekyHa. 3atem
BEHTUNSATOP BbIKMIOYMTCS, M NPUGOP NeperaeT B PeXUM OTKIMIOYEHNS Nocne 5 3ByKOBbIX CUrHamNoB.

KoHTponk Temnepatypbl

TepmomeTp BHYTpU NpuGopa, korda TeMnepaTypa AOCTUTHET 3aAaHHOTO 3Ha4YeHus1, Npubop npekpaTtuT Harpes. Ecnv Temnepatypa He gocTuraet
3aaaHHoi, Npubop HaunHaeT paboTaTb Ans NoAAepXaHus TemnepaTypbl B npeaenax + 5 °C ot 3agaHHoM.

. 3awmTa oT neperpesa

Korga Temneparypa npesbicut 300°C, npubop npekpaTuT Harpes, Ha AUCNNee NosBATCS Hagnuck ,E4” 1 npo3ByyaT 3 3ByKOBbIX CUrHana.
BeHnTtunsaTop 6yaet pabotath B TedeHne 30 cekyHp, 4ToBbl oxnaauTb npubop.

DYHKUMA NPUHYAUTENEHOTO OTKIIOYEHUS

Mpy ANUTENBHOM HaXaTuy Ha KHOMKY MUTAHWS YCTPOWCTBO BbIKMIOYNTCS, BCE MHAWKATOPbI NOTacHyT, @ NamMmnoyka NUTaHus CTaHeT KPacHOIA.



5. ®yHKUMUA aBTOMaTU4YeCcKoro BbiGopa
®yHKUMS aBTOMaTU4EeCKO NamMsTh. BelTackuBaHue NnuTbl NPUBELET K OTKIMIOUEHIO MNTAHMS, MOBTOPHOE BbITACKMBaHWE - K BO30OGHOBNEHIO
paboTbl.

OTOMIMEHWE

1. MOAKIIOYUTE BUFIKY K PO3ETKE.
2. ycTaHoBWTE XKenaemyto TeMneparypy NpUroToBMeHus!.

3. ycTaHOBUTE BpeMsi MPUroTOBMeHWs Ha 5 MUHYT. Ha aucnnee nosieutcs coobiierne 05 MIN.

4. Haxxmute KHOMKY , 4TOBbl Ha4YaTb HarpeB OPUTIOPHULbI.

5. Bo Bpemsi uvkna Harpesa/npurotoBneHnst Bpemsi u Temnepartypa 6yayT oTobpaxarbecsi NonepeMeHHo (B TedeHue 3 7 cekyH[, COOTBETCTBEHHO).
6. Koraa TaiMep BepHETCS K Hymio, PpUTIOPHULIA MOAACT 5 3BYKOBbIX CUTHAMOB U BbIKMIOUNTCS.

yxof v obCny>XUBAHUE

BAXHO: Mepen uncTkoii niobon aetanu ybeanTech, YTO hpuUTIOPHULIA BbIKIIOYEHA, OTKIIOYEHa OT CETU 1 ocTbiNna. BaxHo ouuwiaTs Becb npubop
nocre Kaxaoro 1crnosib3oBaHust, 4Tobbl NPefoTBPaTUTL HaKoMMeHNe xupa 1 n3bexarb HENPUSTHbIX 3aNaxos.

BAXHO: He norpyxaiite npuéop, WHYp NUTaHWUS UK BUIKY B XXUOKOCTb.

1 BbIMOiTe Yally v NOAAOH AN TOCTOB B TENMON UMM TOPsiveN MblfbHOW BOAE. TLLaTeNlbHO NPOMOWATE U BbICYLUUTE.

2. ecnv Mexxay NOAACHOM [iNsl TOCTOB 3acTpsina MuLLa, Nepes YUCTKON 3aMOo4UTe ero B TEMON UK ropsiveit MbinbHOM Boae Ha 1 vac. Onsa
yAaneHust NSTeH Ucnonb3ayiiTe rybKy unu Markyto LweTky. TwaTtensHo NPoOMOATe 1 BbiCyLUUTE.

3. rpy6o NpoTpUTE BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTL KOPMyca, HTOOb! YAanuTh OCTaTK1 KPOLLEK, HO He HarpeBaTerlbHbIe 31IEMEHTLI CBEPXY.

Yawa v noaAoH ANsA XpaHeHUs YMNCcoB

1. Korga ycTpoicTBO OCTLIHET HACTONbKO, YTO K HEMY MOXHO ByaeT GesonacHo npukacaTbesi, BO3bMUTECH 3@ PYUKY Yaluu Ha NepeaHen YacTu
OCHOBaHUsl OPUTIOPHUMLIbI 1 BbITALLUTE ee U3 Kopryca.

2. BblHbTE NPOTVBEHb 13 MUCKU.

3. WN3baBbTeCh OT KpoLUek, MPOTPUTE Hallly Ars Xapkut U NPOTUBEHb BMaXHOMN TPAMNKOW, a 3aTeM BbIMOMTE WX BPYUHYIO B TEMIIOM MbINbHOI BoAe.
TwaTtenbHo BbICYLINTE, NPeX/e YeM NOMECTUTb 06PaTHO B KOPMYC (PPUTIOPHULIbI.

MPUMEYAHWE MopaoH v Yawa Ans cyxapei MOXHO MbITb B NMOCYAOMOEYHOW MaLLMHe (4Ns TeX, KTO NpeanoyuTaeT UCnonb3osaTb
MOCYAOMOEYHYIO MaLLUHy).

BHeluHue noBepxHocTU OunLlaiiTe BHELLHWE NOBEPXHOCTU BNAXHON TKaHbIO Unn ryGKoi. TLiaTensHo BbiCyLLnTE.

BHUMAHWE: He ucnonbayitte abpasnBHble MaTepuarbl Un OCTPble UHCTPYMEHTbI AN YACTKW (PPUTIOPHULIBI UNN ee YacTen.
NPUMEYAHWE: Mepep NOBTOPHbLIM UCMONb30BaHUEM Npubopa AaliTe BCEM YacTsM 1 NOBEPXHOCTSIM TLLATENbHO BbICOXHYTh.

NMPUMEYAHME

YcTaHoBWTE NprbOpP Ha rOPM3OHTaNbHON, POBHOW U YCTOWYMBO MOBEPXHOCTY.

OT0T Npr6op NpeaHasHayeH TONbKO AN 6bITOBOro UCNONb30BAHNS.

MpunBop fomxeH oCcTbITb NpUMepHO 3a 30 MUHYT 0 TOTO, KaK C HUM MOXHO GyneT 6esonacHo obpallaTbCs UK YUCTUTL. OTO BO3AYLWHASA
¢puTiopHULa, koTopas paboTaeT Ha ropsiuem Bosayxe. He HanonHsainTe CKOBOPOAY MaCIoM, XNPOM [5st Xapku unun no6on gpyroi
XKUAKOCTbIO.

He npukacaitech k ropsiyeii NoBepXHOCTH, UCMONb3YiiTe pyyku. CHUMaIiTe ropsivyto CKOBOPO/Y B 3aLLUTHbIX NepyaTkax.

3T0T Npnbop npegHasHauyeH TONbKO AMsi JOMALLHEro UCTIONb30BaHMS.

He npukacaiitech k CKOBOPOAE MW KOP3MHE BO BPEMS U HEKOTOpPOE BPeMs Nocrie UCMOoMb30BaHUs, Tak Kak OHW CUITbHO HarpeBakTCs.
CkoBOpoaa CTaHOBMTCA ropsiyert nocne 3aBeplleHns npolecca npurotosrnexus. Mocne nssneyeHns ckoBopobl 13 npubopa Bceraa
CTaBbTe ee Ha XaponpouHyto paboyyto NOBEPXHOCTb.

OYMCTKA

OunuaiiTe npubop nocne kaxaoro NCnorb30BaHNS.

He uncTtute 651040, KOP3MHY UM BHYTPEHHIOI0 YacTb Npubopa MeTanIM4YeckuMmu npeaMeTamMmm unu abpasmBHbIMU YNCTSLLUMU CPEACTBaMM,
TaK Kak 3T0 MOXeT NoBpeANTb UX aHTUNpUrapHoe NoKpbITHe.

1. BbIHbTeE BUNKY U3 po3eTku, YTOObI AaTb YCTPOCTBY OCTbITh.

NPUMEYAHUE CHumuTe 6ntoao, 4Tobbl hpuTiopHMLa GeicTpee ocTbina.

2. TlpoTpuTe KOpNyc YCTPOMCTBA BMNAXHOW TKaHbHO.

3. BbimMoiTe 611040 U KOP3WHY ropsiyeit BOAOK C XUAKOCTBIO ANS MbITbSA MOCYAbI U HeuapanatoLle rybkon. OctaBlunecs 3arpsasHeHus
MOXHO yAanuTb C MOMOLLbI0 06e3XMpuBaloLLeit XXUAKOCTU.

MPUMEYAHMUE Bnioao 1 KOp3nHy MOXHO MbITb B OCYJOMOEYHOM MaLLnHe.

CogeT: Ecnu rpasb npununna k KOp3nHe Unu AHY KaCcTPIONK, HaMNoSTHATE KacTpPIoMio ropsyei Boaoii ¢ aobaBneHnem cpeacTsa Ans MbiTbst
nocyabl. MNoctaBbTe KOP3UHY Ha KACTPIOMNIO U AanTe KacTpione 1 Kop3amHe OTMOKHYTb B TedeHne 10 MUHyYT.

4.  O4MCTUTE BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTb YCTPOWCTBA ropsiveii BOAOM v He LapanatoLyei ryokoin.

5.  OuucTuTE HarpeBaTeslbHbI ANEMEHT C MOMOLLbIO LETKN, YTOObI yAanuTe OCTaTKM MULLN.

XPAHEHME

XpaHuTb TOMBKO B CYXOM MecTe

OKPY)XAIOLLIASI CPEQJA

He BbiGpacbiBaiiTe npnGop BMecTe ¢ 06bI4YHBIMU ObITOBLIMU OTXOaMK, KOrAa OH M3HOCUTCS, a cAanTe ero B ouumnanbHblii NyHKT npuema
Anda yTtnnmsauun. Tem cambiM Bbl BHOCUTE CBOM BKIaj B 3aluTy 0pr)Kai0LLl,eI7I cpeabl.



PELLIEHME NMPOBNEM

MpoGnema

BosaywHas dputiopHuua
He paboTaer.

Bo3moxHas npuyinHa

YCTpPONCTBO He
NOAKNIOYEHO.

PeweHne

BcTaBbTe ceTeByO BUMKY B PO3ETKY C
3a3emneHvem.

Tavimep He 6bin
yCTaHOBIIEH.

[MoBepHUTE pyyKky Tarimepa Ha HeobxoaMmoe BpeMs
paboTbl 4TOGbI BKNHOUNTL Npubop.

WHrpeaneHTsl,
obXapeHHble B
aspodpuTIopHULIE, HE
roTOBbI.

KonuyectBo VHrpeaneHToB
B KOpP3nHe CIULLKOM BESINKO.

[MowmeLuaiiTe B KOp3nHy HeGOMbLLIVE MOPLIMM MHTPEAVEHTOB.
ManeHbKue nopLvv obxapumatoTcs 6osiee paBHOMEPHO.

YcTaHoBNeHHas
Temnepatypa
CILLIKOM HU3Kas.

[oBepHUTE pyyKy perynstopa TemnepaTypbl Ha
HY>HyI0 TemnepaTtypy (cM. pasgen "HacTpoiku" B
rnase "Vicnonb3oBaHue npubopa").

WHrpeaneHTsl
HepaBHOMEPHO
obxapuBatoTcs B
aspodpuTioOpHULIE BO
BPEMSI NIPUTOTOBMEHUS.

HekoTopble BUAbI
VNHrpeaneHToB Heo6Xxoanmo
BCTPAXHYTb HAMOMOBWHY.

YNoXeHHble MHIPeANEeHTbl (HanpuMep, YUNChbl)
crefyeTt BCTPSIXHYTb Ha NOMMYTU MPUrOTOBIEHMS.
Cwm. pasgen "HacTporiku" B rnaee "Vicnonb3oBaHue
npubopa".

XapeHble 3aKycku He
0CTaloTCH XPYCTALMMU

Bbl ucnonb3oBanu ToT
TUM 3aKYCOK, KOTOPbIN
npegHasHaveH ans

Mcnonb3ynTe 3aKycku 13 yXOBKW UK Crierka
CMaxKbTe MX MacroMm, Ytobbl nonyunTs 6onee

BCTaBWUTb CKOBOPOZY B
npubop.

nocne n3BneveHns ns NPUroToBNEHNS o
= XPYCTAWMMN 3D PEKT.
hpUTIOPHULLbI. B TPagULMOHHOM
dpuUTIOpHULIE.
B kopauHe cnuuikom mHoro He 3anonHsiite 6yHkep Bbilwe uHamkatopa MAX
£ He mory npasubHO VHIPEANEHTOB. yHKep p .

KopauHa HenpaBumnbHO
yCcTaHoBIeHa B kacTptone.

BcTaBbTe KOP3WHY B KACTPHOIIIO A0 Lenyka.

M3 npubopa naet 6enbiit
AbIM.

MoaroToBbTE XUPHbIE
VHTPeaNEHTBI.

[pu xapke XVUPHbIX UHTPEANEHTOB B
a3popUTIOPHULIE B CKOBOPOZAY BbITEKAET GonblLOe
KonuyecTBo Macna. Macno BblgensieT Abim, 1
CKOBOPO/Ja MOXET CTaTb ropsiyee, YeM 06bI4HO. ITO
He BNUSIET Ha KOHEYHBbIV pe3ynbTaT paboTbl npubopa.

Ha ckoBopoae
ocTanuch cnegbl xupa
OT NpeAablayLero
MCMONb30BaHUS.

Benbiii AbiM Bbl3BaH HarpeBaHMeMm xupa

Ha ckoBopoge. Y6eauTecs, 4To ckoBopoaa
ounLaeTcs AOMKHLIM 06pa3oM nocre Kaxaoro
CMOSIb30BaHUS.

Cexui kapTodens
dpu HepaBHOMEPHO
npoxapvieaeTcs B
aspodpuTiopHULe.

He 6bin ucnonb3osaH
npaBuIbHbIN COPT kapTodensi.

Mcnonb3yinTe cBexuin kaptodens n ybeauntech, 4To
OH 4YTOObI OH GbIN1 TBEPABIM MPY XKapKe.

KapTodenbHble nanoykun He
ObINV JOMKHBIM 06pa3omM
NPOMbITbI Nepes Xapkon.

TwaTensHO NpoMoinTe kKapTodenbHble Nanoyky,
4TOObI yAanuTb Kpaxmarn.

Ceexuit kapTodenb
hpv He nony4aeTcs
XpycTALMM, KOraa
€ro BbIHUMAIOT 13
hPUTIOPHULIbI.

XpycTkocTb kKapTodens
dpwu 3aBUCUT OT
KonuyecTBa Macna v Bogbl
B HEM.

Mepen nobasnexHnem macna ybeantech, 4To
kapToeribHbIE Nanoyku XOPOLLO NPOCYLUEHBI.

HapexbTe kapTodenbHble Nanoyku Ha Menkue
KyCOUKM, YTO6bI NOMy4nTh Gonee XpyCcTsLLyto
Kopouky [lobaBbTe eLe HeMHOro macna, Ytobbl
nonyynTb 6onee XpycTALLyH KOPOYKY.

MpaBunbHaa yrunusaumsa npubopa

QTOT LWTamMn UHPOPMUPYET HAC O TOM, YTO B COOTBETCTBUM C 3akoHodaTenscTBoM EC faHHoe nsgenwve He
[OMKHO YTUIM3NPOBATLCS BMECTE C APYrMU BbITOBLIMM OTXoAamu. Bo nabexaHue pucka Ans okpysKatoLLen
cpefbl UNu 3[0pOBbs NIOAEN, NOXanNyicTa, yTUNM3NpyiTe N3nenue B COOTBETCTBYIOLLEM MeCTe.

CoxpaHuUTe 3TO PYKOBOACTBO ANA AanbHEeMIEro UCNonbL30BaHUA U NnepepanTe ero
I svecte c o6opyaoBaHuMem Bcem Gyayumm nonb3oBaTensam.




DALYS APRASYMAS

1. oro keptuvés korpusas
2. dubuo
3. traskinimo padéklas

PAVO.I us

Dél elektriniy ir kaitinimo elementy nemerkite korpuso j
vandenj ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu.

Kad iSvengtumeéte elektros smagio ar trumpojo jungimo, j
prietaisg nejpilkite skysciy.

Visus ingredientus sudékite j krepselj, kad iSvengtuméte
sglycio su kaitinimo elementais.

Kai prietaisas veikia, neuzdenkite oro jleidimo ir iSleidimo
angos.

UzZpylus dubenj aliejumi gali kilti gaisro pavojus.
Nelieskite prietaiso vidaus, kai jis veikia.

]SPEJIMAS

Patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka
vietinio elektros tinklo jtampa.

. Nenaudokite prietaiso, jei yra paZeistas kiStukas,
maitinimo laidas ar kitos dalys.

. Nesikreipkite | nejgaliotg asmenj, kad pakeisty ar
sutaisyty pazeistg pagrindinj kabelj.

. Laikykite prietaisg ir jo maitinimo laidg vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

. Laikykite maitinimo laidg atokiau nuo karsty pavirsiy.

. Neprijunkite prietaiso ir nevaldykite valdymo skydelio
Slapiomis rankomis.

. Isitikinkite, kad prietaisas jjungtas j jZemintg sieninj

kistukinj lizda. Visada jsitikinkite, kad kiStukas teisingai
ikistas j sieninj kistukinj lizdg.
Neprijunkite prietaiso prie iSorinio laikmacio.

. Nestatykite prietaiso ant ir (arba) $alia degiy medziagy,
tokiy kaip staltiesé ar uzuolaida.
. Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Palikite

bent 10 cm laisva vietg prietaiso gale ir Sonuose bei 10
cm laisvg vietg vir$ prietaiso.

. Nieko nedékite ant prietaiso.
. Neleiskite jrenginiui veikti be priezZitros.
. Kepant karstu oru, karsti garai iSeina pro oro i$leidimo

angas. Laikykite rankas ir veidg saugiu atstumu nuo gary

SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

Naudojant elektros jranga, visada reikia laikytis pagrindiniy atsargumo
priemoniy, kad sumazéty gaisro, elektros smagio ir (arba) suzalojimo
rizika, jskaitant Sias:

Valdymo skydelis

@
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Mygtukai

MAITINIMO MYGTUKAS
Maitinimo valdymas. llgai paspaudus aktyvuojamas.
Raudona lemputé rodo prisijungima,
balta lemputé, rodanti veikimo bisena.

C PALEIDIMO IR PRISTABDYMO MYGTUKAS
Paleidimo ir pauzés valdymas, Sviesa
paprastai jjungta.

RECEPTO MYGTUKAS
Perjunkite, kad pasirinktuméte i$ anksto nustatyta
recepta.

PLIUSO IR MINUSO MYGTUKAS
Lengvas prisilietimas - Svelnus reguliavimas, ilgas
paspaudimas - greitas reguliavimas.

1

PERJUNGIMO MYGTUKAS
TEMPERATURA IR LAIKAS
Temperataros arba laiko valdymo jungiklis.

EKRANO EKRANAS
Laiko ir temperatiros rodinys.

Keep
warm

SILUMOS PALAIKYMO MYGTUKAS
Maisto gaminimo palaikymo Siltuoju badu funkcija
maista, 60-70 °C 15 min.

ATIDEJIMO MYGTUKAS
Atidéjimo funkcija, numatytoji temperatdra 90 min,
reguliuojama nuo 10 iki 900 min.

ORKAITES APSVIETIMO MYGTUKAS
Rankinis Sviesos jjungimas ir iSjungimas.
Vieno prisilietimo trukmé - 60 sekundziy.

@@@CDNT@X@

. MYGTUKAS PRE-HEAT
Sildymas trunka 3 minutes, jjungimo metu pasigirsta
garsinis signalas.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Nuimamas dalis reikia plauti rankomis.

ir oro i$leidimo kanaly. Taip pat bakite atsargas dél karsty
gary ir oro iSimdami kepimo indus i$ prietaiso. Naudojimo

metu bet kokie Salia esantys pavirsiai gali jkaisti. (2 pav.) 2. Naudojant keptuve pirma karta, kelias pirmasias kepimo minutes
. Pastebéje i$ prietaiso kylan¢ius tamsius dimus, gali bati jau¢iamas dimy kvapas arba silpnas kvapas. Tai yra
nedelsdami atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo. normalu. Jsitikinkite, kad patalpa yra gerai védinama.
. Prie$ iSimdami indg i$ prietaiso palaukite, kol nebeliks 3. |stumkite dubenj | prietaisa, kol jis uzsifiksuos.
damy. Prietaisas neveiks, jei dubuo bus jdétas neteisingai.

AUTOMATINIS ISJUNGIMAS

Jrenginyje jmontuotas laikmatis, kuris automatiskai
iSjungia jrenginj po to, kai iki nulio pradedamas skaiciuoti
laikas. Galite i$jungti jrenginj rankiniu badu paspausdami
atSaukimo rankenéle, po 20 sekundziy jis i$sijungs
automatiskai.



PIRMIEJI ZINGSNIAI

Kiekvieng kartg palietus prietaisg pasigirsta garsinis signalas.

2. prijungus lemputé uzsidegs raudonai, paspauskite vieng kartg ir pasigirs garsinis signalas, jrenginys pradés veikti, lemputé taps balta.
Funkcijy mygtukai uzsidegs. PS: uzsidegs tik maitinimo ir recepty pasirinkimo mygtukai. llgai paspaudus 3 sekundes, prietaisas i$sijungs.
3. reguliuoti laikg arba temperatara. Vieng kartg paspaudus 5 kartus uzsidegs lemputé, o paspaudus = arba ' 5 °C temperataroje.
Nustate laika ir temperatiira, paspauskite , kad pradétuméte. Jei po reguliavimo neatliksite jokiy veiksmy, jis jsijungs automatiskai.
4. Mygtukas “Plius”, vienu paspaudimu 5 °C aukstyn, ilgas paspaudimas - greitas reguliavimas (be garso signalo).
Vir§utiné temperataros riba - 200 °C, virsutiné laiko riba - 60 minuc¢iy.
5. Minuso mygtukas, vienu paspaudimu 5 °C Zemyn, ilgas paspaudimas greitam reguliavimui (be garsinio signalo).
(be garsinio signalo). Zemutiné ribiné temperatira yra 40 °C, Zemutinés ribos laikas - 1 minuté.
6. = Silumos palaikymo mygtukas, galima reguliuoti 60-70 °C temperattirg. Numatytoji nuostata 65 °C, 15 minugiy, paspauskite
reguliuoti temperatrg ir laikg 5 °C ir 1 minutés Zingsniais, paspausdami © ir .. Maksimalus laiko tarpas yra 60 minuciy.
7. Atidéjimo mygtukas, paspauskite myatuka, mygtukas uzsidegs, numatytasis nustatymas yra 90 minuciy, jj galima reguliuoti nuo 10 iki

900 minugiy. Reguliuokite naudodami ©ir 7, Trumpas paspaudimas reguliuoja 10 minuciy, ilgas paspaudimas - 30 minuciy.
Paspauskite (5), norédami pasirinkti recepta, tada paspauskite -, kad nustatytuméte laika, ir paspauskite 7 , pradéti. Norédami atSaukti
atidéjimo prasyma, paspauskite , kad pristabdytuméte, tada dar kartg paspauskite , kad atSauktuméte.

8. Sukratymo funkcija, i$§ anksto uzprogramuota bulviy, kepsniy, vistienos, vistienos $launeliy, Zuvies ir darZoviy kepimo funkcija. Praéjus
pusei kepimo laiko, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Jei ingredienty purtymas / sukimas nebaigtas, prietaisas pyptelés 5 kartus.

. (8 Mygtukas Receptas, paspauskite, kad pakeistuméte recepta, paspauskite 7 , vykdyti programa.

10. & Jkaitinimo mygtukas, numatytasis nustatymas 3 minutés ir 200 °C. Baigus operacija, ekrane uzsidegs READY indikatorius ir prietaisas
skleis 3 garsinius signalus.

11. Orkaités lemputé, paspaudus uzsidega korpuso viduje. llgiausia veikimo trukmé - 60 sekundziy.

Numatytasis gaminimo receptas

Numatytasis - . Rekomenduojami
Funkcija gamin(immicr)‘)laikas tzal:)‘:gttgg ir?gel!;%q;er:;g‘:(?é?(ri‘;a(;) veiksr:::;ii ;;jqoéiant
&> Zuvys 15 180 200-300 Suplakti
) Traskutiai 20 200 300-500 Suplakti
ﬁ $oniné 5 180 80-120
G Kepsnys 15 180 120-200
@ Vistienos kojelé 22 190 400-600 Suplakti
@ Kepsnys 12 180 150-200 Suplakti
@ Darzovés 10 150 400-550
"3 Krevetés 8 185 350-500 Suplakti
& Vistiena 40 180 500-550
Q;ﬁ Desertas 15 180
%% Saldytas maistas 20 180 200-300

NAUDOIJIMAS

1. Laiko kontrolé
ljungus laikmatj, jis pradés skaiCiuoti laika, ekrane rodomi skaiciai rodo likusj laika, o kai ekrane bus rodomas nulis, kepsniné sustos. Tempe-
ratdrai vir$ijus 100 °C, ventiliatorius veiks dar 20 sekundziy. Po to ventiliatorius i$sijungs, o prietaisas po 5 garsiniy signaly pereis | i§jungimo
rezima.

2 Temperatiros valdymas
Irenginio viduje esantis termometras, kai temperatdra pasiekia nustatytg temperatara, jrenginys nustoja Sildyti. Kai temperattra nepasieks nust-
atytos temperatiros, jrenginys pradés veikti, kad palaikyty temperatiirg + 5 °C ribose nuo nustatytos temperatdros.

3. apsauga nuo perkaitimo
Kai temperatira virsija 300 °C, prietaisas nustoja Sildyti, ekrane pasirodo uzrasas ,E4” ir pasigirsta 3 garsiniai signalai. Ventiliatorius veiks 30
sekundziy, kad prietaisas atvésty.

4 Priverstinio iSjungimo funkcija
llgai paspaudus maitinimo mygtuka jrenginys iSsijungs, visos lemputés uzges, o maitinimo lemputé taps raudona.



5 Auto-off funkcija
Automatiné atminties funkcija. IStraukus kaitlente iSjungiamas maitinimas, o vél iStraukus kaitlentg vél atnaujinamas veikimas.

SILDYMAS

1. prijunkite kistuka prie sieninio maitinimo lizdo.

2. Nustatykite norimg kepimo temperatira.

3. Nustatykite gaminimo trukme 5 minutes. Ekrane bus rodoma 05 MIN.

4. Paspauskite mygtuka , kad pradétuméte kaitinti keptuve.

5. Kaitinimo/kepimo ciklo metu pakaitomis (atitinkamai 3 ir 7 sekundes) rodomi gaminimo laikas ir temperatara.
6. Kai laikmatis grj$ j nulj, keptuvé nuskambés 5 kartus ir iSsijungs.

PRIEZIORA IR APTARNAVIMAS

SVARBU: Prie$ valydami bet kurig dalj jsitikinkite, kad keptuve iSjungta, atjungta nuo elektros tinklo ir atvésusi. Svarbu i$valyti visg prietaisg po
kiekvieno naudojimo, kad nesusidaryty riebaly sankaupy ir baty iSvengta nemalonaus kvapo.

SVARBU: nemerkite prietaiso, maitinimo laido ar kiStuko j jokj skystj.

1 Skrudinimo indg ir padéklg plaukite Siltame arba karStame muiluotame vandenyje. Kruop$¢iai nuplaukite ir iSdZiovinkite.

2. Jei tarp skrudinimo padéklo jstrigo maisto produkty, prie$ valydami jj 1 valandg pamirkykite Siltame arba kar§tame muiluotame vandenyje.
Démeéms pasalinti naudokite kempine arba minkstg valymo Sepetélj. Kruop$ciai nuplaukite ir iSdZiovinkite.

3. grubiai nuvalykite korpuso vidy, kad pasalintuméte trupiniy likucius, bet NE kaitinimo elementus virSuje.

Kepimo indas ir padéklas

. Kai prietaisas bus pakankamai vésus, kad jj baty galima saugiai liesti, paimkite dubens rankenéle, esancig keptuvés pagrindo priekyje, ir
iStraukite jg i$ korpuso.

. iSimkite kepimo padéklg i$ dubens.

atsikratykite trupiniy, nuvalykite kepimo dubenj ir padéklg drégnu skuduréliu, o tada plaukite rankomis Siltame muiluotame vandenyje. Kruop$ciai

nusausinkite prie$ jdédami atgal j keptuvés korpusa.

PASTABA: Kepimo padéklg ir dubenj galima plauti indaplovéje (vartotojams, kurie pageidauja naudoti indaplove).

ISoriniai pavirSiai I1Sorinius pavir§ius valykite drégna $luoste arba kempine. Kruopsc¢iai iSdZiovinkite.

|SPEJIMAS: nenaudokite jokiy abrazyviniy medziagy ar astriy jrankiy oro keptuvei ar bet kuriai jos daliai valyti.

PASTABA: Prie$ vél naudodami prietaisa, leiskite visoms dalims ir pavirSiams kruop$¢iai iSdzidti.

PASTABA

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Prie$ pradedant saugiai tvarkyti ar valyti prietaisg, jam reikia mazdaug 30 minuciy atvésti. Tai oro keptuvé, veikianti kar§tu oru. Nepilkite j
keptuve aliejaus, kepimo riebaly ar bet kokio kito skys¢io.

Nelieskite karsto pavirSiaus, naudokités rankenomis. Karstg keptuve iSimkite su apsauginémis pirstinémis.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Naudojimo metu ir kurj laikg po jo nelieskite keptuvés ar kreps$elio, nes jie labai jkaista.

Keptuve bina karsta, kai maisto gaminimo procesas yra baigtas. ISéme keptuve i$ prietaiso, visada jg padékite ant karsc¢iui atsparaus darbinio
pavirsiaus.

w N

VALYMAS

I18valykite prietaisg po kiekvieno naudojimo.

Nevalykite indy, krep$elio ar prietaiso vidaus metaliniais jrankiais ar abrazyviniais valikliais, nes tai gali pazeisti jy nelimpancig danga.
1 IStraukite kistuka i$ sieninio elektros lizdo, kad prietaisas atvésty.

Démesio: ISimkite inda, kad keptuvé greiciau atvésty.

2. Nuvalykite prietaiso korpusg drégna $luoste.

3. Indg ir krep$elj plaukite kar§tu vandeniu su indy plovimo skysgiu ir nesibraizancia kempine. Likusius ne§varumus galima pasalinti
nuriebalinimo skys¢iu.

Démesio: Naczynie i koszyk mozna my¢é w zmywarce.

Patarimas: Jei prie krepsio ar puodo dugno prilipo neSvarumu, pripilkite puoda karsto vandens.

su skalbimo skysc¢iu. Uzdékite krepsj ant puodo ir leiskite puodui ir krepSeliui mirkti apie 10 minuéiy.

4. |8valykite prietaiso vidy kar$tu vandeniu ir nesibraizancia kempine.

5. Valymo Sepetéliu iSvalykite kaitinimo elementa, kad pasalintuméte maisto likucius.

SAUGYKLA

Laikyti tik sausoje vietoje

APLINKA

Kai prietaisas susidévi, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, bet nuneskite j oficialy surinkimo punkta, kur jis bus
perdirbtas. Taip prisidésite prie aplinkos apsaugos.



PROBLEMU) SPRENDIMAS

Problema

Oro dzZiovintuvas
neveikia.

Galima priezastis

Irenginys néra prijungtas.

Sprendimas

|kiSkite maitinimo kistuka j jZeminta sieninj kistukinj
lizda.

Laikmatis nebuvo
nustatytas.

Pasukite laikmacio rankenéle j reikiamg veikimo
laikg kad jjungtuméte prietaisg.

"Airfryer" dziovintuve
kepti ingredientai néra
paruosti.

Krepselyje yra per daug
sudedamujy daliy.

| krepsj dékite mazesnes ingredienty partijas.
Mazesnés porcijos iSkepa tolygiau.

Nustatyta temperatdra yra
per zema.

Pasukite temperatiros reguliavimo rankenéle j
pageidaujama temperatlros nustatymg (Zr. skyriaus
"Prietaiso naudojimas" skyriy "Nustatymai").

Ruosiant ingredientai
"Airfryer" dzZiovintuve
kepami netolygiai.

Kai kuriy rasiy ingredientus
reikia suplakti iki pusés.

Sudétus ingredientus (pvz., traskucius) reikia
suplakti jpuséjus ruoSimui. Zr. skyriaus "Prietaiso
naudojimas" skyriy "Nustatymai".

Kepti uzkandziai néra
traskds, kai iSimami i$
keptuvés.

i$ oro dziovintuvo.

Naudojote tokius
uzkandzius, kurie skirti
ruosti tradicinéje keptuvéje.

Naudokite i$ orkaités iStrauktus uzkandzius arba
lengvai patepkite juos aliejumi, kad baty traskesni.

Negaliu tinkamai jstatyti
keptuvés j prietaisa.

KrepSelyje yra per daug
ingredienty.

Neuzpildykite Siuksliadézés daugiau nei nurodyta
MAX.

Krepselis netinkamai jdétas
i keptuve.

Istumkite krepsj j keptuve, kol iSgirsite spragteléjima.

I$ prietaiso sklinda balti
ddmai.

Paruo$kite riebiy
ingredienty.

Kepant riebius ingredientus "Airfryer" dziovintuve,

i keptuve patenka daug aliejaus. IS aliejaus raksta
ddmai, o keptuvé gali bati karStesné nei jprastai. Tai
neturi jtakos galutiniam prietaiso rezultatui.

Ant keptuvés liko ankstesnio
naudojimo riebaly likugiy.

Balti dimai atsiranda dél keptuvéje jkaitusiy riebaly.
Isitikinkite, kad po kiekvieno naudojimo keptuvé
tinkamai iSvaloma.

Sviezios bulvytés
"Airfryer" dzZiovintuve
iSkepa netolygiai.

Nebuvo naudojama tinkama
bulviy rasis.

Naudokite Sviezias bulves ir jsitikinkite, kad jos yra
kepant baty tvirtos.

Prie$ kepant bulviy lazdelés
nebuvo tinkamai nuplautos.

Kruopsciai nuplaukite bulviy lazdeles, kad
pasalintuméte krakmola.

Sviezios bulvytés néra
traskios, kai iSimamos i$
"Airfryer" dZiovintuvo.

Gruzdinty bulvyciy
traS8kumas priklauso nuo
aliejaus ir vandens kiekio
bulvytése.

Prie$ pilant alieju, jsitikinkite, kad bulviy lazdelés
tinkamai iSdzidvo.

Bulviy lazdeles supjaustykite mazZesniais gabaléliais,
kad baty traskesnés |pilkite Siek tiek daugiau
aliejaus, kad baty traSkesnes.

Tinkamas prietaiso Salinimas

Sis antspaudas informuoja, kad pagal ES teisés aktus $io gaminio negalima imesti kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Siekdami iSvengti pavojaus aplinkai ar Zmoniy sveikatai, $alinkite gaminj tinkamoje vietoje.

Saugokite sj vadova ir perduokite ji kartu su jranga biisimiems naudotojams.
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