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Dear Customer,
Thank you for relying on this product. We aim to allow you to optimally and
efficiently use this environment-friendly product produced in our modern

facilities under precise conditions with respect to sense of quality in total.

We advise you to read these operating manual thoroughly before using the
oven and keep it permanently so that the features of the built-in oven you have
purchased will stay the same as the first day for a long time.

Note: This operating manual is prepared for multiple models. Your appliance
may not feature some functions specified in the manual.

The product images are schematic.

This product has been produced in modern environment-friendly facilities
without adversely affecting nature.

Products marked with (*) are optional.

"Complies with WEEE Regulation"
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IMPORTANT WARNINGS

1. |Installation and repair should always be performed by
“AUTHORIZED SERVICE”. Manufacturer shall not be held
responsible for operations performed by unauthorized
persons.

2. Please read this operating instructions carefully. Only
by this way you can use the appliance safely and in a correct
manner.

3. The oven should be used according to operating
instructions.

4. Keep children below the age of 8 and pets away when
operating.

5. The accessible parts may be hot during use. Young
children must be kept away.

6. WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

7. WARNING: During use the appliance becomes hot.
Care should be taken to avoid touching heating elements
inside the oven.

8. Setting conditions of this device are specified on the
label. (Or on the data plate)

9. Theaccessible parts may be hot when the grill is used.
Small children should be kept away.




10. WARNING: This appliance is intended for cooking. It
should not be used for other purposes like heating a
room.

11. To clean the appliance, do not use steam cleaners.

12. Ensure that the oven door is completely closed after
putting food inside the oven.

13. NEVER try to put out the fire with water. Only shut
down the device circuit and then cover the flame with a
cover or a fire blanket.

14. WARNING: Children less than 8 years of age shall be
kept away unless continuously supervised.

15. Touching the heating elements should be avoided.

16. CAUTION: Cooking process shall be supervised.
Cooking process shall always be supervised.

17. This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

18. This device has been designed for household use only.

19. Children must not play with the appliance. Cleaning
or user maintenance of the appliance shall not be




performed by children unless they are older than 8 years
and supervised by adults.

20. Keep the appliance and its power cord away from
children less than 8 years old.

21. Put curtains, tulles, paper or any flammable
(ignitable) material away from the appliance before starting
to use the appliance. Do not put ignitable or flammable
materials on or in the appliance.

22. Keep the ventilation channels open.

23. The appliance is not suitable for use with an external
timer or a separate remote control system.

24. Do not heat closed cans and glass jars. The pressure
may lead jars to explode.

25. Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels,
etc. on the oven handle.

26. Do not place the oven trays, plates or aluminium foils
directly on the oven base. The accumulated heat may
damage the base of the oven.

27. While placing food to or removing food from the
oven, etc., always use heat resistant oven gloves.

28. Do not use the product in states like medicated
and/or under influence of alcohol which may affect your
ability of judgement.




29. Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol
will evaporate at high temperatures and may catch fire to
cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

30. After each use, check if the unit is turned off.

31. If the appliance is faulty or has a visible damage, do
not operate the appliance.

32. Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the
cord to plug off, always hold the plug.

33. Do not use the appliance with its front door glass
removed or broken.

34. Place the baking paper together with the food into a
pre-heated oven by putting it inside a cooker or on an oven
accessory. (tray, wire grill etc.)

35. Do not put objects that children may reach on the
appliance.

36. Itisimportant to place the wire grill and tray properly
on the wire racks and/or correctly place the tray on the
rack. Place the grill or tray between two rails and make sure
it is balanced before putting food on it.

37. Against the risk of touching the oven heater elements,
remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

38. Never use it at higher oven temperatures than the
maximum usage temperature indicated on your baking
paper. Do not place the baking paper on the base of the
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oven. Against the risk of touching the oven heater
elements, remove excess parts of the baking paper that
hang over from the accessory or container.

39. When the door is open, do not place any heavy object
on the door or allow children to sit on it. You may cause the
oven to overturn or the door hinges to be damaged.

40. The packaging materials are dangerous for children.
Keep packaging materials away from the reach of children.

41. Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass as the scratches that may occur on the
surface of the door glass may cause the glass to break.

42. User should not handle the oven by himself.

43. During usage, the internal and external surfaces of
the oven get hot. As you open the oven door, step back to
avoid the hot vapour coming out from the interior.

There is risk of burning.

44. Do not place heavy objects when oven door is open,
risk of toppling.

45. Oven supply can be disconnected during any
construction work at home. After completing the work, re-
connecting the oven shall be done by authorized service.

46. User should not dislocate the resistance during
cleaning. It may cause an electric shock.




47. To prevent overheating, the appliance should not be
installed behind of a decorative cover.

48. Turn off the appliance before removing the
safeguards. After cleaning, install the safeguards according
to instructions.

49. Cable fixing point shall be protected.

50. Please don’t cook the food directly on the tray / grid.
Please put the food into or on appropriate tools before
putting them in the oven.

Electrical Safety

1. Plugthe appliance in a grounded socket protected by
a fuse conforming to the values specified in the technical
specifications chart.

2. Have an authorized electrician set grounding
equipment. Our company shall not be responsible for the
damages that shall be incurred due to using the product
without grounding according to local regulations.

3. The circuit breaker switches of the oven shall be
placed so that end user can reach them when the oven is
installed.

4. The power supply cord (the cord with plug) shall not
contact the hot parts of the appliance.

5. |If the power supply cord (the cord with plug) is
damaged, this cord shall be replaced by the manufacturer




or its service agent or an equally qualified personnel to
prevent a hazardous situation.

6. Never wash the appliance by spraying or pouring
water on it. There is a risk of electrocution.

7. WARNING: To avoid electric shock, ensure that the
device circuit is open before changing the lamp.

8. WARNING: Cut off all supply circuit connections
before accessing the terminals.

9. Do not use cut or damaged cords or extension cords
other than the original cord.

10. Make sure that there is no liquid or humidity in the
outlet where the product plug is installed.

11. The rear surface of the oven also heats up when the
oven is operated. Electrical connections shall not touch the
rear surface, otherwise the connections may be damaged.

12. Do not tighten the connecting cables to the oven door
and do not run them over hot surfaces. If the cord melts,
this may cause the oven to short circuit and even a fire.

13. Unplug the unit during installation, maintenance,
cleaning and repair.

14. If the power supply cable is damaged, it must be
replaced by its manufacturer or authorized technical
service or any other personnel qualified at the same level,
in order to avoid any dangerous situation.




15. Make sure the plug is inserted firmly into wall socket
to avoid sparks.

16. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance,
otherwise electric shock may occur.

17. An omnipolar switch capable to disconnect power
supply is required for installation. Disconnection from
power supply shall be provided with a switch or an
integrated fuse installed on fixed power supply according
to building code.

18. Appliance is equipped with a type “Y”’ cord cable.

19. Fixed connections shall be connected to a power
supply enabling omnipolar disconnection. For appliances
with over voltage category below lll, disconnection device
shall be connected to fixed power supply according to
wiring code.

Intended Use

1. This product has been designed for domestic use.
Commercial use is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking
purposes. It shall not be used for other purposes like
heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under
the grill, drying clothes or towels by hanging them on the
handle or for heating purposes.




4. The manufacturer assumes no responsibility for any
damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing,
roasting, frying and grilling food.

6. Operational life of the product you have purchased is
10 years. This is the period for which the spare parts
required for the operation of this product as defined is
provided by the manufacturer.

Electrical Connection

This oven must be installed and connected to its place correctly according to
manufacturer instructions and by an authorized service.
Appliance must be installed in an oven enclosure providing high ventilation.
Electrical connections of the appliance must be made only via sockets having
earth system furnished in compliance with rules. Contact an authorized
electrician if there is no socket complying with the earthed system at where
appliance will be placed. Manufacturing company is by no means responsible
for damage resulting from connection of non-earthed sockets to appliance.
Plug of your oven must be earthed; ensure that socket for the plug is earthed.
Plug must be located in a place that can be accessed after installation.
Your oven has been manufactured as 220-240 V 50/60 Hz. AC power supply
compliant and requires a 16 Amp fuse. If your power network is different that
these indicated values, refer to an electrician or your authorized service.
When you need to replace the electrical fuse, please ensure that electrical
connection is made as follows:

J Phase (to live terminal) brown cable ¢ Blue cable to neutral terminal

J Yellow-green cable to earth terminal

Oven disconnecting switches must be in an accessible place for final user
while oven is in its place.




Power supply cable (plug in cable) mustn’t touch hot parts of the appliance.

If supply cord (plug in cable) is damaged, this cord must be replaced by the
importer or its service agent or an equally competent personnel to prevent a
hazardous situation.

INTRODUCING THE APPLIANCE
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1. Control panel 4. In tray wire grill
2. Deeptray * 5. Standard tray

3. 3. Roast chicken skewer * 6. Oven door
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Accessories (optional)

Deep tray *
Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also be used as oil collecting
container if you roast directly on grill with cake, frozen foods and meat dishes.

Tray / Glass tray *
Used for pastry (cookie, biscuit etc.), frozen foods.

Circular tray *
Used for pastry frozen foods.

Drying tray *
It is used for foods that want to be dried.

Wire grill
Used for roasting or placing foods to be baked, roasted and frozen into desired
rack.

Telescopic rail *

Trays and wire racks can be removed and installed easily thanks to telescopic
rails.

In tray wire grill *
Foods to stick while cooking such as steak are placed on in tray grill. Thus contact
of food with tray and sticking are prevented.
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Pizza stone and peel *

They are used for baking pastries such as pizza, bread, pancake and removing
baked food from the oven.

Tray handle *

It is used to hold hot trays.

Technical Specifications

Specifications

60 cm Built-in oven (HSB64DG...)

Lamp power 15-25W

Thermostat 40-240 / Max °C

Lower heater 1200 W

Upper heater 1200 W

Turbo heater 1800 W

Grill heater Small grill 1200 W Big grill 2400 W
Supply voltage 220V-240V 50/60 Hz.

Technical specifications can be changed without prior notice to improve

product quality.

The values provided with the appliance or its accompanying documents are
laboratory readings in accordance with the respective standards. These values
may differ depending on the use and ambient conditions.

Figures in this guide are schematic and may not be exactly match your product.

INSTALLATION OF APPLIANCE

Ensure that electrical installation is suitable for operationalising the appliance.
If not, call an electrician and plumber to make necessary arrangements.




Manufacturing firm can’t be hold responsible for damages to arise due to
operations by unauthorized people and product warranty becomes void.

WARNING: It is customer’s responsibility to prepare the location the product
shall be placed on and also have power utility prepared.

WARNING: The rules about electrical local standards must be adhered to
during product installation.

WARNING: Check for any damage on the product before installing it. Do not
have product installed if it’s damaged. Damaged products pose danger for your
safety.

Important Warnings for Installation: Cooling fan shall take extra steam out
and prevent outer surfaces of
appliance from overheating during
operation of oven. This is a necessary
condition for  better appliance
operation and better cooking. Cooling
fan shall continue operation after
cooking is finished. Fan shall
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w_ automatically stop after cooling is

. I000000000009000g completed.
| S SN B B | A clearance must be left behind the
Figure 1 enclosure where you’ll place the

appliance for efficient and good
operation.
This clearance shouldn’t be ignored as it’s required for ventilation system of the
appliance to operate.

Right Place For Installation

Product has been designed to be mounted to worktops procured from market.
A safe distance must be left between the product and kitchen walls or furniture.
See the drawing provided on the next page for proper distances. (values in
mm).




e Used surfaces, synthetic laminates and adhesives must be heat resistant.
(minimum 100 °C)
e Kitchen cupboards must be level with product and secured.

e If thereis a drawer below the oven, a rack must be placed between oven
and drawer.

WARNING: Do not install the product next to refrigerators or coolers. The heat
emitted by the product increases the energy consumption of cooling devices.
WARNING: Do not use door and/or handle to carry or move the product.

60 cm Built-In Oven Installation And Mounting

Place of use for product must be located before starting installation.

Product mustn’t be installed in places which are under the effect of strong air
flow. Carry the product with minimum two people. Do not drag the product so
that floor isn’t damaged.

Remove all transportation materials inside and outside the product. Remove all
materials and documents in the product.
Installation Under Counter

Cabin must match the dimensions provided in figure 2.

A clearance must be provided at the rear part of the cabin as indicated in the
figure so that necessary ventilation can be achieved.

After mounting, the clearance between lower and upper part of the counter is
indicated in figure 5 with “A”. It’s for ventilation and shouldn’t be covered.

Installation In An Elevated Cabinet

Cabin must match the dimensions provided in figure 4.

The clearances with the dimensions indicated in the figure must be provided at
the rear part of cabin, upper and lower sections so that necessary ventilation
can be achieved.

Installation Requirements

Product dimensions are provided in the figure 3.
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Furniture surfaces for mounting and mounting materials to be used must have
a minimum temperature resistance of 100 °C.

Mounting cabin must be secured and its floor must be plane for product not to
tilt over. Cabin floor must have a minimum strength that would handle a load
of 60 kg.

Placing And Securing The Oven

Place the oven into the cabin with two or more people.

Ensure that oven’s frame and front edge of the furniture match uniformly.
Supply cord mustn’t be under the oven, squeeze in between oven and furniture
or bend.

Fix the oven to the furniture by using the screws provided with the product.
Screws must be mounted as shown in figure 5 by passing them through plastics
attached to frame of the product. Screws mustn’t be overtightened. Otherwise,
screw sockets might be worn.

Check that oven doesn’t move after mounting. If oven isn’t mounted in
accordance with instructions, there is a risk of tilt over during operation.

Electrical Connection

Mounting place of the product must have appropriate electrical installation.
Network voltage must be compatible with the values provided on type label of
product.

Product connection must be made in accordance with local and national
electrical requirements.

Before starting the mounting disconnect network power. Do not connect the
product to network until its mounting is completed.




Mounting
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Figure 5
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1. Function button
2. Mechanical or digital timer
3. Thermostat




WARNING: The control panel above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.

. Thermostat Button: Helps to set cooking temperature of

the food to be cooked in the oven. You can set the desired
o /) temperature by turning the button after placing the food
w_ =, - <m | into the oven. Check cooking table related to cooking
w0 temperatures of different foods.
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» | Mechanical Timer Button *: Helps to set time for the food
Q ~, | tobecooked inthe oven. Timer de-energizes the heaters

__ = | when set time expires and warns you by ringing. See
—— = | cooking table for cooking times.

Using Pop-up Button *

Adjustment can be made only when button is popped for models with pop-
up button.

Make sure that button is popped by pressing on the
button as shown in the figure at left side.

You can make necessary adjustments by turning right or
left when button is popped enough.

USING THE OVEN Initial Use Of Oven

Here are the things you must do at first use of your oven after making its
necessary connections as per instructions:




1. Remove labels or accessories attached inside the oven. If any, take out
the protective folio on front side of the appliance.

2. Remove dust and package residues by wiping inside of the oven with a
damp cloth. Inside of oven must be empty. Plug the cable of appliance into the
electrical socket.

3.  Setthethermostat button to the highest temperature (240 Max. °C) and
run the oven for 30 minutes with its door closed. Meanwhile a slight smoke and
smell might occur and that’s a normal situation.

4. Wipe inside of the oven with a slightly warm water with detergent after
it becomes cold and then dry with a clean cloth. Now you can use your oven.

Timer setting

Before you use the oven, you have to set timer.

»CU: 00

Minus button @ —I— Plus hutton

Time of day
adjustment button




SCREEN SYMBOLS

Oven status indication

*  On: Cooking or ready for cooking.
+ Off: No cooking.

Minute minder status indication

*  On: Minute minder alarm active.

+  Flashing: Minute minder adjustment mode, adjustment possible by
9 r::reI buttons or current minute minder alarm completed.

*  Dff: Minute minder is not active.

@ @

Child lock indication

*  0On: Child Lock is active.
*  Off: Child Lock is inactive.

©

Automatic cooking status indication

+  On: Full or semi auto-cocking active.
*  Flashing: Auto cooking completed or power on condition.
+  Off: No auto cooking active.

©

It is an electronic timing module enabling your food you have put in the oven
to be ready for service at any time you like. The only thing you need to do is to
programme the cooking time of the food and also the time when you would
like your food to be ready.

It is also possible to use a minute-programmed alarm clock independent from
the oven.

The case where the time clock is behind or ahead is not a malfunction. The
oven time clock may be put back or ahead according to mains frequency as it
runs directly with mains voltage. This is not a malfunction.




POWER ON

indicated time of day is not correct and has to be adjusted. Press @ to activate
the oven and proceed adjusting the time of day as below.

TIME OF DAY ADJUSTMENT

At power on, oven is inactive, time of day and symbols are flashing. The

Time of Day adjustment is only possible when no cooking program is in

progress. Press e and e simultaneously for 3 seconds to enter the
adjustment mode and then the dot symbol in between hours and minutes

digits will start to flash. Using either e and e adjust the desired duration.
The maximum adjustable duration is 23h 59 minutes. Adjustment mode will be
abandoned within 6 seconds after the last button press or can be terminated

immediately by pressing the @ button.

Note: Time of day adjustment is also activated in first 7 seconds after power
on.

SETTING THE MINUTE MINDER

With this function, you can adjust a duration in minutes. After the adjusted
time has been elapsed, an alarm sound will be produced.

Press @ button once to enter the minute minder adjustment mode, symbol

will start flashing on the screen. Using either 0 or e , adjust the desired
duration. The maximum adjustable duration is 10 hour. Adjustment mode will
be abandoned within 6 seconds after the last button press or can be terminated

immediately by pressing the @ button.
CANCELLING THE ALARM BUZZER SOUND

Once the adjusted minute minder duration is elapsed, the buzzer alarm will
start to sound, accompanied by the flashing symbol on the screen. Any button




press will stop the alarm sound and this indication. If no button is pressed, the

alarm sound will end automatically after 5 minutes, but the flashing @ symbol
will go on.

SEMI AUTOMATIC COOKING

This cooking program is intented to start cooking immediately for a specified
duration. After the oven is set to the desired function and temperature via the
oven knobs:

1. Press the @ button twice, 0symbol will flash on the screen. and
duration of cooking will show on the screen one after another.

2. Using e or e buttons, adjust the desired cooking duration.
3. After 6 seconds of the last button press or by pressing @twice, the

adjustment is completed. @
shows the current time of day.

FULL AUTOMATIC COOKING

will be steady on the screen and the display

This cooking program is intented to perform a delayed cooking by programming
the time of day, when the food should be ready. In other words, the oven will
start cooking not immediately but will automatically calculate the time to start
cooking.

1. Perform step 1 and 2 of the semi auto cooking as above (cooking

duration adjustment).
2. Press @ button once again, esymbol will flash on the screen and duration
of cooking will show on the screen one after another.

3. Using 0 or e buttons, adjust the desired end of cooking time. gsymbol

will disappear but esymbol will be still flashing on the screen. This indicates
that an automatic cooking is programmed but cooking has not started yet.
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4. After 6 seconds of the last button press or by pressing @ the adjustment
will be completed, the display shows the current time of day.

END OF AUTO COOKING

When the cooking is finished automatically, the @icon starts to flash. Alarm
may be turned off by pressing any key. To disable the key lock, press the @

key for 2 seconds. Oven is taken to the manual mode by pressing the @ key.
Audible alarm shall sound for 7 minutes if you do not press any key.

POWER INTERRUPTS

Product is not affected by short power failures (up to 50 seconds
approximately), and the timer and the clock shall resume working at this
period.

Your oven shall be deactivated on other failures than short term power failures
(that is, more than 50 seconds) due to safety reasons. This is indicated with the

flashing of the clock and the 0on the screen. The clock shall be displayed as
12:00 and it should be set again. (See power on)

Note: The flashing @symbol indicates that the oven is inactive and you have
to enter the manual mode.

Normal Use Of Oven

1. Adjust thermostat button and temperature at which you want to cook
the food to start cooking.

2.  You can set cooking time to any desired time by using the button at
models with mechanical timer. Timer will de-energize heaters when time
expired and provide warning beep as ringing.




3. Timer turns the heaters off and provides audible signal when cooking
time expires in line with the information entered in the models with digital
timer.

4. Cooling system of the appliance will continue to operate after cooking
is completed. Do not cut the power of appliance in this situation which is
required for appliance to cool down. System will shut down after cooling is
completed.

CHILD LOCK

This function is intented to prevent any unauthorized modification of the timer
settings. This function will be active, within 30 seconds after the last button

press. @ will appear. To deactive it, press the @ button for 3 seconds. @
will disappear.

PROGRAMMABLE OPTIONS
Alarm tone:
Pressing and holding the e button for 3 seconds will result in the currenly

valid buzzer tone being produced. By pressing eand e buttons, you may
scroll through 3 available buzzer tones. The last heard buzzer tone will be
automatically recorded as the selected tone. After 6 seconds of the last button

press or by pressing @, the adjustment is completed.

Brightness setting:

valid brightness setting being showed. By pressing 0 and e buttons, you
may scroll through 8 available brightness setting. The last seen brightness

Pressing and holding the button for 3 seconds will result in the currenly




setting will be automatically recorded as the selected setting. After 6 seconds

of the last button press or by pressing @ the adjustment is completed.
Note: Default settings are highest.

Note: Programmable options are nonvolatile and will be resident after any
power failure.

Using The Grill

1.  When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not
touch the grill.

2.  You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn
the food upside down.

3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow
through the oven.

To turn on the grill;

1. Place the function button over the grill symbol.

2. Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off;

Set the function button to the off position.
WARNING: Keep the oven door closed while grilling.

Using The Chicken Roasting *

Place the spit on the frame. Slide turn spit
frame into the oven at the desired level. Locate
a dripping pan through the bottom in order to
collect the fast. Add some water in dripping pan
for easy cleaning.Do not forget to remove
plastic part from spit. After grilling, screw the
plastik handle to the skewer and take out the
food from oven.

Figure 6




PROGRAM TYPES
P
~ o Program Button: Helps to set with which heaters the food
—L placed in oven will be cooked. Heater program types in
_ D

this button and their functions are stated below. Every
L = | model might not have all heater types and thus program
types of these heaters.

Heating program types in your appliance and important explanations of them
are provided below for you can cook different foods appealing to your taste.

Lower and upper heating

elements Fan

Lower heating element and fan Turbo heater and fan

) ) Lower-upper heating element and
Grill and roast chicken

fan
Upper heating element and fan Grill and fan
Multifunctional cooking (3D) Grill

Lower heating element Upper heating element

) L)) er | @) (24 1)) (0
@ [0 [{| M| )] @] [

Small grill and fan Steam cleaning

Lower heating element: Select this program towards end of cooking time if
lower part of the food cooked will be roasted.

Upper heating element: Used for post heating or roasting very little pieces of
foods.

Lower and upper heating elements: A program that can be used for cooking
foods like cake, pizza, biscuit and cookie.

Lower heating element and fan: Use mostly for cooking foods like fruit cake.




Lower and upper heating element and fan: The program suitable for cooking
foods like cakes, dried cakes, lasagne. Suitable for cooking meat dishes, as well.

Grill: Grill cooker is used for grilling meat like foods such as steak, sausage and
fish. While grilling, tray should be placed in the lower rack and water must be
placed in it.
Turbo heater and fan: Suitable for baking and roasting. Keep heat setting lower
than “Lower and Upper Heater” program since heat is conveyed immediately
via air flow.
Grill and fan: Suitable for cooking meat type foods. Do not forget to place a
cooking tray in a lower rack inside the oven and a little water in it while
grilling.
Multi Functional Cooking (3D): Suitable for baking and roasting. Lower and
upper heaters operate as well as quick transmission of heat via air flow. Suitable
for cooking requiring single tray and intense heat.

COOKING RECOMMENDATIONS

You can find in the following table the information of food types which we
tested and identified their cooking values in our labs. Cooking times can vary
depending on the network voltage, quality of material to be cooked, quantity
and temperature. Dishes to cook by using these values might not appeal to your
taste. You can set various values for obtaining different tastes and results
appealing to your taste by making tests.
WARNING: Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the food
init.




Cooking table
Cooking Cooking Cooking Cooking
Food function temperature (°C) rack time (min.)
Cake Static / Static+fan 170-180 2-3 30-35
Small cake Static / Turbo+fan 170-180 2-3 25-30
Pie Static / Static+fan 180-200 2-3 30-35
Pastry Static 180-190 2 25-30
Cookie Static / Turbo+fan 170-180 2-3 20-30
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 2-3 40-50
Sponge cake Static / Turbo+fan 200/150 * 2-3 25-30
Pizza Static / Turbo+lower 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 20-25
Meringue Static / Lower-upper+fan 100 2-3 60-70
Grilled chicken ** Grill / Lower-upper+fan 200-220 2-3 25-30
Grilled fish ** Grill 190-200-220 3-4 20-25
Calf steak ** Grill 230 5 25-30
Grilled meatball ** Grill 230 5 20-35

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at 200 °C
de while the other half at 150 °C.

** Food must be turned after half of the cooking time.
Baking With Pizza Stone
When baking with pizza stone, place pizza stone over wire rack and pre-heat
the oven in pizza mode (turbo + lower) at 230 °C for 30 minutes. Once pre-
heating is completed, without removing pizza stone put pizza over it with the
peel (do not place frozen pizza) and bake at 180 °C for 20-25 minutes. Once
baking is completed, remove the baked pizza from the oven using the peel.
WARNING: Do not place pizza stone in a pre-heated oven.
WARNING: Once baking is completed, do not remove pizza stone when it is hot
and do not place on cold surfaces. Otherwise, pizza stone can be cracked.




WARNING: Do not expose pizza stone to humidity.

Drying
Food f(ixon‘::lt(::grg\ tem::r:t::'i (°c) Cooldng rack dura%%onkzrf‘ug)urs)
Sliced banana Fan-cooking functions 100 2 4-5
Sliced apple Fan-cooking functions 100 2 4-5
Sliced orange Fan-cooking functions 100 2 4-5

WARNING: The thinner the slices, the faster the drying duration is and the
aroma of the food is preserved better.
WARNING: Do not open the oven door until the drying process is complete.

WARNING: Drying should only be carried out in the drying tray.

WARNING: Do not preheat during drying.

MAINTENANCE AND CLEANING

1. Remove the power plug from electrical socket.

2. Do not clean inner parts, panel, trays and other parts of the product
with hard tools such as bristle brush, wire wool or knife. Do not use abrasive,

scratching materials or detergent.

3. Rinse after wiping the parts at inner parts of the product with soapy
cloth, then dry thoroughly with a soft cloth.

4. Clean glass surfaces with special glass cleaning material.

5. Do not clean your product with steam cleaners.

6. Never use combustibles like acid, thinner and gas while cleaning your

product.

7. Do not wash any part of the product in dishwasher.

8. Use potassium stearate (soft soap) for dirt and stains.




Steam Cleaning *

It enables cleaning the soils softened thanks
to the steam to be generated in the oven.
1.Remove all the accessories in the oven.
2.Pour a half litre of water into the tray and
Place the tray at the bottom of the boiler.

3. Set the switch to the steam cleaning mode.
4.Set the thermostat to 70 °C degrees and
operate the oven for 30 minutes.

5.After operating the oven for 30 minutes,
open the oven door and wipe the inner
surfaces with a wet cloth.

6. Use dish-washing liquid, warm water and a soft cloth for stubborn dirt,
then dry off the area you have just cleaned with a dry cloth.

Cleaning And Mounting Oven Door

Figure 8




Figure 8.1

Open the door fully
by pulling the
oven door toward
yourself. Then
perform unlock
operation by pulling
the hinge lock
upwards with the

Figure 8.2

Set the hinge lock
to the widest angle
as in figure 8.2.
Adjust both hinges
connecting oven
door to the oven to
the same position.

J

Figure 9.1

Later, close the
opened oven door
so that it will be
in a position to
contact with
hinge lock as in
figure 9.1.

Figure 9.2

For easier removal
of oven door, when
it comes close to
closed position,
hold the cover
with two hands as
in figure 9.2
and pull upwards.

aid of screwdriver
as indicated in
figure 8.1.

Reversely perform respectively what you did while opening door to reinstall
oven door back.

Cleaning Of The Oven Glass

Your product may differ. Follow the appropriate step for your product.

1. Press the plastic latches on the left and right sides as shown in Figure
10 and lift the the profile by pulling it towards you as shown in Figure 11. Glass
will be free after the profile is removed as shown in Figure 12. Carefully pull the
glass that has become free toward you. If necessary, the middle glass can also
be removed in the same way. The outer glass is fixed to the oven door profile.
You may easily clean the glasses after they have been separated. Once the
cleaning and maintenance is complete, you can replace the glasses and the




profile by performing the removal procedure in reverse. Make sure that the
glass is inserted in the correct direction and that the profile is seated properly.

Figure 10 Figure 11 Figure 12

2. Remove the screws on the left and right sides as shown in Figure 13.
Remove the profile by pulling it towards you as shown in Figure 14. Glass will
be free after the profile is removed as shown in Figure 15. Carefully pull the
glass that has become free toward you. If necessary, the middle glass can also
be removed in the same way. The outer glass is fixed to the oven door profile.
You may easily clean the glass once it has been released. Once the cleaning and
maintenance is complete, you can replace the glasses and the profile by
performing the removal procedure in reverse. Make sure that the glass is
inserted in the correct direction and that the profile is seated properly.

Figure 13 Figure 14 Figure 15
Catalytic Panel *

It is located behind the wire racks of the oven, at the right and left walls of
oven cavity. Catalytic panel removes offensive odour and provides using your
appliance at its best performance. Over time, oil and food odours permeate
into enamelled oven walls and heating elements. Catalytic panel absorbs any
food and oil odours, and burns them during cooking to clean your oven.




Detaching catalytic panel

To remove catalytic panel; first remove the wire racks. Once wire racks are
removed, catalytic panel will be free. It is advised to replace the catalytic panel
once every 2-3 years.

Rack Positions

It is important to place the wire grill into the
oven properly. Do not allow wire rack to touch
rear wall of the oven. Rack positions are shown
in the next figure.

You may place a deep tray or a standard tray in the lower and upper wire racks.

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first
remove the lower, and than the upper side from installation location.
To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.

Replacing Oven Lamp

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open
before changing the lamp. (having circuit open means power is off) First
disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left
side. If you have difficulty in turning, then using plastic gloves will help you in
turning.

Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same
specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical
socket and complete replacement. Now you can use your oven.




Type G9 Lamp

K 220-240V, AC

15-25'W
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Figure 17

WARNING: This product contains a light source of energy efficiency class G.

TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by checking
the following points before calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the oven, first check the table below

and try out the suggestions.




Problem

Possible Cause

What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Oven stops during cooking.

Plug comes out from the wall socket.

Re-install the plug into wall socket.

Turns off during cooking.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

Cooling fan not operating.

Listen the sound from the cooling
fan.

Oven not installed in a location with
good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are
maintained.

More than one plugs in a wall socket.

Use only one plug for each wall
socket.

Outer surface of the oven gets very
hot during operation.

Oven not installed in a location with
good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are
maintained.

Oven door is not opening properly.

Food residues jammed between the
door and internal cavity.

Clean the oven well and try to re-open
the door.

Internal light is dim or does not
operate.

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.

Electric shock when touching the
oven.

No proper grounding.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is grounded
properly.




Problem

Possible Cause

What to Do

Water dripping.

Steam coming out from a crack on
oven door.

Water remaining inside the oven.

Water or steam may generate under
certain conditions depending on the
food being cooked. This is not a fault
of the appliance.

Let the oven cool down and than wipe
dry with a cloth.

The cooling fan continues to operate
after cooking is finished.

The fan operates for a certain period
for ventilation of internal cavity of
the oven.

This is not a fault of the appliance;
therefore you don’t have to worry.

Oven does not heat.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven controls not correctly adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating
frequently, call an electrician.

Smoke coming out during
operation.

When operating the oven for the first
time.

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and clean
food residues from the ground of the
oven and surface of upper heater.

When operating the oven burnt or
plastic odour coming out.

Plastic or other not heat resistant
accessories are being used inside the
oven.

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened frequently
during cooking.

Do not open oven door frequently, if
the food you are cooking does not
require turning. If you open the door
frequently internal temperature
drops and therefore cooking result
will be influenced.




HANDLING RULES

1. Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

2. Carry out the movement and transportation in the original packaging.
3. Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and
handling.

4, Make sure that the packaging is securely closed during handling and
transportation.

5. Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may

damage the packaging.

6. Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops,
etc. while handling and transporting and not to break or deform it during
operation.

RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and economically.

1. Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better

in the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that

pre-heating is required, pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequently while cooking.

4. Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may

cook at the same time by placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

6. Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking.
In this case, do not open the oven door.

7. Defrost the frozen food before cooking.




ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame work
for the return and recycling of used appliances as applicable
throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging materials together with the domestic or other wastes.
Take them to the packaging material collection points designated by the local
authorities.




Kedves Felhasznalo,

Kbészonjuk, hogy a terméklnket valasztottal Bizunk benne, hogy e
kornyezetbarat készlléket optimalisan és nagy hatékonysaggal tudja majd
hasznalni, melyet igyekeztliink a legnagyobb gondossaggal, a leheté legjobb
min&ségben, modern kérilmények kdzott legyartani Onnek.

Kérjuk, hogy a termék hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el a
hasznalati utmutatot, és 6rizze meg a készlilék hasznalatanak végéig. A benne
foglalt informaciok betartasaval hosszu ideig megdrizheti a készllék jo és szép
allapotat.

Megjegyzés: A hasznalati utmutato tobbféle hasonld készilékre vonatkozik,
emiatt olyan funkciok leirasat is tartalmazhatja, melyekkel az On késziiléke
nem rendelkezik. A hasznalati utmutatéban talalhaté abrak csak tajékoztatod
jellegiiek.

A készulék korszer(, kornyezetbarat technologiaval készilt, a természet
terhelése nélkul.

A *-gal jeldlt tartozékok opcionalis tartozékok. (nem alaptartozék, valamint
el6fordulhat, hogy az On késziilékéhez nem kompatibilis)

A készulék kizarolag haztartasi, és nem ipari célra készult.

»Atermék 6sszhangban van a WEEE el6irasokkal.”
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FONTOS FIGYELMEZTETESEK

1. A Kkészulék beszerelését és javitasat csak
HIVATALOS MARKASZERVIZ végezheti. A gyart6
nem vallal felel6sséget a jogosulatlan személyek altal
végzett munkakert.

2. Kérjuk, olvassa el figyelmesen a hasznalati
utmutatot. Csak ily modon tudja a készuléket
biztonsagosan és megfeleléen hasznalni.

3. A sutét a hasznalati utmutatd szerint kell
hasznalni.

4. Nyolc éven aluli gyermekek és a hazi allatok ne
tartézkodjanak a mikodé sutd kozelében.

5. Hasznalat kozben az elérhetd részek forréak
lehetnek. Kisgyermekek ne tartézkodjanak a
kozelben.

6. FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon
kilonboz6 targyakat a fozofelileten.

7. FIGYELMEZTETES: Hasznalat koézben a
készulék felforrésodik. Vigyazzon, ne érjen hozza
a suto belsejében 1évo flitéelemekhez.

8. A készulék beallitasanak a feltételei a cimkén
talalhatéak. (Vagy az adattablan)

9. A grill hasznalata kozben az elérhetd részek
felforrosodhatnak. Kisgyermekeket tavol kell tartani.




10. FIGYELMEZTETES: Ezt a  késziiléket
sutésre/fozésre tervezték. Mas célokra, példaul a
helyiség flitésére, nem hasznalhatoé.

11. A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
gOztisztitot.

12. Gy6z6djon meg réla, hogy miutan az ételt a
sutébe behelyezte, a stitbajtd teljesen be van csukva.

13. SOHA ne prébalja meg a tlzet vizzel eloltani.
Csak aramtalanitsa a készuléket, majd fedje le a
langot vagy takarja le egy tlzolto takaroval.

14. FIGYELMEZTETES: 8 éven aluli gyermeket
tartsa tavol a készuléktél, amennyiben nincs
folyamatos feluigyelet alatt.

15. Ne érintse meg a flt6elemeket.

16. VIGYAZAT: Fézés kodzben a késziiléket soha
nem szabad feluigyelet nélkil hagyni.

17. Ezt a készlléket gyermekek csak 8 éves kortdl
hasznalhatjak, az olyan személyek, akik csokkent
fizikai érzékeléssel vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy akiknek a tapasztalata és tudasa
hianyzik, csak abban az esetben hasznalhatjak, ha az
fellgyelet mellett torténik vagy a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozé utmutatast kapnak és
megértik a hasznalatbdl adodd veszélyeket. Gyerekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat
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vagy felhasznaldi karbantartasat gyermekek csak
fellugyelet mellett végezhetik.

18. Ezt a készuléket kizardlag haztartasi célokra
terveztek.

19. Gyermekeknek tilos a készulékkel jatszani. A
készulek tisztitasat gyermekek nem végezhetik, 8
évnél idésebb gyermekek is csak feln6tt felugyelete
mellett.

20. Tartsa tavol a készuléket és a halozati kabelt 8
évnél fiatalabb gyermekektdl.

21. A készulék hasznalata elétt tavolitson el minden
éghet6 (gyulékony) anyagot (fuggonyt, papirt stb.) a
készulékrdl. Ne tegyen gyulékony vagy eéghet6
anyagokat se a készulék tetejére, se a készulék
belsejébe.

22. Tartsa szabadon a szell6z6 nyilasokat.

23. A készulék nem alkalmas kuls6 id6zitdvel vagy
kUlon taviranyitoval valé mikodtetésre.

24. Ne melegitsen a  készulékben lezart
konzervdobozt vagy bef6ttesiveget. A nyomas
hatasara az Uveg felrobbanhat.

25. A suté fogantyuja nem torolkozdszaritd. Ne
tegyen torolkoz6t, konyharuhat stb. a suté
fogantyujara.




26. Ne tegyen sutétalcat, tanyért vagy aluminium
foliat kozvetlentl a suté aljara. A felgyulemlé hé
karosithatja a sut6 aljat.

27. Amikor ételt tesz be a sutdbe vagy vesz ki a
sutébdl, mindig viseljen héallé kesztyt.

28. Ne hasznalja a keészuléket, ha gyodgyszeres
kezelés alatt all, vagy alkoholos allapotban, mert ez
befolyasolhatja az itéloképessegét.

29. Legyen ovatos az alkoholtartalmu ételekkel. Az
alkohol magas hdmérsékleten elparolog, és
meggyulladhat, tizet okozhat, ha forré fellletekkel
erintkezik.

30. Minden hasznalat utan ellenérizze, hogy a
készuléket kikapcsolta-e.

31. Ne hasznalja a készuléket, ha az meghibasodott,
vagy lathatéan serdlt.

32. Ne fogja meg nedves kézzel a villasdugot. Ne
huzza ki a villasdugot a vezetéknél fogva, mindig csak
a dugoénal fogva.

33. Ne hasznalja a készlléket, ha az eluls6 Uvegajtot
eltavolitottak, vagy ha az ajto torott.

34. Tegye a sutdpapirt és az ételt egy edénybe vagy
a sutd valamelyik tartozékaba, és igy helyezze el az
elémelegitett sutbbe. (sutdtal, sutdéracs stb.).




35. Ne tegyen gyermekek altal elérhetd targyakat a
készulékbe.

36. Fontos, hogy a grillracsot vagy a sutétalat
megfeleléen helyezze el a sutésinen és/vagy a
sutétalat a sinen. Helyezze a grillsitét vagy a
sutétalcat két sin koze, és mielbtt az ételt behelyezné,
gy6z6djon meg arrdl, hogy stabilan allnak.

37. Tavolitsa el a sutépapir kilogo részeit az
edénybdl/tepsibdl, mert kockazatot jelent, ha a kilogd
sutépapir a fatéelemhez ér.

38. Soha ne hasznalja a sutét a sutbpapiron
feltintetett maximalisan megengedett hémérsékletnél
magasabb hdmérsékleten. Ne tegye a sut6papirt a
sutd aljara. Tavolitsa el a sut6papir kilogo részeit az
edényrdl, kockazatot jelent, ha ezek a sutd
fUtéelemeihez érnek.

39. A suté nyitott ajtajara ne helyezzen nehéz
targyat, és ne engedje meg gyermekeknek, hogy
rauljenek. Feldblhet a sutd, vagy az ajté zsanérjai
megseérulhetnek.

40. A csomagolbéanyagok gyerekek szamara
veszélyt jelentenek. A csomagoléanyagokat tartsa
tavol a gyermekektdl.

41. Ne hasznaljon surolo tisztitészert vagy éles
kaparot az uUveg tisztitasahoz, mert az uvegajto




fellletén keletkez6 karcolasok az Uveg torését
okozhatjak.

42. A felhasznald ne mozgassa egyedul a sutot.

43. Hasznalat soran a sutd kuls6 és bels6 felszine
felforrosodik. A sutd ajtajanak a kinyitasakor lépjen
hatra, hogy a suté belsejébdl kijové forr6 gbéz ne
okozzon sériilést. Egés veszélye all fenn.

44. Ne helyezzen nehéz targyat a sut6é nyitott
ajtajara, mert lebillenhet.

45. A sutét aramtalanitani kell, ha a lakasban épitési
munkak folynak. Az épitkezés befejezése utan, a suté
visszakapcsolasat szukség szerint a hivatalos
markaszervizzel kell elvégeztetni.

46. Tisztitas soran az ellenallast nem szabad
elmozditani. Aramiitést okozhat.

47. A tulmelegedés elkerlulése érdekében a
készuléket nem szabad dekorativ burkolat vagy ajt6
moge helyezni.

48. A biztositékok eltavolitasa el6tt kapcsolja ki a
készuléket. Tisztitas utan helyezze vissza a
biztositékokat az utasitasnak megfelel6en.

49. A kabel rogzitési pontjat védeni kell.

50. Ne készitsen ételt kozvetlenul a talcan vagy a
racson. Tegye az ételt megfelel6 edényre vagy
edénybe, mieldtt a sutébe helyezne.




Elektromos biztonsag

1. Csatlakoztassa a készuléket foldelt aljzathoz,
amelyet a mdlszaki el6irasban meghatarozott
ertéekeknek megfeleld biztositék véd.

2. A  foldeléshez hivatalosan jovahagyott
felszereléssel kell rendelkezni. Vallalatunk nem vallal
felel6sséget a helyi el6irasoknak megfeleld foldeléssel
nem rendelkez6 készulék hasznalatabdl eredd
karokert.

3. Asuté megszakitd kapcsoloit ugy kell elhelyezni,
hogy azokat a felhasznal6 a készulék beszerelésekor
elérje.

4. A tapkabel (vagy csatlakozodugoval ellatott
kabel) nem érhet a készulék forro részeihez.

5. Ha a tapkabel (vagy csatlakozédugoval ellatott
kabel) megsérul, a veszélyes helyzet megelb6zése
érdekében azt ki kell cserélni, a cserét csak a gyarto
vagy a hivatalos markaszerviz vagy egy megfeleléen
képzett szakember végezheti el.

6. Soha ne mossa le a készuléket ugy, hogy vizet
permetez vagy 6nt ra. Aramiités veszélye all fenn.

7. FIGYELMEZTETES: Az aramiités elkeriilése
érdekében, mielétt az égot kicserélné gy6zédjon
meg arrol, hogy az aramkor nyitott.




8. FIGYELMEZTETES: Szakitson meg minden
aramkort, miel6tt a csatlakozévéghez érne.

9. Ne hasznaljon elvagott vagy sérult kabelt vagy
hosszabbit6 kabelt, csak az eredeti kabelt.

10. Gy6z6djon meg arrol, hogy a
csatlakozobaljzatban, ahova a készuléket csatlakozatja
nincs sem nedvesség, sem para.

11. A mikodése kdzben a sutd hatso felllete is
felmelegszi. Az elektromos csatlakozasok nem
érhetnek a készlulék hatsé részéhez, mert a
csatlakozasok igy megseérulhetnek.

12. Ne feszitse a csatlakozokabelt a suté ajtajanak,
€s ne vezesse at a forrd feluleteken. Ha a kabel
megolvad, ez rovidzarlatot vagy akar tuzet is okozhat.

13. Beszerelés, karbantartas, tisztitas és javitas alatt
hiuzza ki a csatlakozékabelt, aramtalanitsa a
készuléket.

14. Ha a tapkabel seérllt, a veszélyes helyzet
elkerllése érdekében cseréltesse ki a gyartoval, a
hivatalos szakszervizzel vagy hasonlo képesitéssel
rendelkez6 szakemberrel.

15. Szikrazas elkerllése érdekében gybz&djon meg
arrol, hogy a csatlakozodugod szorosan be van dugva
a fali konnektorba.




16. A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
gOztisztitot, mert az aramutést okozhat.

17. A beszereléshez egy, a tapfeszlltség
lekapcsolasara  képes, omnipolaris  kapcsolo
szUkséges. A tapfeszultségrdl valé lekapcsolast az
epitési  el6irasoknak megfeleléen a beépitett
tapegységre szerelt kapcsoloval vagy integralt
biztositékkal kell ellatni.

18. A készulék Y-tipusu tapkabellel van felszerelve.

19. A rogzitett csatlakozast olyan aramellatassal kell
osszekotni, amely lehetbvé teszi az omnipolaris
lekacsolast. lll. tulfeszultségi szint alatti készulékek
esetében a huzalozasra vonatkozo elbirasok szerint a
lekapcsold berendezést rogzitett tapegyseghez kell
csatlakoztatni.

Rendeltetésszeriu hasznalat

1. Ez a készulék haztartasi hasznalatra készult.
Kereskedelmi célu hasznalat nem megengedett.

2. A készulék csak f6zésre, sutésre hasznalhato.
Mas célokra, példaul a helyiség flitésére, nem
hasznalhato.

3. Ezzel a készulékkel nem szabad tanyérokat
melegiteni a grill alatt, konyharuhat vagy torulkozat
szaritani a fogantyun, vagy a készuléket fltési célokra
hasznalni.




4. A gyarto nem vallal felelésséget a helytelen
hasznalat vagy a hibas kezelésbdl eredd karokert.

5. A készulék sutd része hasznalhatd melyhitott
ételek felengedéseére, sutésére és grillezésre.

6. A megvasarolt termék mikodésének élettartama
10 év. Ezen id6 alatt a gyartd készulék mikodéséhez
szUkséges potalkatrészeket biztositja.

Elektromos Csatlakoztatas

A készUlék beszerelését a gyartd utasitasai alapjan szakszerviz végezze el.

A készuléket jol szell6zd helyre épitse be. A készlléket kizarolag csak a
hatalyban Iévé el6irasoknak megfeleléen foldelt konnektorhoz csatlakoztassa.
Amennyiben a készllék helyének kozelében nincs megfeleld foldelési
rendszerrel ellatott konnektor, keressen fel egy képzett villanyszerelét. A gyartd
nem vallal felel6sséget a készulék nem megfeleléen foldelt konnektorhoz
torténd csatlakoztatasabdl szarmazo karokért, sértlésekeért.

A készulék villanydugojanak is foldeltnek kell lennie; ellenérizze, hogy a
konnektor foldelt-e. A készllék villanydugéjat kdnnyen elérheté konnektorhoz
csatlakoztassa.

A készilék a kdvetkezd tulajdonsagokkal rendelkezé elektromos halézathoz
csatlakoztassa: 220-240 V, 50/60 Hz. AC halézat kompatibilis, és 16 amperes
biztositékot kivan. Amennyiben a haztartdas halézata ettdl eltérd
tulajdonsagokkal rendelkezik, keressen fel egy Vvillanyszerel6t vagy a
szakszervizt.

Amennyiben elektromos biztositék cserére van szikség, a kdvetkezOk
alapjan végezze el a bekotést:

. Barna kabelt a fazis terminalba
. Kék kabelt a nulla terminalba
. Sarga-zold kabelt foldelés terminalba

A sit6 fix bekotése esetében a kapcsolot, mely a készlléket levalasztja az
elektromos halézatrol, kdnnyen elérheté helyre szerelje fel.




A tapkabel ne érintkezzen a készUlék forrd részeivel. Amennyiben a tapkabel
sérilt, a veszély elkerulése érdekében cseréltesse ki azt a forgalmazdval,
markaszervizzel, vagy egy képzett szakemberrel.

A KESZULEK LEIRASA (* opcionalis kiegészitok)
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1. Vezérl6panel 4.Sutétalba helyezhet6 sitéracs
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Tartozékok (opcionalis)

Mély siitétal/tepsi *

Sitemények, nagymeéretl husok sitéséhez, nagy viztartalmu ételek
készitéséhez ajanlott. Zsiradékok felfogasara is hasznalhato, ha a folotte
Iévé racson sut husokat, fagyasztott ételeket.

Siitétal / Uveg siitétal *
Sutemények (apré sutemény, keksz stb.) készitésére, fagyasztott ételek
kiolvasztasara hasznalhato.

Kor alaku tal *
Mélyhtétt siteményekhez hasznaljak.

Szaritétalca * Szaritando élelmiszerekhez
kell hasznalni.

Sitéracs
Hasznalhatja husok sutésére, vagy a sutétalban 1évé ételt helyezheti ra. A
sutéracsokat kulénb6zé szinteken hasznalhatja.

Teleszkopos siitésin *

Segitségével kdnnyen kiveheti és beteheti a stitébe a sutéracsokat és a
sutdétalakat.

Sitétalba helyezhet6 racs *

Helyezze bele a sitétalba a racsot, ha példaul steaket vagy mas hust
szeretne sitni, igy nem ragad ra a siutétélra az étel.




@ Pizzaké és lapat *
Tésztaételek, példaul pizza, kenyér, palacsinta, sitéséhez hasznaljak, és

az elkészllt étel sttébdl valo kivételéhez.

% Talcafogo *
Forré talak megfogasara hasznaljak.

Miiszaki Specifikaciok

Specifikaciéok 60 cm-es beépithetd siitd

1zz6 teljesitménye 15-25 W

Héfokszabalyzé 40-240 / Max °C

Als¢ flitéelem 1200 W

Felsé fltéelem 1200 W

Turbd fitéelem 1800 W

Grill elem Kis grill 1200 W Nagy grill 2400 W
Tapfesziiltség 220-240 V 50/60 Hz.

A gyartoé fenntartja a termék fejlesztése céljabdl a miszaki specifikaciok
valtoztatdsanak jogat, annak el6zetes jelzése nélkul. A készuléken vagy a
hozza tartozé dokumentumokban feltlintetett miiszaki adatok laboratériumban
kerultek leolvasasra az érvényben |évé szabvanyoknak megfeleléen. A
feltintetett értékek a hasznalat mértékétdl és a kornyezeti tényez6ktél is
fuggenek. A hasznalati utmutatdban talalhatd abrak csak tajékoztato jellegliek,
nem egyeznek meg minden esetben pontosan az On késziilékével.

A KESZULEK BESZERELESE

Bizonyosodjon meg rdla, hogy az elektromos héal6zat alkalmas a készulék
mikodtetésére. Amennyiben nem, kérje egy villanyszereld segitségét. A gyarto
nem vallal felelésséget a nem képzett szakember altal elvégzett munka miatt




bekovetkez6 karokért. Ebben az esetben a termék garanciajegye is érvényét
veszti.

FIGYELMEZTETES: A késziilék helyének és elektromos csatlakoztatasanak
el6készitése a felhasznald feladata és felel6ssége.

FIGYELMEZTETES: A késziilék beszerelésekor tartsa be az orszagaban
érvényes elektromossagra vonatkozo szabvanyokat, el6irasokat.
FIGYELMEZTETES: A késziilék beszerelése el6tt ellendrizze, hogy a termék
nem sérilt-e. Ne szerelie be a készlléket, ha az sérilt. Sérilt készilék
veszélyezteti az On biztonsagat.

Fontos Informaciok A Beszereléshez:

A hitéventillator a felesleges g6zt kivezeti a
sutébdél, ezzel megvédi a készllék kuilsd
felszineinek tulmelegedését sités kodzben.
Ennek kdszonhetben a készllék
P hatékonyabban tud mikoédni és sitni. A
hGtéventillator a sitd kikapcsolasa utan is
mikodik még egy ideig. Miutan a készulék
lehdlt a ventilator automatikusan kikapcsol.
A készulék mogott a készulék hatékony és
megfeleld mikddése érdekében szabadon
———+ kell hagyni egy bizonyos tavolsagot a faltdl,
1.abra konyhaelemtdl.
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Ezt a tavolsagot nem szabad figyelmen kivul hagyni, kulénben nem lesz
elegend6 légaramlas a készllék miikddtetéséhez.

A késziilék elhelyezése

A készulék beépithet6 a forgalomban [évé munkalapokba. A készulék és a fal
vagy a konyhaelem k&zott a biztonsag érdekében meg kell hagyni egy
bizonyos tavolsagot. (az abrakon a tavolsagok mm-ben értenddk)

. A konyhaelem anyaga, és a felhasznalt ragasztok héalléak legyenek.
(minimum 100 °C)

. A konyhaszekrényt a készulékkel egyutt kell szintezni és rogziteni.

. Amennyiben a sutét egy fiok folé épiti be, szereljen fel egy tartéallvanyt
a suté és a fiok kozé.




FIGYELMEZTETES: Ne szerelie be a készilléket hiitészekrény, fagyaszto
mellé. A suté altal kibocsatott hé noveli a hiité készilékek energiafogyasztasat.

FIGYELMEZTETES: A készilléket soha ne az ajtajanal és/vagy annak
fogantyujanal fogva mozgassa.
60 CM-ES SUTO BEEPITESE ES BESZERELESE

Még a beszerelés el6tt készitse el6 a készlék helyét.

Akészuléket csak jol szell6zb helyiségbe szabad beszerelni, viszont ne szerelje
be olyan helyre, ahol erés légaramlasnak van kitéve.

A készulék mozgatasat legalabb 2 ember végezze. Ne tolja, huzza a padlon a
készuléket, mert a padlé megseérilhet.

Tavolitson el minden csomagoldéanyagot a készilék belsejébdl és kulsejérdl
egyarant. Vegyen ki minden csomagoléanyagot és dokumentumot a
készulékbdl.

Beépités munkalap ala

A beépitéshez szilkséges nyilas méreteit a 2. abra alapjan készitse el. A
megdfeleld |égaramlas biztositasa érdekében a készulék hatsé részénél hagyni
kell egy rést, a képen lathaté médon.

A beszerelés utan Ugyeljen ra, hogy a munkalap also és felsé része kdzotti ,A”-
val jelolt szell6zdnyilast ne takarja el. (5.abra)
Beépités magas konyhaelembe, oszlopba

A beépitéshez szikséges nyilas méreteit a 4. abra alapjan készitse el.
A konyhaelem hatso, fels6é és als6 részénél kell rést hagyni az abran jelolt
modon a készllék megfeleld szell6zése érdekében.
Beépitési kovetelmények

A készllék méretei a 3. abran lathatéak. A konyhaelem anyaganak és annak
részeinek, tartozékainak minimum 100 °C-ig hdéallénak kell lennie. A
konyhaelemet rogzitse, stabilizalja biztonsagosan, és kizarélag egyenes
padlén elhelyezett elembe épitse be, hogy az nehogy felboruljon. A padiénak
minimum 60 kg teherbirasunak kell lennie.

A siit6 elhelyezése és rogzitése

A késziiléket két vagy tobb személy emelje a konyhaelembe. Ugyeljen ra,
hogy a suté kerete és a konyhaelem eleje egy vonalban illeszkedjenek




egymashoz. A tapkabel véletlenul se keruljon a suté ala, ne szoruljon a
konyhaelem és a suté kozé, és ne hajoljon meg.

A sUtét a csomagban talalhaté csavarokkal rogzitse. A csavarokat (5. abra)
rogzitse a készilék keretében talalhaté mlanyag foglalatokba. Ne szoritsa
meg tulsagosan a csavarokat, mert kiilénben a foglalatok megsértlhetnek.

Beszerelés utan ellenérizze, hogy a sité mozog-e a konyhaelemben. Tartsa
be a beszerelésre vonatkozd utasitasokat, mert ellenkez6 esetben a stitd
felborulhat mikodés kdzben.

Elektromos csatlakoztatas

A készilék beszerelési helyén legyen meg a megfeleldé elektromos
csatlakoztatasi lehet6ség.

Ellen6rizze, hogy a haztartas elektromos halozatanak fesziltségi értéke
megegyezik-e a készllék cimkéjén/adattablajan feltlintetett feszultséggel.

Az elektromos csatlakoztatast az orszagaban és a telepllésén hatalyos
eléirasoknak megfeleléen kell elvégezni.

A készulék beszerelése elbtt kapcsolja le a haztartas elektromos haldzatat.
Ne csatlakoztassa a készuléket a haldzathoz addig, amig a beépitést,
beszerelést teljesen be nem fejezte.

Beépités
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1. Funkcié gomb

2. Mechanikus vagy digitalis id6zit0
3. Termosztat

FIGYELMEZTE__TES: A fenti kezel6panel csak illusztracio. Vegye
figyelembe az On készilékének a kezelSpaneljét.




Hoémérséklet-szabalyozé6 gomb: A gomb segitségével
beallithatja a sitési hémérsékletet, miutan az ételt a
sutétérbe helyezte. A sltési tablazatban megtalalja a
% | kulénbozé ételek elkészitéséhez sziikséges hémérséklet

E \) S| peallitasokat.
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Mechanikus id6zité gomb *: A gombbal lehet a sitési
idét beallitani. Amikor a bedllitott sttési id6 eltelik, a
készllék kikapcsolja a flitéelemeket, és figyelmeztetd
0 Q — hangjelzést ad ki. A sutési idétartamokat lasd a sutési
—= | tablazatban.

Bedllitasokat a sullyesztett szabalyozé gombokkal
rendelkez6 modelleknél csak abban az esetben tud
végezni, ha a gombok kiallo6 pozicibban vannak.
Ellenérizze, hogy a gombok nyomasra kiugranak-e.

A gombokat kiallé pozicidjukban tekerheti balra vagy
jobbra a kivant beallitashoz.

A SUTO HASZNALATA
A siito els6 hasznalata

A készulék beszerelése utan, a készilék hasznalatba vétele el6tt végezze el
a kovetkez6 teendbket:




1. Tavolitsa el a sutd belsejéb8l a ragasztdészalagokat, matricakat,
tartozékokat. Ha van, vegye le a készulék elejérél a védofoliat. A sutd
adattablajat NE tavolitsa el.

2. Nedves konyharuhaval tavolitsa el a sit6 belsejébdl a port és a
csomagolasbdl fennmaradt szennyez6déseket. A sutd belseje legyen teljesen
ures. Csatlakoztassa a készulék villanydugojat a konnektorhoz.

3. Allitsa a hémérséklet-szabalyozé gombot maximum fokozatra. (240 °C
max.), és hagyja a sut6ét csukott ajtd mellett 30 percig mikodni. A sitében
enyhe fust és kellemetlen szagok keletkezhetnek, mely teljesen normalis
jelenség.

4. Miutan a suté kihdlt, tordlje at a belsejét enyhén meleg, mosdszeres
vizes szivaccsal, majd tordlje szarazra tiszta konyharuhaval. Ezek elvégzése
utan mar hasznalhatja a sutét.

Id6zito beallitasa
Miel6tt hasznalatba veszi a készuléket, allitsa be az id6t.

Plusz
gomb

Minusz
gomb

Napi ido
beallitasa gomb




KEPERNYO SZIMBOLUMOK

Sité allapot kijelzés

+ On/Bekapcsolva: Sités folyamatban vagy felkészilve a
sutésre

+ Off/Kikapcsolva: Nincs folyamatban sités.

Perc emlékeztetd allapot kijelzés
+ On/Bekapcsolva: A Perc emlékeztetd riasztd aktiv.

@ 6@

« Villog: Perc emlékeztetd beallitas méd, a beallitas a e

vagy e gombokkal lehetséges, vagy az aktudlis Perc
emlékeztetd riasztas be van fejezve.
» Off/Kikapcsolva: A Perc emlékeztet6 riasztd nem aktiv.

Gyerekzar kijelzés

©

+ Bekapcsolva: A Gyerekzar aktiv.
« Kikapcsolva: A Gyerekzar inaktiv.

Automatikus sutés allapot kijelzés

©

« Bekapcsolva: A teljes vagy félautomata sités aktiv.
« Villog: Automata sités befejezve vagy bekapcsolt allapot.
» Kikapcsolva: Az automata sités nem aktiv.

Ez egy elektronikus id6zitd6 modul, amely lehetévé teszi, hogy a sutébe
helyezett étel akkor késziiljon el, amikor éppen On szeretné. Annyit kell tennie,
hogy a sutési id6t beprogramozza, és megadja azt az id6t, amikorra szeretné,
hogy az étele elkésziljon.

Hasznalhaté a perc alapon programozott riaszté 6ra is, amely figgetlen a
sutétél. Ha az ora késik vagy siet, ez nem jelent meghibasodast. A suté orajat
visszaallithatjuk, vagy el6re allithatjuk a halézati frekvencia fliggvényében,
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ugyanis kodzvetlenll a halézati frekvencia alatt mikédik. Ez nem jelent
meghibasodast.

BEKAPCSOLVA

A bekapcsolt allapotban a sité nem aktiv, a napi id6 és az (A szimbdélumok

villognak. A kijelzett idd helytelen, azt be kell allitania. Nyomja meg a @ gombot
a sutd aktivalasahoz és végezze el a napi id6 beallitasat a lent jelzett modon.

NAPI IDO BEALLITASA

A napi id6 beallitasa akkor lehetséges, ha egyetlen sitési program sincs
folyamatban. Tartsa lenyomva egyszerre a L és@ gombokat 3 masodpercig
a beallitAs modba torténd belépéshez és a percek és o6rak koézotti pont

szimbolum villogni kezd. Hasznalja a @ és @ gombokat a kivant idé
beallitasahoz. A maximalis beallithaté id6tartam 23 6ra 59 perc. A beallitas
menubdl kilép az utolsé gombnyomast kdvetd 6 masodperc elteltével, vagy

azonnal kiléphet a @ gomb megnyomasaval.

Megjegyzés: A Napi id6 beallitdsa szintén aktivalddik a bekapcsolast kovetd
elsé 7 masodperc elteltével.
A PERC EMLEKEZTETO BEALLITASA

Ennek a funkcidnak a segitségével megadhatja a sités idétartamat percekben.
A beallitott id6 elteltével megszdlal a riaszté hangjelzés.

Nyomja le egyszer a @ gombot a Perc emlékeztet§ beallitdsokba valo
belépéshez

Nyomja le egyszer a gombot a Perc emlékeztet6 beallitasokba valo

belépéshez, a képernyén a @ szimbdlum villogni kezd. A e vagy e
gombok hasznalataval allitsa be a kivant id6tartamot. A maximalis beallithatd
id6étartam 10 ora. A beallitas menubdl kilép az utolsé gombnyomast kovetd 6

masodperc elteltével, vagy azonnal kiléphet a @ gomb megnyomasaval.




RIASZTAS KIKAPCSOLASA

Amint a perc emlékeztetd beallitott idétartama letelik, megszélal egy berregd

hang, a képerny6n villogo szimbolummal kisérve. Barmely gomb
megnyomasa leallitja a riasztast és a szimbolum kijelzést. Ha egyetlen gombot
sem nyomnak meg, a riaszté hang 5 perc elteltével automatikusan kikapcsol,
de a szimbodlum tovabb villog.

FELAUTOMATA SUTES

Ez a f6z6program a sutés azonnali megkezdésére szolgal, a beallitott idétartam
keretében. A sut6 bedllitasat kdvetben a kivalasztott funkcid és hémérséklet a
suté gombok segitségével:

1. Nyomija le kétszer a @ gombot, a képernydn a O szimbsium villogni kezd.
szimbolum és a sités ideje egymast felvaltva jelennek meg a
képernyén.

2. A e vagy e gombok segitségével allitsa be a kivant sutés idétartamot.

6 masodperccel az utolsé gombnyomast kdvetben, vagy a @ gomb kétszeri

megnyomasaval a beallitds befejezddik. (A megjelenik a képernyén és a
kijelzdn megjelenik az aktualis id6.

AUTOMATA SUTES

Ez a sltés program a sutés elinditasanak késleltetésére szolgal a napi id6
programozasanak segitségével arra az idére amikorra az ételt el szeretné
késziteni. Azaz, a stuté nem azonnal kezdi meg a sutést, hanem automatikusan
kiszamitja a sutés kezdeti id6pontjat.

1.  Végezze el a félautomata sutésnél leirt 1. és 2. Iépéseket, ahogyan az
fentebb olvashato IR (a f6zés id6tartamanak beallitasa).

2.  Nyomjaleisméta @ gombot, a képernyén az O szimbsium és a siités
idétartama egymas kovetden villogni fog.

3. A e vagy e gombok segitségével allitsa be a siités kivant befejezési
idejét. A® szimbolum eltiinik, de az @ szimbslum tovabb villog a kijelzon. Ez




azt jelenti, hogy az automatikus sitést beprogramozta, de a sttés még nem
kezd6dott el.

4. 6 masodperccel az utols6 gombnyomast kovetdéen, vagy a @
megnyomasaval befejezheti a beallitast. Ezt kdvetéen a kijelzdn az aktualis

napi idé jelenik meg.
AUTOMATA SUTES BEFEJEZESE
A sités automatikus befejezése utan az @ ikon villogni kezd. A jelz6hangot

barmely gomb megnyomasaval el lehet némitani. A billenty(izar feloldasahoz 2

masodpercig tartsa lenyomva a @ gombot. A@ gomb lenyomasaval a sitét
atvaltja manualis tzemmddba. Ha egyik gombot sem nyomja meg, a jelzés 7
percig folytatédni fog.

ARAMKIMARADASOK

A termékre nincsenek hatassal a révid aramkimaradasok (kortlbelll 50
masodpercig) és ezen id6tartam alatt az id6ziték és az o6ra folytatjak
mikodésiket.

A révidtavu aramszineteken kival (50 masodpercnél hosszabb szlinetek) az
On sutéje biztonsagi okokbdl ki fog kapcsolni. Ezt a helyzetet a kijelzdn 1évé 6ra

és az (A ikon villogasa fejezi ki. A kijelzdn az 6ra 12:00-t mutat, ezért azt Ujra
be kell majd allitani. (lasd: bekapcsolas fejezet).

Megjegyzés: A villogd (A szimbolum azt jelzi, hogy a suté inaktiv és beléphet
a manualis uzemmodba.

GYEREKZAR

Ez a funkcio az id6zit6 illetéktelen valtoztatasanak megakadalyozésara szolgal.
Ez a funkcid az utols6 gombnyomast koévetd 30 masodperc elteltével

aktivalodik. @ jelzés jelenik meg. A kikapcsolashoz tartsa lenyomva a @

gombot 3 masodpercig. A G)jelzés eltlnik.




PROGRAMOZHATO LEHETOSEGEK
Jelzéhang ténusa:

Ha lenyomja és 3 masodpercig nyomva tartja a () gombot megszolal az
aktualisan beallitott jelz6hang. A eés () gombok megnyomasaval 3
lehetséges jelz6hang tonus kozott valaszthat. Az utoljara hallott jelz6hang
automatikusan a bedllitott tonus lesz. 6 masodperccel az utolsé6 gombnyomast
kovetden, vagy a @ gomb megnyomasaval a bedllitas befejez8dik.

Fényer6 beadllitas:

Ha lenyomja és 3 masodpercig nyomva tartja a (+) gombot megjelenik az
aktudlisan beallitott fényerd. AQ és () gombok megnyomasaval 8 lehetséges
fényerd beallitas kozott valaszthat. Az utoljara megjelenitett fényerd beallitas
automatikusan a beallitott fényer6 lesz. 6 masodperccel az utolsd

gombnyomast kovetden, vagy a@ gomb megnyomasaval a beallitas
befejezédik.

Megjegyzés: Az alapbeallitdsok a legmagasabbak.

Megjegyzés: A programozott lehetéségek fuggetlenek az energiaellatastol és
aramkimaradas esetén is megmaradnak.

A siité normal hasznalata

1. Allitsa be a kivant siitési hémérsékletet a hémérséklet-szabalyozé
gombbal.

2. Allitsa be a mechanikus idézit6 gombbal a kivant siitési idétartamot.
Amikor a beallitott sttési id6 letelik, a készllék kikapcsolja a flitéelemeket, és
figyelmeztetd hangjelzést ad ki.

3. Az id6zit6 kikapcsolja a fltéelemeket, és hangjelzéssel figyelmeztet a
készllék a sutési id6 végen. A digitalis kijelzével felszerelt készulékeknél ezzel
egyidében egy uUzenet is megjelenik a kijelzdn. (*bizonyos modelleken)

4. A hitbventillator a sutés befejezte utan is még mikddik, ezért ne
valassza le a készuléket az elektromos halozatrdl, mert a sitének le kell hiilnie.
A hiités végeztével a rendszer automatikusan kikapcsol.
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Grill Hasznalata

1. Amikor a grillracsot a legfels6 sinre helyezi, a grillracson 1évd étel nem
érhet grillhez.

2. Grillezés kdzben 5 percig lehet elémelegiteni. Ha szikséges, az ételt
meg is fordithatja.

3. Asutében a maximalis Iégaramlas biztositasa érdekében az ételt a grill
kozepére kell helyezni.

A grill bekapcsolasa;

1. Forgassa a funkcio-valaszté gombot a grill szimbdolumhoz.

2. Majd allitsa be a grillezéshez a kivant héfokot.

A grill kikapcsolasa;

Allitsa a funkcié-valaszté gombot ,KI” poziciéba.

FIGYELMEZTETES: Grillezés kdzben tartsa a siit6 ajtajat csukva.

A SUTO FUNKCIOI

P Funkcié-valaszté gomb: A gombbal tudja bedllitani,
B 0 5 hogy__ a sutébe he'lyez_gtt' ételt, r.nelyik' fﬁt(’ielerp
mikddtetésével kivanja sutni. A funkciok szimbolumait

CL J o o .
_ _ | megtalalja a gomb mellett, a leirasukat pedig a
EL -5} kés6bbiekben olvashatja. Nem minden suté modellben
B —L& | talalhato meg az dsszes fltdéelem, igy az dsszes funkcio

sem.

Az alabbi tablazatban taldlja a készilék funkcidinak jeldlését és
megnevezését, alatta pedig azok leirasait, sutési tanacsokat.




Also és felsd sutés Légkeverés

Also sutés + Légkeverés Turbd funkcio + légkeverés

Grill + forgényars funkcio Also és felsd sutés + légkeverés

Fels6 sutés + Legkeverés Grill + légkeverés

Multifunkcionalis sttés (3D) Grill

Also sltés Fels6 sltés

=4 [L]] et | [ [34] [R]| (1]
1@ [I]| L{| | ] (@] 4

Kis grill + légkeverés Gdztisztitas

Alsé sutési funkcid: A funkcio kivalasztasat a sutési id6é vége felé javasoljuk,
ha az étel aljat szeretné sitni, barnitani.

Felsd siitési funkcié: Etelek Ujramelegitéséhez, vagy kis darabos ételek
sutéséhez ajanlott.

Also és felsd siitési funkcié (Statikus): Sttemények, pizzak, kekszek, torta
sutéseéhez ajanlott.

Alsé siités + Légkeverés: Leginkabb gyimolcstorta stitéséhez ajanlott.

Alsé és felsé siités + Légkeverés: Tortak, szaraz sitemények, lasagna,
illetve husos ételek készitéséhez ajanlott.

Grill funkcié: Husok grillezéséhez hasznalhatd, idealis példaul steakek,
kolbaszok és halak siitéséhez. Grillezéskor helyezze a sit6talat az alsé szintre,
és tegyen bele vizet.

Turbé funkcié + Légkeverés: Sitéshez és barnitashoz is hasznalhato.
Alacsonyabb sutési hdmérsékletet allitson be, mint az alsé és fels§ sitési
funkcidoban, mert ebben a programban a hét azonnal keringeti a ventilator a
sutétérben.

Grill + Légkeverés: Husos ételek elkészitéséhez ajanlott. Ne felejtse el a
grillezéshez a sutétalat az also szintre tenni, és egy kis vizet tenni bele.
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Multifunkcionalis siités (3D): Sitéshez és barnitashoz is hasznalhaté. Az
also és felsd futéelemek is mikodnek, és a sutétérben gyorsan kering a forré
levegd. Egy szinten valo, nagy hémeérsékleten torténd sutéshez ajanlott.

SUTESI TANACSOK

A kovetkezd tablazatban megtaldlja a kilénb6zd ételtipusok sltéséhez
javasolt bedllitasokat, melyeket laboratériumban tesztelve allapitottunk meg. A
sutési id6 fligg a teljesitményszinttdl, az étel minéségétél, mennyiségétdl és a
hémérséklettél. Amennyiben az értékek nem felelnek meg az 6n izlésének,
batran médositsa 6ket.

FIGYELMEZTETES: A siitét 7-10 percig melegitse el6, és csak ezutan
helyezze az ételt a sutébe.




Sitési tablazat 80 literes Grtartalmu stitohoz:

i Siitési Funkcio Siitési A siitében elhelyezett Siitési

Etel Hémérséklet (°C) racs szintje idé (perc)
Torta Statikus/ Statikus+légkeverés 170-180 2-3 30-35
Kis torta Statikus/ Turbd+légkeverés 170-180 2-3 25-30
Pite Statikus/ Statikus+légkeverés 180-200 2-3 30-35
Sltemény Statikus 180-190 2 25-30
Aprésiitemény Statikus / Turb6+légkeverés 170-180 2-3 20-30
Almas sltemény Statikus / Turb6+légkeverés 180-190 2-3 40-50
Piskéta Statikus / Turbé+légkeverés 200/150 * 2-3 25-30
Pizza Statikus / Turbé+als6 180-200 3 20-30
Lasagna Statikus 180-200 2-3 20-25
Habcsok Statikus / Als6-Fels6+légkeverés 100 2-3 60-70
Grill csirke ** Grill / Also-Felsé+légkeverés 200-220 2-3 25-30
Grillezett hal ** Grill 190-200-220 3-4 20-25
Borju steak ** Grill 230 5 25-30
Grillezett husgolyok ** | Grill 230 5 20-35

* Ne melegitse el a sutét. A sutési id6 feléig hdmérsékletet 200 °C-on tartsa,
majd vegye le 150 °C-ra.

** A sutési id6 felénél forgassa meg az ételt.

Siités Pizzakével

Ha pizzakdvel sit, helyezze a pizzakdvet a sutésinre, és melegitse el6 a sutét
pizza modban (turbd + alsé) 230 °fokon 30 percig. Amikor az elémelegités
befejez6dott, ne vegye ki a pizzakdvet, helyezze a pizzat a pizzalapat
segitségével a pizzakdre (ne tegyen ra mélyh(itott pizzat), és siisse 180 °fokon
20-25 percig. Amikor a pizza elkészult, vegye ki a kész pizzat a sutébdl a
pizzalapat segitségével.

FIGYELMEZTETES: Ne tegye a pizzakdvet elémelegitett siitébe.




FIGYELMEZTETES: Amikor a pizza elkésziilt, ne vegye ki a pizzakdvet amig
az forro, és ne tegye hideg feluletre. Ellenkezd esetben a pizzakd
megrepedhet.

FIGYELMEZTETES: Ne tegye ki a pizzakdvet nedvességnek.

Szaritas/aszalas

Elelmiszer Siité funkcioé h6mé?suétslse £ (°C) Siitéracs i dc”)tasrtij:r?is(éra)
Szeletelt banan Légkeveréses siit6 funkciok 100 2 4-5
Szeletelt alma Légkeveréses siit6 funkciok 100 2 4-5
Szeletelt narancs Légkeveréses siité funkciok 100 2 4-5

FIGYELMEZTETES: Minél vékonyabbak a szeletek, annal gyorsabb a
szaritas, és az étel aromaja is jobban megmarad.

FIGYELMEZTETES: Ne nyissa ki a siité ajtajat a szaritasi folyamat végéig.

FIGYELMEZTETES: Széritast csak a szaritétalcan szabad végezni.

FIGYELMEZTETES: Szaritasnal ne melegitse el6 a siitét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a villanydugot a konnektorbdl.

2. A készulék belsé tartozékait, mint példaul a sut6talakat, racsokat ne
tisztitsa éles eszkdzokkel, drétkefével, fémszalas szivaccsal vagy késsel. Ne
hasznaljon surold, karcold eszkdzoket, tisztitoszert.

3. Akeészilék bels6 tartozékait szappanos konyharuhaval térolje at, dblitse
le, majd puha ruhaval torélje szarazra.

4. Az Uvegfellleteket specialis Uvegtisztitoszerrel tisztitsa.

5. Ne hasznaljon goztisztitot a készullék tisztitasara.

6. Ne hasznaljon gyulékony anyagokat, mint példaul savakat, higitot vagy
gazokat a tisztitasahoz.

7. Ne mossa mosogatdégépben a siutd tartozékait.

8. Hasznaljon enyhe mosogatészert a szennyezb6dések, foltok
eltavolitasara.
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Goztisztitdé Funkcio *

A gbztisztitas segitségével a felpuhult
szennyezddéseket konnyebben el lehet
tavolitani a sutétérbdl.

1. Tavolitson el minden tartozékot a sitd
belsejébdl.

2. Ontsén fél liter vizet a sitétalba, és
helyezze a sit6 aljara a sutétalat.

3. Allitsa a géztisztitas funkciéra a
funkciovalaszté gombot.

4. A hbémérséklet-szabalyzé6 gombot Aallitsa
70 °C-ra, és mUkodtesse a sutét 30 percig.

5. 30 perc eltelte utan, nyissa ki a sutd ajtajat, majd nedves konyharuhaval
tordlje le a belsd fellleteket.
6. A makacs foltokat meleg, folyékony mosogatdszeres vizzel és puha

konyharuhaval tisztitsa le, majd térdlje szarazra konyharuhaval.

A siit6ajto tisztitasa és eltavolitasa




8.1.4bra 8.2.4bra 9.1.4bra 9.2.4bra

Nyissa ki teljesen a Allitsa minél Maijd csukja fel az Az ajté kdnnyebb
sutéajtot ugy, szélesebb ajtét, egészen a eltavolitasahoz
hogy maga felé szbgbe a kinyitott ~ képen (8.1) lathatd fogja meg a

hdzza. Majd csuklépantot. allasig. kezével két oldalt
huzza felfelé a Allitsa be a az ajtot, és amikor
csuklépantot sut6éajté mindkeét az mar majdnem
egy csavarhuzo csuklépantjat csukott allapotban
segitségével, igy ki ugyanabba a van, huzza felfelé.
tudja akasztani a poziciéba.
csuklopantot.

Az ajtét forditott sorrendben tudja visszahelyezni, nyitott poziciéban.

Siit6é Uvegének tisztitasa

Az On terméke eltérhet az itt lathatd terméktél. Kovesse az On termékére
vonatkoz6 megfelel§ 1épéseket.

1.  Nyomja meg a bal és jobb oldalon talalhaté mianyag flleket, ahogy a
10. abran is lathatd, majd emelje fel a profilt gy, hogy sajat maga felé huzza;
lasd a 11. abrat. A profil eltavolitasat kbvetéen az liveg szabadda valik, ahogy
a 12. abran is lathato. A szabadda valt Gveget dvatosan huizza sajat maga felé.
Ha szlkséges, a kozéps6 Uveg ugyanigy eltavolithatd. A kilsé Uveg rogzitve
van a sit6éajté profiljahoz. Szétvalasztast kovetéen az Uvegeket kdnnyedén
megtisztithatia. Ha a tisztitdssal és a karbantartdssal elkészilt,
visszahelyezheti az Uvegeket az eltavolitas 1épéseinek forditott sorrendjével.
Gyb6z6djdn meg rola, hogy az Gveg a megfeleld iranyban kertlt behelyezésre,
és a profil megfeleléen illeszkedik.
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10. abra 11. abra 12. abra

2. Tavolitsa el a bal és jobb oldalon talalhaté csavarokat, ahogy a 13.
abran is lathato. Tavolitsa el a profilt ugy, hogy sajat maga felé huzza, lasd a
14. abrat. A profil eltavolitasat kovetéen az Gveg szabadda valik, ahogy a 15.
abran is lathatd. A szabadda valt (iveget 6vatosan huzza sajat maga felé. Ha
szlkséges, a kdzépsb lveg ugyanigy eltavolithatd. A kilsé tveg régzitve van
a sutéajtdo profilidhoz. Az UGveget az eltavolitast kdvetéen kdnnyedén
megtisztithatia. Ha a tisztitdssal és a karbantartassal elkészilt,
visszahelyezheti az lUvegeket az eltavolitas lépéseinek forditott sorrendjével.
Gy6z8djon meg rola, hogy az Uveg a megfelel6 iranyban kerllt behelyezésre,
és a profil megfeleléen illeszkedik.

13. abra 14. abra 15. abra
Katalitikus Panel *

Bizonyos modelleken: A katalitikus panel a sité belsejében, a sitésin mogott
a jobb és a baloldali falon talalhaté. A katalitikus panel eltavolitja a kellemetlen
szagokat, és igy biztositja a készllék lehetd legjobb mikddését. Idével a zsirok
és az ételszagok atjarjak a sité zomancozott falat és a fltéelemeket. A
katalitikus panel elnyeli a zsir és az ételek szagat, sutés kdzben elégeti azokat,
ezaltal tisztitva a sutét.




Katalitikus panel kiszerelése

A katalitikus panel kiszereléséhez el6szor tavolitsa el a sitésineket. A
sutésinek eltavolitasa utan a katalitikus panel hozzaférhetévé valik. A
katalitikus panelt ajanlatos 2—3 évente kicserélni.

Az oldalsé siitésin allasa

Fontos, hogy a grillracs megfeleléen legyen a

4. slitdsin sutébe helyezve. A sutésin nem érhet a siité
3. sitdsin hatsé falahoz. A racs megfeleld pozicidjat a
2. siitésin kovetkez6 abra mutatja. A sttésin alsé vagy
1. siitésin felsdé allasan helyezhet el mély vagy normal

mélységl talat/tepsit.
Siutosinek beszerelése és kivétele

A sutdsinek kivételéhez nyomja meg az abran nyillal jelzett csiptetoket,
el6szor az also racsot tavolitsa el a helyérdél, majd a felsé racsot. A sitésinek
beszereléséhez végezze el forditva a racs kivételének az eljarasat.

Az izz6 kicserélése

FIGYELMEZTETES: Aramiités veszélye! Az izz6 kicserélése elétt valassza
le a készuléket az elektromos hal6zatrdl, huzza ki a villasdugot a konnektorbdl,
vagy kapcsolja le azt az aramkort, melyre a készllék csatlakozik.

Valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrol és bizonyosodjon meg rola,
hogy a készulék teljesen kihdilt.

Tavolitsa el az Uvegburat, csavarja azt a bal oldali képen jeldlt iranyba.
Amennyiben nehéz lecsavarnia, hasznaljon mianyag kesztylt, melynek
segitségével konnyebben el tudja forditani a burat.

Ezt kOvetben csavarja ki az izz6t, és cserélje ki azonos tipusura:

Helyezze vissza a védOburat, csatlakoztassa a villasdugot a konnektorhoz.
Ezek utan mar hasznalhatja a sit6t.




Tipus G9 Izz6

R

FIGYELMEZTETES: Ez a

fényforrast tartalmaz.
HIBAELHARITAS

Miel6tt kihivna a szakszervizt,

Tipus E14 1zz6

Ol | 220-240 V, AC ] 220-240 V, AC
15-25 W 15 W
L\ J/// 16. adbra 17. 4bra

termék G

energiahatékonysagi

osztalyu

a kovetkez6 pontok ellenérzésével

megoldhatja a készllékkel kapcsolatban felmertlt problémakat.
Ha a sutével probléma merdl fel, el6szér nézze meg az alabbi tablazatot, és

probalja ki az ott felsorolt

avaslatokat.

Probléma

Lehetséges ok

Mit kell tenni

A siité nem miikodik.

Nincs aram.

Ellenérizze az aramellatast.

A siité megall miikodés
kozben.

A csatlakozédugo kijott a fali
konnektorbdl.

Tegye vissza a dugoét a
konnektorba.

A siit6 leall miikodés kozben.

Tul hosszu a folyamatos
mikodés.

Hosszu sutési ciklusok utan hagyja
a sutét kihdini.

A hitéventillator nem mikaodik.

Hallgassa meg a hitéventillator
hangjat.

A sitét ugy helyezték el, hogy nem
tud megfelel6en szell6zni.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a

hasznalati Utmutatéban
meghatérozott tavolsagokat
betartottak.

Egynél tdbb csatlakozodugd van a
fali konnektorban.

Egy fali konnektorhoz csak egy
csatlakoz6dugét hasznaljon.




Probléma

Lehetséges ok

Miikédés kozben a siité kiilsd
feliiletet nagyon felforrésodik.

Asitét ugy helyezték el, hogy nem
tud megfeleléen szell6zni.

Mit kell tenni

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
hasznalati Utmutatéban
meghatarozott tavolsagokat
betartottak.

A siit6 ajtaja nem nyilik
megfeleléen.

Etelmaradék szorult az ajté és a
suté belseje kozé.

Tisztitsa meg sutét megfeleléen,
és probalja meg uUjranyitni az ajtot.

A belsé vilagitas gyenge vagy
nem miikodik.

Idegen anyag kerdilt az égére
sutés kdzben.

suté belsd
ellenérizze a

Tisztitsa meg a
fellletét, majd
vilagitast.

A lampa meghibasodott.

Cserélje ki a lampat egy
ugyanolyanra.

Aramiités a siit6
megérintésekor.

A foldelés nem megfeleld.

Foldeletlen fali konnektort
hasznalnak.

Gy6z6djon meg arrél, hogy az
aramellatéds megfeleléen van fol-
delve.

Viz csepeg.

Go6z aramlik ki a siit6 ajtajanal.

Viz marad a siitében.

Bizonyos korulmények kozott a
készilo ételtdl figgben viz vagy
g6z keletkezhet. Ez nem a
készilék hibaja.

Hagyja sutét kihdlni, majd torolje
szarazra egy ruhaval.

A hitéventillator a sutés
befejezése utan tovabb
miikodik.

A ventillator még bizonyos ideig
mikodik, hogy a suté belseje
lehdljon.

Ez nem a készilék
meghibasodasat jelzi, nincs miért
aggodni.

A siit6 nem melegit.

A sité ajtaja nyitva van.

Csukja be az ajtét, és inditsa Ujra.

A siit6 vezérlése nincs
megfeleléen beallitva.

Olvassa el a sité mikodésére
vonatkozo részt, és allitsa be Ujra
a sutét.

A Dbiztositék kiment, vagy az
arammegszakito lekapcsolt.

Cserélje ki a biztositékot vagy
allitsa vissza az
arammegszakitét. Ha ez gyakran
eléfordul, hivjon villanyszerel6t.




Fist jon ki a futészalbol. Ez nem
hiba. Két-harom ciklus utan nem
lesz tobb flst.

Amikor a siitét el6szor
hasznaljak.

Fiist jon ki a siitébol miikodés
kozben.

] Hagyja lehllni a sutét, majd
Etel a fitdszalon. tisztitsa meg a suté aljat és a felsé
hitészalat az ételmaradékoktol.

A siUtében mianyag vagy mas
nem héallo tartozékokat
hasznalnak.

A siité mikodése kozben égett
szag vagy miianyag szag jon ki.

Magas hémérsékleten hasznaljon
megfeleld tvegtartozékokat.

Ha a készulé ételt nem kell
megforgatni, ne nyissa ki gyakran
A sutd ajtajat gyakran kinyitjak a| a sité ajtajat. Ha a sit6 ajtajat
sutés soran. gyakran  kinyitia, a  belsé
hémérséklet csokken, és ez a
sutés eredményét befolyasolja.

A siité nem siit megfeleléen.

KEZELESI SZABALYOK

1. A készulék szallitasat és mozgatasat ne az ajté és/vagy a fogantyu
segitségével végezze.

2. Aszallitast és a mozgatast az eredeti csomagoléanyagban végezze.

3. A készulék kezelésekor, ételek behelyezésekor és kivételekor
maximalis figyelemmel jarjon el.

4. Gy6z6djon meg arrdl, hogy kezelés vagy szallitas kdzben a csomagolas
biztonsagosan zarva van.

5. Ovja a csomagolast kiilsé tényezék (pl. para, viz stb.) hatasatol, mert
ez karosithatja a csomagolast.

6. Ugyeljen arra, hogy szallitas vagy kezelés kdzben, 16kés, Utés vagy
esés kovetkeztében a készulék ne sériljon meg, és mikodeés kdzben ne torjon
el, és ne deformalddjon.

ENERGIATAKAREKOSSAGI AJANLASOK

A kovetkezd javaslatok segitenek a készlléket kdérnyezetbarat médon és
gazdasagosan mikddtetni.




1. Hasznaljon sétét szinli és mazas edényeket, mert ezek jobban vezetik
a hét a sutében.

2. Ha ételkészitéskor a recept vagy hasznalati utmutaté elémelegitést
javasol, melegitse el a sutét.

3.  Sutés kdzben ne nyissa ki gyakran a sit6 ajtajat.

4. Ne készitsen egyszerre tobbféle ételt a sutében. Egy idében ugy
készithet ételt, hogy két edényt helyez a sutdsinre.

5. Tobbféle ételt egymas utan készithet el hatékonyan. A sité nem veszit
hét.

6. A sUtési ido letelte elbtt néhany perccel kapcsolja ki a sutét. Ekdzben
ne nyissa ki a sut6 ajtajat.

7. Afagyasztott ételeket f6zés el6tt engedie fel.

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS

A termék csomagolasat gyljtse kornyezetbarat maodon,

szelektiven.

A készilék a 2012/19/EU eurdpai iranyelv alapjan, az

elektromos és elektronikai berendezések hulladékkeént torténd

elhelyezésére vonatkoz6 (WEEE) elbirasok szerint van

felcimkézve. Ez az iranyelv hatarozza meg a hasznalt
I készllékek ujrahasznositasara és visszaveételére alkalmazandoé
szabalyokat az Eurdpai Unién beldl.

CSOMAGOLASI INFORMACIO

Atermék csomagoldanyagai a Nemzeti Kérnyezetvédelmi Szabalyozasoknak
megfeleléen Ujrahasznosithatd anyagokbdl késziltek. A csomagoldéanyagokat
a haztartasi és egyéb hulladékoktdl elkulonitetten kezelje. Adja le 6ket a helyi
hatdsagok altal kijeldlt csomagoldanyag gy(ijtéponton.

VEVOSZOLGALAT

Készilékének javitasa, valamint hibabejelentés esetén vevészolgalatunk rendelkezésére
all a garancia@homefort.hu email cimen vagy a + 36 30/246-8661 telefonszamon.

Ha a vevészolgéalathoz fordul: Kérjiik adja meg a késziillék modell azonositéjat és
szériaszamat (S/N), valamint a vasarlast igazol6 szamla és jétallasi jegy szamat.

A modell azonositdja és szériaszama a terméken talalhaté adattablan, a csomagolédoboz
cimkéjén, valamint a jotallasi jegyen is szerepel.
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